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En primer lugar queremos agradecerle la confianza depositada en nuestra firma por
la adquisicion de uno de nuestros productos. Estamos seguros que ha tomado la
decision mas acertada.

En Pando, no solo ofrecemos productos de primera calidad, sino que disponemos de
un amplio equipo de profesionales que le atenderan y asesoraran en cualquier
consulta que se le presente a la hora de su instalacion o funcionamiento.

Tambiér_l le invitamos a que visite nuestra pagina web (www.pando.es) para conocer-
nos mejor y donde podra ver toda nuestra gama de productos con la informacion
comercial y técnica necesaria.

En ella encontrara una amplia seleccion de Campanas Decorativas de pared, de
techo, de isla y de integracion. Cuatro tipos de instalacion que nos permiten adaptar-
nos a cualquier clase de cocina segun las necesidades que se nos presenten.

También le mostramos nuestra coleccion de electrodomésticos imprescindibles en
cualquier hogar. Electrodomésticos tales como nuestra coleccion de Hornos y
Microondas con elevadas prestaciones, las Placas de Induccion y Gas que le ayuda-
ran a realizar las mejores de las recetas, Vinotecas y bodegas de envejecimiento para
mantener y conservar sus vinos en las mejores condiciones y Lavavajillas de integra-
cion con la tecnologia mas actual.

Todo ello bajo una Marca con una larguisima trayectoria de mas de 40 afios en el
mercado, que elabora sus productos como un verdadero artesano. Plasmando en
ellos lo mejor de nuestra experiencia para poder satisfacer todas sus necesidades.

Esperamos sinceramente que se divierta, experimente y disfrute del confort y capaci-
dades del que ya es su nuevo aliado en la cocina.

Muchas gracias

El equipo de Pando
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

A Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace responsable de los dafos y lesiones causados por una instalacion y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

SEGURIDAD DE NINOS Y PERSONAS VULNERABLES

ADVERTENCIA! Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad permanente.

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 afos en adelante y por personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de una
persona que se responsabilice de su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no juegan con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Debe tenerse
cuidado de no tocar los elementos de calentamiento dentro del horno. Los nifios de menos de 8
afnos de edad deben se mantener alejados a menos que estén continuamente supervisados.

ADVERTENCIA: Cuando se utiliza el aparato en el modo de combinacién, los nifios sélo deben
utilizar el horno bajo supervision de un adulto debido a las temperaturas generadas.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifos, se recomienda activarlo. Los nifios
menores de 3 afnos no deben estar sin vigilancia cerca del aparato.

Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de usuario sin la supervision
adecuada.
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SEGURIDAD GENERAL

eEste aparato esta concebido para utilizarse en aplicaciones domésticas y no en hoteles, tiendas,
oficinas o sitios similares.

oE| aparato se calienta cuando esta en funcionamiento. No toque las resistencias del aparato.
Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire accesorios o utensilios refractarios.

eADVERTENCIA: No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes herméticos, ya que
podrian explotar.

eUtilize solamente utensilios aptos para hornos de microondas.

eCuando caliente alimentos en recipientes de papel o plastico, vigile el aparato por la posibilidad
de incendio.

oE| aparato esta pensado para calentar alimentos y bebidas. Secar alimentos o prendas, o
calentar mantas térmicas, zapatillas, esponjas, pafios humedos o similares puede conllevar
riesgo de lesiones o incendios.

ejAtencion! El horno no puede utilizarse si:

- La puerta no cierra correctamente;

- Las bisagras de la puerta estan dafiadas;

- Las superficies de contacto entre la puerta y el frente estan dafadas;

- El cristal de la ventana esta dafado;

- Hay frecuentemente arco eléctrico en el interior, sin que haya presencia de ningun objeto de metal.
El horno s6lo puede volver a ser utilizado después de haber sido reparado por un técnico del
Servicio de Asistencia Técnica.

eSi se genera humo, apague o desenchufe el horno y deje la puerta cerrada para sofocar las
posibles llamas.

e|_as bebidas que se calientan en el microondas pueden romper a hervir bruscamente en contacto
con el aire; extreme la precaucion cuando manipule los recipientes.

®;Cuidado al calentar liquidos!
Cuando los liquidos (agua, café, té, leche, etc.) se encuentran casi a punto de ebullicién dentro
del horno y se retiran repentinamente, estos pueden ser proyectados hacia fuera del recipiente.
iPELIGRO DE LESIONES Y QUEMADURAS!
Para evitar este tipo de situaciones, cuando caliente liquidos, coloque una cuchara de té o una
varilla de cristal en el recipiente.

oE| contenido de los biberones y de los botes de alimentos para bebes se deben remover o agitar
y verificar la temperatura, antes de su consumo, a fin de evitar quemaduras.

el os huevos duros o con cascara no se deben calentar en el aparato, ya que pueden explotar
incluso después de que el microondas termine de calentar.

eoNo caliente alcohol puro o bebidas alcohdlicas en el microondas. jRIESGO DE INCENDIQ!

eiCuidado! Para evitar que los alimentos se calienten demasiado o puedan arder, es muy
importante no seleccionar periodos de tiempo largos, ni niveles de potencia demasiado elevados,
cuando calienta pequefias cantidades de alimentos. Por ejemplo, un pan puede arder al cabo de
3 minutos si se ha seleccionado una potencia demasiado alta.

ePara tostar, utilice solamente la funcion grill y vigile siempre el horno. Si utiliza una funcion
combinada para tostar, el pan se incendia en muy poco tiempo.

eNunca pille los cables de alimentacion de otros aparatos eléctricos en la puerta caliente del
horno. El aislamiento del cable puede derretirse. jPeligro de cortocircuito!
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INSTALACION

oE| sistema eléctrico debe estar equipado con un medio de desconexién, con una separacion de
contacto en todos los polos que proporcione completa desconexion en la categoria de
sobretensién llI.

eSi la conexidn eléctrica se hace con clavija, entonces esta debe ser accesible después de la
instalacion.

el a instalacion debe cumplir con la normativa vigente.

el a proteccidn contra choques eléctricos tiene que estar garantizada a través de la instalaciéon
eléctrica (conexion de tierra).

e Atencion! El horno tiene que ser obligatoriamente conectado a tierra.

¢;ADVERTENCIA! El aparato esta destinado a ser incorporado. Para obtener mas informacion
sobre la instalacion, consulte el final de este manual del usuario.

eSOLO CHILE: El enchufe macho de conexidn, debe ser conectado solamente a un enchufe
hembra de las mismas caracteristicas del enchufe macho en materia.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
eADVERTENCIA: Antes de realizar tareas de limpieza y mantenimiento, corte la corriente
eléctrica.
oE| aparato se debe limpiar periédicamente y los restos de alimentos se deben eliminar.

eSi no se mantiene limpio el aparato, podria deteriorarse la superficie y afectar negativamente a
la vida util del aparato y posiblemente provocar situaciones de riesgo.

eoNo utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de metal afilado para limpiar la puerta de
cristal si no quiere aranar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese aficos.

eNo utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

e as superficies de contacto de la puerta (el frente de la cavidad y la parte interior de la puerta)
tienen que mantenerse bastante limpias, de modo a garantizar el correcto funcionamiento.

ePor favor, tenga en cuenta las indicaciones relativas a la limpieza constante en el punto “Limpieza
y Mantenimiento del horno”.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté apagado antes de reemplazar la lampara para
evitar la posibilidad de una descarga eléctrica. Consulte el capitulo "CAMBIO DE LA LAMPARA
DEL HORNO".
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SERVICIO Y REPARACION

e ADVERTENCIA: Antes de realizar tareas de reparacion corte la corriente eléctrica.

e ADVERTENCIA: Unicamente una persona competente puede realizar tareas de reparacién o
mantenimiento que impliquen la extraccion de la tapa que protege frente a la exposicion a la
energia de microondas.

e ADVERTENCIA: Si la puerta o sus juntas estuvieran dafnadas, no utilice el aparato hasta que
un técnico cualificado lo haya reparado.

oSi el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su servicio técnico autorizado o un
profesional tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

el as reparaciones y mantenimiento, especialmente en piezas bajo tensién, sélo pueden ser
efectuadas por técnicos autorizados por el fabricante.

PROCEDIENDO SEGUN LAS INDICACIONES SIGUIENTES
EVITA DANOS EN EL HORNO Y OTRAS SITUACIONES PELIGROSAS
®No conecte el microondas en vacio. Este puede quedar en sobrecarga y estropearse, en el
caso de que no haya alimentos en el interior. jJRIESGO DE DANOS!

ePara efectuar pruebas de programacion del horno, coloque un vaso de agua en el interior del
horno. El agua absorbera las microondas y el horno no se dafiara.

eoNo tape ni obstruya los orificios de ventilacion.

e Utilice solamente vajilla adecuada para microondas. Antes de utilizar vajilla y recipientes en el
microondas, compruebe si estos son adecuados (ver capitulo sobre el tipo de vaijilla).

®;No retire la tapa de mica situada en el techo de la cavidad! Esa tapa evita que las grasas y los
pedazos de alimentos dafien el generador de microondas.

eNo guarde ningun objeto inflamable en el interior del horno, pues puede arder si lo conecta.
oNo use el horno como despensa.

oNo use el horno para freir en bafo de aceite, pues es imposible controlar la temperatura del
aceite bajo la accion de las microondas.

el a base y las parrillas soportan una carga maxima de 8 kg. No exceda esta carga para evitar
dafnos.
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2. LAS VENTAJAS DE LAS MICROONDAS

En la cocina convencional, el calor radiado por las resistencias o quemadores de gas penetra
lentamente en los alimentos, de fuera a dentro. Existe por ello una gran pérdida de energia en el
calentamiento del aire, componentes del horno y recipientes.

En el microondas, el calor es generado por los propios alimentos, es decir, el calor pasa del interior
al exterior. No existe ninguna pérdida de calor hacia el aire, paredes de la cavidad y recipientes (en
el caso de que sean adecuados para hornos microondas), o sea, solo se calienta el alimento.

En resumen, los hornos microondas presentan las siguientes ventajas:

1. Ahorro de tiempo de coccidén; en general reduccion de hasta 3/4 del tiempo en relacion a la
coccion convencional.

2. Descongelacion ultrarrapida de alimentos, reduciendo el peligro de desarrollo de bacterias.
3. Ahorro de energia.
4. Conservacion del valor nutritivo de los alimentos debido a la reduccion del tiempo de coccion.

MODO DE FUNCIONAMIENTO DEL HORNO MICROONDAS

En el horno microondas existe una valvula de alta tension, llamada magnetrén, que convierte la
energia eléctrica en energia de microondas.

Estas ondas electromagnéticas son canalizadas hacia el interior del horno a través de una guia de
ondas y distribuidas por un esparcidor metalico o a través de un plato rotativo. Dentro del horno, las
microondas se propagan en todos los sentidos y son reflejadas por las paredes metélicas,
penetrando uniformemente en los alimentos.

POR QUE SE CALIENTAN LOS ALIMENTOS

La mayor parte de los alimentos contienen agua cuyas moléculas vibran por accion de las
microondas.

El roce entre moléculas origina calor que eleva la temperatura de los alimentos, descongelandolos,
cocinandolos o manteniéndolos calientes.

Como se forma el calor en el interior de los alimentos:
eEstos pueden ser cocinados sin, o con pocos, liquidos o grasas;

eDescongelar, calentar o cocinar en el horno microondas es mas rapido que en un horno
convencional;

eSe conservan las vitaminas, los minerales y las sustancias nutritivas;
eNo se altera el color natural, ni el aroma.

Las microondas pasan a través de porcelana, cristal, cartdon o plastico, pero no atraviesan el metal.
Por ese motivo, no utilice en el horno de microondas recipientes metalicos o recipientes que tengan
partes metalicas.

Las microondas son ...atraviesan el cristal ... 'y son absorbidos
reflejadas por el metal... y la porcelana... por los alimentos.
- ol .
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3. DESCRIPCION DEL HORNO

—

1. Cierres 4. Base de ceramica
2. Vidrio de ventana de la puerta 5. Panel de control
3. Grill abatible 6. Parilla

3.1. FRONTAL DE MANDOS

@ AV : AV
1. Mando giratorio. 2. DISPLAY 3. Mando giratorio.
Seleccion de FUNCIONES Seleccion de PARAMETROS
Los mandos responden ante 2 tipos de |PULSAR (¥ GIRAR (T /N PULSAR + GIRAR
actuacion diferentes: 9// Y

"

1. Navegacién: el giro circular del mando nos P =
permite navegar entre los diversos menus de
Funciones.

2. Seleccion: al presionar los mandos, estos acttian

confirmando la funcié n seleccionada durante la
Navegacion.

NUNCA presionar el mando y girar_al mismo tiempo, ya que no existe ninguna
funcionalidad que requiera realizar esta combinacién de actuaciones, y derivaria en
averias indeseadas.
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a Indicador de Reloj

b Indicador de Timer (temporizador)
¢ Indicador de bloqueo de seguridad

d Indicador de Duracién

e Descongelacion por peso

|I||||
:
g

f Descongelacion por tiempo

g Indicador de Potencia

h Indicador de funciones especiales (PANDO CHEF)
i Indicador de funcién Girill

j Indicador de funcién Microondas

3.2. DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES

Descongelacion lenta para alimentos delicados;

0 W mantener caliente
Cocinar con poco calor; rehogar arroz
180 W e,
Descongelacion rapida
Derretir mantequilla
360 W . )
. Calentar alimento para bebé
383 Microondas
Cocinar verduras y alimentos
Cocinar y calentar cuidadosamente,
600 W . - .
Calentar y cocinar pequefias cantidades
Calentar alimentos delicados
850 W Cocinar y calentar rapidamente liquidos
y alimentos precocinados
§§§ 90 W Gratinar tostadas
+ Microondas Grati
...... + Grill 180 W ratinar aves y carne
N— 360 W Cocinar pasteles de carne y gratinados
)
Grill - Preparacién de rollo de carne
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4. REGULACIONES BASE

|l|”|
D AV AV

4.1. ABRIR LA PUERTA

Para abrir la puerta, pulse el mando giratorio (3) durante 2 segundos.

4.2. MENU SECUNDARIO

Se accede pulsando el mando giratorio (1) durante 3 segundos, oyéndose 3 beep. Aparecera el
simbolo @ en pantalla.

Vuelva a apretar durante 3 segundos y el simbolo © parpadeara, oyéndose 1 beep. Estaremos
entonces dentro del Menu Secundario.

Girando el mando (3), se podra acceder al reloj [©) (para ajustar u ocultar/mostrar), el timer ("@),

al bloqueo de seguridad ﬁ y a la funcién Sho (solo para exposiciones).
(S (S
© @) B § ho

UNA VEZ DENTRO DEL MENU SECUNDARIO:

4.3. AJUSTE DEL RELOJ

Después de conectar el horno microondas por primera vez o después de un fallo eléctrico, el display
del reloj parpadeara, para indicar que la hora no es correcta. Para programar el reloj, siga las
siguientes instrucciones:

1. Pulse el mando seleccién de funcion (1) durante 3 segundos.

2. Gire el mando giratorio (3) para navegar por el menu secundario. La opcién deseada se
enciende.

(2]

Pulse el mando giratorio (3) una vez, cuando aparecer el simbolo del reloj ©)
Gire el mando seleccion de funcion (1) para programar la hora correcta.

Gire el mando giratorio (3) para programar los minutos correctos.

Para finalizar, pulse el mando giratorio (3) de nuevo.

o0k w
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4.4. OCULTAR/MOSTRAR EL RELOJ

Si no desea ver la hora en la pantalla, puede ocultarlo se proceder de la siguiente manera:

1.
2.

e

Pulse el mando seleccién de funcion (1) durante 3 segundos.

Gire el mando giratorio (3) para navegar por el menu secundario. La opcion deseada se
enciende.

. . , . o2
Pulse el mando giratorio (3) una vez, cuando aparecer el simbolo del reloj ©.
Pulse el mando giratorio (3) durante 2 segundos.

Si desea volver a mostrar el reloj, repita el mismo procedimiento.

4.5. TIMER

Para programar el temporizador proceda de la siguiente manera:

1.
2.

3.
4,
5.

Pulse el mando seleccion de funcion (1) durante 3 segundos.

Gire el mando giratorio (3) para navegar por el menu secundario. La opcién deseada se
enciende.

Pulse el mando giratorio (3) una vez, cuando aparecer el simbolo del timer (@

Gire el mando giratorio (3) para establecer una hora para activar la alarma.

Para finalizar, pulse el boton giratorio (3) para confirmar.

4.6. BLOQUEO DE SEGURIDAD

Se puede bloquear el funcionamiento del horno (por ejemplo, para impedir que los nifios lo usen).

1.
2.

3.

4,
5.
6.

Pulse el mando seleccién de funcion (1) durante 3 segundos.

Gire el mando giratorio (3) para navegar por el menu secundario. La opcion deseada se
enciende.

Pulse el mando giratorio (3) una vez, y seleccione el simbolo &' del bloqueo de seguridad.
En el display se mostraran las letras LOC.

Gire el mando giratorio (3) para elegir si desea activar o desactivar la opcion. (ON /OFF)
Para finalizar, pulse el boton giratorio (3) para confirmar.
Para desbloquear el horno, presione el mando giratorio (3) durante 2 segundos.

4.7. MODO SHOWROOM

El modo showroom se utiliza en las presentaciones para ensefar a los clientes el funcionamiento
de cada una de las funciones del horno, pero sin activar los ciclos de calentamiento.

1.
2.

o0 ko

Pulse el mando seleccion de funcion (1) durante 3 segundos.

Gire el mando giratorio (3) para navegar por el menu secundario. La opcién deseada se
enciende.

Pulse el mando giratorio (3) una vez, cuando aparecer el simbolo “Sho”

Gire el mando giratorio (3) para elegir si desea activar o desactivar la opcion. (ON /OFF)
Para finalizar, pulse el boton giratorio (3) para confirmar.

Para salir del modo showroom repita el mismo procedimiento.

NOTA: En caso de activar la opcion Modo Showroom, en el display no aparece ninguna indicacion.

El simbolo “Sho” se mostrara a intervalos de un minuto solo cuando se ponga en marcha el horno
para cocinar.
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5. FUNCIONES BASICAS

@® AV : N\

5.1. MENU PRINCIPAL

En el menu principal puede acceder a las opciones de cocinar, como: Microondas, Grill, Microondas
+ Grill, Descongelacién por peso o por tiempo.

NOTA: Si se desea cancelar una Funcion una vez iniciado el funcionamiento, pulsar el botén
giratorio durante 3 segundos. La funcién se cancelara.

5.2. INICIO RAPIDO
Utilizar esta funcion para calentar rapidamente alimentos con alto contenido en agua, tales como
agua, café, té o sopa.

1. Pulse el mando seleccién de funcion (1).

2. Pulse el mando giratorio (3) si desea aumentar el tiempo de funcionamiento. Cada vez que
use al mando giratorio, el tiempo de funcionamiento aumenta en 30 segundos durante los
primeros 10 segundos.

5.3. MICROONDAS

Utilizar esta funcién para cocer y calentar verduras, patatas, arroz, pescado y carne.

1. Gire la tecla seleccion de funcion (1) hasta que parpadee el indicador de la funcion
Microondas. El indicador de potencia (850) del microondas empieza a parpadear.

Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar el nivel de potencia.
Pulse el mando giratorio (3) para validar. En el display se muestra 01:00 parpadeando.
Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar la duracion.

Pulse el mando giratorio (3) para validar.

Pulse la tecla Seleccion de funcion (1). El horno empieza a funcionar.

oakobd

NOTA: Si se pulsa la tecla Seleccién de funciéon durante la secuencia anterior, el horno
iniciara el proceso de coccidén con los parametros del display.
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5.4. GRILL

Utilizar esta funcion para dorar rapidamente la superficie de los alimentos.

1.

2.
3.
4,

Gire la tecla seleccidn de funcién (1) hasta seleccionar el indicador de la funcién Grill. En el
display se muestra 15:00 parpadeando.

Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar la duracion.
Pulse el mando giratorio (3) para validar.
Pulse la tecla seleccion de funcion (1). El horno empieza a funcionar.

5.5. MICROONDAS + GRILL

1.

oakobd

Gire la tecla seleccion de funcion (1) hasta seleccionar ambos indicadores de las funciones
Microondas e Grill. En el display se muestra 360 parpadeando.

Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar el nivel de potencia.
Pulse el mando giratorio (3) para validar. En el display se muestra 15:00 parpadeando.
Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar la duracion.

Pulse el mando giratorio (3) para validar.

Pulse la tecla seleccion de funcion (1). El horno empieza a funcionar.

NOTA: Si se pulsa la tecla Seleccion de funciéon durante la secuencia anterior, el horno
iniciara el proceso de coccidon con los parametros del display.

5.6. DESCONGELACION POR TIEMPO (MANUAL)

Use esta funcion para descongelar todo tipo de comida rapidamente.

1.

akobd

Gire la tecla seleccion de funcién (1) hasta seleccionar el indicador de la funcidn
Descongelacion por tiempo. En el display se muestra 10:00 parpadeando.

Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccion para programar la duracion.

Pulse el mando giratorio (3) para validar.

Pulse la tecla seleccion de funcién (1). El horno empieza a funcionar.

Gire los alimentos cuando el horno emita un pitido y en el display parpadee la palabra

Eurn
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Pando

5.7. DESCONGELACION POR PESO (AUTOMATICO)

Use esta funcion para descongelar carne, aves, pescado, frutas y pan rapidamente.

1. Gire la tecla seleccion de funcién (1) hasta seleccionar el indicador de la funcion
Descongelacion por peso. El display muestra el tipo de alimento «F01» parpadeando.

2. Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccién para programar el tipo de alimento. Si no
gira el mando, el horno funcionara con el tipo de alimento «FO1».

3. Pulse el mando giratorio (3) para validar. El valor del peso de los alimentos parpadea en el
display inferior. El indicador de peso empieza a parpadear.

4. Gire el mando giratorio (3) en cualquier direccién para programar el peso de los alimentos. Si
no gira el mando, el horno funcionara con la programacién para 200 g.

5. Pulse el mando giratorio (3) para validar.
6. Pulse la tecla Seleccién de funcion (1). El horno empieza a funcionar.
7. Gire los alimentos cuando el horno emita un pitido y en el display parpadee la palabra £~

La tabla siguiente muestra los programas de Descongelar por peso, indicando rangos de peso y
tiempos de coccion y descongelamiento (para garantizar que la temperatura de la comida sea
uniforme).

TIEMPO DE

PROGRAMA  ALIMENTOS PESO (KG) TIEMPO (MIN)

COCCION (MIN)

FO1 Carne 100 - 2000 | 2-46'40 20 -30
F02 Aves 100 -2500 | 2-17'23 20 -30
FO3 Pescado | 100 —2000 2-40 20 -30
FO4 Frutas 100 — 500 2’36 - 13 10 - 20
FO05 Pan 100 - 800 | 225 -19°20 10 - 20

Nota importante: consulte «Instrucciones generales para descongelacion».
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6. FUNCIONES ESPECIALES (PANDO CHEF)

Use esta funcion para cocinar varios tipos de comida.

1.Gire la tecla Seleccién de funcién (1) hasta seleccionar la funciéon especial PANDO CHEFY. En
el display parpadea el programa «P1».

2.Gire el Mando giratorio (3) en cualquier direccidon para escoger el programa. Si no gira el mando,
el horno funcionara con el programa «P1.S1».

3.Pulse el mando giratorio (3) y entrar a la sub funcion S deseada. Seleccione el programa y valide.
4.Pulse la tecla Seleccion de funcién (1). El horno empieza a funcionar.

5.Gire los alimentos cuando el horno emita un pitido y en el display parpadee la palabra IE
La tabla siguiente muestra los programas de la Funcién especial “Auto” disponibles:

TIPO DE TIEMPO ANADIR AGUA
PROGRAMA COMIDA PESO (G) (MIN.) (ML) INSTRUCCIONES
P1.81 250 7 100
P1.52 00 10 150 Coloque las patatas en rodajas (15-
i S 5 20 mm) con agua en un recipiente
Cocer patatas .
resistente al calor. Tapar y colocar en
P1.S3 1000 15 200 la base ceramica del microondas.
P2.51 ; ; 150 42 600
~IED (,I'Sto Coloque los ingredientes para cocinar
p2.82 para cocinar)) 400 45,5 800 lentamente en un recipiente
ez g s e o o
P2.53 (lista para 550 22 . '
. microondas.
cocinar)
Pescado(congela
P3.51 do) 700 30 300 Coloque los ingredientes para cocinar
y gratinar en un recipiente resistente
al calor sobre la base cerdmica del
P3.S2 Pescado (fresco) 800 30 300 .
microondas.
Coloque los ingredientes a cocinar en
P3.53 Verduras 1000 30 300 un recipiente resistente al calor.
(congeladas) Tapar y colocar sobre la base
ceramica del microondas.

Notas importantes:

¢ Use siempre platos adecuados para microondas y una tapa para evitar la pérdida de liquidos.

e E| tiempo necesario para calentar la comida dependera de su temperatura inicial. La comida
sacada directamente de la nevera tardara mas en calentarse que la comida a temperatura
ambiente. Si la temperatura de la comida no es |la deseada, seleccione un peso superior o inferior
la préxima vez que caliente la comida.

e Después de calentar la comida, remuévala y deje que la temperatura se uniformice durante algun
tiempo.

¢ Atencion: el envase puede estar muy caliente después de calentar la comida. A pesar de que los
microondas no calientan la mayor parte de los envases, estos pueden quedarse calientes por
transmision del calor de la comida.
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7. DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

7.1. INTERRUPCION DE UNA COCCION

Puede interrumpir el proceso de coccidén en cualquier momento presionando una vez la tecla
Seleccion de funcidn o abriendo la puerta del horno.

En cualquiera de los casos:
e Cesa inmediatamente la emisién de microondas.
e El grill se desactiva pero mantiene una temperatura muy elevada. jPeligro de quemaduras!
¢ El temporizador se para y el display indica el tiempo de funcionamiento restante.

Si lo desea puede entonces:
1.Dar la vuelta o remover los alimentos, para obtener una coccion uniforme.
2.Cambiar los parametros del proceso.
3.Cancelar el proceso, presionando de nuevo la tecla Seleccion de funcién (1).

Para retomar el proceso, cierre la puerta y presione la tecla Seleccion de funcion (1).

7.2. MODIFICACION DE LOS PARAMETROS

El tiempo puede ser alterado cuando el proceso de coccion sea interrumpido de la siguiente forma:

1. Gire el Mando Giratorio (3) y confirme pulsando el mando de seleccién de funcion (1) para
escoger el nuevo tiempo.

2. Para cambiar la potencia, pulse el mando de seleccion de funciéon (1). La luz respetiva parpadea.
Alterar el parametro pulsando el Mando Giratorio (3), para confirmar la seleccion pulse el mando
de seleccion de funcion (1).

7.3. CANCELAR UNA COCCION

Si desea cancelar el proceso de coccién, presione el mando de seleccion de funcion (1)durante 3
segundos.

En el caso de que el proceso haya sido interrumpido y pretenda cancelarlo, presione el mando de
seleccion de funcion (1).
A continuacion, se emite una sefial acustica y en el display aparece la indicaciéon de las horas.

7.4. FIN DE UNA COCCION

Al final del proceso se emiten 3 sefales acusticas y en el display aparece la indicacion “End”.
Las senales acusticas se repiten cada 30 segundos, hasta que se abra la puerta o se presione la
tecla el mando de seleccion de funcion (1).
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8. DESCONGELACION

La siguiente tabla presenta, de un modo general, los diferentes tiempos de descongelacién y de
reposo (de modo a garantizar que el alimento alcance una temperatura uniforme) en funcién del
tipo y del peso de los alimentos, y también las respectivas recomendaciones.

TIEMPO DE

ALIMENTO 75(33-)0 DESCONGELACION R;:E(I)VISPOO(I\D’IIIEN) OBSERVACIONES
(MIN)
Pedazos de carne, 0.1 2-3 5-10 Dar la vuelta 1 x
cerdo, temera, buey 0.2 45 5-10 Dar la vuelta 1 x
0.5 10-12 10-15 Dar la vuelta 2 x
1.0 21-23 20-30 Dar la vuelta 2 x
1.5 32-34 20-30 Dar la vuelta 2 x
2.0 43-45 25-35 Dar la vuelta 3 x
Carne estofada 0.5 8-10 10-15 Dar la vuelta 2 x
1.0 17-19 20-30 Dar la vuelta 3 x
Carne picada 0.1 2-4 10-15 Dar la vuelta 2 x
0.5 10-14 20-30 Dar la vuelta 3 x
Salchicha 0.2 4-6 10-15 Dar la vuelta 1 x
0.5 9-12 15-20 Dar la vuelta 2 x
Aves, partes de aves 0.25 5-6 5-10 Dar la vuelta 1 x
Pollo 1.0 20-24 20-30 Dar la vuelta 2 x
25 38-42 25-35 Dar la vuelta 3 x
Filete de pescado 0.2 4-5 5-10 Dar la vuelta 1 x
Trucha 0.25 5-6 5-10 Dar la vuelta 1 x
Gambas 0.1 2-3 5-10 Dar la vuelta 1 x
0.5 8-11 15-20 Dar la vuelta 2 x
Fruta 0.2 4-5 5-10 Dar la vuelta 1 x
0.3 8-9 5-10 Dar la vuelta 1 x
0.5 11-14 10-20 Dar la vuelta 2 x
Pan 0.2 4-5 5-10 Dar la vuelta 1 x
0.5 10-12 10-15 Dar la vuelta 1 x
0.8 15-17 10-20 Dar la vuelta 2 x
Mantequilla 0.25 8-10 10-15
Requesoén 0.25 6-8 10-15
Nata 0.25 7-8 10-15
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INDICACIONES GENERALES PARA LA DESCONGELACION

1.

2.

8.

9.

Para la descongelacion, utilice solamente vajilla adecuada para microondas (porcelana, cristal,
plastico adecuado).

La funcion Descongelacion por peso y las tablas se refieren a la descongelacion de alimentos
crudos.

El tiempo de descongelacién depende de la cantidad y de la altura del alimento. Cuando
congele los alimentos, tenga en cuenta el proceso de descongelacion. Distribuya el alimento en
partes iguales al tamano del recipiente.

Distribuya lo mejor posible el alimento en el interior del horno. Las partes mas gruesas de
pescado o de los muslos de pollo deben apuntar hacia fuera. Puede proteger las partes mas
delicadas con papel de aluminio. Importante: el papel de aluminio no puede entrar en contacto
con las paredes de la cavidad, pues puede causar arco eléctrico.

Las piezas mas densas deben ser vueltas varias veces.

Distribuya el alimento congelado del modo mas uniforme posible, pues las partes mas estrechas
y finas se descongelan mas deprisa que las partes mas gruesas y altas.

Los alimentos ricos en grasa, como la mantequilla, el requesén y la nata, no se deben
descongelar totalmente. Si estan a temperatura ambiente, en pocos minutos estaran listos para
ser servidos. En el caso de la nata ultracongelada, si hubiera pequenos pedazos de hielo, hay
que batirla antes de consumirla.

Coloque las aves sobre un plato honde-para que la salsa de la carne pueda escurrir mas
facilmente.

El pan debe ser envuelto en una servilleta, para que no se reseque-demasiado.

10.Dar la vuelta a la comida en intervalos regulares.
11.Retire el alimento congelado de su embalaje y no se olvide de retirar los clips de metal, en el

caso de que existan. En el caso de los recipientes que sirven para guardar los alimentos en el
congelador y que también pueden ser utilizados para calentar y cocinar, retire solamente la
tapa. En los demas casos, coloque los alimentos en recipientes adecuados para hornos
microondas.

12.El liquido resultante de la descongelacion, principalmente de las aves, debe tirarse y en ningun

caso puede entrar en contacto con los demas alimentos.

13.Tenga en cuenta que, en la funcién de descongelacion automatica, es necesario un tiempo de

reposo, hasta que el alimento esté completamente descongelado.
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9. COCINAR CON MICROONDAS

jAtencion! Lea atentamente el capitulo “Indicaciones de Seguridad” antes de cocinar con
microondas.

Siga las siguientes recomendaciones al cocinar con microondas:

Antes de calentar o cocinar alimentos con cascara o piel (p. €j. manzanas, tomates, patatas,
salchichas) piquelos, para que no revienten. Corte el alimento antes de iniciar su preparacion.

Antes de utilizar un recipiente, compruebe si el mismo es adecuado para microondas (ver
capitulo sobre el tipo de vajilla).

Al cocinar-alimentos con poca humedad (p. ej. descongelar pan, hacer palomitas, etc.) se
produce una evaporacién rapida. El horno funciona de este modo en vacio y el alimento puede
carbonizarse. Esta situacion puede causar dafios al horno y a la vajilla. De este modo, ajuste
solamente el tiempo necesario y vigile la coccion.

No se puede calentar grandes cantidades de aceite (freir) en el microondas.

Retire los platos precocinados de sus envases, pues éstos no siempre son resistentes al
calor. Siga las instrucciones proporcionadas por el fabricante.

Si tiene varios recipientes, como por ejemplo tazas, dispongalos uniformemente sobre la Base
de ceramica.

No cierre las bolsas de plastico con pinzas de metal, pero si con pinzas de plastico. Perfore
varias veces la bolsa para que el vapor pueda salir facilmente.

Al calentar o cocinar alimentos, asegurese de que alcanzan una temperatura minima de 70°C.

Durante la coccion puede haber formacion de vapor de agua en el cristal de la puerta y
eventualmente acabar por condensarse. Esta situacion es normal y puede ser incluso mas
significativa si la temperatura ambiente es baja. La seguridad del horno no esta en cuestion.
Después de la coccidn, limpie el agua resultante de la condensacion.

Cuando caliente liquidos, utilice recipientes con una gran apertura, para que el vapor se pueda
evaporar facilmente.

Prepare los alimentos de acuerdo con las indicaciones y tenga en cuenta los tiempos de coccién y
los niveles de potencia indicados en las tablas.

Tenga en cuenta que los valores referidos son sélo indicativos y que pueden variar en funcién del
estado inicial, de la temperatura, de la humedad y del tipo de alimento. Es aconsejable ajustar los
tiempos y los niveles de potencia a cada situacion. En funcion del alimento, hay que aumentar o
acortar los tiempos de coccidn, o entonces subir o bajar el nivel de potencia.
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COCINAR CON MICROONDAS

1.

pON e

Cuanto mayor es la cantidad de los alimentos, mas largo es el tiempo de coccidén. Tenga en
cuenta que:

Doble de la cantidad » doble del tiempo

Mitad de la cantidad » mitad del tiempo

Cuanto menor es la temperatura, mayor es el tiempo de coccion.
Los alimentos liquidos se calientan mas deprisa.

Una buena distribucién de los alimentos sobre la Base de ceramica facilita una coccion uniforme.
Si coloca los alimentos densos en la parte exterior de la Base de ceramica y los menos densos
en el centro de la Base, podra calentar diferentes tipos de alimentos simultaneamente.

La puerta del horno puede abrirse en cualquier momento. El horno se desconecta
automaticamente. El microondas sélo sigue funcionando si cierra la puerta y presiona-otra vez el
boton START.

Los alimentos tapados requieren menos tiempo de coccidn, ademas de preservar mejor las
propias caracteristicas. La tapa tiene que dejar pasar las microondas y tener pequefos orificios
que permitan la salida del vapor.

TABLAS Y SUGERENCIAS — COCINAR VERDURAS

. . Adicion de Potencia Nivel de . . Tiempo de

Alimento Cantidad (kg) liquidos (Watt) Potencia Tiempo (min.) reposo (min.)
Coliflor 0.5 1/8 1 850 5 9-11 2-3
Broculi 0.3 1/8 1 850 5 6-8 2-3
Guisantes y 0.3 Y taza 850 5 79 2.3
zanahorias,
Zanahorias 0.25  [2-3 cuchara sopa 850 5 8-10 2-3
congeladas
Patatas 0.25 2-3 cuchara sopa 850 5 5-7 2-3
Pimiento 0.25 - 850 5 5-7 2-3
Col de
Bruselas, 0.3 Y taza 850 5 6-8 2-3
congelada
Repollo 0.25 Y taza 850 5 8-10 2-3

TABLAS Y SUGERENCIAS - COCINAR PESCADO

Potencia Nivel de Tiempo Tiempo en
Alimento Cantidad (kg) (Watt) Potencia (minp) reposo Indicaciones
: (min.)

i 0.5 600 4 10-12 3 Cocinar tapado. Dar la vuelta una
Filetes de vez transcpurrida la mitad del
pescado tiempo.

0.8 850 5 3-5 2-3 Cocinar tapado. Dar la vuelta una
Pescado 360 3 10-12 vez transcpurrida la mitad del
entero tiempo, Eventualmente cubrir las
extremidades finas del pescado.
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Preste especial atencion a estas indicaciones de uso. el NO CUMPLIMIENTO o NO
SEGUIMIENTO de las mismas, podria causar dafios graves al producto no cubiertos
por la garantia del fabricante.

2 iADVERTENCIAS IMPORTANTES DE USO!

* Cocinado de palomitas, NO usar la parrilla.

* Colocacion de la parrilla, NO tocar paredes.

arrilla separada
de las paredes
metdlicas
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10. COCINAR CON GRILL

Para obtener buenos resultados con el grill, utilice el grill suministrado conjuntamente con el horno.

Ponga el grill de modo que no entre en contacto con las superficies metalicas de la cavidad,
pues existe el peligro de arco eléctrico, lo que puede dainar el horno.

INDICACIONES IMPORTANTES:

1.

2.

Cuando el grill se utiliza por primera vez se observa la formacion de algun humo y olor, que
resultan de la utilizaciéon de aceites durante el proceso de fabricacion.

El cristal de la puerta alcanza temperaturas muy altas durante la utilizacion del grill. Mantenga a
los nifos alejados.

. Caliente previamente el grill durante 2 minutos. Si no hay ninguna indicacién en contra, utilice el

grill.

. Durante el funcionamiento del grill, las paredes de la cavidad y el grill alcanzan temperaturas

muy elevadas. Es aconsejable la utilizacién de guantes de cocina.

. Durante una utilizacién mas prolongada del grill es normal que las resistencias se desconecten

temporalmente, debido al termostato de seguridad.

. iimportante! Cuando los alimentos se hacen al grill o se cocinan en recipientes hay que

comprobar si el recipiente es 0 no adecuado. jVer capitulo sobre el tipo de vajillal

. Cuando se utiliza el grill puede que las salpicaduras de grasa acaben quemando los

componentes. Esta es una situacion normal y no representa ningun tipo de fallo de
funcionamiento.

. Tras cada coccion, limpie el interior y los accesorios, para que la suciedad no quede incrustada.
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TABLA Y SUGERENCIAS — MICROONDAS + GRILL

La funcidn microondas con grill es ideal para cocinar rapidamente y, al mismo tiempo, dorar
alimentos. Ademas, puede también gratinar los alimentos.

El microondas y el grill funcionan simultdneamente. Las microondas cocinan y el grill gratina.

Cantidad Vaiilla Potencia Nivel de Tiempo

(kg) L (Watt) Potencia (min.)
Pasta gratinada 0.5 Forma baja 180 2 17-20
Patatas gratinadas 0.8 Forma baja 600 5 24-28
Lasafia aprox. 0.8 | Formabaja 600 5 15-20
Requesdn gratinado aprox. 0.5 | Formabaja 180 4 18-20
2 muslos dg pollo, fresco cada 0.2 Forma baja 360 3 15-20
(sobre el grill)
Pollo aprox.1.0 |Recipientealtol 44, 4 40-45

y ancho
Gratinar sopa de cebolla 2 tagazs el Cuencode 360 3 4-8
: sopa

Antes de utilizar vajilla y recipientes en el microondas, compruebe si éstos son adecuados. Utilice
solamente vajilla adecuada para microondas.

La vaijilla a utilizar en la funcién combinado tiene que ser adecuada para microondas y para el grill.
iVer capitulo sobre el tipo de vajilla!

Tenga en cuenta que los valores referidos son sélo indicativos y que pueden variar en funcién del
estado inicial, de la temperatura, de la humedad y del tipo de alimento.

Si el tiempo no ha sido suficiente para dorar bien el alimento, pongalo durante 5 0 10 min mas. en
la funcion grill.

Los gratinados y las aves requieren un tiempo de coccidn extra, de 3 a 5 minutos, para que la
temperatura se distribuya uniformemente.

Si no hay indicaciones en contra, utilice la Base de ceramica para cocinar.

Los valores indicados en las tablas son validos teniendo en cuenta que la cavidad esta fria (no hay
que calentar previamente).
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11. ; QUE TIPO DE VAJILLA SE PUEDE UTILIZAR?

FUNCION MICROONDAS

En la funcién microondas, tenga en cuenta que las microondas son reflejadas por las superficies
metalicas. El cristal, la porcelana, el barro, el plastico y el papel dejan pasar las microondas.

Por ello, las ollas y la vajilla de metal o los recipientes con partes o decoraciones metalicas
no se pueden utilizar en el microondas. El cristal y el barro con decoraciones o partes
metalicas (p. ej. cristal de plomo) no se pueden utilizar.

Lo ideal para cocinar en el horno microondas es utilizar cristal, porcelana o barro refractarios y
plastico resistente al calor. El cristal y la porcelana muy finos y fragiles deben ser utilizados, durante
EOCO tiempo, para descongelar o calentar alimentos ya preparados.

os alimentos calientes transmiten calor a la vajilla, la cual puede quedar muy caliente. Por ello,
utilice siempre un gante de cocinar.

PRUEBE LA VAJILLA

Coloque la vajilla en el horno durante 20 segundos a potencia maxima de microondas. Si ésta esta
fria o poco caliente es adecuada. Sin embargo, si se calienta mucho o causa arco eléctrico, no es
adecuada.

FUNCION GRILL

ggoglccaso de la funcion grill, la vajilla tiene que ser resistente por lo menos a temperaturas de

La vaijilla de plastico no es adecuada.

FUNCION MICROONDAS + GRILL

En la funcion microondas + grill, la vajilla a utilizar tiene que ser adecuada tanto para el microondas
como para el grill.

RECIPIENTES Y PELICULAS DE ALUMINIO

Los platos precocinados en recipientes de aluminio o con pelicula de aluminio pueden ser colocados
en el microondas si se respetan los siguientes aspectos:

e Tenga en cuenta las recomendaciones del fabricante que constan en el envase.
e Los recipientes de aluminio no pueden tener una altura superior a 3 cm ni entrar en contacto con
las paredes de la cavidad (distancia minima de 3 cm). Se debe retirar cualquier tapa de aluminio.

e Coloque el recipiente de aluminio directamente sobre la Base de ceramica. Si utiliza el grill,
coloque el recipiente sobre un plato de porcelana. Nunca coloque el recipiente directamente sobre
la parrilla

e El tiempo de coccién es mas largo porque las microondas entran en los alimentos solamente por
arriba. En caso de duda, utilice solamente vajilla adecuada para microondas.

oEl papel de aluminio se puede utilizar para reflejar las microondas durante el proceso de
descongelacion. Los alimentos delicados, tales como aves o carne picada, se pueden proteger
del calor excesivo cubriendo las respectivas extremidades.

e Importante: El papel de aluminio no puede entrar en contacto con las paredes de la cavidad, pues
puede provocar arco eléctrico.
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TAPAS

Se recomienda la utilizacion de tapas de cristal, de plastico o de una pelicula adherente, porque de
este modo: (SOLO PARA LA FUNCION MICROONDAS).

1. Impide una evaporacion excesiva (principalmente en los periodos de coccidon muy largos);
2. El proceso de coccion es mas rapido;
3. Los alimentos no quedan secos;

4. Se preserva el aroma.

La tapa debe poseer orificios para que no se forme ningun tipo de presion. Las bolsas de plastico
deben igualmente tener aberturas. Tanto los biberones como los frascos con comida para bebé y
otros recipientes semejantes solo se pueden calentar sin tapa, pues pueden reventar.

La tabla siguiente le da una idea general sobre cual es el tipo de vajilla adecuada a cada situacion.

TABLA - VAJILLA

Modo de Microondas .
Microondas +

funcionamiento Descongelar/ Grill .
i I
Tipo de vajilla calentar Cocinar Gri

Cristal y porcelana 1)

Doméstico, no resistente al fuego, se puede lavar Si si no no

en lavavajillas

Ceramica vidriada . . . .
. : si si si si

Cristal y porcelana resistente al fuego

Ceramica, vajilla de gres 2)

Sin vidriados o vidriados sin decoraciones Si si no no

metélicas

Vajilla de barro 2)

Vidriado Si si no no

No vidriado no no no no

Vajilla de plastico 2)

Resistente al calor hasta 100°C Si no no no

Resistente al calor hasta 250°C si si no no

Peliculas de plastico 3)

Film plastico para alimentos no no no no

Celofan si si no no

Papel, cartén, pergamino 4) si no no o

Metal

Papel de aluminio si no si no

Envases de aluminio 5) no si si si

Accesorios si si si si

1. Sin borde dorado o plateado y sin cristal de plomo.
2. jTenga en cuenta las indicaciones del fabricante!

3. No utilice clips de metal para cerrar las bolsas. Perfore las bolsas. Utilice las peliculas s6lo para
tapar.

4. No utilice platos de papel.

5. Solamente envases de aluminio poco profundos y sin tapa. El aluminio no puede entrar en
contacto con las paredes de la cavidad.
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12. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL HORNO

La limpieza es el unico mantenimiento normalmente requerido.

jAtencién! El horno microondas debe limpiarse regularmente, debiendo retirarse todos los restos
de comida. En el caso de que no se mantenga debidamente limpio el horno microondas su
superficie puede deteriorarse, pudiendo reducirse la vida util del horno y eventualmente
resultar en una situacion peligrosa.

jAtencion! La limpieza debe ser efectuada con el horno desconectado de la alimentacién
eléctrica. Retire la clavija de la toma o desconecte el circuito de alimentacién del horno.

No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos, elementos que rayen u objetos
puntiagudos, pues pueden aparecer manchas.

No utilice aparatos de limpieza a alta presion o a chorro de vapor.

12.1. SUPERFICIE FRONTAL

Basta limpiar el horno con un pafio humedo. Si esta muy sucio, afiada algunas gotas de detergente
de lavavajillas al agua de lavado. Después limpie el horno con un pafio seco.

En los hornos con frente de aluminio use un producto limpiacristales suave y un pafio suave que
no suelte hilos. Limpie en el sentido horizontal sin ejercer presion sobre la superficie.

Retire inmediatamente las manchas de calcareo, grasa, almidon, clara de huevo. Debajo de estas
manchas puede producirse corrosion.

Evite la entrada de agua al interior del horno.

12.2. INTERIOR DEL HORNO

Tras cada utilizacion, limpie las paredes interiores con un pafio humedo porque asi es mas facil
retirar las salpicaduras y la comida pegada.

Para retirar la suciedad mas dificil, use un producto de limpieza no agresivo. No utilice sprays de
horno ni otros productos de limpieza agresivos o abrasivos.

Mantenga la puerta y el frente del horno siempre bien limpios, a fin de asegurar un correcto
funcionamiento.

Evite la entrada de agua en los orificios de ventilacion del microondas.
Regularmente, limpie la base de la cavidad, especialmente si se han derramado liquidos.
No conecte el horno sin la Base de ceramica.

Si la cavidad del horno esta muy sucia, coloque un vaso con agua sobre la Base ceramica y conecte
el horno microondas durante 2 6 3 minutos a maxima potencia. El vapor liberado ablandara la
suciedad, que sera facilmente limpiada con un pafio suave.

Los olores desagradables (por ej., después de cocinar pescado) pueden ser facilmente eliminados.
Eche algunas gotas de zumo de limén en una taza con agua. Introduzca una cuchara de café en la
taza para evitar una ebullicién retardada. Caliente el agua durante 2 6-3 minutos a potencia maxima
de microondas.



INOXPAN S.L. Pando ES - 31

12.3. TECHO DEL HORNO
Si el techo del horno esta sucio, puede bajarse el grill para facilitar la limpieza.

Espere hasta que el grill esté frio antes de bajarlo, para evitar el peligro de quemadura.
Proceda de la siguiente forma:

1. Gire 90° el Soporte del Grill (1).
2. Baje suavemente el Grill (2). No use una fuerza excesiva pues puede causar danos.
3. Después de limpiar el techo coloque el Grill (2) en su sitio, repitiendo el procedimiento inverso.

AVISO IMPORTANTE: El soporte del grill (1) puede caerse al girarle. Si esto sucede, inserte el

soporte del grill (1) en el orificio existente en el techo del horno y girelo 90° hasta la posiciéon de
soporte del grill (2).

No utilice productos de limpieza abrasivos ni objetos puntiagudos.

)

ool oy

12.4. ACCESORIOS

Limpie los accesorios tras cada utilizacion. En el caso de que estén bastante sucios, ponga primero
a remojo y, a continuacion, utilice un cepillo y una esponja. Los accesorios pueden ser lavados en
el lavavaijillas.

Asegurese de que la Base de ceramica esta siempre limpia. No conecte el horno sin la Base de
ceramica.
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13. ;. QUE HACER EN CASO DE FALLO DE FUNCIONAMIENTO?

JATENCION! Cualquier tipo de reparacién sélo puede ser ejecutada por técnicos
especializados. Toda reparacion efectuada por personas no autorizadas por el fabricante es
peligrosa.

Las siguientes situaciones pueden corregirse sin contactar con la Asistencia Técnica.

o |El display esta apagado! Comprobar si:

- Laindicacion de las horas se ha desconectado (ver capitulo sobre Regulaciones Base).
iNo ocurre nada cuando se presionan las teclas! Comprobar si:

- EL Bloqueo de Seguridad esta activo (ver capitulo sobre Regulaciones Base).

iEl horno no funciona! Comprobar si:
La clavija esta correctamente conectada a la toma.
El circuito de alimentacion del horno esta conectado.
La puerta esta completamente cerrada. La puerta tiene que cerrar de forma audible.
Existen cuerpos extrafios entre la puerta y el frente de la cavidad.

e jDurante el funcionamiento del horno se oyen ruidos extrainos! Comprobar si:
- Existen arcos eléctricos en el interior del horno generados por objetos metalicos extrafios
(ver capitulo sobre el tipo de Vaijilla).
- Lavajilla entra en contacto con las paredes del horno.
- Existen pinchos o cucharas sueltos en el interior del horno.

e jLos alimentos no se calientan o se calientan muy lentamente! Comprobar si:
- Utiliz6 inadvertidamente vajilla de metal.
- Seleccioné el tiempo de funcionamiento y el nivel de potencia adecuados.
- Colocd en el interior del horno una cantidad mayor o mas fria de alimentos que
habitualmente.

o El alimento esta excesivamente caliente, reseco o quemado! Comprobar si seleccioné el
tiempo de funcionamiento y el nivel de potencia adecuados.

e iSe oye un ruido después de acabar un proceso! Esto no es un problema. El ventilador de
refrigeracion sigue funcionando durante algun tiempo. Cuando la temperatura baje lo suficiente,
el ventilador se desconectara.

e {El horno funciona pero la iluminacién interior no enciende! Si todas las funciones operan
correctamente, es probable que la bombilla esté fundida. Puede seguir utilizando el aparato.

La pantalla muestra "cErr"!

Desconecte el enchufe y espere aproximadamente 5 segundos. Después de eso, se puede
conectar el microondas de nuevo, el "cerr" mensaje desaparece y el aparato esta en pleno
funcionamiento.

13.1. LA SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

Si la bombilla necesita sustitucion llamar a la Asistencia Técnica, ya que es necesario desinstalar
el horno para reemplazarla.
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14. PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

ELIMINACION DEL EMBALAJE &

El embalaje esta marcado con el Punto Verde.

Para eliminar todos los materiales de embalaje, tales como el cartén, el poliuretano expandido y las
peliculas, utilice los contenedores adecuados. De este modo se garantiza la reutilizacion de los
materiales de embalaje.

ELIMINACION DE APARATOS FUERA DE USO H

La directiva Europea 2012/19/EU referente a la gestion de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE), prevé que los electrodomésticos no deben ser tirados en el flujo normal de
los residuos solidos urbanos.

Los aparatos desactualizados deben ser recogidos separadamente para optimizar la tasa de
recuperacion y reciclaje de los materiales que los componen e impedir potenciales danos a la salud
humana y al medioambiente. El simbolo constituido por un contenedor de basura marcado con una
cruz debe colocarse en todos los productos para recordar la obligatoriedad de una recogida
separada.

Los consumidores deben contactar con las autoridades locales o los puntos de venta para solicitar
informacion referente al local adecuado donde deben depositar los electrodomésticos viejos.

Antes de eliminar su aparato, inutilicelo. Tire el cable de alimentacion, cértelo y eliminelo
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15. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

ANTES DE LA INSTALACION

Comprobar que la tensiéon de alimentacién indicada en la placa de caracteristicas corresponde
a la tension de su instalacion.

Abra la puerta y retire todos los accesorios y el material de embalaje.

jAtencion! La superficie frontal del horno puede estar envuelta en una pelicula de proteccion.
Antes de la primera utilizacion, retire esta pelicula cuidadosamente, empezando por la parte inferior.

Asegurese de que el horno no esta danado. Compruebe si la puerta del horno cierra
correctamente y si el interior de la puerta y el frente de la cavidad no estan dafados. En caso de
dafios, contacte con el Servicio de Asistencia Técnica.

NO UTILICE EL HORNO si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, si el horno no
funciona correctamente o si ha sufrido danos o caido. Contacte con el Servicio de Asistencia
Técnica.

Coloque el horno sobre una superficie plana y estable. El horno no debe colocarse cerca de
elementos de calor, radios y televisores.

Durante la instalacién, asegurese de que el cable de alimentaciéon no entra en contacto con
humedad, objetos con aristas vivas o la parte trasera del horno, pues las elevadas
temperaturas pueden danar el cable.

Atencion: tras la instalacion del horno hay que asegurar el acceso a la clavija.

TRAS LA INSTALACION

El horno esta equipado con un cable de alimentacion y clavija para corriente monofasica.

Un técnico cualificado debe realizar la instalacién del horno, si ésta va a ser permanente. En tal
caso, la conexion del horno se debe efectuar mediante un interruptor de corte omnipolar con una
separacion minima de 3 mm entre sus contactos.

ATENCION: EL HORNO TIENE QUE SER OBLIGATORIAMENTE CONECTADO A TIERRA.

El fabricante y los revendedores declinan toda responsabilidad por eventuales dafos
causados a personas, animales o bienes en el caso de que se compruebe la inobservancia de estas
instrucciones de instalacion.

El horno sélo funciona si la puerta esta correctamente cerrada.

Antes de la primera utilizacion, limpie el interior del horno y los accesorios, siguiendo las
indicaciones relativas a la limpieza que aparecen en el punto “Limpieza y Mantenimiento del horno”.
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16. ESPECIFICACIONES TECNICAS

INSTALACION PHM-950
Tension (V) 220-230
Frecuencia (Hz) 50

Cable de Alimentacion (m)

1,5 m + schuko

Dimensiones de Encastre (Alto x Ancho x Fondo) (mm)

370-380 x 568 x 320-550

Dimensiones producto sin panel frontal (Alto x Ancho x Fondo)
(mm)

355-365 x 555 x 312

LOGISTICA /| EMBALAJE

Peso Neto (Kg) 33
Peso Bruto (Horno+Emb) (Kg) 36
Dimensiones Embalaje (Alto x Ancho x Fondo) (mm) 435x640x440
ACCESORIOS

Manual de Instrucciones - Idiomas (2) ES/PT/UK/FR/IGE
Parrilla Reforzada 1
PRESTACIONES

Capacidad Bruta (L) 22
VALORES DE POTENCIA ELECTRICA

Grill 1200 W
Microondas 800 W
Potencia lluminacion 25W
FUNCION DE POTENCIA MAXIMA

Potencia Maxima Nominal (230 V) 2500 W
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17. ESQUEMAS INSTALACION Y COTAS

PHM 950

Este microondas esta disefiado para ser instalado a una altura de al menos 850 mm sobre el nivel
del suelo. Este microondas no se puede instalar debajo de una encimera o debajo de otro horno,
para evitar derrames de liquidos.

/A AvVISO

Respetar los huecos de ventilacion en el mueble, ver dibujos instalacién. De no disponer de
estas ventilaciones el producto no funcionara correctamente y podria sufrir dafios que NO
estarian cubiertos por la garantia.
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* Introduzca el horno en el mueble hasta
que el marco quede alineado.

* Abra la puerta del horno vy fijelo a las
paredes laterales del mueble, con los 4
tornillos suministrados, atraviese los 4
agujeros en el marco del horno.
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18. CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO

INOXPAN S.L., le agradece la eleccioén y confianza depositada en un producto de nuestra marca Pando, que se distingue
por su Calidad, Disefio e Innovacién, siendo fiel a sus origenes y compromisos.

CONDICIONES GARANTIA PANDO:

Este aparato dispone de una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra y cubre a este contra todo defecto
de fabricacion que afecte a su buen funcionamiento. Para la validez de la misma es imprescindible presentar la factura
o ticket de compra ante el técnico del Servicio Oficial Autorizado Pando.

Durante dicho periodo, la Empresa se compromete a reponer o reparar gratuitamente cualquier pieza defectuosa debida

a vicio o defecto de fabricacion del aparato, hasta conseguir su funcionamiento correcto, asi como la mano de obra
necesaria y gastos ocasionados como consecuencia de tal reparacion o reposicion.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA PANDO:

No estara cubierto por la garantia o podria ser causa de anulacién de la misma, debiéndose hacer cargo en estos

casos el usuario de las costas de los materiales, mano de obra y desplazamiento del servicio técnico, los siguientes

supuestos:

- Revisiones de instalacién o funcionamiento, limpiezas o mantenimientos.

- Averias o desperfectos ocasionados por no respetar o seguir las instrucciones de seguridad, recomendaciones de
uso y mantenimiento de los manuales del aparato.

- Si la instalacion del aparato no ha sido efectuada por personal Profesional Especialista Autorizado o personal de

Servicio Técnico Oficial Pando, que cumplan los requisitos de los estandares de seguridad y normativa de potencia
eléctrica.

- Cuando el aparato se destine a uso comercial o No doméstico, para el que no estaprevisto.

- Mal funcionamiento del producto por incumplimiento de las normas, instrucciones y recomendaciones indicadas en
los manuales del aparato.

- Averias o problemas producidos por una inadecuada instalacion, o por no disponer en el mobiliario de los espacios
libres requeridos e indicados en el manual de instalacion, para una adecuada ventilacion del producto.

- Averias o desperfectos producidos por transportes o traslados, y manipulacion del aparato por personal no autorizado
y ajeno e esta empresa o a la marca Pando.

- Golpes, abolladuras, ralladas o rozaduras, cristales rotos.

- Presencia de cuerpos extranos ajenos al aparato, en el interior o exterior del producto.

= Que el técnico no disponga de un facil acceso al producto, porque hayan elementos que impidan su facil y seguro
acceso. Los medios que se necesitasen para el acceso del técnico Autorizado Pando al aparato seran a cuenta y
responsabilidad del usuario.

- Manipulacién indebida del cableado eléctrico exterior.

- Componentes estéticos, de uso y desgaste, como pantallas de luz, lamparas, bandejas, parrillas, guias.

- Oxido, quemaduras, manchas o cambios de tonalidad en el cuerpo, puerta, accesorios o cavidad interior producido
por mantenimiento o uso inadecuado, o por la aplicacién indebida o exposicion sin proteccidén a elementos corrosivos
como productos de limpieza no recomendados por el fabricante e inadecuados.

- Averias o desperfectos producidos por variaciones de suministro eléctrico o causas fortuitas y naturales de origen
atmosférico o geoldégico como tormentas, rayos, terremotos, inundaciones, etc.

- Aparatos procedentes de reventas, segunda mano, cambio titular original del aparato o de exposiciones que tengan
mas de dos afios desde su fecha de fabricacion.

INOXPAN, S.L., queda expresamente excluida de cualquier responsabilidad sobre eventuales dafios directos o indirectos
a personas o materiales producidos por manipulacién indebida del aparato.

Datos de contacto Servicio Técnico Oficial Autorizado Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ =
www.pando.es/asistencia-tecnica/ FR
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integralcooking

Em primeiro lugar, queremos agradecer-lhe a confianca depositada na nossa
empresa pela aquisicao de um dos nossos produtos. Estamos certos de que tomou
a decisdo mais acertada.

Na Pando, nao S0 oferecemos produtos de primeira qualidade, mas ta~mbém
dispomos de uma equipa de profissionais que o atenderao e o ajudarao em
qualquer consulta que se justifique na hora da instalagao e ao funcionamento.

Convidamo-lo a visitar a nossa pagina web (www.pando.es), para nos conhecer
melhor, onde podera ver toda a nossa gama de produtos, com toda a informacao
técnica e comercial.

Nela encontrard uma ampla selecdo de Chaminés Decorativas de parede, de teto,
de ilha e de integracdo. Quatro modos de instalacdo que nos permitem adaptar a
qualquer tipo de cozinha, segundo as necessidades apresentadas.

Também lhe mostramos a nossa colecéo de eletrodomésticos, imprescindiveis em
qualquer cozinha, tais como: a nova colecdo de Fornos e Micro Ondas com
elevadas prestacoes; as Placas de Inducdo e a Gas que o ajudardo a fazer as
melhores receitas; Vinotecas e “caves” de envelhecimento para manter e
conservar 0s seus vinhos nas melhores condigcoes; Maquinas de lavar Loica de
integragdo, com tecnologia inovadora.

Tudo isto sob uma Marca com uma larguissima trajetoria com mais de 40 anos no
mercado; que fabrica os seus produtos como um verdadeiro artesdo, espelhando
neles o melhor da sua experiéncia no sentido de satisfazer todas as necessidades
dos nossos clientes.

Esperamos sinceramente que se divirta, experimente e desfrute do conforto e das
possibilidades do que ja € o seu novo aliado na cozinha.
Muito obrigado.

PANDO TEAM

A equipe Pando
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1. INFORMAGOES DE SEGURANGA

A Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e utilizar o aparelho. O fabricante
nao é responsavel por lesdes ou danos resultantes da instalacao e utilizagcao incorrectas. Guarde
sempre as instru¢des junto do aparelho para futura referéncia.

SEGURANCA PARA CRIANCAS E PESSOAS VULNERAVEIS

ADVERTENCIA! Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade permanente

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas por um adulto que seja responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance das criangas.

e ADVERTENCIA: O aparelho e as pecas acessiveis ficam quentes durante o funcionamento.

Deve ser tomado cuidado especial para evitar tocar nos elementos dentro do forno. Criangas
com menos de 8 anos devem manter-se afastadas, a menos que sejam supervisionadas.

AVISO: quando o aparelho funciona no modo combinado, as criangas devem apenas utilizar
o forno sob supervisdo de um adulto devido as temperaturas que sédo geradas.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas, recomendamos que o ative.
E necessario vigiar as criangas com menos de 3 anos quando se encontrarem perto do
aparelho.

A limpeza e a manutencgao basica ndo devem ser efetuadas por criangcas sem supervisao.
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SEGURANCA GERAL

e Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizagcbes domésticas e ndo em hoteis, lojas,
escritérios e outros ambientes semelhantes.

e O interior do aparelho fica quente durante o funcionamento. Nao toque nos elementos de
aquecimento do aparelho. Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar acessorios ou
recipientes de ir ao forno.

ADVERTENCIA: N3o aqueca liquidos ou outros alimentos em recipientes fechados. Poder&o explodir.
e Utilize apenas utensilios adequados para utilizar em fornos micro-ondas.

® Quando aquecer alimentos em recipientes de plastico ou papel, vigie o aparelho porque existe o
risco de ignigao.

e O aparelho destina-se a aquecimento de alimentos e bebidas. A secagem de alimentos ou
vestuario, bem como o aquecimento de botijas, chinelos, esponjas, tecidos humidos e coisas
semelhantes representam risco de ferimentos, igni¢ao e incéndio.

e ATENCAO! O forno n&o pode ser utilizado se:

—A porta nao fechar corretamente;

—As dobradigas da porta estiverem danificadas;

—As superficies de contacto entre a porta e a frente estiverem danificadas;

—O vidro da janela estiver danificado;

—Houver frequentemente arco elétrico no interior, sem que haja a presenga de quaisquer objetos

de metal.

O forno s6 pode voltar a ser utilizado depois de ter sido reparado por um técnico do Servigo
de Assisténcia Técnica.

® Se observar saida de fumo, desligue o aparelho ou retire a ficha da tomada e mantenha a porta
fechada para abafar possiveis chamas.

e O aquecimento de bebidas no micro-ondas pode provocar ebuli¢des. Tenha cuidado quando
manusear o recipiente.

e | Cuidado ao aquecer liquidos!

e Quando os liquidos (agua, café, cha, leite, etc.) se encontram quase em ponto de ebuligdo dentro
do forno e sao retirados repentinamente, estes podem ser projetados para fora do recipiente.

e PERIGO DE LESOES E QUEIMADURAS!

® Para evitar este tipo de situagdes quando aquece liquidos, coloque uma colher de cha ou uma
vareta de vidro no recipiente.

® O conteudo de biberdes e de boides de comida para bebé deve ser agitado e mexido e a sua
temperatura deve ser verificada antes de ser consumido, para evitar queimaduras.

® (Os ovos inteiros, crus ou cozidos, nao devem ser aquecidos no aparelho porque podem explodir,
mesmo apos o fim do aquecimento no microondas.

e Atencgao! Nao aqueca alcool puro ou bebidas alcodlicas no micro-ondas. RISCO DE FOGO!
e Cuidado! De modo a evitar que os alimentos aquecam demasiado ou que possam arder, € muito
importante ndo selecionar periodos de tempo longos, nem niveis de poténcia demasiado

elevados, quando aquecer pequenas quantidades de alimentos. Por exemplo, um pao pode arder
ao fim de 3 minutos se estiver definida uma poténcia demasiado alta.

e Para torrar, utilize somente a fungao Grill e vigie sempre o forno. Se utilizar uma fungao
combinada para torrar, o pao incendeia-se em muito pouco tempo.

® Nunca entale os cabos de alimentacdo de outros aparelhos elétricos na porta quente do forno.
O isolamento do cabo pode derreter. Perigo de curto-circuito!
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INSTALACAO

O sistema elétrico deve estar equipado com um dispositivo de desconexao, com separagao de
contactos em todos os polos que garanta uma desconexao completa na categoria de
sobretensao lll.

Se a ligacao elétrica se fizer com ficha, esta deve ficar acessivel depois da instalagao.

A instalagao deve estar de acordo com os regulamentos vigentes.

A protegéao contra choques elétricos tem que ser garantida através da instalagao elétrica.
ATENCAOQ! O forno tem que ser obrigatoriamente ligado a terra.

ATENCAO! Este aparelho foi concebido para ser encastrado. Para mais informagdes de
instalagao, consultar o final deste manual.

LIMPEZA E MANUTENCAO

ADVERTENCIA! Desligue a alimentacdo elétrica antes de qualquer tipo de limpeza ou
manutencao.

Deve limpar o aparelho e remover os residuos de alimentos com regularidade.

® Se nao mantiver o aparelho limpo, a superficie podera deteriorar-se e isso pode afetar

negativamente a duragao do aparelho e resultar numa situagao perigosa.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos afiados para limpar a porta
de vidro porque podem riscar a superficie e partir o vidro.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o aparelho.

e As superficies de contacto da porta (a frente da cavidade e a parte interior da porta) tém de ser

mantidas bastante limpas, de modo a garantir o correto funcionamento.

Por favor, tenha em atencgao as indicacdes relativas a limpeza constantes no ponto “Limpeza e
Manutencéo do forno”.
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SERVICO E REPARACAOQO

e ADVERTENCIA! Desligue a alimentagdo elétrica antes de qualquer tipo de limpeza ou
manutencao.

e ADVERTENCIA! Apenas uma pessoa competente pode efetuar acdes de manutencdo e
reparagao que envolvam a remogao da cobertura que protege contra a exposi¢cdo a energia de
micro-ondas.

e ADVERTENCIA! Em caso de danos na porta ou nas juntas da porta, ndo utilize o micro-ondas
até que tenha sido reparado por uma pessoa competente.

® Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, por um agente
de assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para evitar perigos. S&o
necessarias ferramentas especiais.

® As reparagcdes e manutencodes, especialmente em pecgas sob tensdo, s6 podem ser efetuadas
por técnicos autorizados pelo fabricante.

PROCEDENDO CONFORME AS INDICACOES SEGUINTES
EVITA DANOS NO FORNO E OUTRAS SITUACOES PERIGOSAS

e N3o ligue o micro-ondas em vazio. Este pode ficar em sobrecarga e danificar-se, caso n&o haja
alimentos no interior. RISCO DE DANOS!

e Para efetuar testes de programacgao do forno, coloque um copo de agua no interior do forno. A
agua absorvera as micro-ondas e o forno nao se danificara.

e N3ao tape ou obstrua os orificios de ventilagao.

e Utilize apenas loiga adequada para micro-ondas. Antes de utilizar loi¢ca e recipientes no micro-
ondas, verifique se estes sdo adequados (ver capitulo sobre o tipo de loiga).

® N3&o remova a tampa de mica situada no tecto da cavidade! Essa tampa evita que as gorduras e
pedacos de alimentos danifiquem o gerador de micro-ondas.

e Nao guarde qualquer objeto inflamavel no interior do forno, pois pode arder se o ligar.
® N3ao use o forno como despensa.

e Nao use o forno para fritar em banho de 6leo, pois € impossivel controlar a temperatura do 6leo
sob acido das micro-ondas.

e O prato rotativo e as grelhas suportam uma carga maxima de 8 kg. Nao exceda esta carga para
evitar danos.
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2. AS VANTAGENS DO FORNO MICROONDAS

No fogédo convencional o calor radiado pelas resisténcias ou queimadores de gas penetra

lentamente nos alimentos, de fora para dentro. Existe por isso uma grande perda de energia no

aquecimento do ar, componentes do forno e recipientes.

No microondas o calor € gerado pelos préprios alimentos, isto € o calor passa do interior para o

exterior. Nao existe qualquer perda de calor para o ar, paredes da cavidade e recipientes (caso

sejam adequados para fornos microondas), ou seja apenas o alimento € aquecido.

Resumidamente os fornos microondas apresentam as seguintes vantagens:

1. Economia de tempo de cozedura; em geral redugao de 3/4 do tempo em relagdo a cozedura
convencional.

2. Descongelagao ultra-rapida de alimentos, reduzindo o perigo de desenvolvimento de bactérias.
3. Economia de energia.
4. Conservacao do valor nutritivo dos alimentos devido a reducédo do tempo de cozedura.

MODO DE FUNCIONAMENTO DO FORNO MICROONDAS

No forno microondas existe uma valvula de alta tensdo designada por magnetrao que converte a
energia eléctrica em energia de microondas. Estas ondas electromagnéticas sao canalizadas para
o interior do forno através de uma guia de ondas e distribuidas por um espalhador metélico ou
através de um prato rotativo.

Dentro do forno as microondas propagam-se em todos os sentidos e séo reflectidas pelas paredes
metalicas, penetrando uniformemente nos alimentos.

PORQUE E QUE OS ALIMENTOS AQUECEM

A maior parte dos alimentos contém agua cujas moléculas vibram por acgdo das microondas.

A fricgao entre moléculas origina calor que eleva a temperatura dos alimentos, descongelando-os,
cozinhando-os ou mantendo-os quentes.

Como o calor se forma no interior dos alimentos:

eestes podem ser cozinhados sem/ou com poucos liquidos ou gorduras;

edescongelar, aquecer ou cozinhar no forno microondas €& mais rapido que num forno
convencional,
econservam-se as vitaminas, os minerais e as substancias nutritivas;
enao se alteram a cor natural e o aroma.
As microondas passam através de porcelana, vidro, cartdo ou plastico mas n&o atravessam o metal.
Por esse motivo n&o utilize no forno de microondas recipientes metalicos ou recipientes que tenham
partes metalicas.

As microondas sao ... atravessam o ... € sao absorvidos
reflectidas pelo metal.... vidro e a porcelana... pelos alimentos.
- pr ol ‘
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3. DESCRICAO DO FORNO

—

1. Linguetes 4. Base de ceramica
2. Vidro da janela da porta 5. Painel de controlo
3. Grill rebativel 6. Grelha

3.1. PAINEL DE COMANDOS

O AV AT
Bot3o rotativo 2. DISPLAY 3. Botao rotativo. Selegao de
Selegao de FUNCOES PARAMETROS
Os comandos respondem a 2 tipos de atuagdo |PREMIR (j RODAR (f /N, PREVIR + RoDAR
diferentes: 1

diferentes menus de Funcgbes.

2. Selegdo: ao premir os comandos, este atuam,
confirmando a fungao selecionada durante a busca.

1. Busca: o rodar do comando permite procurar entre os @\ 1T

=

IMPORTANTE: Ambos os tipos de atuagao, nao sao compativeis entre si ao mesmo tempo;
NUNCA pressione e rode o botao ao mesmo tempo, ji que nao existe nenhuma
funcionalidade que exija esta combinagao, provocando avarias indesejaveis.
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a Indicador de Relogio
b Indicador de Temporizador (Timer)
¢ Indicador de bloqueio de seguranca

d Indicador de Duragéao

e Descongelagao por Peso

3.2. DESCRIGAO DAS FUNGOES

f Descongelacéo por Tempo

g Indicador de poténcia
h Indicador de fungao especial (PANDO CHEF)
i Indicador de fungao Grill

j Indicador de fungdo Microondas

Descongelagdo lenta para alimentos delicados;

0 W manter quente
Cozinhar com pouco calor; refogar arroz
180 W .
Descongelagao rapida
360 W Derreter manteiga
§§§ Micro- Aquecer alimento para bebé
ondas Cozinhar legumes e alimentos
Cozinhar e aquecer cuidadosamente,
600 W . .
Aquecer e cozinhar pequenas quantidades
Aquecer alimentos delicados
Cozinhar e aquecer rapidamente liquidos e alimentos
850 W ; :
pré confecionados,
§§§ 90 W Gratinar tostas
Micro-
+ ondas 180 W Grelhar aves e carne
...... + Grill
N’ 360 W Cozinhar empaddes e gratinados
| Grill — Preparacdo de rolo de carne
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4. REGULACOES BASE

® AV : AV

4.1. ABRIR A PORTA

Para abrir a porta pressione o bot&o giratério (3) durante cerca de 2 segundos.

4.2. MENU SECUNDARIO

E acessado pressionando o botéo rotativo (1) por 3 segundos, ouvindo 3 bipes. O simbolo ©
aparecera no ecra.

[ .
Pressione novamente por 3 segundos e o simbolo ©) piscara, um bipe sera ouvido. Estaremos
entdo dentro do menu secundario.

Ao girar o botao giratério (3), vocé pode acessar o relogio © (para ajustar ou ocultar / exibir), o

temporizador ("@), a trava de seguranga e a funcdo Sho (apenas para exposi¢oes).

© (©)) 8 § ho

UMA VEZ NO MENU SECUNDARIO:
4.3. ACERTO DO RELOGIO

Depois de o Micro-ondas ser ligado pela primeira vez ou depois de uma falha de energia, o
mostrador do relégio fica intermitente para indicar que a hora apresentada ndo esta correcta. Para
acertar o reldgio, proceda do seguinte modo:

1. Pressione o botédo de selegao de fungao (1) durante 3 segundos.
. Rode o botao giratério (3) para navegar pelo menu secundario.

[
. Pressione o botéo giratério (3) um vez, quando aparecer o simbolo do reldgio o,

. Rode o botao giratério (3) para definir o valor correcto para os minutos.

2
3
4. Rode o botao de selecao de funcao (1) para definir o valor correcto para a hora.
5
6. Para terminar, prima novamente o botao giratério (3).
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4.4. OCULTAR/MOSTRAR O RELOGIO

Se o reldgio incomodar pode oculta-lo procedendo da seguinte forma:
1. Pressione o botédo de selegdo de fungao (1) durante 3 segundos.
2. Rode o botao giratdrio (3) para navegar pelo menu secundario.

3. Pressione o botao giratério (3) um vez, quando aparecer o simbolo do relégio .
4. Pressione o botao giratério (3) durante 1 segundos.
5. Se pretender voltar a mostrar o reldgio, repita o procedimento.

4.5. TEMPORIZADOR

Para programar o temporizador, proceda da seguinte forma:

1. Pressione o botédo de selegdo de fungao (1) durante 3 segundos.

2. Rode o botao giratdrio (3) para navegar pelo menu secundario.

3. Pressione o botao giratério (3) um vez, quando aparecer o simbolo do temporizador (@

4. Rode o botéao giratorio (3) para definir o tempo que quer que o alarme se ligue.
5. Para terminar, prima novamente o botao giratério (3).

4.6. BLOQUEIO DE SEGURANCA

O funcionamento do forno pode ser bloqueado (por exemplo, para impedir a sua utilizagao por

criangas).

1. Pressione o botao de seleg¢ao de fungao (1) durante 3 segundos.

2. Rode o botao giratério (3) para navegar pelo menu secundario.

3. Pressione o botéo giratério (3) um vez, quando aparecer o simbolo do bloqueio de seguranga [%
As letras LOC aparecerao no display.

4. Rode o botao giratério (3) para definir o se quer ou n&do bloquear o forno. (ON /OFF)

5. Para finalizar, pressione o botao giratério (3) para confirmar.

6. Para desbloquear forno, pressione o botéo rotativo (3) por 2 segundos

4.7. MODO SHOWROOM

O modo showroom ¢ utilizado em showrooms, para demonstrar aos clientes como funciona o forno
tal como descrito em todas as fungdes, mas néo sao ativadas as cargas de aquecimento.

1
2
3
4
5
6

. Pressione o botéo de selecéo de funcéo (1) durante 3 segundos.

. Rode o botao giratério (3) para navegar pelo menu secundario.

. Pressione o botao giratdrio (3) um vez, quando aparecer o simbolo “Sho”.

. Rode o botao giratério (3) para definir o se quer ou nao ativar o modo showroom. (ON /OFF)
. Para finalizar, pressione o botao giratério (3) para confirmar.

. Para sair do modo showroom repita o procedimento.

NOTA: Se a opcdo Modo Showroom estiver ativada, nenhuma indicagao sera exibida no visor.
O simbolo “Sho” sera exibido em intervalos de um minuto apenas quando o forno for iniciado.
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5. FUNCOES BASICAS

@® AV : N\

5.1. MENU PRINCIPAL

No menu principal pode aceder as op¢des de cozinhar tais como: Micro-ondas, Grill, Micro-ondas
+ Grill, Descongelar por tempo ou por peso.

NOTA: Se vocé deseja cancelar uma fungao apés iniciar a operagao, pressione o botao
rotativo (1) por 3 segundos. A fungao sera cancelada.

5.2. INiCIO RAPIDO

Utilzar esta fungao para aquecer rapidamente alimentos de alto teor de agua, tais como agua,
café, cha, sopa.
1. Pressione o bot&do de selegdo de funcéo (1).

2. Caso queira aumentar o tempo de funcionamento basta premir o botao giratorio (3). Cada
vez que premir esta tecla o tempo de funcionamento aumenta 30 segundos, durante os
primeiros 10 segundos.

5.3. MICRO-ONDAS

Utilizar esta funcao para cozer e aquecer verduras, batatas, arroz, peixe e carne.

1. Rode o botdo selector de fungéo (1) até que o indicador da fungdo Micro-ondas acenda. O
display exibe a poténcia (850) por defeito a piscar.

2. Rode o botdo giratorio (3) em qualquer diregao para definir a poténcia.

3. Prima o botao giratério (3) para confirmar. O display exibe 01:00 a piscar.
4. Rode o botdo giratério (3) em qualquer diregao para definir a duragao.

5. Prima o botéo giratorio (3) para confirmar.

6. Prima o botado Selector de Funcgao (1). O forno comega a funcionar.

NOTA: O botao selector de fungao (1) pode ser premido em qualquer altura seguindo a
sequéncia acima para o forno iniciar o processo de cozinhar com os parametros que
surgem no mostrador.
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5.4. GRILL

Utilize esta fungao para dourar rapidamente os alimentos.

1. Rode o botéo selector de fungéo (1) até selecionar da fungao Grill acenda. O display exibe
15:00 intermitente.

2. Rode o botéo giratério (3) em qualquer diregao para definir a duragao.
3. Prima o botao giratério (3) para confirmar.
4. Prima o botéo selector de fungéo (1). O forno comega a funcionar.

5.5. MICRO-ONDAS + GRILL

Utilizar esta fungao para dourar rapidamente a superficie dos alimentos.

1. Rode o bot&o selector de funcéo (1) até que vocé selecione os dois indicadores das fungdes
Micro-ondas e Grill acendam. O display exibe 360 a psicar.

Rode o botao giratério (3) em qualquer direcédo para definir a poténcia.
Prima o botéo giratério (3) para confirmar. O display exibe 15:00 a piscar.
Rode o botéao giratério (3) em qualquer diregéo para definir a duragéo.
Prima o botao giratério (3) para confirmar.

Prima o botéo selector de fungao (1). O forno comeca a funcionar.

o akobd

NOTA:O botao selector de fungao (1) pode ser premido em qualquer altura seguindo a
sequéncia acima para o forno iniciar o processo de cozinhar com os parametros que
surgem no mostrador.

5.6. DESCONGELAR POR TEMPO (MANUAL)

Utilizar esta fungao para descongelar todo o tipo de comida rapidamente.

1. Rode o botao selector de fungao (1) até que selecionar fungéo Descongelar por Tempo acenda.
O display exibe 10:00 intermitente.

Rode o botéao giratério (3) em qualquer direcdo para definir a duragéo.

Prima o bot&o giratorio (3) para confirmar.

Prima o botéo selector de fungao (1). O forno comeca a funcionar.

Vire os alimentos sempre que o forno emitir um sinal sonoro e o display exibir a palavra
intermitente: £v 7

akobd
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5.7. DESCONGELAGAO POR PESO (AUTOMATICO)

Use esta fungao para descongelar rapidamente carne, aves, peixe, fruta e pao.

1.

2.

5.
6.
7.

Rode o botéo selector de fungéo (1) até selecionar da fungdo Descongelar por Peso acenda. O
display exibe o tipo de alimentos “F01” a piscar.

Rode o botao giratério (3) em qualquer dire¢ao para definir o tipo de alimento. Se n&o rodar este
botdo, o micro-ondas funciona com o tipo “FO01” por defeito.

Prima o bot&o giratorio (3) para confirmar. O peso dos alimentos pisca no display. O indicador
do peso comeca a piscar.

Rode o botéo giratério (3) em qualquer diregdo para definir o peso dos alimentos. Se n&o rodar
este botdo, o forno funciona com 200 g por defeito.

Prima o bot&o giratorio (3) para confirmar.
Prima o botéo selector de fungao (1). O forno comecga a funcionar.

Vire os alimentos sempre que o forno emitir um sinal sonoro e o mostrador exibir a palavra
intermitente: £urn |

A tabela seguinte mostra os programas para descongelar por peso, indicando os intervalos de peso
e tempos de descongelagdo e de conservagao (para assegurar que os alimentos mantém uma
temperatura uniforme).

FO1 Carne 100 -2000| 2-46'40 20 -30
FO02 Aves 100 - 2500 2-17'23 20 -30
FO3 Peixe 100 — 2000 2-40 20 -30
FO04 Fruta 100 - 500 2’36 - 13 10 -20
FO05 Péo 100 — 800 | 2'25 - 1920 10 -20

Nota importante: ver “Indicagdes gerais para a descongelagao”.
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6. FUNCOES ESPECIAIS (PANDO CHEF)

Use esta fungao para cozinhar varios tipos de alimentos.
1. Rode o botéo selector de funcéo (1) até que vocé selecione o fungéo especial PANDO CHEF

@. O display exibe o programa “P1” a piscar.

2.Rode o botdo giratorio (3) em qualquer diregdo para definir o programa. Se nao rodar este
botao, o forno funciona com o programa “P1.S1”.

3. Prima o botao giratério (3) e insira a sub-fungao “S” desejada. Selecione o programa e valide.
4.Prima o botao selector de fungéo (1). O forno comega a funcionar.

5.Vire os alimentos sempre que o forno emitir um sinal sonoro e o display exibir a palavra
intermitente: £urn |

A tabela seguinte mostra os programas disponiveis na Fungao Especial “Auto”:

P1.S1 250 7 100 Pér as batatas cortadas as rodelas
P1.52 Cozinhar 500 10 150 (15-20 mm) com agua dentro de
batatas um recipiente resistente ao calor e
P1.S3 1000 15 200 tapar. Colocar na base ceramica
do micro-ondas.
P2.51 Risoto (pronto 150 42 600 Por os ingredientes destinados a
P2.S2 a cozinhar) 400 45,5 800 serem cozinhados lentamente
Massa de bolo dentro de um recipiente resistente
P2.53 (pronta a 550 29 - ao calor e tapar. Colocar na base
cozinhar) ceramica do micro-ondas.
Peixe Por os ingredientes a cozinhar e a
P3.51 (congelado) 700 30 300 gratinar dentro de um recipiente
resistente ao calor e tapar. Colocar
P3.52 Peixe (fresco) 800 el 300 na base ceramica do micro-ondas.
Por os ingredientes a serem
| cmEs cozinhados dentro de um
P3.S3 1000 30 300 recipiente resistente ao calor e

congelados a:
(cong ) tapar. Colocar na base ceramica

do micro-ondas.

Notas importantes:

.gs?' se_rdnpre pratos adequados ao Micro-ondas e uma tampa para cobrir de modo a evitar a perda
e liquidos.

¢ O tempo necessario para aquecer a comida ira depender da sua temperatura inicial. A comida
retirada directamente do frigorifico ira demorar mais tempo a aquecer que a comida que esta a
temperatura ambiente. Se a temperatura n&o estiver ao seu gosto, selecione um peso superior ou
inferior da proxima vez que aquecer a comida.

e Depois de aquecer, mexa a comida e em seguida deixe-a repousar durante algum tempo para
permitir que os alimentos tenham uma temperatura uniforme.

¢ Aviso! Depois de aquecer, o recipiente podera estar muito quente. Embora os Micro-ondas nao
aquecam a maioria dos recipientes, estes poderao ficar quentes pela transmissao de calor pela
comida.
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7. DURANTE O FUNCIONAMENTO

7.1. INTERRUPCAO DE UM COZINHADO
Pode interromper o processo de cozinhado em qualquer altura premindo uma vez o botao Selector
de Funcéo (1) ou abrindo a porta do forno.
Em qualquer dos casos:
e Cessa imediatamente a emissao de micro-ondas.
e O Grill é desactivado mas mantém uma temperatura muito elevada. Perigo de queimadura!
¢ O temporizador para e o display indica o tempo de funcionamento restante.
Se pretender pode entio:
1. Virar ou mexer os alimentos, para obter um cozinhado uniforme.
2. Alterar os parametros do processo.
3. Cancelar o processo, pressionando novamente a tecla botdo Selector de Fungéo (1).
Para retomar o processo, feche a porta e prima a tecla botdo Selector de Fungao (1).

e7.2. ALTERACAO DOS PARAMETROS

O tempo pode ser alterado quando o processo de cozinhado for interrompido, procedendo da
seguinte forma:

Rodar o Botao giratério (3) para selecionar um novo tempo.

Para alterar a poténcia prima o bot&o giratorio (3). A luz respetiva fica a piscar. Altere o parametro
rodando e primindo o bot&o giratério (3). Confirme primindo o botédo seletor de fungao (1).

7.3. CANCELAR UM COZINHADO

Se pretender cancelar o processo de cozinhado, prima o botdo Selector de Funcgao (1) durante 3
segundos.
Em seguida, € emitido um sinal acustico e no display (mostrador) aparece a indicagao das horas.

7.4. FIM DE UM COZINHADO

No final do processo sdo emitidos 3 sinais acusticos e no mostrador aparece a indicagao “End”.

Os sinais acusticos sao repetidos a cada 30 segundos, até que a porta seja aberta ou o botéo
Selector de Fungéao (1) seja premido.



INOXPAN S.L.

Pando

PT - 21

8. DESCONGELACAO

A seguinte tabela apresenta, de um modo geral, os diferentes tempos de descongelacédo e de
repouso (de modo a garantir que o alimento alcance uma temperatura uniforme) em fungéo do tipo

e do peso dos alimentos e também as respetivas recomendacdes.

Pedacos de carne, 0.1 2-3 5-10 Virar 1 x
porco, vitela, vaca 0.2 4-5 5-10 Virar 1 x
0.5 10-12 10-15 Virar 2 x
1.0 21-23 20-30 Virar 2 x
1.5 32-34 20-30 Virar 2 x
2.0 43-45 25-35 Virar 3 x
Carne estufada 0.5 8-10 10-15 Virar 2 x
1.0 17-19 20-30 Virar 3 x
Carne picada 0.1 2-4 10-15 Virar 1 x
0.5 10-14 20-30 Virar 2 x
Salsicha 0.2 4-6 10-15 Virar 1 x
0.5 9-12 15-20 Virar 2 x
Aves, partes de aves 0.95 5.6 5-10 Virar 1 x
Frango 1.0 20-24 20-30 Virar 2 x
25 38-42 25-35 Virar 3 x
Filetes de peixe 0.2 4-5 5-10 Virar 1 x
Truta 0.25 5-6 5-10 Virar 1 x
Camaréo 0.1 2-3 5-10 Virar 1 x
0.5 8-11 15-20 Virar 2 x
Fruta 0.2 4-5 5-10 Virar 1 x
0.3 8-9 5-10 Virar 1 x
0.5 11-14 10-20 Virar 2 x
Pao 0.2 4-5 5-10 Virar 1 x
0.5 10-12 10-15 Virar 1 x
0.8 15-17 10-20 Virar 2 x
Manteiga 0.25 8-10 10-15
Requeijao 0.25 6-8 10-15
Natas 0.25 7-8 10-15
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INDICACOES GERAIS PARA A DESCONGELACAO

8.
9.

Para a descongelagao, utilize apenas loica adequada para micro-ondas (porcelana, vidro,
plastico apropriado).

A fungdo descongelacdo por peso e as tabelas referem-se a descongelacédo de alimentos
crus.

O tempo de descongelagao depende da quantidade e da altura do alimento. Quando congelar
os alimentos tenha em conta o processo de descongelagao. Distribua o alimento em partes
iguais ao tamanho do recipiente.

Distribua o melhor possivel o alimento no interior do forno. As partes mais grossas de peixe
ou das coxas de frango devem estar viradas para fora. Pode proteger as partes mais
delicadas com uma folha de aluminio. Importante: a folha de aluminio ndo pode entrar em
contacto com as paredes da cavidade, pois pode causar arco elétrico.

As pecas mais densas devem ser viradas varias vezes.

Distribua o alimento congelado do modo mais uniforme possivel, pois as partes mais estreitas
e finas descongelam mais rapidamente do que as partes mais grossas e altas.

Os alimentos ricos em gordura como a manteiga, o requeijao e as natas ndo devem ser
totalmente descongeladas. Se estiverem a temperatura ambiente, em poucos minutos
estardo prontos a ser servidos. No caso das natas ultra-congeladas, se houver pequenos
pedacos de gelo, € necessario baté-las antes de as consumir.

Coloque as aves sobre um prato para que o molho da carne possa escorrer mais facilmente.
O pao deve ser envolvido num guardanapo, para n&o secar demasiado.

10.Virar os alimentos em intervalos regulares.
11.Retire o0 alimento congelado da embalagem e ndo se esqueca de remover os clips de metal,

caso existam. No caso dos recipientes que servem para guardar os alimentos no congelador
e que também podem ser utilizados para aquecer e cozinhar, retire somente a tampa. Nos
restantes casos, coloque os alimentos em recipientes adequados para fornos micro-ondas.

12.0 liquido resultante da descongelagao, principalmente das aves, deve ser deitado fora e em

caso algum entrar em contacto com os restantes alimentos.

13.Tenha atencdo que na fungdo de descongelagdo automatica € necessario um tempo de

repouso, até o alimento estar completamente descongelado.
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9. COZINHAR COM MICRO-ONDAS

Atencéo! Leia atentamente o capitulo “Indicacées de Seguranca” antes de cozinhar com micro-
ondas.

Siga as seguintes recomendacdes ao cozinhar com micro-ondas:

e Antes de aquecer ou cozinhar alimentos com casca ou pele (p. ex. macas, tomates, batatas,
salsichas) pique-0s, para que ndo rebentem. Corte o alimento antes de iniciar a sua preparacdo

e Antes de utilizar um recipiente, verifique se 0 mesmo € adequado para micro-ondas (ver capitulo
sobre o tipo de loica).

e Ao confecionar alimentos com pouca humidade (p. ex. descongelar péo, fazer pipocas, etc.) da-se
uma evaporacéo rapida. O forno funciona deste modo em vazio e o alimento pode carbonizar. Esta
Situacdo pode causar danos no forno e na loica. Deste modo, ajuste apenas o tempo necessario e
vigie o cozinhado.

e N&o € possivel aquecer grandes quantidades de oOleo (fritar) no micro-ondas.

e Retire os pratos pré-confecionados das embalagens, pois estas nem sempre s&o resistentes ao
calor. Siga as instrucdes indicadas pelo fabricante.

e Se tiver varios recipientes, como por exemplo chavenas, disponha-os uniformemente sobre a Base
de ceramica.

e Nao feche os sacos de plastico com molas de metal, mas sim com molas de plastico. Perfure
varias vezes o0 saco para que o0 vapor possa sair facilmente.

e Ao aquecer ou cozinhar alimentos certifique-se de que atingem uma temperatura minima de 70°C.

e Durante o cozinhado pode haver formacédo de vapor de agua no vidro da porta e eventualmente
acabar por pingar. Esta situacdo é normal e pode ser mesmo mais significativa se a temperatura
ambiente for baixa. A seguranca do forno ndo é posta em causa. Depois do cozinhado limpe a agua
resultante da condensacéo.

e Quando aquecer liquidos, utilize recipientes com uma grande abertura, para que o vapor possa
sair facilmente.

Prepare os alimentos de acordo com as indicagcbées e tenha em atencdo os tempos de cozinhado e
niveis de poténcia indicados nas tabelas.

Tenha em atencdo que 0s valores referidos sdo apenas indicativos e que podem variar em funcdo do
estado inicial, da temperatura, da humidade e do tipo de alimento. E aconselhado ajustar os tempos
e 0s niveis de poténcia a cada situacdo. Em funcéo do alimento é necessario aumentar ou encurtar oS
tempos cozinhado ou entao elevar ou baixar o nivel de poténcia.
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Pando

COZINHAR COM MICRO-ONDAS

1. Quanto maior for a quantidade dos alimentos, mais longo é o tempo de cozinhado. Tenha em
atencao que:
e Dobro da quantidade » dobro do tempo
e Metade da quantidade » metade do tempo

2. Quanto menor a temperatura, maior € o tempo de cozinhado.

3. Os alimentos liquidos aquecem mais rapidamente.

4. Uma boa distribuicdo dos alimentos facilita um cozinhado uniforme. Se colocar os alimentos
densos na parte exterior do recipiente € os menos densos no centro do recipiente, podera
aquecer diferentes tipos de alimentos em simultaneo.

5. A porta do forno pode ser aberta em qualquer momento. Ele desliga-se automaticamente. O
micro-ondas so continua a funcionar se fechar a porta e premir novamente o botdo START.

6. Os alimentos tapados requerem menos tempo de cozinhado, para além de preservarem melhor
as proprias caracteristicas. A tampa tem de deixar passar as micro-ondas e ter pequenos orificios
que permitam a saida do vapor.

TABELAS E SUGESTOES — COZINHAR LEGUMES

Couve-flor 0.5 1/8 | 850 9-11 2-3
Brécolos 0.3 1/8 | 850 6-8 2-3
Cogumelos 0.25 - 850 6-8 2-3
. T ;

Ervilhas & 03 Y2 chavena 850 7.9 2.3
cenouras,

Cenouras 2-3 colher

congeladas 0.25 sopa 850 8-10 2-3
Batatas 0.25 2-3 colher 850 5.7 0.3

sopa

Paprica 0.25 - 850 5-7 2-3
Alho-porro 0.25 Y2 chavena 850 5-7 2-3
Couve-de-

bruxelas, 0.3 Y chavena 850 6-8 2-3
congelada

Chucrute 0.25 Y chavena 850 8-10 2-3

TABELAS E SUGESTOES — COZINHAR PEIXE

Filetes de 0.5 600 4 10-12 3 Cozinhar tapado. Virar apos ter

peixe decorrido metade do tempo.

Peixe inteiro 0.8 850 5 3-5 2-3 Cozinhar tapado. Virar apds ter
360 3 10-12 decorrido metade do tempo.

Eventualmente cobrir as
extremidades finas do peixe.
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2 AVISOS IMPORTANTES DE UTILIZAGAO!

Preste especial atencéo a estas indicagGes de utilizagéo. O NAO CUMPRIMENTO
OU NAO-ACOMPANHAMENTO do mesmo, pode causar danos ao produto nao
coberto pela garantia do fabricante.

* Cozedura de pipocas, NAO utilize a grelha.

* Colocacdo da grelha, NAO toque nas paredes.
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10. COZINHAR COM GRILL

Para obter bons resultados com o Grill, utilize a grelha fornecida em conjunto com o forno.

Posicione a grelha de modo a ndo entrar em contato com as superficies metalicas da
cavidade, pois existe o perigo de arco elétrico, o que pode danificar o forno.

INDICAGOES IMPORTANTES:

1. Quando o Girill é utilizado pela primeira vez verifica-se a formagao de algum fumo e cheiro,
que resultam da utilizagao de 6leos durante o processo de fabrico.

2. O vidro da porta atinge temperaturas muito altas durante a utilizagdo do Grill. Mantenha as
criangas afastadas.

. Aqueca previamente o Grill durante 2 minutos. Se nao houver qualquer indicagao em contrario,
utilize a grelha.

4. Durante o funcionamento do Grill as paredes da cavidade e a grelha atingem temperaturas
muito elevadas. Aconselha-se a utilizagcao de luvas de cozinha.

5. Durante uma utilizacdo mais prolongada do Grill € normal que as resisténcias se desliguem
temporariamente, devido ao termdstato de segurancga.

6. Importante! Quando os alimentos sao grelhados ou cozinhados em recipientes é necessario
verificar se o recipiente € ou ndo adequado. Ver capitulo sobre o tipo de loica!

7. Ao utilizar o Grill é possivel que os salpicos de gordura cheguem a resisténcia e fiquem
queimados. Esta € uma situagcdo normal e nao representa qualquer tipo de falha de
funcionamento.

8. Apds cada cozinhado, limpe o interior e os acessorios, para que a sujidade nao fique
incrustada.

w
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TABELA E SUGESTOES — MICRO-ONDAS + GRILL

A funcdo Micro-ondas com Grill é ideal para cozinhar rapidamente e, ao mesmo tempo, dourar
alimentos. Para além disso, pode também gratinar os alimentos.

O Micro-ondas e o Grill funcionam simultaneamente. As Micro-ondas cozinham e o Grill tosta.

Massa gratinada 0.5 Forma baixa 180 2 17-20
Batatas gratinadas 0.8 Forma baixa 600 5 24-28
Lasanha aprox. 0.8 Forma baixa 600 5 15-20
Requeijdo gratinado | aprox. 0.5 Forma baixa 180 4 18-20
2 pernas de frango, cada 0.2 Forma baixa 360 3 15-20
fresco (sobre a

grelha)

Frango aprox. 1.0 |Recipiente alto e largo 360 4 40-45
Gratinar sopa de 2 chavenas Malgas de sopa 360 3 4-8
cebola de 0.2

Antes de utilizar loiga e recipientes no micro-ondas, verifique se estes sdo adequados. Utilize
somente loica adequada para micro-ondas.

A loica a ser utilizada na fungdo combinado tem de ser adequada para micro-ondas e para Grill.
Ver capitulo sobre o tipo de loiga!

Tenha em atengao que os valores referidos sdo apenas indicativos e que podem variar em funcéo
do estado inicial, da temperatura, da humidade e do tipo de alimento.

Se o tempo nao foi suficiente para dourar bem o alimento, ponha-o durante mais 5 ou 10 min. na
funcéo Grill.

Os gratinados e as aves requerem um tempo extra de cozinhado, entre 3 a 5 minutos, para que a
temperatura se distribua uniformemente.

Os valores indicados nas tabelas sado validos tendo em ateng¢do que a cavidade esta fria (n&o é
necessario aquecer previamente).
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11. QUE TIPO DE LOICA PODE SER UTILIZADA?

FUNCAO MICRO-ONDAS

Na fungdo micro-ondas tenha em atencdo que as micro-ondas sao refletidas pelas superficies
metalicas. O vidro, a porcelana, o barro, o plastico, o papel deixam passar as micro-ondas.

Por isso as panelas e a loiga de metal ou os recipientes com partes ou decoragdes metalicas
nao podem ser utilizados no micro-ondas. O vidro e o barro com decoragées ou partes
metalicas (p. ex. cristal de chumbo) ndo podem ser utilizados.

O ideal para cozinhar no forno micro-ondas € utilizar vidro, porcelana ou barro refratarios e plastico
resistente ao calor. O vidro e a porcelana muito finos e frageis devem ser utilizados durante pouco
tempo, para descongelar ou aquecer alimentos ja confecionados.

Os alimentos quentes transmitem calor a loigca, a qual pode ficar muito quente. Por isso, utilize
sempre uma pega!

TESTE A LOICA

Coloque a loiga no forno durante 20 segundos a poténcia maxima de micro-ondas. Se esta estiver
fria ou pouco quente indica que é adequada. Porém, se aquecer muito ou causar arco elétrico nao
€ adequada.

FUNCAO GRILL
No caso da fungao Grill a loica tem de ser resistente pelo menos a temperaturas de 300°C.

A loica de plastico ndo é adequada.

FUNCAO MICRO-ONDAS + GRILL

Na funcdo micro-ondas + Grill a loiga a utilizar tem de ser adequada tanto para micro-ondas como
para Girill.

RECIPIENTES E PELICULAS DE ALUMINIO

Os pratos pré confecionados em recipientes de aluminio ou com folha de aluminio podem ser
colocados no micro-ondas se forem respeitados os seguintes aspetos:

Tenha em atencéo as recomendagdes do fabricante constantes na embalagem.

¢ Os recipientes de aluminio ndo podem ter uma altura superior a 3 cm e entrar em contacto com
as paredes da cavidade (distancia minima de 3 cm). A tampa de aluminio tem de ser removida.

¢ Coloque o recipiente de aluminio diretamente sobre a Base de ceramica. Se utilizar a grelha,
coloque o recipiente sobre um prato de porcelana. Nunca coloque o recipiente diretamente sobre
a grelha!

¢ O tempo de cozinhado € mais longo porque as micro-ondas entram nos alimentos somente a
partir de cima. Em caso de duvida, utilize somente loica adequada para micro-ondas.

¢ A folha de aluminio pode ser utilizada para refletir as micro-ondas durante o processo de
descongelacdo. Os alimentos delicados, como aves ou peixes, podem ser protegidos do calor
excessivo cobrindo as respetivas extremidades.

¢ Importante: a folha de aluminio ndo pode entrar em contacto com as paredes da cavidade, pois
pode provocar arco elétrico.
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TAMPAS
E recomendada a utilizacdo de tampas de vidro, de plastico ou de uma pelicula aderente, porque
deste modo: (UNICAMENTE PARA A FUNGCAO MICRO-ONDAS)
1. Impede uma evaporagao excessiva (principalmente nos periodos de cozinhado muito longos);
2. O processo de cozinhado € mais rapido;
3. Os alimentos nao ficam secos;
4. E preservado o aroma.

A tampa deve possuir orificios para que néo se forme qualquer tipo de pressao. Os sacos de plastico
devem igualmente ter aberturas. Tanto os biberdes como os frascos com comida para bebé e outros
recipientes semelhantes sé podem ser aquecidos sem tampa, pois podem rebentar.

TABELA - LOICA

Vidro e porcelana 1)
Domeéstico, n&o resistente ao fogo,

L sim sim nao nao
pode ser lavado na maquina de lavar
loica
Ceramica vidrada . . . .
sim sim sim sim

Vidro e porcelana resistente ao fogo
Ceramica, loica de grés 2)

Sem vidrados ou vidrados sem sim sim nao nao
decoragdes metalicas
Loica de barro 2)

Vidrado sim sim nao nao
Nao vidrado nao nao nao nao
Loica de plastico 2)

Resistente ao calor até 100°C sim nao nao nao
Resistente ao calor até 250°C sim sim nao nao
Peliculas de plastico 3)

Filme plastico para alimentos nao nao nao nao
Celofane sim sim nao nao
Papel, cartao, pergaminho 4) sim nao nao nao
Metal

Folha de aluminio sim nao sim nao
Embalagens de aluminio 5) nao sim sim sim
Acessorios sim sim sim sim

1.Sem rebordo dourado ou prateado e sem cristal de chumbo.
2.Tenha em atengao as indicacdes do fabricante!

3.Nao utilize clipes de metal para fechar os sacos. Perfure os sacos. Utilize as peliculas apenas
para tapar.

4.N3ao utilize pratos de papel.

5.Somente embalagens de aluminio pouco profundas e sem tampa. O aluminio ndo pode entrar
em contacto com as paredes da cavidade.
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12. LIMPEZA E MANUTENCAO DO FORNO

A limpeza € a unica manutencdo normalmente requerida.

Atencgao! O forno micro-ondas deve ser limpo regularmente, devendo ser removidos todos os
restos de comida. Caso o forno micro-ondas ndo seja mantido devidamente limpo pode ocorrer a
deterioracdo da sua superficie, podendo ser reduzida a vida util do forno e eventualmente
resultar numa situagao perigosa.

Atencao! A limpeza deve ser efetuada com o forno desligado da alimentagao elétrica. Retire
a ficha da tomada ou desligue o circuito de alimentag¢ao do forno.

Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasivos, esfregoes que risquem ou objetos
pontiagudos.

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta pressao ou a jato de vapor.

12.1. SUPERFICIE FRONTAL

Basta limpar o forno com um pano humido. Se estiver muito sujo, adicione algumas gotas de
detergente da loiga a agua da lavagem. Depois limpe o forno com um pano seco.

Remova imediatamente as manchas de calcario, gordura, amido, clara de ovo. Sob estas
manchas pode ocorrer corrosao.

Evite a entrada de agua no interior do forno.

12.2. INTERIOR DO FORNO

Apos cada utilizagao, limpe as paredes interiores com um pano humido porque assim é mais facil
remover os salpicos e a comida agarrada.

Para retirar a sujidade mais dificil, use um produto de limpeza nao agressivo. Nao utilize sprays
de forno nem outros produtos de limpeza agressivos ou abrasivos.

Mantenha a porta e a frente do forno sempre bem limpas de modo a assegurar um correto
funcionamento.

Evite a entrada de agua nos orificios de ventilagdo do micro-ondas.
Regularmente, limpe a base da cavidade, especialmente se tiverem ocorrido derrames de liquidos.
Nao ligue o forno sem a Base de ceramica.

Se a cavidade do forno estiver muito suja, coloque um copo com agua sobre a Base de cerémica e
ligue o forno micro-ondas durante 2 ou 3 minutos na poténcia maxima. O vapor libertado amolecera
a sujidade que sera facilmente limpa com um pano macio.

Os odores desagradaveis (por ex., depois de cozinhar peixe) podem ser faciimente eliminados.
Deite algumas gotas de sumo de limao numa chavena com agua. Introduza uma colher de café na
chavena para evitar uma ebulicdo retardada. Aquegca a agua durante 2 a 3 minutos a poténcia
maxima de micro-ondas.
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12.3. TETO DO FORNO
Se o teto do forno estiver sujo, o Grill pode ser baixado para facilitar a limpeza.

Aguarde até que o Grill esteja frio antes de o baixar, para evitar o perigo de queimadura.
Proceda da seguinte forma:

1. Rode 90° o Suporte do Grill (1).

2. Baixe suavemente o Grill (2). Nao use forga excessiva pois pode causar danos.

3. Depois de limpar o teto reponha o Grill (2) no seu sitio, repetindo o procedimento inverso.
AVISO IMPORTANTE: O Suporte do Grill (1) pode cair enquanto é rodado. Se tal acontecer, insira

o Suporte do Grill (1) no orificio existente no teto da cavidade e rode-o 90° até a posi¢cao de suporte
do Girill (2).

Nao use produtos de limpeza abrasivos ou objetos pontiagudos.

)

ool ey e

12.4. ACESSORIOS

Limpe os acessorios apds cada utilizagdo. No caso de estar bastante sujo, ponha primeiro de molho
e, em seguida, utilize uma escova e uma esponja. Os acessorios podem ser lavados na maquina
de lavar loiga.

Certifique-se de que a Base de cerémica esta sempre limpa. Nao ligue o forno sem a Base de
ceramica.
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13. O QUE FAZER EM CASO DE FALHA DE FUNCIONAMENTO?

ATENCAO! Qualquer tipo de reparacdo sé pode ser executada por técnicos especializados.
Qualquer reparacao efetuada por pessoas ndo autorizadas pelo fabricante é perigosa.

As questbes sequintes podem ser corrigidas sem contactar a Assisténcia Técnica.
e O mostrador esta apagado! Verificar se:
- A indicacéo das horas foi desligada (ver capitulo sobre Regulacbes Base).
e Ndo acontece nada quando se primem as teclas! Verificar se:
- O Blogueio de Sequranca esta ativo (ver capitulo sobre Regulacdes Base).
e O forno ndo funciona! Verificar se:
- A ficha esta corretamente ligada a tomada.
- O circuito de alimentacdo do forno esta ligado.
- A porta esta completamente fechada. A porta tem de fechar de forma audivel.
- Existem corpos estranhos entre a porta e a frente da cavidade.
e Durante o funcionamento do forno ouvem-se ruidos estranhos! Verificar se:

- Existem arcos elétricos no interior do forno gerados por objetos metalicos estranhos (ver capitulo
sobre o tipo de Loica).

- A loica entra em contacto com as paredes do forno.
- Existem espetos ou colheres soltos no interior do forno.
e Os alimentos ndo aquecem ou aquecem muito lentamente! Verificar se:
- Utilizou inadvertidamente loica de metal.
- Selecionou o tempo de funcionamento e o nivel de poténcia adequados.

- Colocou no interior do forno uma quantidade maior ou mais fria de alimentos, do que
habitualmente.

O alimento esta excessivamente quente, ressequido ou entdo queimado! Verificar se selecionou
o tempo de funcionamento e o nivel de poténcia adequados.

e QOuve-se um ruido depois de um processo ter terminado! Isto ndo € um problema. O ventilador
de refrigeracdo continua a funcionar durante algum tempo. Quando a temperatura baixar O
suficiente o ventilador desligar-se-a.

O forno funciona mas a iluminagcdo interior ndo acende! Se todas as funcbes operam
corretamente é provavel que a lampada esteja fundida. Pode continuar a utilizar o aparelho.

O mostrador indica a mensagem “cErr”
Desligue o aparelho da tomada e aguarde aproximadamente 5 sequndos. Volte a ligar o aparelho,
a mensagem “cErr” deixara de aparecer e o aparelho encontra se operacional.

13.1. SUBSTITUICAO DA LAMPADA

Caso necessite de substituir a lampada contactar a Assisténcia Técnica.
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14. PROTECAO AMBIENTAL

ELIMINACAO DA EMBALAGEM ®

A embalagem esta assinalada com o Ponto Verde.

Para eliminar todos os materiais de embalamento, como o cartdo, esferovite e as peliculas utilize
os contentores adequados, deste modo é garantida a reutilizagao destes materiais.

ELIMINACAO DE APARELHOS FORA DE USO E

A diretiva Europeia 2012/19/EU referente a gestdo de Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (REEE), prevé que os eletrodomésticos ndo devam ser escoados no fluxo normal dos
residuos solidos urbanos.

Os aparelhos desatualizados devem ser recolhidos separadamente para otimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir potenciais danos para a saude
humana e para o ambiente. O simbolo constituido por um contentor de lixo barrado com uma cruz
deve ser colocado em todos os produtos de forma a recordar a obrigatoriedade de recolha
separada.

Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou os pontos de venda para solicitar
informacéo referente ao local apropriado onde devem depositar os eletrodomésticos velhos.

Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo de alimentagao, corte-o e elimine-o.
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15. INSTRUCOES DE INSTALACAO

ANTES DA INSTALACAO

Verificar que a tensao de alimentagao indicada na placa de caracteristicas corresponde a tensao
da sua instalacao.

Abra a porta e retire todos os acessorios e o material de embalamento.

Atencao! A superficie frontal do forno pode estar envolvida numa pelicula de prote¢ao. Antes da
primeira utilizagao, retire esta pelicula cuidadosamente, comegando pela parte inferior.
Certifique-se de que o forno nao esta danificado. Verifique se a porta do forno fecha
corretamente e se o interior da porta e a frente da cavidade nao estao danificadas. Em caso de
danos contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

NAO UTILIZE O FORNO se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem danificados, se o forno
nao funcionar corretamente ou se tiver sofrido danos ou tiver caido. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

Coloque o forno sobre uma superficie plana e estavel. O forno ndo deve ser colocado proximo de
elementos de calor, radios e televisores.

Durante a instalagao, certifique-se de que o cabo de alimentagao nao entra em contacto com
humidade, objetos com arestas vivas ou a traseira do forno, pois as elevadas temperaturas
podem danificar o cabo.

Atencao: apés a instalagao do forno é necessario assegurar o acesso a ficha.

APOS A INSTALACAO

O forno esta equipado com um cabo de alimentacgao e ficha para corrente monofasica.

A montagem definitiva do forno deve ser feita por um técnico qualificado. Neste caso, o forno deve
ser ligado a um circuito através de um disjuntor de polos com uma separagdo minima de 3 mm
entre os contactos.

ATENGAO: O FORNO TEM QUE SER OBRIGATORIAMENTE CONECTADO A TERRA.

O fabricante e os revendedores declinam qualquer responsabilidade por eventuais danos
causados a pessoas, animais ou bens no caso de se verificar inobservancia destas instrugdes de
instalacao.

O forno so6 funciona se a porta estiver corretamente fechada.

Antes da primeira utilizacao, limpe o interior do forno e os acessérios, seguindo as indicagdes
relativas a limpeza constantes no ponto “Limpeza e Manutengéo do forno”.
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16. ESPECIFICACOES TECNICAS

INSTALAGCAO PHM-950
tenséo (V) 220-230
Frecuéncia (Hz) 50
Cabo de energia (m) 1,5 m + schuko

Dimensdes de montagem

(altura x largura x profundidade) (mm) 370-380 x 568 x 320-550

Dimensdes do produto no painel frontal

(altura x largura x profundidade) (mm) 355-365 x 555 x 312

LOGISTICA | EMBALAGEM

Peso Liquido (Kg)

33
Peso Bruto (Horno+Emb) (Kg) 36
Dimensbes da embalagem
(altura x largura x profundidade) (mm) 435x640x440
ACCESORIOS
Manual de Instrugdes - Idiomas (2)
ES/PT/UK/FR/GE
Reinforced Grid 1
FUNCIONALIDADES
Capacidade Bruta (L)
22
VALORES DE ENERGIA ELETRICA
Grill
1200 W
Microondas
800 W
Poder da iluminacao
25W

FUNGAO MAXIMA DE ENERGIA

Poténcia maxima do forno (230 V)

2500 W
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17. ESQUEMAS INSTALACAO E COTAS

PHM 950

Este micro-ondas foi desenhado para ser instalado acima de 850mm do nivel do chao. Este
micro-ondas n&o pode ser instalado debaixo de uma bancada ou debaixo de outro forno, de forma
a evitar derrames liquidos.

/\ ATENGAO
Respeite os orificios de ventilagdo no gabinete, consulte os desenhos de instalagéo.

Se essas aberturas nao estiverem disponiveis, o produto ndo funcionara corretamente e pode
sofrer danos que NAO seriam cobertos pela garantia.

X
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* Introduza o forno no mével até que o aro
toque no movel e alinhe-o.
» Abra a porta do forno e fixe-0 as paredes

laterais do movel, com os 4 parafusos
fornecidos, através dos 4 furos no aro do
/ forno.
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18. CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO

INOXPAN S.L., agradece a escolha e a confianga depositada num produto da nossa marca Pando, que se distingue
pela sua Qualidade, Design elnovac¢ao sendo fiel as suas origens e compromisos.

CONDIGOES DE GARANTIA PANDO:

Este aparelho dispde de uma garantia de 3 anos a partir da data da comprae cobre este aparelhocontra todo o defeito
de fabricagdo que afecte o seu funcionamiento. Para a validade da mesma éimprescindivél apresentar a factura ou
ticket de compra ao técnico do Servigo Oficial Autorizado Pando.

Durante o referido periodo, a Empresa compromete-se a repor ou reparar gratuitamente qualquer peca defeituosa
devido a erro oudefeito de fabricagdo do aparelho, até se conseguir o seu funcionamentocorreto, bem como a méo de
obra necessariae os gastos ocasionados como consequéncia da reparagdo ou reposicao.

EXCLUSOES DE GARANTIA PANDO:

Nao estara coberto pela garantia ou podria ser causa de anulagdo da mesma, devendo debitar-se aoclientesos custos
de méao de obra e dos materiais, deslocagao do servigo técnico, perantes os seguintes presupostos:

- Revisdes de instalagdo ou funcionamento, limpezas ou manutencgao.

- Se a instalagao do dispositivo nio tiver sido realizada pelo pessoal especialista profissional autorizado ou pelo
servigo técnico oficial da Pando, que atendem aos requisitos das normas de seguranga e dos regulamentos de
energia elétrica.

= Quando o aparelho se destine a uso comercial e Nao doméstico, para o qual n&o esta previsto.

- Mau funcionamento do produto por incumprimento das normas, instru¢des e recomendacdes indicadas no manual
do aparelho.

- Mau funcionamento ou problemas causados por uma instalagdo inadequada ou por nao possuir os espagos livres
necessarios nos moveis e indicados no manual de instalagao, para ventilagdo adequada do produto.

- Avarias ou defeitos produzidos por transportes ou mudangas, € manuseamento do aparelho por pessoal nao
autorizado e alheio a esta empresa ou a marca Pando.

- Pancadas amolgadelas, riscos ou razuras, vidros partidos.
- Presenca de corpos extranhosalheios ao aparelho, no interior ou no exterior do produto.

= Que o técnico nao tenha acesso facil ao produto, porque tém elementos que impedem um facil e seguro acesso. Os
meios que forem necessarios para o acesso do técnico do SAT ao aprelho serédo por conta e responsabilidade do
usuario.

- Manipulacédo incorreta das cablagens e ligagdes do cabo elétrico externo.
- Componentes estéticos, de uso e desgaste, como mostradores de luz, lampadas, bandejas, grelhadores, guias.

- Oxido, queimaduras, manchas, ou alteragées de cor no corpo, porta, acessoérios ou cavidade interna causadas por
manutengéo ou uso inadequado, ou por aplicagdo inadequada ou exposi¢cao desprotegida a elementos corrosivos,
como produtos de limpeza nao recomendados pelo fabricante e inadequados.

- Avarias ou defeitos produzidos por variagbes de corrente eléctrica ou causas frutuitas e naturais de origem
atmosférica ou geoldgicos como tempestades, raios, terremotos, inundagoes.

- Aparelhos procedentes de revendas, segunda méao, mudancéao de titular original ou exposi¢cdées que tenham mais
dedois anos desde a sua data de fabricagéo.

INOXPAN, S.L., fica expressamente excluida de qualquier responsabilidade sobre eventuais danos directos ou
indirectos, a pessoas ou materiaies produzidos por manipulagéo indevida do aparelho.

Datos de contacto Servigo Técnico Oficial Autorizado Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ =
www.pando.es/asistencia-tecnica/ FR
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Tout d'abord, nous tenons a vous remercier pour la confiance accordé.e a notre
entreprise pour I'acquisition d'un de nos produits. Nous sommes convaincus que
vous avez pris la bonne décision.

Chez Pando, nous offrons non seulement des produits de qualité supérieure, mais
nous avons également une grande équipe de professionnels qui vous assisteront et
vous conseilleront sur toute question pouvant survenir au moment de l'installation
ou de I'exploitation.

Nous vous invitons également a visiter notre site Web (www.pando.es/fr) pour
mieux nous connaitre et ou vous pouvez retrouver toute nos gammes de produits
avec les informations commerciales et techniques nécessaires.

Vous y trouverez une large sélection de hottes décoratives murales, plafond, ilot et
intégration. Quatre types d'installation qui nous permettent de nous adapter a tout
type de cuisine en fonction des besoins qui se présentent.

Nous vous montrons également notre collection d’appareils électroménagers
essentiels dans n'importe quelle maison. Des appareils tels que notre collection de
fours et micro-ondes a hautes performances, des plaques a induction et a gaz qui
vous aideront a réaliser les meilleures recettes, des caves a vin pour entretenir et
conserver vos vins dans les meilleures conditions et des lave-vaisselle de
intégration avec les derniéres technologies disponibles.

Tout cela sous une marque avec une tres longue histoire de plus de 40 ans sur le
marche, qui fabrique ses produits comme un véritable artisan. Nous y concentrons
le meilleur de notre expérience pour satisfaire tous vos besoins.

Nous espérons sincerement que vous vous amuserez, expérimenterez et
apprécierez le confort et les capacités de votre nouvel allié de cuisine.

Merci beaucoup

L'équipe Pando




INOXPAN S.L. Pando FR-5

1. CONSIGNES DE SECURITE ........ociiurtiureurereuresesessesssessessssessessssiasssesstssst st s st asssssst st sesssssssessssssstsssssssesssseasssssssassnces 7
2. LES AVANTAGES DU FOUR MICRO-ONDES. ..........coootiiiiiriimre e s s e s ssms s s ssms s s s s san e s s mms e s s smme s s s mnn s 11
3. DESCRIPTION DU FOUR ... ceiiiicireisesseresssssessssssssesssssssesssssssesssssssnsasssssesssssssesssssnnesssssnnesasssnnenssssnnenssssnnenssssnnens 12
3.1. Panneau frontal des COMMEANTES ........ccoiiuiiiiiiiiie ettt e et e e e et e e e e nte e e e e sbeee s eneeeeeenseeeeeennee 12
B IOZ B 11T g o] (o] g e [=Y= 30 o] o T o) o S 13
4, REGLAGES DE BASE ......c.cooeieieietitititsasasssssssss s ssss s s s sssssasssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssessssssssnsssnsesnsssssssssssssnsnsnsns 14
o I O 10T o (U =W [N = T o To o (- PRSP 14
Y =T U =T cToT o] o F= | (- PSP UTP PRSPPI 14
G I =To | F=To [N o [N g o] o[ Yo = PRSPPI 14
4.4. Masquer/afficher PROMOGE .........ooo e e et e e s b e e e 15
L ST\ 11 0 18] (= 4 = T PP PP URP PR 15
I = loTer=To TR o [T =Tt U | (= T PP PPPP 15
3 G\ o T [N [T 4T 0 1] = 4o ) o SR 15
LT L0 T 1L 0 I [0 16
T Y =Y o T o] o To o - | R 16
S B 1T o =T = To TR =T o] (o [ R PP P RPN 16
ST R Y/ T o o T o YR 16
ST S 1 || RSP 17
B5.5. MICIO-0NAES + Grill. ..o 17
5.6. Décongélation par temMpPs (MANUET) .......coouiiii e e e b e e e b e e abbe e e aanee 17
5.7. Décongélation en fonction du poids (aUOMAtIQUE) ........ocueiiiiiiiiii e 18
6. FONCTIONS SPECIALES (PANDO CHEF) .......cceetetitrtetressssssssssssssesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessnssens 19
7. PENDANT LE FONCTIONNEMENT ... ....coiciieiicceeesssssresssssssesssssss e sssssssesssssss e s sssssnesssssnsesssssnnesssssnnenssssnnenssssnnesssssnnens 20
% O 101 13 g0 o (ol W o U g TN ot UL T o [ 20
7.2. ChanQer |88 PAramMEIIES. ... .uviiiiiie e e ittt ee e e e e ettt e e e e e e ettt eeee e e e et ateeeaaeeeesaasssaeeeaaeesaassstaseaaaeeesaassseneeaaesaannnnnn 20
AR T g a1 1 =Y U T = o £ T o S 20
4 1 T o U T U= o £ o R 20
8. DECONGELATION........cutueeureucseusesssressesesseasssessesssstssesssetassseseessssesse st sessesesesssaessEss e et s sE s s ee s s R s s e e A sE e E s b b s ane e 21
9. CUISINER AUX MICRO-ONDES .........cccceiiiimteiisscressssmerssssssesssssssssssssmessssssnessssssnessssssmsssssssnesssssnnessssssnesssssnnnnssssnnens 23
10. CUISINER AU GRIL ...ttt srses s sssn s ss s e s s sa s ae s s e s e e £a e me e e £ e ae e e Ea e ane e ea s nn e e ea s nnnenassnneenasnnnenann 25
11. QUEL TYPE DE VAISSELLE UTILISER? ......cutiiiicctirisssssressssssressssssesssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssnessssssssssssnnsnans 27
12. NETTOYAGE ET ENTRETIEN DU FOUR ...ttt s s s mn s s e s s s mn e naas 29
L2 TS U T = Tt IR= V7= 1 o | ST RR 29
P27 1Y =T 4 = o (U 0T SR 29
P2 T = o o Lo o LU 0T SRR 30
T2.4. ACCESSOIMES ...ceeieiii ettt e ettt e e oottt et e e oo oo h b e bttt e e e oo oo a bttt ettt e e 44 e e s bt e e et e e e e e e e e n b e e e ettt e e e e e a b b e e ee e e e e e e e annreeeeeas 30
13. QUE FAIRE EN CAS DE MAUVAIS FONCTIONNEMENT?.....ccoccccteirssnrrerssssrrrssssssessssssseesssssssessssssessssssnssssssnsenans 31
13.1. Remplacement d€S @mMPOUIES ......oooi ittt e e e e ettt e e e e e s nn e e e e aeeeeeannnnneeeeaaeeeaannennneeeans 31
14. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT ...ttt nssssre s sssssr s sssssss s sss s s sasss s sasssnn s sassnn s sassssss sasssnsssassnnsenans 32
15. INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION .....coiiiicciirisccerrsssssnressssnseessssssessssssssssssssseesssssssssassssesssssssnessssssssssssnsennans 33
16. SPECIFICATIONS TECHNIQUES ........cceoeueueueucueeeeeesesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessnsnens 34
17. SCHEMAS ET DIMENSIONS D'INSTALLATION........ccccetetetrertrtrerasssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassens 35

18. SERVICE TECHNIQUE APRES-VENTE (SAT) ET GARANTIE .......cccertnmurtreeureressseessssessssesesssssesssesssssessssessanes 36



INOXPAN S.L. Pando FR-7

1. CONSIGNES DE SECURITE

A Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les instructions fournies. Le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour vous y référer
ultérieurement.

SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES VULNERABLES

Avertissement! Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité permanente.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans, ainsi que des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances et
I'expérience sont insuffisantes, a condition d'étre surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

AVERTISSEMENT : En cours de fonctionnement, l'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds. Eviter de toucher les éléments de chauffage. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre tenus a I'écart, ou surveillés en permanence.

AVERTISSEMENT : Lorsque l'appareil fonctionne en mode combi, les enfants ne doivent
utiliser le four que sous la surveillance d'un adulte, en raison de I'existence de températures
élevées.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous vous recommandons de
I'activer. Les enfants de moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans surveillance a
proximité de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opération de maintenance sur
I'appareil sans surveillance.
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SECURITE GENERALE

® Cet appareil est destiné a un usage domestique, et n'est pas adapté aux hétels, magasins,
bureaux ou autres environnements similaires.

el 'intérieur de I'appareil devient chaud lorsqu'il est en fonctionnement. Ne touchez pas les éléments
chauffants se trouvant dans l'appareil. Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.

eAvertissement! Ne faites pas chauffer de liquides ni d'autres aliments dans des recipients
hermétiquement fermés. lls pourraient exploser.

oN'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans un four a microondes.

e|_orsque vous faites chauffer des aliments dans des récipients en plastique ou en papier, surveillez
toujours I'appareil car ces matieres peuvent s'enflammer.

oCet appareil est uniguement destiné a chauffer des aliments et des boissons. L'utiliser pour sécher
des aliments ou des vétements, ou pour faire chauffer des compresses chauffantes, des
chaussons, des éponges, des tissus humides ou autres pourrait provoquer des blessures ou un
incendie.

e Attention! Le four ne peut pas étre utilisé si:
— La porte ne ferme pas correctement;
— Les gonds de la porte sont endommagés;
— Les surfaces de contact entre la porte et I'avant de I'appareil sont endommagées ;
— La vitre de la porte est endommageée;
— ll'y a fréquemment un arc électrique a l'intérieur, malgré I'absence de tout objet métallique.
Le four ne peut étre réutilisé qu'apres avoir été réparé par un technicien du Service d'assistance technique.

oEn présence de fumée, éteignez ou débranchez I'appareil et laissez la porte fermée pour étouffer
les flammes.

oSi vous chauffez des boissons au micro-ondes, celles-ci peuvent entrer en ébullition aprés étre
sorties de l'appareil. Soyez prudent lorsque vous manipulez le récipient.

e Attention quand vous chauffez des liquides!
Si vous retirez des liquides du four (eau, café, thé, lait, etc..) lorsqu'ils sont prés d'atteindre leur
point d'ébullition, ils peuvent déborder ou des gouttes peuvent étre projetées hors du récipient.
DANGER DE LESIONS ET DE BRULURES!
Pour éviter cette situation, mettez une petite cuillere ou une baguette en verre dans le récipient
dont vous chauffez le contenu.

eMélangez ou remuez le contenu des biberons et des petits pots pour bébés, puis vérifiez la
température avant de nourrir votre enfant afin d'éviterles brdlures.

®|_es oeufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers ne doivent pas étre chauffés dans I'appareil
car ils pourraient exploser, méme apreés la fin de la cuisson.

e Attention! Ne chauffez pas de I'alcool pur ni des boissons alcooliques. RISQUE DE FEU!

e Attention! Pour éviter que les aliments ne chauffent trop ou ne prennent feu, il est trés important,
quand vous chauffez de petites quantités de nourriture, de ne pas sélectionner des périodes de
fonctionnement trop longues, ni des niveaux de puissance trop élevés. Le pain, par exemple, peut
brdler au bout de 3 m avec une puissance trop élevée.

eUtilisez la fonction gril seulement pour gratiner et surveillez constamment I'appareil. Si vous utilisez
un mode de fonctionnement combiné pour le gril, prétez attention au temps.

eN'approchez jamais les cables d'alimentation d'autres appareils électriques de la porte chaude du
four. La gaine isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!

eN'approchez jamais les cables d'alimentation d'autres appareils électriques de la porte chaude du
four. La gaine isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!
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INSTALLATION

Le systéme électrique doit étre équipé d'un moyen de déconnexion, avec une séparation de
contact sur tous les pdles assurant une coupure compléte de la catégorie de surtension lll.

Si une fiche est utilisée pour la connexion électrique, alors la méme doit étre accessible aprés
l'installation.

L'installation doit respecter les réglementations en vigueur.
L’encloisonnement doit étre assurer de fagon a proteger des chocs électriques.
Attention: Le four doit étre obligatoirement relié a la terre.

AVERTISSEMENT ! |l s'agit d'un appareil encastrable. Veuillez vous reporter aux derniéres
pages de cette notice pour en savoir plus sur les dimensions nécessaires a son installation.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Avertissement: Avant toute opération de nettoyage et maintenance, déconnectez I'alimentation
électrique.

Nettoyez régulierement I'appareil et retirez-en les résidus alimentaires.

Si vous ne nettoyez pas régulierement I'appareil, sa surface peut se détériorer, ce qui pourrait
réduire sa durée de vie et provoquer des situations dangereuses.

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en métal pour nettoyer la porte en verre
car ils peuvent rayer sa surface, ce qui peut briser le verre.

e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

Les surfaces de contact de la porte ('avant de la cavité et la partie intérieure de la porte) doivent
étre maintenues trés propres pour garantir le bon fonctionnement du four.

S'il vous plait, soyez attentif aux indications concernant le nettoyage, figurant au point "Nettoyage
et entretien du four"

AVERTISSEMENT : Assurez-vous de bien éteindre I'appareil avant de changer I'ampoule, afin
d'éviter tout risque de décharge électrique. Veuillez vous reporter au chapitre
« REMPLACEMENT DE L'AMPOULE DU FOUR ».
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ENTRETIEN ET REPARATION

Avertissement: Avant toute opération de réparation, déconnectez I'alimentation électrique.

Avertissement: Toute opération de maintenance ou de réparation nécessitant le retrait de
I'un des caches assurant la protection contre les micro-ondes ne doit étre confiée qu'a un
professionnel qualifié.

Avertissement: Si la porte ou les joints de la porte sont endommagés, vous ne devez pas
utiliser I'appareil tant qu'il n'a pas été réparé par un professionnel qualifié.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre remplacé que par un
professionnel qualifié afin d'éviter tout danger.

Les réparations ou opérations de maintenance, en particulier des piéces sous tension, ne
peuvent étre réalisées que par des techniciens certifiés par le fabricant.

VOUS EVITEREZ D'ENDOMMAGER VOTRE FOUR AINSI QUE TOUTE AUTRE SITUATION

DANGEREUSE S| VOUS RESPECTEZ LES INDICATIONS SUIVANTES

Ne mettez pas votre four en marche a vide. Sans rien a chauffer, il peut en effet se trouver
en surcharge et étre endommagé. RISQUE DE DETERIORATION!

Pour effectuer des tests de programmation du four, placez-y un verre d'eau. Celle-ci
absorbera les micro-ondes et le four ne sera pas endommagé.

Ne couvrez et n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

e N'utilisez que de la vaisselle adéquate pour micro-ondes. Vérifiez, avant de les utiliser

dans le four, que la vaisselle et les récipients sont adaptés (voir chapitre sur le type de
vaisselle).

Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la cavité ! Ce couvercle évite que
les graisses et particules d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.

Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut brialer si vous I'allumez.

o N'utilisez pas le four comme rangement.

N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car il estimpossible d'en contréler
la température sous l'action des micro-ondes.

La base et les grilles supportent une charge maximum de 8 kg. Ne dépassez pas cette
charge, pour éviter des dégats.
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2. LES AVANTAGES DU FOUR MICRO-ONDES

Dans les fours conventionnels, la chaleur dégagée par les résistances ou les brdleurs a gaz pénetre
lentement dans les aliments de l'extérieur vers lintérieur. Il existe, de ce fait, une grande perte
d’énergie due au chauffage de I'air, des composants du four et des récipients.

Dans le micro-ondes, la chaleur est générée par les propres aliments, c’est-a-dire que la chaleur
passe de lintérieur vers I'extérieur. Il n'existe aucune perte de chaleur vers l'air, les parois
intérieures du four ou les récipients (si ceux-ci sont appropriés pour les fours micro-ondes). Bref,
seul I'aliment chauffe.

En résumé, les fours micro-ondes présentent les avantages suivants:

1. Temps de cuisson plus rapide. En général, on observe une réduction de 3/4 du temps par rapport
a la cuisson conventionnelle.

2. Décongélation ultrarapide des aliments, ce qui réduit le risque de développement de bactéries.
3. Economie d’énergie.
4. Conservation de la valeur nutritive des aliments en raison de la réduction du temps de cuisson.

MODE DE FONCTIONNEMENT DU FOUR MICRO-ONDES

Les fours micro-ondes possedent une soupape a haute tension, appelée Magnétron, qui convertit
I'énergie électrique en énergie micro-ondes. Ces ondes électromagnétiques sont canalisées vers
l'intérieur du four a travers un guide d’ondes et sont distribuées par un dispositif de dispersion
meétallique ou a l'aide d’'un plateau tournant.

Dans le four, les micro-ondes se propagent dans tous les sens et sont réfléchies par les parois
meétalliques de celui-ci, permettant une pénétration uniforme dans les aliments.

COMMENT LES ALIMENTS CHAUFFENT

La plupart des aliments contiennent de I'eau, dont les molécules vibrent sous I'action des micro-
ondes.

Le frottement entre les molécules entraine la formation de chaleur qui éleve la température des
aliments, les décongelant, les cuisant ou les gardant chauds.

Puisque la chaleur se forme a l'intérieur des aliments:
e ceux-ci peuvent étre cuisinés sans ou avec peu de liquide ou de graisse;

e décongeler, chauffer ou cuire dans le four micro-ondes est plus rapide que dans un four
conventionnel,

e J|es vitamines, les minéraux et les substances nutritives sont conservés;
e la couleur et I'ardme naturels ne sont pas altérés.

Les micro-ondes passent a travers la porcelaine, le verre, le carton ou le plastique, mais ne
traversent pas le métal. C’est pour cette raison qu’il ne faut pas utiliser dans le four micro-ondes des
récipients en métal ou des récipients possédant des parties métalliques.

Les micro-ondes sont ... traversent le verre ... et sont absorbées
réfléchies par le métal... et la porcelaine... par les aliments.
- il
83
|1 I
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i
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3. DESCRIPTION DU FOUR

—

1. Fermetures 4. Base céramique
2. Porte vitrée _ _ 5. Panneau de controle
3. Reésistance supérieure abaissable 6. Girill

3.1. PANNEAU FRONTAL DES COMMANDES

® av AV

1. Bouton rotatif. Sélection des 2. DISPLAY 3. Bouton rotgtif. Sélection
FONCTIONS de PARAMETRES

Les commandes (boutons) répondent a 2 types |"PPUYERCS TOURNER (Of A\ reruver-Tournen

d'action différents: / K
1. Navigation : la rotation circulaire du bouton permet /‘W \ ~ ¥

de naviguer entre les différents menus de Fonctions. |

2. Sélection : en appuyant sur les boutons, ils agissent it
en confirmant la fonction sélectionnée pendant la | 4\ W
navigation.

IMPORTANT : les deux types d'actionnement ne sont pas compatibles I'un avec I'autre en méme
temps ;_ NE JAMAIS appuyer sur le bouton et tourner en méme temps, car aucune fonctionnalité
ne nécessite cette combinaison d'actions, et cela entrainerait des pannes indésirables.
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Indicateur de Puissance

Indicateur de fonction spéciale (PANDO CHEF)
Blocage de sécurité Indicateur de fonction Grill

Indicateur de Durée Indicateur de fonction Microondes
Décongélation par poids i+j Indicateur de fonction Grill+Microondes
Décongélation par temps

Indicateur de I'horloge
Indicateur de minuteur

[ i (o]

-0 Q 0 T o

3.2. DESCRIPTION DES FONCTIONS

90 W Décongélation lente pour aliments délicats ;
Maintenir chaud
Cuisiner a faible température; cuire du riz
180 W . s ,
Décongélation rapide
Fondre du beurre
360 W . ek
§§§ Micro-ondes Chauffer les aliments pour bébé
Cuisiner légumes et aliments
600 W Cuisiner et chauffer soigneusement
Chauffer et cuisiner des petites quantités
Chauffer des aliments délicats
850 W Cuisiner et chauffer rapidement des liquides et des
aliments pré-confectionnés
§§§ 90 W Gratiner des toasts
" Micro-ondes 180 W Griller volailles et viande
— + Giril
360 W Cuisiner tourtes et gratins
|
Gril —- Griller des aliments
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4. REGLAGES DE BASE

|l|”|
D AV AV

4.1. OUVERTURE DE LA PORTE

Pour ouvrir la porte, appuyez sur le bouton rotatif (3) pendant 2 secondes.

4.2. MENU SECONDAIRE

On y accéde en appuyant sur le bouton rotatif (1) pendant 3 secondes, en entendant 3 bips. Le
symbole apparaitra © arécran...

[ ]
Appuyez a nouveau pendant 3 secondes et le symbole © clignote, et 1 bip est émis. Nous
serons alors dans le menu secondaire.
(A8
En tournant le bouton (3), vous pouvez accéder a I'horloge ©) (pour régler ou masquer /

afficher), la minuterie (@ , le verrouillage de sécurité [5 et la fonction Sho (uniquement pour
les expositions).

© Q) 8 § ho

UNE FOIS DANS LE MENU SECONDAIRE:

4.3. REGLAGE DE L'HORLOGE

La premiére fois que vous brancherez votre four a micro-ondes, I'affichage de I'horloge clignotera
pour indiquer que I'heure affichée n'est pas correcte ; de méme aprés une coupure de courant. Pour
régler I'norloge, procédez comme suit :

1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) pendant 3 secondes.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour naviguer dans les options du menu secondaire. L'option désirée
s'allume.

. Appuyez sur le bouton rotatif (3) une fois quand vous voyez le symbole de I'horloge .

. Tournez le bouton de fonction (1) pour régler la valeur correcte de I'heure.

. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler la valeur correcte des minutes.

. Pour finir, appuyez sur le bouton rotatif (3) pour confirmer.

o AW
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4.4. MASQUER/AFFICHER L’HORLOGE

Si 'affichage de I'horloge vous dérange, vous pouvez masquer celle-ci en procédant comme suit :
1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) pendant 3 secondes.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour naviguer dans les options du menu secondaire. L'option désirée
s'allume.

3. Appuyez sur le bouton rotatif (3) une fois quand vous voyez le symbole de I'horloge ©.
4. Appuyez sur le bouton rotatif (3) pendant 2 secondes.

5.Si vous souhaitez voir I'horloge s'afficher a nouveau, suivez la méme procédure.

4.5. MINUTERIE

Pour régler la minuterie, procédez comme suit :
1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) pendant 3 secondes.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour naviguer dans les options du menu secondaire. L'option désirée
s'allume.

3. Appuyez sur le bouton rotatif (3) une fois quand vous voyez le symbole de le minuterie (@
4. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler I'neure a laquelle I'alarme retentira.
5. Pour finir, appuyez sur le bouton rotatif (3) pour confirmer.

4.6. BLOCAGE DE SECURITE

L'utilisation du four peut étre bloquée (par exemple, pour empécher que des enfants ne I'utilisent).
1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) pendant 3 secondes.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour naviguer dans les options du menu secondaire. L'option désirée
s'allume.

3. Appuyez sur le bouton rotatif (3) une fois quand vous voyez le symbole de le Blocage de sécurité [2'
Les lettres LOC apparaitront a I'écran.

4. Tournez le bouton rotatif (3) et optez pour I'activation ou la désactivation de cette option. (ON /OFF)
. Pour finir, appuyez sur le bouton rotatif (3) pour confirmer.
6. Pour déverrouiller le four, appuyez sur le bouton rotatif (3) pendant 2 secondes.

(3]

4.7. MODE DEMONSTRATION

Le mode démonstration est utilisé dans les salles d'exposition pour montrer aux clients comment
marche el four avec toutes ses fonctions, mais sans activation des charges de chauffage.

1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) pendant 3 secondes.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour naviguer dans les options du menu secondaire. L'option désirée
s'allume.

. Appuyez sur le bouton rotatif (3) une fois quand vous voyez le symbole “Sho”.

. Tournez le bouton rotatif (3) et optez pour I'activation ou la désactivation de cette option. (ON /OFF)
. Pour finir, appuyez sur le bouton rotatif (3) pour confirmer.

. Pour désactiver cette option, suivez la méme procédure.

O O AW

REMARQUE: Si l'option Showroom Mode est activée, aucune indication n'apparait sur I'écran.
Le symbole «Sho» ne sera affiché a intervalles d'une minute qu'au démarrage pour cuisiner.
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5. FONCTIONS

® AV N\

5.1. MENU PRINCIPAL

Dans le menu principal, vous pouvez accéder aux options de cuisson suivantes : Microwave
(micro-ondes), Grill (grill), Microwave + Grill (micro-ondes + grill), Auto cooking (cuisson auto),
defrost by time or by weight (décongélation par temps ou par poids).

REMARQUE: Si vous souhaitez annuler une fonction aprés avoir démarré I'opération,
appuyez sur le bouton rotatif (1) pendant 3 secondes. La fonction sera annulée.

5.2. DEMARRAGE RAPIDE

Utilisez cette fonction pour chauffer rapidement les préparations trés liquides comme I'eau, le café,
le thé ou la soupe peu épaisse.
1. Appuyez sur le bouton de fonction (1) une fois.

2. Appuyez sur le bouton rotatif (3) si vous désirez augmenter le temps de fonctionnement. A
chaque pression supplémentaire sur ce bouton au cours des premiéres 10 secondes, le temps
de fonctionnement augmentera de 30 secondes.

5.3. MICRO-ONDES

U_tilicsjez cette fonction pour cuire et réchauffer légumes verts, pommes de terre, riz, poisson et
viande.

1. Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction micro-ondes clignote.
L’écran affiche 850 clignotant.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler la puissance de micro-ondes.

3. Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider. Le temps clignote sur I'écran. L’écran affiche
01:00 clignote.

4. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le temps.
5. Appuyez sur la touche le bouton rotatif (3) pour valider.
6. Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.

REMARQUE : Vous pouvez appuyer a tout moment de la séquence précédente sur le
bouton marche/arrét, le four fonctionnera selon les parameétres affichés.
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5.4. GRILL

Utilisez cette fonction pour gratiner vos plats rapidement.

1.

Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu'a sélectionner l'indicateur de fonction Grill.
L’écran affiche 15:00 clignotant.

Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le temps.
Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider.
Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.

5.5. MICRO-ONDES + GRILL

Utilisez cette fonction pour cuire des lasagnes, volailles, pommes de terre réties ou gratins.

1.

Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu’a sélectionner la fonction micro-ondes +
grill. L’écran affiche 360 clignotant.

Tournez le bouton rotatif (3) pour régler la puissance.

Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider. Le temps clignote sur I'écran. L’écran affiche
15:00 clignote.

Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le temps.
Appuyez sur la touche le bouton rotatif (3) pour valider.
Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.

REMARQUE : Vous pouvez appuyer a tout moment de la séquence précédente sur le
bouton marche/arrét, le four fonctionnera selon les paramétres affichés.

5.6. DECONGELATION PAR TEMPS (MANUEL)

Utilisez cette fonction pour décongeler rapidement tout type d’aliment.

1.

Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu’a sélectionner la fonction décongélation
par temps. L’écran affiche 10:00 clignotant.

Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le temps.
Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider.
Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.

Retournez I'aliment lorsque le four émet un signal sonore et affiche le mot Eurem .
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5.7. DECONGELATION EN FONCTION DU POIDS (AUTOMATIQUE)

Utilisez cette fonction pour décongeler rapidement de la viande, des volailles, du poisson, des
fruits et du pain.

1. Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu’a sélectionner la fonction décongélation
par poids. Sur I'écran, le type d’aliment «FO1» clignote.

2. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le type d’aliment. Si vous ne réglez pas ce paramétre,
le four fonctionnera par défaut selon le type d’aliment «F01».

3. Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider. Le poids de l'aliment clignote sur I'écran.
L’indicateur de poids clignote.

4. Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le poids de I'aliment. Si vous ne réglez pas ce paramétre,
le four fonctionnera par défaut pour un poids de 200 g d’aliment.

5. Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider.
6. Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.
7. Retournez I'aliment lorsque le four émet un signal sonore et I'écran affiche le mot : [Ev-~ |

Le tableau suivant indique les programmes de décongélation par poids, avec intervalles de poids,
et les temps de cuisson et de repos (pour que la température des aliments soit bien répartie).

Pr 1 Viande 100 — 2000 2'20-46'40 20 =30
Pr 2 Volailles 100 — 2500 2'90-17'23 20-30
Pr 3 Poisson 100 — 2000 240’ 20-30
Pr 4 Fruit 100 — 500 2'36 — 13 1020
Prs Pain 100 — 800 225 - 19'20 10-20

Observation importante: voir «Indications générales pour la décongélationy.
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6. FONCTIONS SPECIALES (PANDO CHEF)

Utilisez cette fonction pour réchauffer différents types d’aliments.
1.Tournez le bouton de sélection des fonctions (1) jusqu'a sélectionner la fonction spéciale PANDO

CHEF @.Le programme «P1» clignote sur I'écran.

2.Tournez le bouton rotatif (3) pour régler le programme. Si vous ne réglez pas ce paramétre, le

four fonctionnera par défaut selon le programme «P1.S1».

3.Appuyez sur le bouton rotatif (3) pour valider et entrez la sous-fonction "S" souhaitée.

Sélectionnez le programme et validez.

4.Appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1). Le four se met en marche.
5.Retournez I'aliment lorsque le four émet un signal sonore et affiche le mot: .

Le tableau suivant indique les programmes de la fonction spéciale:

g Aliment Ten_1ps Add!tlon 29 Instructions
me g (min.) liquide (ml)
P1.51 250 7 100 Mettre les pommes de terre coupées
P1.S2 Cuire des 500 10 150 en rondelles (15-20 mm) avec de
pommes de I'eau dans un plat résistant a la
P1.S3 terre 1000 15 200 chaleur, couvrir et placer le plat sur la
base en céramique du micro-ondes.
P2.S1 i 2 150 42 600
R;sg:ti:i:::?t Mettre les ingrédients destinés a étre
P2.52 400 45,5 800 cuits lentement dans un plat résistant
Pate a a la chaleur, couvrir et placer le plat
P2.S3 gétﬁeau‘ 550 22 . sur la base en céramique du micro-
(Préte a ondes.
cuire)
P3.51 Poisson 700 30 300 Mettre les ingrédients a cuisiner et a
(congelé) . - .
gratiner dans un plat résistant a la
; chaleur couvrir et placer le plat sur la
P3.52 Poisson 800 30 300 T s
. base en céramique du micro-ondes.
(frais)
Mettre les ingrédients a cuisiner dans
P3.S3 Legumt’as 1000 30 300 un plat résistant a la chaleur couvrir
(congelés) et placer le plat sur la base en
céramique du micro-ondes.

Remarques importantes:

Utilisez toujours des plats compatibles avec les micro-ondes ainsi qu’un couvercle ou un couvre-
plat pour éviter le desséchement.

Le temps nécessaire pour réchauffer I'aliment dépend de sa température initiale. Un aliment
sortant du réfrigérateur sera plus long a réchauffer qu'un aliment a température ambiante. Si
I'aliment n’a pas atteint la température souhaitée, modifiez le réglage de poids.

Retournez I'aliment lorsque le four émet un signal sonore et affiche le mot : levrn

Une fois réchauffé, mélangez I'aliment et laissez-le reposer durant quelques instants pour que la
température se répartisse uniformément.

Attention! Aprés avoir été réchauffé, le récipient peut étre chaud. Si les micro-ondes ne chauffent
pas la plupart des récipients, ceux-ci sont chauffés par I'aliment qu’ils contiennent.
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7. PENDANT LE FONCTIONNEMENT...

7.1. INTERRUPTION D'UNE CUISSON

Vous pouvez interrompre le fonctionnement du four a tout instant en appuyant une fois sur le bouton
de sélection des fonctions (1) ou en ouvrant la porte du four.

Dans ces deux cas:
e L'émission de micro-ondes cesse immédiatement.
e Le gril est désactivé mais garde une température trés élevée. Danger de brilure !
e Le temporisateur s'arréte et I'écran affiche le temps de fonctionnement restant.

Vous pouvez alors:
1. Remuer ou retourner les aliments, pour obtenir une cuisson uniforme ;
2. Modifier les parametres de la cuisson ;
3. Annuler la cuisson, en appuyant sur le bouton de sélection des fonctions (1).

Pour reprendre la cuisson, fermez la porte et appuyer sur le bouton de sélection des fonctions (1).

7.2. CHANGER LES PARAMETRES

Vous pouvez modifier les paramétres de fonctionnement (temps, poids, puissance, etc.) quand le
processus de cuisson est interrompu. Pour ce faire, procédez comme suit :

1. Pour modifier le temps, tournez le bouton rotatif (3) et confirmez en appuyant sur le sélecteur de
fonction (1). Le nouveau temps réglé est immédiatement validé.

2. Pour modifier la puissance, appuyez sur le sélecteur de fonction (1). Le voyant respectif
commence a clignoter. Modifiez le paramétre en appuyant sur le bouton rotatif (3), puis tournez
le bouton rotatif (3) et confirmez en appuyant a nouveau sur le sélecteur de fonction (1).

7.3. ANNULER UNE CUISSON

Si vous souhaitez annuler le processus de cuisson, appuyez sur le bouton de sélection des fonctions
(1) pendant 3 secondes.
Un signal sonore est alors émis et I'écran affiche I'heure.

7.4. FIN D'UNE CUISSON

A la fin du processus de cuisson, 3 signaux sonores sont émis et I'écran affiche « End ».

Les signaux sonores sont répétés toutes les 30 secondes jusqu'a ce que la porte soit ouverte ou
que vous appuyez sur le bouton de sélection des fonctions (1).
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8. DECONGELATION

Le tableau ci-dessous présente, d'une maniére générale, les différents temps pour la décongélation
et pour le repos (de fagon a ce que Il'aliment soit uniformément chauffé) en fonction du type et du
poids des aliments, et aussi les respectives recommandations.

Morceaux de 100 2-3 5-10 Retourner 1 fois
viande, porc, veau, 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
bosuf 500 10-12 10-15 Retourner 2 fois
1000 21-23 20-30 Retourner 2 fois
1500 32-34 20-30 Retourner 2 fois
2000 43-45 25-35 Retourner 3 fois
Viande a I'étouffée 500 8-10 10-15 Retourner 2 fois
1000 17-19 20-30 Retourner 3 fois
Viande hachée 100 2-4 10-15 Retourner 1 fois
500 10-14 20-30 Retourner 2 fois
Saucisses 200 4-6 10-15 Retourner 1 fois
500 9-12 15-20 Retourner 2 fois
Volailles 250 5-6 5-10 Retourner 1 fois
(morceaux)
Poulet 1000 20-24 20-30 Retourner 2 fois
Poularde 2500 38-42 25-35 Retourner 3 fois
Filets de poisson 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
Truite 250 5-6 5-10 Retourner 1 fois
Crevettes 100 2-3 5-10 Retourner 1 fois
500 8-11 15-20 Retourner 2 fois
Fruit 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
300 8-9 5-10 Retourner 1 fois
500 11-14 10-20 Retourner 2 fois
Pain 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
500 10-12 10-15 Retourner 1 fois
800 15-17 10-20 Retourner 2 fois
Beurre 250 8-10 10-15
Fromage blanc 250 6-8 10-15
Créme fraiche 250 7-8 10-15
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INDICATIONS GENERALES POUR LA DECONGELATION

1.

8.
9.

Pour décongeler, utilisez uniquement de la vaisselle adaptée au micro-ondes (porcelaine, verre,
plastique approprié).

. La fonction décongélation en fonction du poids et les tableaux correspondants concernent les

aliments crus.

. Le temps de décongélation dépend de la quantité et de la hauteur de I'aliment. Quand vous

congelez des aliments, pensez déja a leur décongélation. Distribuez I'aliment en morceaux de
hauteur égale a celle du récipient.

. Distribuez le mieux possible I'aliment a I'intérieur du four. Les parties les plus grosses du poisson

ou des cuisses de poulet doivent étre tournées vers I'extérieur. Vous pouvez protéger les parties
les plus délicates avec une feuille d'aluminium. Important : la feuille d'aluminium ne doit pas
entrer en contact avec les parois de la cavité, car elle peut provoquer un arc électrique.

. Les morceaux les plus denses doivent étre retournés plusieurs fois.

. Distribuez I'aliment congelé de la fagon la plus uniforme possible, les parties les plus étroites et

fines décongelant plus rapidement que les parties grosses et hautes.

. Les aliments riches en graisse comme le beurre et la creme fraiche ne doivent pas étre

complétement décongelés. S'ils sont a température ambiante, ils seront préts a étre servis en
peu de temps. Pour les créemes ultracongelées qui ont gardé de petits bouts de glace, il est
nécessaire de les remuer avant de les consommer.

Mettez les volailles dans un plat creux pour que le jus de la viande s'écoule plus facilement.

Le pain doit étre enveloppé dans une serviette de table pour ne pas trop sécher.

10. Tournez la nourriture a intervalles réguliers.

11.

Retirez I'emballage de I'aliment congelé sans oublier d'enlever les liens ou attaches en métal,
le cas échéant. Pour les récipients destinés a conserver les aliments dans le congélateur et que
vous pouvez également utiliser dans le four, retirez seulement le couvercle. Dans les autres
cas, mettez les aliments dans des récipients adaptés au micro-ondes.

12. Vous devez enlever et jeter le liquide résultant de la décongélation, principalement des

volailles. Il ne doit, en aucun cas, entrer en contact avec les autres aliments.

13. Remarquez bien qu'un temps de repos est nécessaire, dans la fonction Décongélation, jusqu'a

ce que l'aliment soit complétement décongelé.
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9. CUISINER AUX MICRO-ONDES

Attention ! Lisez attentivement le chapitre « Indications de sécurité » avant de cuisiner avec
votre micro-ondes.

Quand vous cuisinez avec le micro-ondes, suivez les recommandations suivantes :

Avant de chauffer ou de cuisiner des aliments ayant une peau ou une enveloppe (saucisses,
pommes de terre, tomates, pommes), percez-les avec une fourchette pour qu'ils n'éclatent pas
a la cuisson. Coupez l'aliment avant de le préparer.

Vérifiez que votre récipient est adapté aux micro-ondes avant de I'utiliser (voir chapitre : « Quel
type de vaisselle utiliser ? »).

Certains aliments contiennent peu d'eau et son évaporation rapide dans le four peut faire que
ce dernier travaille a vide. L'aliment peut alors carboniser (par exemple en décongelant du
pain ou en faisant des pop-corns). Le four et la vaisselle peuvent é&tre endommagés. Le mieux
est de surveiller la cuisson et d'éviter tout dépassement du temps nécessaire.

Il n'est pas possible de chauffer une grande quantité d'huile (frire) dans le micro-ondes.

Retirez les emballages des plats préconfectionnés car ils ne sont pas toujours résistants a la
chaleur. Suivez les instructions données par le fabricant

Si vous avez plusieurs récipients, par exemple des tasses, disposez-les uniformément sur la
Base céramique.

Ne fermez pas les sacs en plastique avec des liens ou des attaches en métal. Choisissez-les
en plastique. Percez le sac en plusieurs endroits pour que la vapeur puisse s'échapper.

Assurez-vous que les aliments que vous chauffez ou que vous cuisinez atteignent une
température de 70°C.

Pendant la cuisson, il est possible que de la vapeur d'eau se condense sur la vitre de la porte
et que des gouttes s'écoulent. C'est une situation normale, surtout quand la température
ambiante est basse. La sécurité du four n'est pas en cause. Apres l'utilisation, essuyez I'eau de
condensation.

Pour chauffer des liquides, utilisez des récipients avec une grande ouverture, pour mieux
évacuer la vapeur.

Préparez les aliments en suivant les indications et restez vigilant aux temps de cuisson et aux
niveaux de puissance qui sont indiqués dans les tableaux.

Les chiffres sont donnés a titre d'indication. lls peuvent changer en fonction de I'état initial, de la
température, de I'humidité et du type d'aliment. Nous vous conseillons d'ajuster les temps et les
niveaux de puissance a chaque situation. Selon I'aliment, il faudra allonger ou raccourcir le temps
de cuisson, ou bien monter ou baisser le niveau de puissance.
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CUISINER AUX MICRO-ONDES

1. Plus grande est la quantité des aliments, plus longue est la durée de la cuisson. Remarquez

bien :

e Double de la quantité » double du temps
¢ Moitié de la quantité » moitié du temps
2. Plus basse est la température, plus long est le temps de cuisson.

g

Les aliments liquides se réchauffent plus rapidement.

4. Une bonne distribution des aliments sur la Base céramique facilite une cuisson uniforme. Si
vous chauffez en méme temps des aliments différents, placez ceux qui sont moins denses au
centre de la Base céramique et les plus denses vers I'extérieur de la base céramique.

5. La porte du four peut étre ouverte a tout moment. Le four s'éteint alors automatiquement. Pour
le remettre en fonctionnement, fermez la porte et appuyez sur la touche Start (démarrer).

6. Quand ils sont couverts, les aliments cuisent plus rapidement et leur qualité est mieux
préservée. Les micro-ondes doivent pouvoir traverser le couvercle qui doit avoir de petits
orifices pour laisser passer la vapeur d'eau.

TABLEAUX ET SUGGESTIONS — CUISINER LES LEGUMES

Choux-fleur 500 100 ml 850 9-11 2-3 Couper en rondelles.

Brocolis 300 50 ml 850 6-8 2-3 Couvrir

Champignons 250 25 ml 850 6-8 2-3

Petits pois et 300 100 ml 850 7-9 2-3 Couper en

carottes morceaux ou en
rondelles. Couvrir

250 25 ml 850 8-10 2-3

Carottes

surgelées

Pommes de 250 25 ml 850 5-7 2-3 Eplucher et couper

terre en morceaux de
méme taille. Couvrir.

Poivron 250 25 mi 850 5-7 2-3 Couper en

Poireau 250 50 ml 850 5-7 2-3 morceaux ou en
rondelles. Couvrir

Choux de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Couvrir

Bruxelles

surgelés

Choucroute 250 25 ml 850 8-10 2-3 Couvrir

TABLEAUX ET SUGGESTIONS — CUISINER LE POISSON

Filets de poisson 500 600 10-12 3 Couvrir. Retourner quand la moitié du
temps est écoulée.
Poisson entier 800 850 2-3 2-3 Couvrir. Retourner quand la moitié du
360 7.9 temps est écoulée. Eventuellement,

couvrir les extrémités fines du poisson.
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MISES EN GARDE IMPORTANTES POUR L'UTILISATION !

Portez une attention particuliere a ces indications d'utilisation. LE NON-RESPECT ou
LE NON-SUIVI pourrait causer de graves dommages au produit non couverts par la
garantie du fabricant.

* Cuisson de Pop-Corn : N'UTILISEZ PAS le gril.

* Placement du gril : NE PAS toucher les murs.
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10. CUISINER AU GRIL

Pou

r obtenir de bons résultats avec le gril, utilisez la grille fournie avec le four.

Positionnez la grille de fagon a ce qu'elle n'entre pas en contact avec les surfaces métalliques
de la cavité, ce qui provoquerait un arc électrique et pourrait détériorer le four.

IND

ICATIONS IMPORTANTES :

=Y

. Lors de la premiére utilisation du gril, un peu de fumée odorante peut se dégager. Elle résulte
de lI'emploi d'huiles pendant le processus de fabrication.

. La vitre de la porte atteint des températures tres élevées quand le gril est utilisé. Ne laissez
pas les enfants s'approcher.

. Préchauffez le gril pendant 2 minutes. Sauf indication contraire, utilisez la grille.

. Nous vous conseillons de porter des gants de cuisine car la grille et les parois de la cavité
atteignent des températures trés élevées.

. Le thermostat de sécurité fait que les résistances s'éteignent temporairement lors d'une
utilisation prolongée du gril.

. Important ! Vous devez vérifier que les récipients que vous utilisez quand vous cuisinez ou

faites griller des aliments sont bien adaptés au micro-ondes. Voir le chapitre sur le type de
vaisselle !

. Quand vous utilisez le gril, des éclaboussures de graisse peuvent atteindre la résistance et
étre brdlées. C'est une situation normale qui ne représente aucun probléme de
fonctionnement.

. Nettoyez l'intérieur et les accessoires aprés chaque cuisson, pour que les saletés ne
s'incrustent pas.
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TABLEAU ET SUGGESTIONS — MICRO-ONDES + GRIL

La fonction Micro-ondes + Gril est idéale pour cuisiner rapidement et dorer en méme temps les
aliments. Vous pouvez également les gratiner.

Les micro-ondes et le gril fonctionnent simultanément. Les micro-ondes cuisent et le gril gratine.

Pates gratinées 500 Récipient bas 180 12-17 3-5
Pommes de terres 800 Récipient bas 360 20-22 3.5
gratinées

Lasagne environ 800 Recipient bas 360 15-20 3-5
Tarte au fromage environ 500 Récipient bas 180 18-20 3.5
blanc

2 cuisses de poulet, 200 chaque Récipient bas 360 10-15 3.5
frais (sur la grille)

Poulet environ 1000 | Récipient bas et large 360 40-45 3-5
Soupe a f'oignon 2 tasses de 200  Bol de soupe 360 4-8 3-5
gratiné

Avant d'utiliser de la vaisselle et des récipients dans le micro-ondes, vérifiez qu'ils y sont bien
adaptés. Utilisez seulement de la vaisselle adaptée aux micro-ondes.

La vaisselle utilisée pour la fonction combinée doit étre adaptée aux micro-ondes et au gril. Voir le
chapitre sur le type de vaisselle !

Remarquez que les valeurs sont mentionnées a titre indicatif et qu'elles peuvent varier en fonction
du temps initial, de la température, de I'humidité et du type d'aliment.

Si l'aliment n'est pas assez doré, mettez-le 5 ou 10 minutes de plus en fonction gril.
Faites attention aux temps de repos et retournez les morceaux de volaille.
Sauf indications contraires, utilisez la Base céramique pour cuisiner.

Les valeurs indiquées dans les tableaux sont valables pour une cavité du four a froid (il n'est pas
nécessaire de préchauffer).
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11. QUEL TYPE DE VAISSELLE UTILISER?

FONCTION MICRO-ONDES

N'oubliez pas que les micro-ondes sont réfléchies par les surfaces métalliques. Le verre, la
porcelaine, la terre cuite, le plastique et le papier laissent passer les micro-ondes.

Les récipients ou la vaisselle en métal, ou ayant des parties ou des décorations métalliques,
ne doivent donc pas étre utilisés dans le micro-ondes. Le verre et la terre cuite avec des
décorations ou des parties métalliques (comme le verre de plomb) ne doivent pas étre utilisés.

L'idéal pour cuisiner au four micro-ondes est d'utiliser le verre, la porcelaine ou la terre cuite
réfractaires, et le plastique résistant a la chaleur. Le verre et la porcelaine trés fins et fragiles doivent
étre utilisés, peu de temps, pour décongeler ou chauffer des aliments déja confectionnés.

La vaisselle peut étre tres chaude car les aliments chauds lui transmettent leur chaleur. Vous devez
donc toujours utiliser un gant de cuisine !

TESTEZ LA VAISSELLE

Placez la vaisselle dans le four. Si au bout de 20 secondes a la puissance maximale elle ressort
froide ou tiede, alors vous pourrez I'utiliser. Elle n'est pas adaptée si elle a beaucoup chauffé ou
provoqué un arc électrique.

FONCTION GRIL

En fonction Gril, la vaisselle doit résister a des températures de 300°C.
N'utilisez pas de vaisselle en plastique.

FONCTION MICRO-ONDES + GRIL
En fonction Micro-ondes + Gril, la vaisselle doit étre adaptée autant aux micro-ondes qu'au gril.

RECIPIENTS ET PAPIER ALUMINIUM

Vous pouvez utiliser des récipients en aluminium ou du papier aluminium dans le four, si vous suivez
les consignes suivantes:

¢ Suivez les recommandations du fabricant figurant sur I'emballage.

¢ Ces récipients en aluminium ne doivent pas avoir une hauteur supérieure a 3 cm ni entrer en
contact avec les parois de la cavité (distance minimum de 3 cm). Le couvercle en aluminium
doit étre retiré.

e Mettez le récipient en aluminium directement sur la Base céramique. Si vous utilisez la grille,
placez le récipient sur un plateau en porcelaine. Ne mettez jamais le récipient directement sur la
grille !

e Le temps de cuisson est plus long car les micro-ondes entrent dans les aliments seulement par
le dessus. Dans le doute, n'utilisez que de la vaisselle adaptée aux micro-ondes.

e Le papier aluminium peut étre utilisé pour réfléchir les micro-ondes pendant la décongélation. Les
aliments délicats, tels que la volaille ou la viande hachée, peuvent étre protégés d'un exces de
chaleur en recouvrant les extrémités.

e Important : le papier aluminium ne doit pas entrer en contact avec les parois de la cavité, cela
provoquerait un arc électrique.
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COUVERCLES

Nous vous recommandons d'utiliser des couvercles en verre, en plastique, ou une pellicule
adhérente, car ainsi : (SEULEMENT POUR LA FONCTION MICRO-ONDES)

1. Vous empéchez une évaporation excessive (principalement pour les cuissons trés longues) ;
2. La cuisson est plus rapide ;
3. Les aliments cuits ne sont pas secs ;

4. Le golt est mieux préserve.

Le couvercle doit étre perceé d'orifices pour éviter toute formation de pression. Les sacs en plastique
doivent également avoir des ouvertures. Les biberons, les petits pots pour les bébés et tous les
récipients équivalents doivent étre chauffés sans couvercle, sinon ils pourraient éclater.

Le tableau suivant vous indique de maniére générale quel type de vaisselle est adapté a chaque
situation.

TABLEAU - VAISSELLE

. Micro-ondes :
Mode de fonctionnement = — Micro-ondes +

. econgeler o i

Type vaisselle : 9 SulsiEr Gril
réchauffer

Verre et porcelaine 1)
Vaisselle non résistante au feu, peut étre lavée au oul oul non non
lave-vaisselle
Céramique wtrge . oui oui oui oui
Verre et porcelaine résistant au feu
Céramique, vaisselle en g’res 2). o - oui - non
Avec ou sans verre, sans décorations métalliques
Vaisselle en terre cuite 2)
Vaisselle en plastique 2)
Résistant a une chaleur de 100°C oul non non non
Résistant & une chaleur de 250°C oul oul non non
Films en plastique 3)
Film en plastique pour aliments el non non non
Ce"ophane oul oul non non
Papier, carton, parchemin 4) oui non non non
Métal
Papier aluminium oul non oul non
Emballages en aluminium 5) et oul oul oul
Accessoires oul oul oul oul

1. Sans rebord doré ou argenté et sans verre de plomb.
2. Suivez les indications du fabricant !

3. Ne pas utilisez de liens ou attaches en métal pour fermer les sacs. Perforez les sacs. Utilisez
les films en plastique uniquement pour recouvrir.
4. N'utilisez pas des assiettes en papier ou en carton.

5. Utilisez uniquement des emballages en aluminium peu profonds et sans couvercle. L'aluminium
ne doit pas entrer en contact avec les parois de la cavité.
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12. NETTOYAGE ET ENTRETIEN DU FOUR

Le nettoyage est I'unique entretien normalement nécessaire.

Attention ! Le four micro-ondes doit étre nettoyé régulierement, les éclaboussures et petites
particules doivent étre enlevées. Si vous ne le nettoyez pas régulierement, la surface du four peut
se détériorer, la vie utile du four sera réduite et une situation dangereuse peut éventuellement
survenir.

Attention ! Le nettoyage doit étre effectué quand le four est débranché de I'alimentation
électrique. Retirez la prise du mur ou débranchez le circuit d'alimentation du four.

N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs, ni frottoirs ni objets pointus
qui peuvent rayer les parois.

N'utilisez pas d'appareils de nettoyage a haute pression ou qui projettent de la vapeur.

12.1. SURFACE AVANT

Un chiffon humide suffit pour nettoyer le four. S'il est treés sale, ajoutez quelques gouttes de produit
vaisselle dans I'eau pour humidifier le chiffon. Pour finir, essuyez tout le four avec un chiffon sec.

Pour les fours dont le devant est en aluminium, utilisez un produit doux pour les vitres et un
chiffon doux ne laissant pas de fibres. Nettoyez horizontalement sans exercer de pression sur la
surface.

Retirez immédiatement les taches de calcaire, graisse, amidon et blanc d'ceufs. Elles peuvent
provoquer de la corrosion.

Evitez que de I'eau entre dans le four.

12.2. INTERIEUR DU FOUR

Aprés chaque utilisation, nettoyez les parois intérieures avec un chiffon humide. Il est ainsi plus
facile d'enlever éclaboussures et particules.

Pour les saletés les plus difficiles a enlever, utilisez un produit de nettoyage non agressif. N'utilisez
pas de sprays pour four ni d'autres produits de nettoyage agressifs ou abrasifs.

La porte et le devant du four doivent toujours étre bien propres pour assurer un
fonctionnement correct.

Evitez que de I'eau entre dans les orifices de ventilation du micro-ondes.
Nettoyer régulierement la Base, en particulier quand des liquides ont débordé

Si la cavité du four est trés sale, placez un verre d'eau sur la base céramique et faites fonctionner
le four micro-ondes pendant 2 ou 3 minutes a la puissance maximale. La vapeur ainsi libérée va
ramollir les saletés qui seront plus faciles a nettoyer avec un chiffon doux.

Les odeurs désagréables (comme aprés la cuisson d'un poisson) peuvent étre facilement éliminées.
Ajoutez quelques gouttes de jus de citron ou de vinaigre dans une tasse d’eau. Mettez une petite
cuillere dans la tasse pour éviter une ébullition aprés coup. Chauffez a la puissance maximum
pendant 2 a 3 minutes.
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12.3. PLAFOND DU FOUR

Quand le plafond du four est sale, le gril peut étre abaissé pour en faciliter le nettoyage.

Attendez que le gril ait refroidi avant de I'abaisser, pour éviter tout danger de brilure.
Procédez comme suit :

1. Faites tourner le support du gril de 90° (1).

2. Abaissez doucement le gril (2). Ne forcez pas excessivement, vous pourriez I'endommager.

3. Quand le plafond est nettoyé, remettez le gril (2) a sa place, puis bloquez-le avec son support en
le faisant pivoter de 90°.

AVERTISSEMENT IMPORTANT : Le support de la résistance (1) peut tomber lorsque vous le
tournez. Si cela se produit, insérez-le dans la fente et tournez-le a 90° de maniére a le remettre dans
la bonne position.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ni d'objets pointus.

)

ool ey e

12.4. ACCESSOIRES

Nettoyez les accessoires aprés chaque utilisation. S'ils sont trés sales, laissez-les d'abord tremper,
puis lavez-les avec une brosse et une éponge. Les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Assurez-vous que la Base céramique soit toujours propre. N'allumez pas le four sans la Base
céramique et son support.
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13. QUE FAIRE EN CAS DE MAUVAIS FONCTIONNEMENT?

ATTENTION ! Toute réparation ne peut étre effectuée que par des techniciens spécialisés.
Toute réparation effectuée par des personnes non certifiées par le fabricant peut se révéler
dangereuse.

Les problémes suivants peuvent étre corrigés sans appeler l'assistance technique :

L'écran ne s'allume pas ! Vérifiez si :
- L'affichage de I'heure a été masqué (voir chapitre Réglages de base).

Rien ne se passe quand on appuie sur les touches ! Vérifiez si :

- Le blocage de sécurité est actif (voir chapitre Réglages de base).

Le four ne fonctionne pas ! Vérifiez si :

- La prise est correctement branchée au mur.

- Le circuit d'alimentation du four est branché.

- La porte est complétement fermée. Assurez-vous-en au son produit a la fermeture.
- Il'y a des corps étrangers entre la porte et le devant de la cavité.

Pendant le fonctionnement du four, des bruits bizarres se font entendre ! Vérifiez si :

- Des objets métalliques générent des arcs électriques a l'intérieur du four (voir chapitre sur le
type de vaisselle).

- La vaisselle entre en contact avec les parois du four.
- Des ustensiles de cuisine se trouvent a l'intérieur du four.

Les aliments ne chauffent pas ou chauffent trés lentement ! Vérifiez si :
- Vous avez utilisé de la vaisselle en métal.
- Vous avez sélectionné un temps de fonctionnement et une puissance appropriés.

- Vous avez placé a l'intérieur du four une quantité d'aliments plus importante ou plus froide
que d'habitude.

L'aliment est excessivement chaud, desséché ou bralé ! Vérifiez que vous avez sélectionné
le temps de fonctionnement et le niveau de puissance appropriés.

Un bruit se fait entendre a la fin d'un fonctionnement! Ceci n'est pas un probleme. Le
ventilateur de reéfrigération continue de fonctionner un moment. Il se débranche quand la
température est suffisamment basse.

Le four fonctionne mais I'éclairage intérieur ne s'allume pas! Si toutes les fonctions
travaillent correctement, vous devez probablement changer la lampe. Vous pouvez continuer a
utiliser I'appareil.

L'écran affiche "cErr"!
Débranchez la prise et attendre environ 5 secondes. Aprés cela, vous pouvez brancher le
micro-ondes a nouveau, le «CErr » message disparait et I'appareil est pleinement opérationnel

13.1. REMPLACEMENT DES AMPOULES

Si I'ampoule a besoin de substitution appeler l'assistance technique car il est nécessaire de
désinstaller le four pour le remplacer.
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14. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

ELIMINATION DE L'EMBALLAGE &

L'emballage est signalé d'un Point vert.

Veuillez utiliser les conteneurs adéquats pour vous débarrasser de tous les matériaux de
I'emballage comme carton, polystyréne expansé et film plastique. lls seront réutilisés pour d'autres
emballages.

h¢ ELIMINATION DES APPAREILS HORS D'USAGE

La directive européenne 2012/19/EU, concernant la gestion des Résidus d'équipements électriques
et électroniques (REEE), prévoit que les appareils électroménagers ne doivent pas étre éliminés de
la méme facon que les résidus urbains solides.

Les appareils usés doivent étre recueillis_séparément afin d'optimiser le recyclage des matériaux
qui les composent et pour prévenir d'éventuelles atteintes a la santé publique et a I'environnement.
Le symbole représentant une grande poubelle barrée d'une croix doit étre apposé sur tous les
produits de fagon a rappeler l'obligation d'une collecte a part.

Les consommateurs doivent entrer en contact avec les autorités locales ou les points de vente pour
se renseigner sur le local approprié ou ils peuvent jeter les appareils hors d'usage.

Avant de vous défaire de votre appareil, tirez le cable d'alimentation, coupez-le et éliminez-le
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15. INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

AVANT L'INSTALLATION

Vérifiez que la tension de I'alimentation de I'appareil, indiquée sur la plaque des caractéristiques,
correspond a celle de votre installation.

Ouvrez la porte du four et retirez tous les accessoires ainsi que I'emballage.

Attention ! Le devant du four peut étre enveloppé d'une pellicule de protection. Retirez-la
soigneusement, avant la premiére utilisation, en commencgant par le bas.

Vérifiez que le four n'est pas endommagé. Assurez-vous que la porte du four ferme correcte-
ment et que le c6té intérieur de la porte et le devant de la cavité ne sont pas abimés. S'ils le sont,
appelez le Service d'assistance technique.

N'UTILISEZ PAS LE FOUR si le cable d'alimentation, ou la prise de courant sont endommageés, si
le four ne fonctionne pas correctement ou s'il est endommagé ou bien tombé. Appelez le Service
d'assistance technique.

Installez le four sur une surface stable, le plus loin possible des radios, télévisions et de tout ce qui
produit de la chaleur.

Pendant l'installation, assurez-vous que le cable d'alimentation n'entre en contact ni avec de
I'humidité, ni avec des objets aux bords coupants, ni avec la partie arriere du four en raison
de ses températures élevées.

Attention : la prise de courant doit rester accessible, une fois le four installé.

APRES L'INSTALLATION

Le four est équipé d'un cable d'alimentation et d'une prise pour courant monophasé.

Si vous souhaitez encastrer votre four, l'installation doit étre effectuée par un technicien qualifié.
Le four devra étre branché a un disjoncteur omnipolaire avec une distance minimale de 3 mm entre
les contacts.

ATTENTION : LE FOUR DOIT ETRE OBLIGATOIREMENT RELIE A LA TERRE.

Dans le cas ou nos instructions d'installation ne seraient pas respectées, le fabricant et les
revendeurs n'engagent pas leur responsabilité pour d'éventuels dommages subis par les
personnes, les animaux ou les biens.

Le four ne fonctionne que si la porte est correctement fermée.

Avant la premiere utilisation, nettoyez l'intérieur du four ainsi que les accessoires en suivant les
indications figurant au point « Nettoyage et entretien de votre four ».
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16. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

INSTALLATION PHM-950
Tension (V) 220-230
Frequence (Hz) 50

Cable Alimentation (m)

1,5 m + schuko

Dimensions Encastre (Haut x large x fond) (mm)

370-380 x 568 x 320-550

Dimensions du produit sans panneau avant (Haut x large x
fond) (mm)

355-365 x 555 x 312

LOGISTIQUE / EMBALLAGE

Poids Net (Kg)

33
Poids Brut (Four+Emballage) (Kg) 36
Dimensions Emballage (Haut x large x fond) (mm)
435x640x440
ACCESOIRES
Manuel Instrucctions - Idiomes (2)
ES/PT/UK/FR/GE
Grille renforcée ’
FEATURES
Capacite brute (L
p (L) 22
VALEURS DE PUISSANCE ELECTRIQUE
Grill + Volte
1200 W
Micro-ondes
800 W
Puissance d'éclairage
25W

FONCTION DE PUISSANCE MAXIMALE

Puissance maximale du four (230 V)

2500 W
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17. SCHEMAS ET DIMENSIONS D'INSTALLATION

PHM 950

Le micro-ondes est congu pour une installation a plus de 850 mm au-dessus du sol. Le micro-
ondes ne peut pas étre installé sous un plan de travail ni sous un autre four afin d’éviter les
projections de liquides.

/\ REMARQUE

Respectez les trous de ventilation du meuble, voir les plans d'installation. Si ces évents ne sont
pas disponibles, le produit ne fonctionnera pas correctement et peut subir des dommages qui ne
seraient PAS couverts par la garantie.
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e Introduisez le four dans le meuble
jusqu'a ce que la partie avant de celui-
ci butte sur le bois et alignez-le.

e QOuvrez la porte du four et fixez ce
dernier aux parois latérales du meuble
au moyen des 4 vis fournies.
Introduisez-les dans les trous prévus a
cet effet.
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18. SERVICE TECHNIQUE APRES-VENTE (SAT) ET GARANTIE

INOXPAN S.L., vous remercie pour choisir un produit PANDO et pour la confiance déposée en notre marque qui se
distingue par sa qualité, son design et son innovation en restant fidéle a ses origines et ses engagements.

CONDITIONS DE GARANTIE PANDO:

Cet appareil dispose d’une garantie de 3 ans a partir de la date d’achat et le couvre contre tout défaut de fabrication
gu’affecte son bon fonctionnement. Pour activer cette garantie il est indispensable de présenter la facture d’achat
auprés du technicien du Service Officiel Autorisé Pando.

Durant cette période, 'Entreprise s’engage a remplacer ou réparer gratuitement toutes les pieces défectueuses da a
un vice ou défaut de fabrication de I'appareil, jusqu’a obtenir son bon fonctionnement, ainsi que la main d’ceuvre

nécessaire et les frais occasionnés comme conséquence de sa réparation ou de son remplacement.

EXCLUSIONS DE LA GARANTIE PANDO:

- Les points suivants ne sont pas couvert par la garantie, et pourraient étre cause d’annulation de cette derniéere,
impliquant que le 'usager soit dans I'obligation de prendre a sa charge les frais concernant la main d’ouvre, les piéces
et le déplacement du service technique:

= Ré&vision de I'installation ou de son fonctionnement, nettoyage ou maintenance.

- Si l'installation de I'appareil n'a pas été effectuée par du personnel spécialisé agréé ou par le personnel du service
technique officiel de Pando, qui satisfont aux exigences des normes de sécurité et des réglementations relatives a
I'alimentation électrique.

- Dans le cas d’un usage a fin professionnelle ou NON domestique, pour lequel il est prévu.

- Mauvais fonctionnement de I'appareil d0 a un non-respect des normes, instructions et recommandations indiquées
dans les manuels d’utilisation de I'appareil.

- Dysfonctionnements ou problémes causés par une installation inadéquate, ou par le fait de ne pas avoir les espaces
libres nécessaires dans le mobilier et indiqués dans le manuel d'installation, pour une ventilation adéquate du produit.

- Pannes ou imperfections produites par le transport ou déplacements, manipulations des appareils par personnel non
autorisé ou tiers a I'entreprise et/ou marque PANDO.

- Coups, renfoncements, rayures, frottements, verres brisés ou rayés.

- Présence de corps étranger sans lien avec I'appareil, a I'intérieur ou extérieur de celui-ci.

- Dans le ca que le technicien n'a pas un acces facile au produit, car il y a des éléments qui empéchent son acces facile
et sdr. Les moyens nécessaires a mettre en ceuvre pour que le technicien Autorisé Pando puisse y accéder selon les
conditions spécifiées ci-dessus seront a la charge de I'utilisateur.

- Manipulation non conforme du cablage extérieur.

- Les composants esthétiques et d’utilisation tels que des écrans lumineux, des lampes, des plateaux, des grils, des
guides.

- Rouille, brllures, taches ou changements de couleur dans le chassis , la porte, les accessoires ou la cavité intérieure
causés par un entretien ou une utilisation inappropriés, ou par une application incorrecte ou une exposition non
protégée a des éléments corrosifs tels que des produits de nettoyage non recommandés par le fabricant et
inappropriés .

- Pannes et imperfections produites par des variations du réseau électrique, ou bien di a des causes naturelles
imprévisibles telles que celles d’origine atmosphérique ou géologique comme les tempétes, éclairs, tremblement de
terre, inondations, ...

- Les appareils procédant de la revente, deuxieme main, changement du titulaire originel de I'appareil ou venant
d’exposition qui ont plus de 2 ans depuis leur date de fabrication.

INOXPAN, S.L., Est expressément exclu de toute responsabilité concernant d’éventuels dommages directs ou
indirects infligés a des personnes ou des biens, venant d’'une utilisation non-conforme de I'appareil.
Information de contact du Service Technique Officiel Autorisé Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/
www.pando.es/asistencia-tecnica/ ER

https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/
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integralcooking

First of all we wish to thank you for the trust shown on our Company by purchasing
one of our products. We are sure you have made the right choice.

In Pando, not only we offer first quality products, but also we make available a large
professional team to serve and assist you on any query you may have regarding
installation and/or performance.

We also suggest you to pay a visit to our web site (www.pando.es/en) to get to
know us better and where you will find all product range containing all necessary
commercial and technical information.

A wide selection of extractor hoods can be found there; Wall Hoods, Ceiling, Island
or Canopy Hoods. Four types of installation making possible to adapt ourselves to
any type of kitchen based on different needs.

At the same time, we take the opportunity to introduce you our collection of in
house essential appliances, such our new high performance Ovens and
Microwaves, Induction and Gas Hobs to make real your best recipes. Wine Coolers
and Aging Wine Coolers to maintain and keep your wines in best of conditions and
built-in Dishwashers with latest technology.

All that under a brand with over 40 year history in the market, making products like
a real craftsman, and gathering in them the best of our experience to please all your
needs.

We sincerely look forward you to have fun, experience and enjoy with the comfort
and capacity of what already became your new kitchen ally.

Many Thanks

The PANDO Team
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1. SAFETY INFORMATION

A Before the installation and use of the appliance, carefully read the supplied instructions. The
manufacturer is not responsible if an incorrect installation and use causes injuries and damages.
Always keep the instructions with the appliance for future reference.

CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE SAFETY

Warning! Risk of suffocation, injury or permanent disability.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
are supervised by an adult or a person who is responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Keep all packaging away from children.

e WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be

taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: When the appliance is operated in the combination mode, children should only
use the oven under adult supervision due to the temperatures generated.

If the appliance has a child safety device, we recommend that you activate it. Children under
3 years must not be left unsupervised in the vicinity of the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
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GENERAL SAFETY

This appliance is intended to be used in household applications and not in hotels, shops, offices
and other similar environments.

Internally the appliance becomes hot when in operation. Do not touch the heating elements that
are in the appliance. Always use oven gloves to remove or put in accessories or ovenware.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed containers. They are liable to explode.

e Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the appliance due to the
possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages. Drying of food or clothing and heating
of warming pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of injury, ignition or
fire.

Warning! The oven cannot be used if:
— The door is not closed correctly;
— The door hinges are damaged,;
— The surfaces of the contact between the door and the oven front are damaged;
— The door window glass is damaged;
— There is frequent electrical arcing inside the oven even though there is no metal object
inside.
The oven can only be used again after it has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.

o|f smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and keep the door closed in order to stifle
any flames.

eMicrowave heating of beverages can result in delayed eruptive boiling. Care must be taken when
handling the container.

eTake care when heating liquids!
When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their containers.
DANGER OF INJURIES AND BURNS!
To avoid that type of situation when heating liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

e The contents of feeding bottles and baby food jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.

eEggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in the appliance since they
may explode, even after microwave heating has ended.

eWarning! Do not heat pure alcohol or alcoholic drinks in the microwave. FIRE RISK!

eBeware! To avoid food overheating or burning it is very important not to select long time periods
or power levels that are too high when heating small quantities of food. For example, a bread roll
can burn after 3 minutes if the power selected is too high.

eFor toasting, use just the grilling function and watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very short time.

eMake sure you never catch the power cables of other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. Danger of short-circuiting!
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INSTALLATION
® The electric system must be equipped with a means for disconnection, with a contact separation

in all poles that provides full disconnection under overvoltage category Ill.

If a plug is used for the electric connection, then it must be accessible after installation.
The installation must comply with current regulations.

Protection against electric shock must be provided by the electrical installation.
WARNING! The oven must be earthed.

WARNING! The appliance is intended to be built in. Please refer to the last pages of this user
manual for detailed information on the installation dimensions.

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING! Cut the power supply before cleaning and maintenance.
The appliance should be cleaned regularly and any food deposits removed.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could lead to deterioration of the surface
that could adversely affect the life of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door since they
can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

® The door contact surfaces (the front of the cavity and the inside part of the doors) must be kept

very clean in order to ensure the oven functions correctly.

Please follow the instructions regarding cleaning in the section "Oven Cleaning and
Maintenance".

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock. Please refer to the chapter "CHANGING THE OVEN LIGHT BULB"
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SERVICE AND REPAIR

WARNING! Cut the power supply before repair.

WARNING! Only a competent person can carry out any service or repair operation that involves
the removal of a cover which gives protection against exposure to microwave energy.

WARNING! If the door or door seals are damaged, the appliance must not be operated until it
has been repaired by a competent person.

If the power cable is damaged it should be substituted by the manufacturer, authorized agents or
technicians qualified for this task in order to avoid dangerous situations.

Repair and maintenance work, especially of current carrying parts, can only be carried out by
technicians authorized by the manufacturer.

AVOID DAMAGING THE OVEN OR OTHER DANGEROUS SITUATIONS BY FOLLOWING

THESE INSTRUCTIONS

Never switch on the microwave when it is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be damaged. RISK OF DAMAGE!

For carrying out oven programming tests put a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation openings.

e Use only dishes suitable for microwaves. Before using dishes and containers in the microwave,

check that these are suitable (see the section on types of dishes).

Never remove the mica cover on the ceiling of the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the oven as it may burn if the oven is switched on.

® Do not use the oven as a pantry.

Do not use the oven for frying as it is impossible to control the temperature of oil heated by
microwaves.

The base and the grills can bear a maximum load of 8 kg. To avoid damaging the oven, do not
exceed this load.
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2. ADVANTAGES OF THE MICROWAVE OVEN

In a conventional cooker, the heat that is radiated through the resistances or gas burners slowly
penetrates the foods from the outside in. Therefore, there is a great loss of energy in heating the air,
the oven components and the containers holding the food.

In the microwave, the heat is generated by the foods themselves, i.e. the heat goes from the inside
out. There is no loss of heat to the air, the walls of the cavity or the containers (as long as they are
microwave-safe containers). This means that only the food is heated.
To sum up, microwave ovens have the following advantages:

1. Savings in cooking time; in general, there is a % reduction in time compared to conventional

cooking.

2. Ultra fast defrosting of foods, thus reducing the danger of bacteria developing.

3. Energy-saving.

4. Conservation of the nutritional value of foods due to the reduction in cooking time.

MICROWAVE OVEN OPERATING MODE

The microwave oven contains a high voltage valve called a Magnetron, which converts the electrical
energy into microwave energy. These electromagnetic waves are channelled towards the inside of
the oven by a wave guide and distributed using a metallic disperser or a rotating plate.

Inside the oven, the microwaves are propagated in all directions and reflected by the metallic walls,
thus uniformly penetrating the foods.

WHY THE FOOD IS HEATED

Most foods contain water and the water molecules vibrate with the microwaves.

The friction between the molecules generates heat, which raises the temperature of the foods,
defrosting or cooking them or keeping them hot.

Because heat is formed inside the foods:

e The foods may be cooked without any liquids or oils, or with very little of these;
¢ Defrosting, heating or cooking in the microwave oven is faster than in a conventional oven;
e The vitamins, minerals and nutritious substances are conserved,

¢ Neither the natural colour nor the aroma are altered.

The microwaves go through porcelain, glass, cardboard or plastic, but not trough metal. For this
reason, metallic containers or containers with metallic parts should not be used in the microwave
oven.

Microwaves are ... they go through ... and are absorbed
reflected by metal... glass and porcelain... by the foods.
T E *
\ / e iﬁ
< s __‘:r/
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3. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Catches
2. Door window glass
3. Drop-down grill

3.1. CONTROL PANEL

—

4. Ceramic base
5. Control panel

6. Rack

O AV

|l|”|

2. DISPLAY

Rotary knob.
FUNCTIONS selector

@
YV
3.
Rotary knob.

PARAMETERS selector

Knob controls respond before 2 different types

of actions:

1. Navigation: The round knob allows to
navigate among the different display
functions.

2. Selection: By pressing controls, these
works over the selected function while
navigating.

product failures.

PUSH @

TURN

A PUSH + TURN

IMPORTANT: both function modes are not compatible at the same time. NEVER press and

turn the knob at the same time, as there is no function associated and may turn into
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a Clock Indicator f Defrost by time Indicator

Timer Indicator
Safety Block Indicator

Duration Indicator

Defrost by weight Indicator

g Power Level Indicator
h Especial Program Function (PANDO CHEF)

i  Grill Function

j  Microwave Function

3.2. DESCRIPTION OF FUNCTIONS OF BUTTONS

90 W Slow defrosting for delicate foods; keeping food hot
180 W Cooking with .Iittle heat; boiling rice
Rapid defrosting
360 W Melti_ng butter
§§§ Microwave Heating baby food
Cooking vegetables and food
600 W Cooking and heating carefully,
Heating and cooking small portions of food
Heating delicate food
850 W Cooking and rapidly heating liquids and pre-cooked
foods
§§§ 90 W Toasting food
+ Microwave -
— + Grill 180 W Grilling poultry and meat
| ) 360 W Cooking pies and cheese-topped dishes
i
Grill - Grilling food




INOXPAN S.L. Pando EN - 14

4. BASIC SETTINGS

|l|”|
D AV AV

4.1. OPENING THE DOOR

To open the door, press the rotating knob (3) for 2 seconds.

4.2. SECONDARY MENU

It is accessed by pressing the rotary knob (1) for 3 seconds, hearing 3 beep. The symbol ©
will appear on the screen.

Press again for 3 seconds and the symbol © will flash, 1 beep is heard. We will then be inside
the Secondary Menu.

By turning the knob (3), you can access the clock © (to adjust or hide / show), the timer ("@), the

securilock [El and the Sho function (only for show rooms).

©) Q) 8 8§ ho

ONCE WITHIN THE SECONDARY MENU:

4.3. AJUSTE DEL RELOJ

After your microwave oven is first plugged in or after a power failure, the clock display will flash to
indicate that the time shown is not correct. To set the clock, proceed as follows:

1. Press the function knob (1) for 3 seconds.

2. Turn the rotating knob (3) to navigate through the secondary menu options. The desired
option lights up.

Press the rotating knob (3) once, when you see the clock symbol ©.

Turn the function knob (1) to set the correct hour value.

Turn the rotating knob (3) to set the correct minute value.

To finish, press the rotating knob (3) to confirm.

o0 ko
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4.4. HIDING/DISPLAYING THE CLOCK

If the clock display disturbs you, you can hide it proceding as follows:
1. Press the function knob (1) for 3 seconds.

2. Turn the rotating knob (3) to navigate through the secondary menu options. The desired option
lights up.

3. Press the rotating knob (3) once, when you see the clock symbol .

2. Press the rotating knob (3) for 2 seconds.
3. If you want to see the clock display again, repeat the same procedure

4.5. TIMER

To set the timer, proceed as follows:
1. Press the function knob (1) for 3 seconds.

2. Turn the rotating knob (3) to navigate through the secondary menu options. The desired option
lights up.

3. Press the rotating knob (3) once, when you see the timer symbol @

4. Turn the rotating knob (3) to set a time for the alarm to go on.
5. To finish, press the rotating knob (3) to confirm.

4.6. SAFETY BLOCKING

The oven operation can be blocked (for example, to stop it from being used by children).

1. Press the function knob (1) for 3 seconds.

2. Turn the rotating knob (3) to navigate through the secondary menu options. The desired option
lights up.

. Press the rotating knob (3) once, when you see the safety symbol &' On the display will appear LOC

. Turn the rotating knob (3) to choose if you want to turn on or off the option. (ON /OFF)

. To finish, press the rotating knob (3) to confirm.
. To unblock the oven, press the Rotating Knob (3) for 2 seconds.

oo o~ W

4.7. SHOWROOM MODE

The showroom mode is used in showrooms, to show the clients how the oven works as described
in every function, but there’s no activation of the heating loads.

1. Press the function knob (1) for 3 seconds.

2. Turn the rotating knob (3) to navigate through the secondary menu options. The desired option
lights up.

. Press the rotating knob (3) once, when you see “Sho”

. Turn the rotating knob (3) to choose if you want to turn on or off the option. (ON /OFF)

. To finish, press the rotating knob (3) to confirm.
. To deactivate the showroom mode repeat the same procedure.

o O~ W

NOTE: If the Showroom Mode option is activated, no indication appears on the display.
The “Sho” symbol will be displayed at one minute intervals only when the cooking oven is started.
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5. BASIC FUNCTIONS

|[|”|
® av v

5.1. MAIN MENU

On the main menu you can access the cooking options, such as: Microwave, Grill, Microwave +
Grill, Auto cooking, defrost by time or by weight.

NOTE: If you want to cancel any Function after starting the operation, press the rotary button
(1) for 3 seconds. The function will be canceled.

5.2. QUICK START

Use this function to quickly heat up high water-content foods, such as water, coffee, tea or watery
soup.

1. Press the function knob (1) once.

2. Press the rotating knob (3) if you wish to increase the operating time. The operating time is
increased by 30 seconds every time this knov is pressed during the first 10 seconds.

5.3. MICROWAVES

Use this function to cook and heat vegetables, potatoes, rice, fish and meat.

1. Turn the function selector knob (1) until the Microwave function indicator flashes. The display
shows the default power level (850) blinking.

Turn the rotating knob (3) in either direction to set the power level.
Press the rotating knob (3) to validate. The display shows 01:00 blinking.
Turn the rotating knob (3) in either direction to set the duration.

Press the rotating knob (3) to validate.
Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

o0k wN

NOTE: The Function Selector knob may be pressed at any time in the above sequence
and the oven will start the cooking process with the displayed parameters.
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5.4. GRILL

Use this function to brown the top of food quickly.

1.Turn the function selector knob (1) until select the Grill function indicator. The display shows 15:00
blinking.

2.Turn the rotating knob (3) in either direction to set the duration.

3.Press the rotating knob (3) to validate.

4.Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

5.5. MICROWAVE + GRILL

1. Turn the function selector knob (1) until select both Microwave and Grill function indicators. The
display shows 360 flashing.

Turn the rotating knob (3) in either direction to set the power level.

Press the rotating knob (3) to validate. The display shows 15:00 blinking..
Turn the rotating knob (3) in either direction to set the duration.

Press the rotating knob (3) to validate.

Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

o akowbd

NOTE: The function selector knob may be pressed at any time in the above sequence and
the oven will start the cooking process with the displayed parameters.

5.6. DEFROSTING BY TIME (MANUAL)

Use this function to defrost any type of food quickly.

1. Turn the function selector knob (1) until select the Defrost by Time function. The display shows
10:00 flashing.

2. Turn the rotating knob (3) in either direction to set the duration.

Press the rotating knob (3) to validate.

4. Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

1 d

5. Turn the food whenever the oven lets out a beep and the display flashes the word: Eur n
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5.7. DEFROSTING BY WEIGHT (AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry, fish, fruit and bread quickly.

1.

Turn the function selector knob (1) until select the Defrost by Weight function. The display shows
the food type “F01” flashing.

Turn the rotating knob (3) in either direction to set the food type. If you do not turn this knob, the
oven operates with food type “F01”.

Press the rotating knob (3) to validate. The food weight value flashes on the display. The weight
indicator starts to flash.

Turn the rotating knob (3) in either direction to set the food weight. If you do not turn this knob,
the oven operates 200 g.

5. Press the rotating knob (3) to validate.

6. Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

Turn the food whenever the oven lets out a beep and the display flashes the word: tvrn.

The following table shows the defrosting by weight function programmes, indicating weight intervals,
and defrosting and standing times (in order to ensure the food is of a uniform temperature).

FO1 Meat 100 — 2000 2-46'40 20-30
FO02 Poultry 100 — 2500 2-17'23 20-30
FO3 Fish 100 — 2000 2-40 20-30
FO4 Fruit 100 — 500 2’36 - 13 10 - 20
FO05 Bread 100 — 800 225-920 10 - 20

Important Note: see “General instructions for defrosting”.
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6. SPECIAL FUNCTIONS (PANDO CHEF)

Use this function to cook various types of food.

1.Turn the function selector knob (1) until you select the special function PANDO CHEF @ The

display shows the program “P1” flashing.

2. Turn the rotating knob (3) in either direction to set the program. If you do not turn this knob, the

oven operates with program “P1.51”.

3.Press the rotating knob (3) and enter the desired “S” sub-function. Select the program and

validate.

4.Press the function selector knob (1). The oven will start to operate.

5.Turn the food whenever the oven lets out a beep and the display flashes the word: tur~,

The following table shows the available Special Function «Auto» programs

P1.S1 250 7 100 Put the sliced potatoes (15-20 mm)
Cook with the water in a heat resistant
P1.S2 500 10 150 container with a lid and place them
Potatoes . :
on the ceramic base in the
P1.S3 1000 15 200 microwave.
P2.51 Risotto 150 42 600
(ready to Put the ingredients to be slow
pP2.52 cook) 400 455 800 cooked in a heat resistant
container with a lid and place them
Cake batter on the ceramic base in the
P2.S3 (ready to 550 22 - microwave.
Co0K)
Fish Put the ingredients to be cooked
P3.51 (frozen) 700 30 300 and gratin in a heat resistant
container and place them on the
P3.52 Fish (fresh) 800 30 300 ceramic base in the microwave.
Put the ingredients to be cooked in
P3.S3 Vegetables 1000 30 300 a heat resistant container with a lid
(frozen) and place them on the ceramic
base in the microwave.

Important Notes:

¢ Always use dishes for use in the microwave oven and a lid or cover to avoid loss of liquids.

o Stir or mix the foods several times during heating, especially when the oven emits a beep and the
display is flashing as follows: &vrn.

¢ The time required to heat the food will depend on its initial temperature. Food taken straight from
the fridge will take longer to heat up than food that is at room temperature. If the food temperature
is not what is wanted, select a greater or lesser weight next time you heat up the food.

e After heating, stir the food and then leave the food to stand for some time to allow the temperature

to become uniform throughout the food.

e Warning! After heating the container may be very hot. Although microwaves do not heat up most
containers, these may heat up through heat transmission from food.
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7. WHEN THE OVEN IS WORKING...

7.1. INTERRUPTING A COOKING CYCLE

You can stop the cooking process at any time by pressing the Function Selector knob (1) once or
by opening the oven door.

In both cases:

¢ Microwave emission is stopped immediately.

e The grill is de-activated but is still very hot. Danger of burning!

e The timer stops and the display shows the remaining amount of operating time.
If you wish, at this time you can:

1. Turn or stir the food to ensure it will be evenly cooked.

2. Change the process parameters.

3. Cancel the process by pressing the function selector knob (1) for 3 seconds.

To restart the process, close the door and press the Function Selector knob (1).

7.2. ALTERING PARAMETERS

The operating parameters (time, weight, power, etc.) can be altered when the cooking process has
been interrupted by proceeding as follows:

1. To alter the time, turn the rotating knob (3) and confirm by pressing the function selector knob (1).
The new time defined is immediately valid.

2. To alter the power, press the function selector knob (1). The respective light start to flash. Alter
the parameter by pressing the rotating knob (3) and then turn the rotating knob (3), confirm by
pressing the function selector knob (1) again.

7.3. CANCELLING A COOKING CYCLE

If you wish to cancel the cooking process, press the function selector knob (1) for 3 seconds.
You will then hear a beep and the time will appear on the display.

7.4. END OF A COOKING CYCLE

At the end of the process you will hear three beeps and the display will show the word “End”.

The beeps are repeated every 30 seconds until the door is opened or the function selector knob (1)
is pressed.
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8. DEFROSTING

The table below shows different defrosting and standing times (in order to ensure the food
temperature is evenly distributed) for different types and weights of food, plus recommendations.

Weight Defrosting Time Resting time Comment
Pieces of meat, veal, 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
beef, pork 200 g 6-7 min 5-10 min Turn once
500 g 14-15 min 10-15 min Turn twice
700 g 20-21 min 20-25 min Turn twice
1000 g 29-30 min 25-30 min Turn twice
1500 g 42-45 min 30-35 min Turn three times
Stewed meat 500 g 12-14 min 10-15 min Turn twice
1000 g 24-25 min 25-30 min Turn three times
Minced meat 100 g 4-5 min 5-6 min Turn twice
300 g 8-9 min 8-10 min Turn three times
500 g 12-14 min 15-20 min Turn once
Sausage 125¢g 3-4 min 5-10 min Turn twice
250 g 8-9 min 5-10 min Turn once
500 g 15-16 min 10-15 min Turn twice
Poultry, poultry parts 200 g 7-8 min 5-10 min Turn three times
500 g 17-18 min 10-15 min Turn once
Chicken 1000 g 34-35 min 15-20 min Turn once
1200 g 39-40 min 15-20 min Turn once
1500 g 48-50 min 15-20 min Turn twice
Fish 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
200 g 6-7 min 5-10 min Turn once
Trout 200 g 6-7 min 5-10 min Turn twice
Shrimps 100 g 3-4 min 5-10 min Turn once
500 g 12-15 min 10-15 min Turn once
Fruit 200 g 4-5 min 5-8 min Turn twice
300 g 8-9 min 10-15 min Turn once
500 g 12-14 min 15-20 min Turn once
Bread 100 g 2-3 min 2-3 min Turn twice
200 g 4-5 min 5-6 min Turn twice
500 g 10-12 min 8-10 min Turn twice
800 g 15-18 min 15-20 min Turn three times
Butter 250 g 8-10 min 10-15 min Turn once, keep covered
Cottage cheese 250 g 6-8 min 5-10 min Turn once, keep covered
Cream 250 g 7-8 min 10-15 min Remove the lid
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GENERAL TIPS FOR DEFROSTING

1.
2.

10.
11.

12.

13.

Only use microwave-safe dishes for defrosting (porcelain, glass, suitable plastic).
The tables refer to defrosting of raw foods.

The defrosting time depends on the quantity and the height of the food. When freezing foods,
prepare for the defrosting process. Distribute the food in parts that match the size of the
container.

Distribute the food as well as possible inside the microwave. The thickest parts of the fish or the
chicken legs should be placed on top. The most delicate parts may be protected using aluminium
foil. Important: the aluminium foil should not come in contact with the walls of the cavity, as this
could cause an electrical arch.

The most dense parts should be turned around several times.

Distribute the frozen food in the most uniform manner possible, because the thin, narrow parts
defrost fast than the thickest parts at the top.

Foods that are rich in fats, such as butter, cottage cheese and cream, should not be entirely
defrosted. If they are at room temperature, they will be ready to serve within a few minutes. In
the case of deep-frozen cream, if there are little bits of ice, the cream should be whipped before
eating.

Place poultry on a turn over plate so that the juices may drain more easily.
Bread should be wrapped in a napkin so that it does not get too dry.
Turn the food at regular intervals.

Remove frozen foods from its packaging and do not forget to remove any metal clips. If the
containers that are used to keep the foods in the freezer may also be used for heating and
cooking, just remove the lid. Otherwise, place the foods in containers that are suitable for
microwave ovens.

The liquid that results in the defrosting process, particularly in the case of poultry, should be
discarded and under no circumstances should it come in contact with other foods.

Bear in mind that a resting period is required in defrosting function, so that the food is totally
defrosted. This normally takes between 15 to 20 minutes.
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9. COOKING WITH A MICROWAVE OVEN

Warning! Read the section “Microwave Safety” before cooking with your microwave.
Follow these recommendations when cooking with your microwave:

¢ Before heating or cooking foods with peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes, sausages)
prick them so that they do not burst. Cut the food up before starting to prepare it.

¢ Before using a container or dish make sure that it is suitable for microwave use (see the section
on types of ovenware).

e When cooking food with very little moisture (e.g. defrosting bread, making popcorn, etc.)
evaporation is very quick. The oven then works as if it was empty and the food may burn. The
oven and the container may be damaged in such a situation. You should therefore set just the
cooking time necessary and you must keep a close eye on the cooking process.

e It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in the microwave.

e Remove pre-cooked food from the containers they come in since these are not always heat
resistant. Follow the food manufacturer’s instructions.

¢ If you have several containers, such as cups, for example, set them out uniformly on the
ceramic base.

¢ Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic clips instead. Prick the bags several times
so that the steam can escape easily.

¢ When heating or cooking foods, check that they reach at least a temperature of 70°C.

¢ During cooking, steam may form on the oven door window and may start to drip. This situation is
normal and may be more noticeable if the room temperature is low. The oven’s safe working is
not affected by this. After you have finished cooking, clean up the water coming from the
condensation

¢ When heating liquids, use containers with a wide opening, so that the steam can evaporate
easily.

Prepare the foods as per the instructions and keep in mind the cooking times and power levels
indicated in the tables.
Keep in mind that the figures given are only indicative and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable to adjust the times and power levels to each
situation. Depending on the exact characteristics of the food you may need to increase or shorten
the cooking times or increase or decrease the power levels.
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Cooking with microwaves...

1. The greater the amount of food, the longer the cooking time. Keep in mind that:
e Double the quantity » double the time
e Half the quantity » half the time

2. The lower the temperature, the longer the cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

4. Cooking will be more uniform if the food is evenly distributed on the ceramic base. If you put
dense foods on the outside part of the ceramic base and less dense ones on the centre of the
ceramic base, you can heat up different types of food simultaneously.

5. You can open the oven door at any time. When you do this the oven switches off automatically.
The microwave will only start working again when you close the door and press the start key.

6. Foods that are covered require less cooking time and retain their characteristics better. The lids
used must let microwaves pass through and have small holes that allow steam to escape.

o

TABLES AND SUGGESTIONS — COOKING VEGETABLES

Cauliflower 500 100 ml 850 9-11 2-3 Cut into slices.
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Mushrooms 250 25 ml 850 6-8 2-3 Keep covered.
Peas & carrots 300 100 mi 850 7-9 2-3 Cut into chunks
or slices. Keep
Frozen carrots 250 25 ml 850 8-10 2-3 covered.
Potatoes 250 25 mi 850 5-7 2-3 Peel and cut into
equal sized
pieces. Keep
covered.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Cut into chunks
Leek 250 50 ml 850 5-7 2-3 or slices Keep
covered.
Frozen Brussel 300 50 ml 850 6-8 2-3 Keep covered.
sprouts
Sauerkraut 250 25 ml 850 8-10 2-3 Keep covered.

TABLES AND SUGGESTIONS — COOKING FISH

Fish fillets 500 600 10-12 3 Cook covered over. Turn
after half of cooking time.

Whole fish 800 850 2-3 2-3 Cook covered over. Turn
360 7-9 after half of cooking time.

You may wish to cover up
the small edges of the fish.
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2 IMPORTANT WARNINGS OF USE!

Pay special attention to these indications for use. the NON-COMPLIANCE or

NON-FOLLOW-UP of the same, could cause serious damage to the product not
covered by the manufacturer's warranty.

* Popcorn cooking, DO NOT use the grill.

* Grill placement, DO NOT touch walls.
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10. COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the rack supplied with the oven.

Fit the rack in such a way that it doesn’t come into contact with the metal surfaces of the
oven cavity since if it does there is a danger of electric arcing which may damage the oven.

IMPORTANT POINTS:

1.

g

When the grill is used for the first time there will be some smoke and a smell coming from the
oils used during oven manufacture.

The oven door window becomes very hot when the grill is working. Keep children away.

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless indicated otherwise, use the rack.

When the grill is operating, the cavity walls and the rack become very hot. You should use oven
gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal to find that the elements will switch
themselves off temporarily due to the safety thermostat.

Important! When food is to be grilled or cooked in containers you must check that the container
in question is suitable for microwave use. See the section on types of ovenware!

When the grill is used it is possible that some splashes of fat may go onto the elements and be
burnt. This is a normal situation and does not mean there is any kind of operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and the accessories so that cooking remains do
not become encrusted.
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TABLE AND SUGGESTIONS — MICROWAVE + GRILL

The microwave + grill function is ideal for cooking quickly and, at the same time, browning foods.
Furthermore, you can also grill and cook cheese covered food.

The microwave and the grill work simultaneously. The microwave cooks and the grill toasts.

Cheese topped pasta 500 Low dish 180 17-20 3-5
Cheese topped 800 Low dish 600 24-28 3-5
potatoes

Lasagne approx. 800 Low dish 600 15-20 3-5
Grilled cream cheese | approx. 500 Low dish 180 18-20 3-5
2 fresh chicken legs 200 each Low dish 360 15-20 3-5
(grilled)

Chicken approx. 1000 | Low and wide dish 360 40-45 3-5
Cheese topped onion |2 x 200 g cups Soup bowls 360 4-8 3-5
soup

Before using a dish in the microwave oven make sure that it is suitable for microwave use. Only use
dishes or containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be suitable for microwave and grill use. See the
section on types of ovenware!

Keep in mind that the figures given are merely indicative and can vary as a function of the initial
state, temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it under the grill for another 5 or 10 minutes.
Please follow the standing times and don’t forget to turn the meat pieces.
Unless indicated to the contrary, use the ceramic base for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven cavity is cold (it is not necessary to pre-heat
the oven)
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11. WHAT TYPE OF CROCKERY MAY BE USED?

MICROWAVE FUNCTION
For the microwave function, keep in mind that microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers with metal parts or decorations cannot
be used in the microwave. Glass ware and clay with metallic decoration or content (e.g. lead
crystal) cannot be used in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are glass, refractory china or clay, or heat resistant
plastic. Very thin, fragile glass or china should only be used for short period of times (e.g. heating).
Hot food transmits heat to the dishes which can become very hot. You should, therefore, always use
an oven glove!

HOW TO TEST OVENWARE YOU WANT TO USE

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds at maximum microwave power. After that
time, if it is cold and just slightly warm, it is suitable to use. However, if it heats up a lot or causes
electric arcing it is not suitable for microwave use.

GRILL FUNCTION
In the case of the grill function, the ovenware must be resistant to temperature of at least 300°C.

Plastic dishes are not suitable for use in the grill.

MICROWAVE + GRILL
In the microwave + grill function, the ovenware used must be suitable for use in both the microwave
and the grill.

ALUMINIUM CONTAINERS AND FOIL
Pre-cooked food in aluminium containers or in aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

¢ Keep in mind the manufacturer’'s recommendations written on the packaging.

e The aluminium containers cannot be more than 3 cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or top must be removed.

e Put the aluminium container directly on top of the ceramic base. If you use the rack, put the
container on a china plate. Never put the container directly on the rack!

e The cooking time is longer because the microwaves only enter the food from the top. If you have
any doubts, it is best to use only dishes suitable for microwave use.

¢ Aluminium foil can be used to reflect microwaves during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected from excessive heat by covering the respective
extremities/edges.

e Important: aluminium foil cannot come into contact with the cavity walls since this may cause
electrical arcing.
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LIDS

We recommend you use glass or plastic lids or cling film since:

(ONLY FOR THE MICROWAVE FUNCTION.)

1. They prevent excessive evaporation (especially in very long cooking periods);

2. The cooking process is faster;

3. The food does not go dry;

4. The aroma is preserved.

The lid should have holes or openings so that no pressure develops. Plastic bags must also be
opened. Baby feeding bottles or jars with baby food and similar containers can only be heated
without their tops / lids otherwise they can burst.

The table below gives you a general idea of what type of ovenware is suitable for each situation.

TABLE — DISHWARE

Glass and porcelain 1)

Domestic, non-fire-resistant, may be washed in yes yes no no
dishwasher

Glazed ceramic s s s s
Fire-resistant glass and porcelain y y y y
Ceramic, earthenware dishes

unglazed yes yes no no
glazed without metallic decorations

Earthenware dishes

glazed yes yes no no
unglazed no no no no
Plastic dishes 2)

heat-resistant up to 100°C yes no no no
heat-resistant up to 250°C yes yes no no
Plastic films 3)

Cling film no no no no
Cellophane yes yes no no
Paper, cardboard, parchment 4) yes No no no
Metal

Aluminium foil yes no yes no
Aluminium containers 5) no yes yes yes
Accessories (grille) yes yes yes yes
1. No golden or silver edges and no lead glass.

2. Remember the manufacturer’s tips!

3. Do not use metal clips to close the bags. Perforate the bags. Use films only to cover foods.
4. Do not use paper plates.

5. Only shallow aluminium containers without lids. The aluminium must not come into contact with

the walls of the cavity.
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12. OVEN CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning is the only maintenance normally required.

Warning! Your microwave oven should be cleaned regularly, with all food remains being removed.
If the microwave is not kept clean its surfaces may deteriorate, reducing the oven’s working life
and possibly resulting in a dangerous situation.

Warning! Cleaning should be done with the oven power switched off. Take the plug out of
the socket or switch off the oven’s power circuit.

Do not use aggressive or abrasive cleaning products, scourers that scratch surfaces or
sharp objects, since stains may appear.

Do not use high pressure or stream jet cleaning appliances.

12.1. FRONT SURFACE

Normally you just need to clean the oven with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of
dishwashing liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven with a dry cloth.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white stains. Corrosion can occur under these stains.

12.2. OVEN INTERIOR

After each time the oven is used, clean the inside walls with a damp cloth since this is the easiest
way to remove splashes or spots of food that may have stuck to the inside.

To remove dirt that is harder to shift, use a non-aggressive cleaning product. Do not use oven
sprays or other aggressive or abrasive cleaning products.

Always keep the door and the oven front very clean to ensure that the door opens and closes
properly.

Make sure water does not enter the microwave ventilation holes.

Regularly clean the cavity base, especially after any liquid spillage.

If the oven cavity is very dirty, put a glass of water on the cavity base and switch on the microwave
oven for 2 or 3 minutes at maximum power. The steam released will soften the dirt which can then
be cleaned easily using a soft cloth.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be eliminated easily. Put a few drops of lemon juice
in a cup with water. Put a small spoon in the cup to avoid the water boiling over. Heat the water for
2 to 3 minutes at maximum microwave power.
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12.3. OVEN CEILING

If the oven ceiling is dirty, the grill can be lowered to make cleaning easier.
To avoid the danger of burning, wait until the grill is cold before lowering it. Proceed as follows:

1. Turn the grill support by 180° (1)
2. Lower the grill gently (2). Do not use excessive force as this may cause damage.
3. After cleaning the ceiling, put the grill (2) back in its place, carrying out the previous operation.

IMPORTANT WARNING: The grill heating element support (1) may fall when it is rotated. If this
happens, insert the grill heating element support (1) into the slot in the ceiling of the cavity and rotate
it 90° to the grill heating element support (2) position.

JY L iy
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12.4. ACCESSORIES

Clean the accessories after each use. If they are very dirty, soak them first of all and then use a
brush and sponge. The accessories can be washed in a dish washing machine.

Make sure that the ceramic base and the respective support are always clean. Do not switch on the
oven unless the ceramic base and the respective support are in place.
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13. TROUBLESHOOTING

WARNING! Any type of repair must only be done by a specialised technician. Any repair done
by a person not authorised by the manufacturer is dangerous.

You do not need to contact Technical Assistance to resolve the following questions:
e The display is not showing! Check if:

- The time indication has been switched off (see section on Basic Settings).
¢ Nothing happens when | press the keys! Check if:

- The Safety Block is active (see section on Basic Settings).
e The oven does not work! Check if:

- The plug is correctly fitted in the socket.

- The oven’s power is switched on.

- The door is completely closed. The door should close with an audible click.

- There are any foreign bodies between the door and the cavity front.
e When the oven is operating | can hear some strange noises! Check if:

- There is an electrical arcing inside the oven caused by foreign metallic objects (see section on

type of ovenware).

- The ovenware is touching the oven walls.

- There are any loose items of cutlery or cooking tools inside the oven.
e The food doesn’t heat up or heats very slowly! Check if:

- You have inadvertently used metal ovenware.

- You have selected the correct operating times and power level.

- The food you have put inside the oven is a larger amount or colder than you usually put in.

The food is too hot, dried out or burnt!
Check if you selected the correct operating time and power level.

| hear some noises after the cooking process is finished!
This is not a problem. The cooling fan keeps on working for some time. When the temperature
has dropped sufficiently, the fan will switch itself off.

The oven switches on but the interior light does not go on!
If all the functions work properly it is probable that the lamp has blown. You can keep on using
the oven.

The display shows “cErr”!
Disconnect the plug and wait approximately 5 seconds. After that, you can plug in the
Microwave again, the “cErr” message disappears and the appliance is fully operational.

13.1. SUBSTITUTION OF LIGHT BULB

If the light bulb needs substitution call the Technical Assistance since it is necessary to uninstall the
oven to replace it.
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14. ENVIRONMENTAL PROTECTION

DISPOSAL OF THE PACKAGING &

The packaging bears the Green Point mark.

Dispose of all the packaging materials such as cardboard, expanded polystyrene and plastic
wrappic?g in the appropriate bins. In this way you can be sure that the packaging materials will be
re-used.

DISPOSAL OF EQUIPMENT NO LONGER USED s 4

According to European Directive 2012/19/EU on the management of waste electrical and electronic
equipment (WEEE), home electrical appliances should not be put into the normal systems for
disposal of solid urban waste.

Outdated appliances should be collected separately to optimise component material recovery and
re—cgcling rates and to prevent potential harm to human health and the environment. The symbol of
a rubbish container superimposed by a diagonal cross should be put on all such products to remind
people of their obligation to have such items collected separately.

Consumers should contact their local authorities or point of sale and request information on the
appropriate places to leave their old home electrical appliances.

Before disposing of your appliance, render it non-usable by pulling out the power cable, cutting this
and disposing of it.
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15. INSTALLATION INSTRUCTIONS

BEFORE INSTALLATION

Check that the input voltage indicated on the characteristics plate is the same as the voltage of
the power outlet you are going to use.

Open the oven door and take out all the accessories and remove the packing material.

Warning! The front surface of the oven may be wrapped with a protective film. Before using the
oven for the first time, carefully remove this film, starting on the inside.

Make sure that the oven is not damaged in any way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the Technical Assistance Service.

DO NOT USE THE OVEN if the power cable or the plug are damaged, if the oven does not function
correctly or if it has been damaged or dropped. Contact the Technical Assistance Service.

Put the oven on a flat and stable surface. The oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

During installation, make sure that the power cable does not come into contact with any
moisture or objects with sharp edges behind the oven. High temperatures can damage the
cable.

Warning: after the oven is installed you must make sure you can access the plug.

AFTER INSTALLATION
The oven is equipped with a power cable and a plug for single phase current.

If the oven is to be installed on a permanent basis it should be installed by a qualified technician.
In such a case, the oven should be connected to a circuit with an all-pole circuit breaker with a
minimum separation of 3 mm between contacts.

WARNING: THE OVEN MUST BE EARTHED.

The manufacturer and retailers do not accept responsibility for any damage that may be caused
to people, animals or property if these installation instructions are not observed.

The oven only functions when the door is closed correctly.

Before the first use, clean the inside of the oven and the accessories, following the cleaning
instructions given in the section “Oven cleaning and maintenance”.
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16. TECHNICAL SPECIFICATIONS

INSTALATION PHM-950
Voltage (V) 220-230
Frequency (Hz) 50

Connecting Wire (m)

1,5 m + schuko

Built-in Dimensions
(High x Wide x Bottom) (mm)

370-380 x 568 x 320-550

Product Dimensions without front panel
(High x Wide x Bottom) (mm)

355-365 x 555 x 312

LOGISTIC / PACKING INFORMATION

Net Weight (Kg) 33
Gross Weight (Oven+Pack.) (Kg) 36
Packaging Size (High x Wide x Bottom) (mm) 435x640x440
ACCESSORIES

Instruction Book - Languages (5) ES/PT/UK/FR/IGE
Reinforced Grid 1
FEATURES

Capacity Gross (L) 22
ELECTRICAL POWER DATA

Grill 1200 W
MWO POWER 800 W
Light Power Lamp 25W
MAXIMUN POWER FUNCTION

Maximun Nominal Power (230 V) 2500 W
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17. INSTALLATION DIAGRAMS AND DIMENSIONS

PHM 950
This microwave is designed to be installed above 850mm from floor level. This microwave cannot
be installed under a worktop or below another oven, in order to avoid liquid spillage.

/\ NOTE

Respect the ventilation holes in the cabinet, see installation drawings. If these vents are not
available, the product not work properly and may suffer damage that would NOT be covered by
the warranty.
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e Push oven completely into the cabinet
and centre it.

¢ Open microwave door and fasten the
appliance to the cabinet using the four
screws provided. Insert the screws
through the front holes.
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18. AFTER-SALES SERVICE AND GUARANTEE

INOXPAN S.L., thank you for choosing our brand and for trusting a Pando product, standard of Quality,
Design & Innovation, a brand honouring his origins and commitments.

TERMS OF THIS WARRANTY:

This product comes with a warranty of 3 year as from the date of purchase covering all product defect
affecting its performance. To validate the same is mandatory to apply the purchasing invoice or buying ticket
before the official Customer Service engineer.

During the above mentioned period, the Company pledge to repair or replace at no cost any defective part
whose cause is due to vice or manufacturing product flaw to make it work fine again, as well as the
necessary labour cost and expenses involved in said repairing or replacement.

PANDO WARRANTY EXEMPTIONS:

It shall not be covered by the warranty or may be cause of cancelation of such, any of the following case
scenarios, thus being the user the one taking charge of any material cost, labour and customer service
travel expenses:

- Installation or performing reviews, cleaning or maintenance.

- If the installation of the device has not been carried out by Authorized Specialist Professional personnel or
Pando Official Technical Service personnel, who meet the requirements of the safety standards and
electrical power regulations.

- Whenever the product is orientated to commercial or non-residential use, to which it is not made for.

- Product malfunction caused by not following the instructions, recommendations and/or norms shown in the
appliance manuals.

- Malfunctions or problems caused by an inadequate installation, or by not having the necessary free spaces
in the furniture and indicated in the installation manual, for adequate ventilation of the product.

- Issues and faults produced by carriage or moves, and/or product handling by non-authorised personnel to
this company or the brand Pando.

- Bumps, dents, scratches, or broken glasses

- Other alien bodies present in the interior or exterior of the product

- That the technician does not have easy access to the product, because there are elements that prevent its
easy and safe access. All necessary means to access by the Pando authorised engineer shall be on account
and responsibility of the user.

- Wiring inadequate handling of external electric cable.

- Wear and tear aesthetical parts, such as light screens, lamps, trays, grills, guides.

- Rust, burns, stains or colour changes in the body, door, accessories or interior cavity caused by improper
maintenance or use, or by improper application or unprotected exposure to corrosive elements such as
cleaning products not recommended by the manufacturer and inappropriate.

- Issues or malfunction produced by variations of main supply, or natural and random causes from weather
or geological origin, as storms, lightning, earthquakes, floods, etc.

- Products whose origin is resale, used appliance, or displays with more than two years since their date of
manufacturing.

INOXPAN, S.L., Remains expressly excluded from any liability over any eventual damage any direct or
indirect to persons or materials produced by inadequate product handling and use.

Official Pando Customer Service Contact DetailsDatos de contacto Servicio Técnico Oficial
Autorizado Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: Q. OTROS PAISES:

EN R
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ i~
www.pando.es/asistencia-tecnica/ ER

https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/
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integralcooking

Brnarogapvm 3a goBepve, OKa3aHHOE Hallell KOMMaHuM Mpy MOKYMKe OAHOro U3
Haluux npmbopoB! YBepeHbI, YTO Bbl caenany npaeuibHbIN BeIGOP.

Komnanusi Pando npeanaraeT He Tonbko NMpubopbl BbICLLErO KAYecTBa, HO M yCIyru
MHOFOYMCIIEHHOW KOMaHZbl MPOECCMOHANOB, KOTOpbIE MOMOralT pewaTb fobble
npo6remMbl, BO3HUKAIOLLIME BO BPEMS YCTAHOBKM UM 0BCNYXMBaHUS.

Takke npurnallaem Bac noceTuTb Haw cant (www.pando.es/en), Ha KOTOPOM MOXHO
y3HaTb O Hallelh KOMMaHWM M O3HAKOMUTbLCA C KOMMEPYECKON W TEXHUYECKOW
UHdopmaumen no Bcemy accCopTUMEHTY NpMbopoB.

3poecb AOCTyneH LIJVIpOKVIVI Bbl60p KYXOHHbIX BbITAXEK! MPUCTEHHbIX, MOTOJIOYHbIX,
OCTPOBHbIX U BCTpanBaeMblIX. 5narop,apﬂ YeTblpeM TUNaM YCTaHOBKU BbITAXKY MOXHO
YCTaHOBWUTb B KyXHe ntoboro TMna B 3aBUCMMOCTM OT FIOTp66HOCTel7I noKynarten4.

Tarke BOCMofb3yeMcs criydaem, 4Tobbl NPeAcTaBUTb HOBYHO KOMMEKUMIO ObITOBbIX
npnbopoB, cpeay KOTOPbIX HOBblE BbICOKOMPOM3BOAUTENbHbIE AYXOBble LUKadbl 1
MUWKPOBOSHOBbIE MEYU, UHOYKUMOHHbIE U ra3oBble BapOYHble NaHemnu, C NMOMOLLbLO
KOTOPbIX MOXHO NPUrOTOBUTL NOOOM KynWHApHbIA Wwenesp. BuHHble wkadbl u
Wwkadbl ANS BbIAEPXKKM BUH, B KOTOPbIX obecnevmBaloTca naeanbHble yCrioBus Ans
XpaHeHVs BMHA, a Takke BCTPOEHHble MOCYOOMOeYHble MalluHbl, paboTaiowue ¢
NPMMEHEHNEeM COBPEMEHHbIX TEXHOMNOIMN.

Haww npubopbl co3natoTcsl HACTOALWMMK MacTepami Nod TOProBoi MapKoK, UCTopus
KoTopoi HacuuTbiBaeT Gonee 40 neT. Mbl BknagblBaeM B CBOK MPOAYKLUIO Bce
nyywve HapaboTKM M OnbIT, YTOGbl 3anpocbl HaLIUX KIMEHTOB GblfiM MOSHOCTLIO
YAOBIETBOPEHbI.

Mbl WUCKpeHHe BepuM, 4YTO Bbl OyaeTe cnofHa HacnaxaatbCsli KOMGOPTOM WU
BO3MOXXHOCTSIMW CBOEIO HOBOFO KYXOHHOIO NMOMOLLHMKA.

BonbLoe cnacuoo!

Komanga PANDO
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1. YKASAHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

A [Mepen ycTaHOBKOM M UCMOMNb30BaHWEM MevYn BHUMATESIbHO MpoyuTanTe npunaraemoe
pykoBoacTBo. [lpomsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl U MOBPEXOEHUA B
pesynbTate HenpaBUIIbHOW YCTAaHOBKM W uUcCnonb3oBaHus. [Ana obpalwleHns K Hactoswemy
PYKOBOACTBY B AalfbHENLLEM BCeraa XpaHuTe ero psagoM C neybto.

BE3OMACHOCTb AETEW U NOXWUIbIX NOOEN

BHumanue! Puck yAyubA, TPAaBMbl UNTU UHBaNMNAHOCTMU.

e [lonb3oBaTbCA Meyblo paspellaeTca OeTaM cTaplue 8 netT n nMuamMm C MNOHMXEHHbIMU
(bVI3VI‘-IeCKVIMI/I, CEHCOPHbIMMN KN YMCTBEHHbIMU CMOCOBOHOCTAMM UM C HEAOCTaTOYHbIM
ONbITOM M 3HAHWEM, €CNU OHU HaxoaAaTca noa HabniaeHnem B3pocCJsioro unn nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e30MacHoOCTb.

e XenateneH Haa30p 3a AETbMMU, 4YTOObI UCKMIOYNTL KX Urpy C neuyblto.
° ,El,ep>K|/|Te BCE yrnakoBku/ BOasrnun ot neTen.

o BHUMAHMUE! lNe4yb n ee OTKpbITbIE YACTM HarpeBatTCs BO BpeMS ee MUCnosib3oBaHusa. He
JonyckamTe KacaHusi HarpeBaTefbHbIX 3anemMeHToB. [eTn mnagwe 8 net He [OOSMKHbI
HaxoauTbca 6e3 NpucMoTpa PSALOM C NeYbto.

e BHUMAHUE! Korga neyb pabotaeTr B KOMOVMHMPOBAHHOM peXuMe, TO WU3-3a BbICOKUX
TemnepaTyp AeTsM criedyeT UCNOoSb30BaTh €€ TOMbKO Nog NPUCMOTPOM B3POCHbIX.

® Ecnun neyb obopynoBaHa yCTPOMCTBOM ONOKMPOBKM OT AeTen, TO PEKOMEHOYEM BKMOYUTb
37O ycTpomncTBo. [leTn mnagwe 3 neTt He AOSMKHbI OcTaBaTbCcsa 6e3 npucMoTpa B6IM3n neyn.

e 3anpeLlueHbl 04MCTKA N yxoa AeTbMn 6e3 npucmoTpa.

OBLUNE YKASAHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTW

OTa neyb npepHasHayeHa ANS OOMALUHEro WCMNONb30BaHWUS, HEe B FOCTMHMLAX, MarasvHax,
ochmcax unu apyrmx nogoGHbIX MecTax.

Bo Bpemsi paboTbl neunm ee BHYTPEHHSAST 4YacTb CTaAHOBUTCS ropsven. He kacamtecb
HarpeBaTerbHbIX 3NeMeHToB B neyu. Bcerga nonb3ynMTecb nepyatkamy Ons nedn Ons
N3BJIEYEHUS UM YCTAHOBKM MPUHAASIEXHOCTEN UMK XXapOCTONKOW nocyabl.

BHUMAHUE! He HarpeBanTe XuokocTy W OpYyryo eay B repMeTUdYHbIX KOoHTenHepax. Ouu
MOryT B30pBaTbCS.
Mcnonb3ynTte TONbKO cneumanbHyo nocyny Ana MUKPOBOSTHOBbLIX MNeYyen.

Mpy nogorpese NULLM B NIACTMKOBLIX UM BYMakHbIX KOHTEMHepax creauTe 3a ne4ybto, Tak Kak
€CTb PUCK BO3ropaHusi.

Meyb NpegHasHayeHa Ons nogorpesa enbl M HanuTkoB. Cylluka edbl UNW OAeXabl M Harpes
noayLuek Ans nporpesa, Tano4yek, rybok, BNaXKHOW TKaAHW W T. M. MOXET MPUBECTU K OXOry,
BO3ropaHuio UNn noxapy.

BHumaHume! 3anpeLleHo ncnonb3oBaTtb Neyb, ECAN:
— [Bepua He 3aKpbIBaeTCHA NOSTHOLEHHO;
— [BEpHbIE NEeTNN NOBPEXAEHDI;
— TMOBEPXHOCTN KOHTaKTa ABepLbl C NeYblo NOBPEXAEHDI;
— CTEeKIo OKHa B ABepLe NoBpeXaeHo;
— 4aCTo BO3HMKAET UCKPEHME B NEYM, AaXKEe €CNN B HEN HET MeTannM4ecKkoro npegmMmera.
PaspeluaeTca nonb30BaThCA NeYbio TONbKO NOCie ee peMOHTa B CEPBUCHOM LEHTpPE.

.npl/l NnoABJIEHNN ObiMa BbIKITIOYUTE MEeYb WU/ BblHbTE BUJIKY U3 PO3E€TKMN N O51A JTOKaliM3aunnm

OrH4a He OTKprBaIZTe asepuy.
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1. YKASAHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU

eHarpeB HanMTKOB B MWKPOBONHOBOW MeYnM MOXET MPMBECTU K OTIIOXEHHOMY 3aKuMnaHuio C
BHe3anHbIM pa3bpbl3aruBaHMeM kunatka. CobnoganTe OCTOPOXHOCTb NP obpalleHnn ¢

eMKOCTbIO. R
Bt §
\ \
< &

e byabTe OCTOPOXHbI NPU Harpese XxugkocTten!
Ecnun xugkoctb (Boga, Kodpe, 4an, MOSIOKO U fp.), KoTopas 6riM3ka K 3akMnaHuio, pesko
AocTaTb U3 neYvn, oHa MoXeT pasbpbi3raTbCs.
OMACHOCTb TPABM 1N OXKOIOB!
UT0ObI n3bexaTb Takon CUTyauUnn Npu HarpeBe XNOKOCTU, NONOXUTE HYarHY0 NOXKY UIn
CTEKIIAHHYIO Nasriouky B eMKOCTb.

e YT106bl M36EXaTh 0XKOroB, NepemMeLLanTe Unu BCTPSIXHUTE COAepPKMMOoe By TbINoYek 1
Kpy>Ke4eK Ansi KOpMIeHNs 1 NpoBepbTe UX TemnepaTtypy nepesn KOpMIeHUeEM.

e He cneayet pasorpeBatb B neyu sifila B CKOpnyne 1 LerbHble Siila, CBapeHHble BKPYTYHO, Tak
Kak OHM MOTyT B30pBaTbCs Aa)ke NOCrie OKOHYaHWsi HarpeBa B Neyu.

e BHumaHue! He HarpeBanTe YnCTbIN CAMPT UK anKorosbHble HanUTKU B MUKPOBOJSTHOBOW MNeYn.
ONMACHOCTb NMOXAPA!

e OcTtopoxHo! Bo n3bexaHne neperpesa unm NoAropaHns nuM OYeHb BaKHO He BbIOMpaTb
ANUTENbHbIE NepMoabl BPEMEHN UM MOLLHOCTb, KOTOpasi CIAMLLKOM BbICOKa NSt pa3orpesa
Manoro konumyectBa nuwmn. Hanpumep, Gynodka MoxeT noaropeTb yepe3 3 MUHyTbl, ecnu
BblOpaHa CNMLLIKOM BbICOKasA MOLLHOCTb.

e [Ina nogpyMsiHUBaHMS UCMNOMb3yMTe TOMbKO TPWUib U MOCTOSIHHO crneauTe 3a nedbto. [pu
nogxapusaHum xneba B KOMOUHNMPOBaAHHOM pexnme xneb BbICTpo BoCnnaMmeHsaeTcs.

e Hukorga He [Jonyckamte COMPUKOCHOBEHWA C ropsiden ABepuen WunvM rneybio LHYpOB
ANEKTPONUTaHNSA OPYrMX 3NeKTpuYecknx npudopoB. MoxeT pacnnaBuTbCs M30MAUMS LLUHYpa.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblKaHUA!

YCTAHOBKA

® DnekTpudeckass CeTb AO0/MKHA OblTb OCHalWeHa YCTPOMCTBOM OTKMIOYEHUA C pasMblKaHUEM
KOHTaKTOB BCEX MOSIOCOB, KOTOpoe obecneymBaeT nosfiHoe oTknodeHne no Il kateropun
nepeHanpsKeHns.

Ecnv ons nogknioyeHnst K anekTpu4eckon CeTu UCNosb3yeTcs BUIKa, TO Nocrne yCTaHOBKN OHa
AOJIMKHA ocTaBaTbCHA AOCTYMHOWN.

YcTaHoBKa 0SMKHa COOTBETCTBOBATL AENCTBYOLWMM HOPMaM.

AnekTpunyeckoe NoaknioyeHne AoMmKHO obecnevmBaTh 3almMTy OT MOPAXKEHUS TOKOM.
BHUMAHME! lNeyb gomkHa BbITb 3a3emneHa.

BHUMAHMUE! NMpunbop saBnseTca BCTpanBaeMon TEXHUKOMN.
MogpobHast uHpopmauna o6 yCcTaHOBOYHBLIX pasmepax ykasaHa Ha MOCnegHuX CTpaHuuax
HacTOosLLEero pykoBoacTea rnonb3oBartens.

OYUCTKA U OBCNTYXXKUBAHWUE

BHUMAHWE! Mepea ounctkom n o6cnyxmMBaHMem OTKNIOYaNTE ANEKTponMTaHue.
CnepnyeTt perynspHo ouyunwatb Npubop 1 yaanatb OCTaTKU MULLM.

B npoTMBHOM Cry4Yae BO3MOXEH M3HOC NMOBEPXHOCTEN, YTO COKpaLLlaeT CPpOK Cnyx0bl npubopa u
MOXXET BECTU K BO3HUKHOBEHMIO ONacCHbIX CUTYaLWiA.

[lNsi OMUCTKN CTEKNsIHHOM ABepLbl He UCronb3yinTe TBepable abpasvBHble YNCTSALLME CpeacTBa
UNn OCTpble MeTannuMyeckne npeameThl, Tak kKak OHWM MOryT ee nouapanaTtb C NocneaylLmm
BO3MOXHbIM pacTpecKMBaHMEM CTekna.
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1. YKASAHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU

He ncnonb3ynte napooyncTuTens ansa o4mMcTkm npubopa.

[ns npaBunbHo paboTbl Npubopa KOHTaKTHbIE NOBEPXHOCTU ABepLbl (MepeaHsis NOBEPXHOCTb
KaMepbl U BHYTPEHHSIA YacTb ABepLbl) OIMKHbI OblTb O4E€Hb YUCTLIMMU.

CO6J'II'O,E|,al7|Te YKa3aHu4 no o4nCTKe, npuBeneHHble B pa3aerne «Ouunctka un 06CJ'Iy)KI/IBaHI/Ie».

BHUMAHUE! [ns wucknioYeHna pucka nopaxeHust TOKOM, nepes 3aMeHOM JlaMnouvku
ybeautechb B TOM, 4TO Nnpubop oTknoveH. CmoTtpute rnasy «SAMEHA JIAMIMOYKW»

TEXHUYECKOE OBCNYXWBAHWUE U PEMOHT

BHUMAHMUE! NMepen peMOHTOM OTKNOYanTe Npubop OT 3MEKTPUYECKON CETMU.

BHUMAHUE! OG6cnyxnBaHne uWnnm peMOHT, BKMovawwme B ceba CHATUE  KPbILLKK,
3awmuaowen OT  MMKPOBOSTHOBOMO — M3MyYEHWs,  paspelleHO  MPOBOAWUTb  TOSbKO
KBanMuLUMpOBaHHbBIM NULAM.

BHUMAHUWE! Ecnu aBepua vnn ee ynnoTHUTESb NOBPEXAEHbI, TO 3anpeLleHo Nofnb30BaTbCH
neybto 40 TexX Nop, Noka oHa He ByaeT OTPEMOHTUPOBAHA CreLNanmcToM.

Ecnu LUHYP 3NeKTponuTaHna noBpexaeH, 1o And UCKIMYeHNA onacHbIX CI/ITyaLI,Mﬁ ero cnegyert
3aMeHUTb npousBoguTenemMm wUin - ynoJIHOMOYE€HHbIMKM  TEXHUYECKMMU  cnheuunarimnctamu,
nMvernwmnmn KBaJ'II/ICbI/IKaU,I/IPO AnS BbINOSTHEHUS TaKoMn pa6OTbI.

PeMOHT 1 obcnyxuBaHne, 0COOEHHO TOKOBeOyLUMX 4YacTel, paspelleHO NpoBoAUTb TONbKO
cneumanucTam, ynosIHOMOYEHHbIM NPOV3BOAUTENEM.

UCKNIOYNUTE NOBPEXNEHWE NMPUBEOPA UITU UHLIE ONACHbBIE CUTYALIUA,
COBNIONAA CNEOYIOUINE YKA3AHUA

Hukorga He BKMOYanTe NyCcTyi0 MUKPOBOJSTHOBYIO MeYdb. ECnv BHYTpY HET NULK, TO nedb MoXeT
ObITb NoBpexaeHa o1 anektpuyeckon neperpyskn. PUCK NOBPEXOEHWUA!

[ns npoBepkn PYHKLUMUIA NporpaMMUMpoBaHMs MOMECTUTE B Neyb CTakaH Boabl. Boga nornotut
MUWKPOBOIHbI, U NeYb He OyaeT noBpexaeHa.

He HakpbiBanTe U He 3aKpbliBanTe BEHTUNSALNOHHbBIE OTBEPCTUS.

Mcnonb3ynte TONbKO Ty NOCyAy, KOTopas npegHasHadeHa ans MUMKPOBOSHOBLIX nedven. MNepen
nomeLleHnem nocyabl U KOHTEMHEPOB B NeYb yoeanTecb B TOM, YTO OHW NOAXOOAT ANS Hee no
pa3smepy (CM. pasgen o Tunax nocyasbl).

Hun B Kkoem cnyyae He CcHuMMaliTe croasHoe MOKpbITUE BBepxy paboyennt kamepbl! OHO
3alumaeT MUKPOBOSTHOBOW reHepaTop OT MNOBPEXAEHMS XUPOM U YacTULLAMW MULLN.

He xpaHuTe roptoune npeameTbl B NeYn, Tak Kak OHM MOryT BOCMNIAMEHUTBLCS MPU BKITHOYEHUN
neym.
He ncnonb3ynTte neyb B KayecTBe WKada A5 XpaHEHUS BeLLEN.

He MCﬂOﬂb3yI2Te neyb AnNA XapeHuda, TaK Kak HEBO3MOXHO KOHTPOJIMpOBaTb TemMnepartypy
Macna, HarpeBaemMoro MMKpoBOJTHaMN.

He neperpyxanTte ocHOBaHME U pelueTky Becom bonee 8 kr. [Ina MUCKNIOYEHUs noBpexaeHus
neyn He NpesblanTe 3Ty Harpysky.



INOXPAN S.L. Pando RU-7
2. MPEMMYLLUECTBA MUKPOBOJTHOBOW MNEYUX

B oOblMHOM gyxoBke Tenno, mucnyckaemoe TOHamu mnu rasoBbiMM KOHGOPKaAMW, MEANEeHHO
NPOHUKaEeT B NULLY CHapyxu. MNo3aToMy Ha HarpeB BO3gyxa, YacTen OYXOBKU U eMKOCTEN C nuLlen
pacxogyeTcsi MHOIO SHEPIrun.

B MWKpOBOMHOBOW Mneyn Tenmno UChycKaeTcs CaMou MNULLEN, TO eCTb TEeNSo BbIXOOUT U3HYTPU
Hapyxy. HeT noTtepb Tenna Ha HarpeB BO3Ayxa, CTEHOK Kamepbl UM KOHTEMHEPOB (€CNn OHU
npegHasHayeHbl AN UCNofb30BaHNA B MUKPOBOSHOBbLIX NeYvax). OTO 3Ha4uT, YTO pasorpeBaeTcs
TONbKO N1La.
Taknm 06pa3om, MMKPOBOSHOBLIE NEYM UMEIOT CriefytoLime npemMmyLLecTsa:

1. CokpalleHre BpeMeHN NPUroToBrneHns, Kak NpaBumnio, Ha ¥4 N0 CPaBHEHUIO C TPagULMOHHON

AYXOBKOW.

2. OyeHb GbLICTPOE pasmMopakuBaHUe NULLK, YTO YMEHbLLAET OMNACHOCTb pa3BUTUSA BakTepun.

3. OKoOHOMUSI AHEpPIUK.

4. CoxpaHeHune nuTaTenbHON LEHHOCTU NULLM 33 CHET COKpaLLEHNA BpEMEHW NMPUroTOBMNEHNS.

PEXUM PABOTbI MUKPOBOJIHOBOW NEYMX

MuKpoBONHOBasA Medb COAEPXKUT BbICOKOBOSbTHbIN NpMBOpP MarHeTpoOH, KOTopbii npeobpasyeT
ANEKTPUYECKYIO 3HEPrUI0 B MUKPOBOSIHOBYH. JTU 3NEKTPOMarHUTHbIE BOJSIHbI HanpaBfsaloTCs
BHYTPb Me4yn BOSIHOBOAOM W  pacnpenensioTcss MeTariMyeckum paccemBaTenemMm  Unu
BpaLLlaloLenca Tapesikon.

BHYTpM neun BOMHbI PacrnpoCTPaHSATCA BO BCEX HanpaBlneHusix W oTpaxawTcd oT
MeTannM4yecknx CTEHOK, TakumM 06pa3om paBHOMEPHO NMPOHUKAas B MULLY.

NOYEMY NMULLIA HATPEBAETCHA

B nuwe cogepXntcda MHOro Boabl 1 BOJTHbI Bbi3bIBAKOT konebaHus MoneKkyn sobl.

OT TpeHus Monekyn obpasyeTcs TENMO, KOTOPOE MOBLILAET TeMnepaTypy NULLX, pa3MopaxunBaerT,
rOTOBUT €€ UNW NoAdePXXMBAET ee B TENITOM COCTOSIHUN.

MockonbKy Tenno obpasyeTcs BHYTPU NULLK:

e [nwwa moxeT ObITb NpuroToBneHa 6e3 kakon-nMbGO XMAKOCTM MMM Macna UM ¢ oYeHb MarbiM
ee KONnM4ecTBOM.

e PasamopaxuBaHvne, pas3orpeB WnM MpuroToBrieHMEe B MUKPOBOSIHOBOW MNeYM MNPOUCXOAAT
ObICTpee, YeM B OObIYHOWN QyXOBKE.

° COXpaHﬂI'OTCFI BUTaMWHbl, MUHEpPallbl N NMNTATEJIbHbIE BELLECTBA.

e COXpaHsIlOTCSA Kak eCTECTBEHHbIN LBET, Tak 1 apomar.

MI/IKpOBOJ'IHbI MPOHMKAKOT CKBO3b KEpaMUKYy, CTEKI10, KapTOH UK miacTtuk, HO HEe CKBO3b MeETaslsl.
I'IoaTomy HE cnegyeTt ucnonb3oBatb B MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ neynm wmetTansin4eCkmne emMKOCTU WUin
€MKOCTHU C MeTalJin4eCkKnmMun getandamu.

MuKpOBOSHbI ...NMPOHNKAKOT CKBO3b ...n nornowarTcA
OTpakarTcd OT CTEKNo N KepaMUuKy... nuwien.
MeTanna...
- . ‘
" £3 -“‘:- > ¥ .
| / e )

PIPN

-
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3. ONMIUCAHUE NPUBOPA

6

1. 3aweénku 4. Kepamnyeckoe ocHoBaHue
2. CMOTpOBOE OKHO 5. MNaHenb ynpasneHus
3. Onyckatowmincsa TOH rpyna 6. PewweTka

3.1. NAHEJb YNPABJIEHUA

|I||||

® AV ! AV
1. T[loBopoTHas pyuyka. 2. [Oucnnen 3. [loBopoTHas py4ka.
lNepekntoyaTtenb MNepekntoyaTenb

pexmnmonB pa6OTbI napameTpoB
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3.1. NAHENDb YNPABJIEHUA
a b (
J d
e
h f
t’J
a MVHpgukaTtop yacos f  VHpukaTtop pasmopaxvBaHus MO BPEMEHU
b WHaukatop Tanmepa g WHaukatop ypOBHS MOLLHOCTM
¢ WHgukaTop 3awmnTHON GNOKMPOBKK h  CneuuwanbHbIn pexum paboTbl
(PANDO CHEF)
d WHgukaTop 4nNnTenbHOCTM i Pexunm pabotel TPUTb
e WVHgukaTtop pasmopaxunsaHua no j  Pexnm pabotel MMKPOBOIJIHbI
Becy
3.2. ONMUCAHUE ®YHKLUUA KHOMNOK
90 BT MepneHHoe pasMopaxuBaHNe HEXHbIX OMtoA.
MopaepkaHve NuLM TENOoMN.
180 BT lMpurotoBneHne ¢ ManbiM KOMYECTBOM TeMMa.
Bapka puca. bbicTpoe pasmopaxunBaHue.
§§§ 360 BT PactannusaHve macna. Pasorpes getckoro
MWUKPOBOJIHbI NUTaHus.
lMpurotoBneHue oBoLlen n nuwmn. bepexHoe
600 BT NPUroToBreHNe n pasorpes. Pasorpes u
NPUroTOBNEHNE ManbIx Nopuui eabl. Pasorpes
OennKkaTecos.
850 BT MpuroToBneHme 1 GLICTPLIN PA30rPEB XUAKOCTEN
1 nonydabpukaTos.
§§§ 90 Bt MogpymsaHuBaHue.
MWKPOBOJTHbI
+ + PUNb 180 Bt MpuroToBrneHve Ha rpune NTulbl U Msca.
)
360 BT MpuroToBMneHne NUPOroB 1 6M0A, C ChIPHOM
-/ KOPOYKOMN.
rPUINb [MpuroToBneHme NULM B peXMMe rpuns
./
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4. OCHOBHbIE HACTPOUKU

|I|”|
® av AV

4.1. OTKPbIBAHUE OBEPLbI

[na oTKpblBaHWS ABEPLbI HAXKXMUTE MOBOPOTHYIO PYYKY (3) Ha 2 CeKyHAbI.

4.2. ONONHUTEJNIbHOE MEHIO

LA L]
OTKpbIBaeTCs HaxaTem Ha NoBOPOTHYIO py4Ky (1) Ha 3 cekyHabl, 3ByyaT 3 curHana. Ha ©)
Avcnnee nosBrseTcs CUMBOI.

1N
CHoBa HaxmuTte 3 CceKkyHabl — 3amMuraet CUMBOS G), npo3syunt 1 curHan. Bxog B
OOMNONTHUTEeNbHOE MEHHO BbIMOSTHEH.

1N
MoBopaumBas py4yky (3) MOXHO BOWTM B 4Yachl ©) (4na HacTpOMKM unn CKpbITUsi/OTOBpaXKeHus),

[A8]
Tanvep “G)’), BGNOKNPOBKY N pexumm paboTbl «Sho» (TONbKO ANsS TOProBbIX 3aro0B).

© (@) 8 S ho

B AONOJIHUTENNbHOM MEHIO

4.3. HACTPOMKA YACOB

[Mocne nepBOro BKIIOYEHUS MeYn B PO3ETKY WNKU NOCre OTKMYEHUSA 3MNeKTPO3SHEepruM yacbl Ha
avcnnee ByayT MuraTtb; 9TO O3Ha4YaeT, YTO BPeEMs Ha AUCNNee HETOYHOe.
[na HacTponkn Yyacos:

1. HaxmuTe pyyKy nepekroyeHnsa pexmnmos (1) Ha 3 cekyHabl.

2. TNoBepHUTE NOBOPOTHYIO PyYKy (3) ANs nepexoaa no AOMONHUTENbHOMY MeH. BbiGpaHHbIn
MYHKT CTaHOBUTCS Goriee spKUMm.

[Mpn nosiBNeHnn cnmBeosia 4Yacos © haxmute MOBOPOTHYO PyuKy (3) oauH pas.
MNoBepHUTE pyyKy NepeknioveHnsa pexmmMoB (1) Ansg ycTaHOBKM Yaca.
lNoBepHMTE NOBOPOTHYIO PYYKY (3) ANS YCTAHOBKMN MUHYT.

[na noaTBepXXaeHNs HaXXMUTE NMOBOPOTHYIO PYYKyY (3).

o gk w
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4.4. CKPbITUE/OTOBPAXEHUE YACOB
Ecnu Bbl He xoTUTe, Y4TOObLI Yackbl OTOBPAXKANUCH, MX MOXHO CKPbITb. [N 3TOro:

1. HaxxmuTe py4dky nepeknioyeHus pexmmos (1) Ha 3 cekyHAabl.

2. [NoBepHUTE MOBOPOTHYKO PYYKy (3) ANA nepexoda No OOMNOMHUTENbHOMY MeEHK. BblGpaHHbIN
MYHKT cCTaHOBUTCA Bonee spkuMm.

et
3. MNpwn nosiBreHnn cnmBona 4yacos © haxmute MOBOPOTHYHO PyuKy (3) oavH pas.

2. HaxxmuTte noBOpOTHYIO pyuKy (3) Ha 2 cekyHabl.
3. Ecnn xoTtute, 4tobbl Yackl oToBpakanucb, NOBTOPUTE 3TU AENCTBMS.

4.5. TAUMEP

[nsa HacTpounku Tanmepa:

1. Haxxmute pyyky nepeknioveHms pexxmumos (1) Ha 3 cekyHAbl.

2. NoBepHUTE NOBOPOTHYK pyyky (3) ANa nepexoga No AOMOMAHUTENBHOMY MeEHK. BblbpaHHbIN
NYHKT CTAHOBUTCS Bonee ApKnMm.

3. Mpu nosiBneHun cumBosa Tanmepa (@ HaxmuTe NMOBOPOTHYO Py4Ky (3) oauH pas.
4. MNoBepHuUTe pyyKy (3) 4nga yctaHOBKM BpeMeHU cpabaTbiBaHUA Tanmepa.
5. [Ins noaTBep>KOEeHUA HaXXMUTE NOBOPOTHYIO PYYKY (3).

4.6. SALIMTHAA BITOKUPOBKA

PaboTy neun moxHo 3abnokupoBaTb (Hanpumep, oT AeTen).

1. HaxxmuTe py4dKy nepekntodeHmns pexmnmos (1) Ha 3 cekyHabl.

2. NoBepHUTE NOBOPOTHYI py4Ky (3) ANa nepexoga Mo OOMNOMAHUTENBLHOMY MeHI. BbibpaHHbIN
MYHKT CTaHOBUTCS Bonee sipkum.

3.Mpn nosiBNneHun cumeona OGNOKMPOBKM E’ HaXXMUTE MOBOPOTHYIO pyyky (3) oauMH pa3. Ha
ancnnee nosiButcs Hagnmcb «LOC».

4. [NoBepHUTE NOBOPOTHYIO pyyKy (3) Anga Boibopa BKkNOYEHUSA unun BoikntodeHus onumm (ON/OFF).

5. NS noATBEpPXXAEHUA HAXXMUTE NOBOPOTHYIO PYYKY (3).
6. [Ina pa3brokMpoBKM nevn HaxxmmTe NOBOPOTHYIO PYYKY (3) Ha 2 CeKyHAbI.

4.7. BEMOHCTPALIMOHHbIU PEXXUM

[leMOHCTPaLMOHHbIA PEeXMM WUCMONb3yeTcs B 3anax Ans AeMOHCTpauuu nokynatensm paboThbl
Mneyn, Kak onmMcaHo B KaXaoM pexmnme, Ho 6e3 akTuBaLumMm Harpesa.

1. Haxxmute pyyky nepeknoveHms pexmumos (1) Ha 3 cekyHAabl.

2. MNoBepHUTE NOBOPOTHYKO py4Ky (3) ANsS nepexoda No OONOSIHUTENbHOMY MEHI. BbiGpaHHbIv
NYHKT CTAHOBUTCS Bonee ApKnMm.

3. MNpwn nosiBrneHun Hagnucn «Sho» HaxmMmnTe NOBOPOTHYHO PYYKy (3) oAMH pas.
4. NoBepHWTE NOBOPOTHYIO py4Ky (3) Ansa Boibopa BKNOYEHNUS nnu BbikntoveHns onuun (ON/OFF).

5. [Ins noATBepXXAEHUS HAXXMUTE NOBOPOTHYIO PYYKY (3).
6. [na BbIKMOYEHUA 4EeMOHCTPALMOHHOIO pexnmMma NoBTOPUTE Te Xe AeNCTBUS.

NMPUMEYAHMUE. Ecnn akTmBupoBaH OEMOHCTPALMOHHBLIA PEXUM, TO HA AUcCnNee He NnosBnseTcs
NHONKaUuS.

CumBon «Sho» oTobpaxaeTcs C MHTepBanamMuM B OOHY MWHYTY, TOMbKO Korga 3anyLeHo
NPUroTOBMNEHNE B NEYMW.
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5. OCHOBHbIE PEXUMbI PABOTbI

® av : Y

5.1. FMABHOE MEHIO

B rmaBHOM MEHI0 MOXHO NOMYy4nTb JOCTYM K TaKUM PEXMMaM NPUroToBEHUS, Kak:
MWKPOBOIJIHbI, NrPUJTb, MUKPOBOJIHbLI+PUIb, ABTOIMNMPUITOTOBJIEHUE,
PASMOPAXWBAHWME, PASMOPAXXWUBAHWME MO BPEMEHW nnn PASMOPAXXNBAHWE MO
BECY.

NMPUMEYAHUE. Ecnn xoTUTe OTMEHUTb BbIOPaHHbLIA PEXUM Nocrie 3anycka padboTbl, HaXXMUTe
NOBOPOTHYIO PYUKY (1) Ha 3 cekyHAbI. Pexxum 6yaeT oTMeHeH.

5.2. BbICTPbIA 3AMYCK

Ucnonb3ynte aToT peXxum Ans ObICTPOro pasorpesa NuLLM ¢ 6oNbLUMM coaepXxaHnem Bodbl (BoAaa,
Yaun, kKodpe U XXMAOKUA cyn).

1. Haxmunte pyuky nepeknoveHns pexxmmos (1) oguH pas.

2. HaxmuTe noBOpOTHYO pyyKy (3), ecnmn XoTuTe yBenuunTb BpeMs paboTbl. [1pu Kaxxgom Haxatum
py4ku B TedeHue nepsbix 10 cekyHa BpemMsi paboTbl yBennumeaetcs Ha 30 cekyHA.

5.3. MUKPOBOIJIHbI

Mcnonb3yiTe 3TOT peXum AN NPUrOTOBIIEHUS U pa3orpesa OBOLLEeN, kapTodens, puca, pbiobl 1
msica.

1. lNMoBopayvBanTe py4vky nepeknoyeHns pexmmoB (1) Ao Tex nop, Noka He 3amMuraeT CUMBOJ
pexxuma MUKPOBOIJIHbI. Ha aucnnee muraet mowHOCTb nNo ymonyaxuio (850).

3apanTe ypoBeHb MOLLHOCTK, MOBOpaynBas py4ky (3) B HyXXKHOM HanpasrieHUn.
MoaTBepanTe HaxaTtmeM pydku (3). Ha gucnnee muraet «01:00».
YcTtaHoBUTe ONMTENbHOCTL NPUrOTOBIIEHUSA, MOBOPaYnBas pyyky (3) B HY>XHOM HarnpasrieHuu.

MoaTBepanTe HaxaTuem pyyku (3).
Haxmute pydky nepekntodeHnsa pexmnmos (1). MNeyb HayHeT paboTtaThb.

o0k~ wN
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NMPUMEYAHMUE. PyuKy nepeknioyeHMs peXXMMoB MOXXHO HaxaTb B filo6oe Bpems B
BbilleyKa3aHHOM NnopsiaKke — ne4vb 3anyCcTUT NPUroToBNeHNe ¢ OToGpaxaeMbIMU
napameTpamu.

5.4. TPUNb

Mcnonb3ynTte 3TOT peXXum ans GbICTPOro NoApyMSHUBaHUS NMALLN.

1.lMoBopaymBanTe py4yKky nepeknoveHnsa pexkxmmoB (1) 4o Tex nop, rnoka He MNOABUTCS CUMBOISI
pexuma NPUJb. Ha gucnnee 3amuraet 15:00.

2.YCTaHOBUTE ONIMTENBHOCTb MPUTOTOBIIEHNS, NMOBOPaYMBasi pPyyKy (3) B Hy>KHOM HarnpaBneHun.
3.Moareepante Haxatmem pyyku (3).
4. Haxxmute py4ky nepekntodeHuns pexmmos (1). Neyb HavyHeT paboTaTb.

5.5. MUKPOBOIJIHbI + 'PUJ1b

1. lMNoBopaumBanTe pyyKky nepeknveHna pexumoB (1) A0 Tex nop, noka He nosBATCA
ogHoBpemeHHOo cumeonbl pexuma MUKPOBOJTHbBI n T'PUTb. Ha gucnnee 3amuraet 360.

3apaniTe ypoBeHb MOLLHOCTU, NOBOpaynBasi pyyky (3) B Hy>XHOM HarpasrieHuu.
MoaTteepauTe HaxaTuem pydkn (3). Ha gncnnee 3amuraet 15:00.

YcTtaHoBUTe ONMTENbHOCTL NPUrOTOBIIEHUSA, MOBOPaYnBas pyyky (3) B HY>XHOM HarnpasrieHuu.
MoaTBepanTe HaxaTuem pyyku (3).

Haxxmute pyuky nepekntodeHmst pexunumoB (1). lNeyb HauHeT paboTaThb.

o gk wd

NMPUMEYAHUE. Py4yky nepeksiioyYeHUss pPexXMMOB MOXHO HaXaTb B nrboe BpemMAa B
BbllleyKa3aHHOM nopsigke — nMneyYyb 3anyCTUT MNpPUroTOBNIEHME C OTobpaxaeMbiMu
napameTpamu.

5.6. PASMOPAXWUBAHUE NO BPEMEHW (PYYHOE)

Mcnonb3ynte 3TOT pexXum s ObICTPOro pasmopaxxmBaHust Nobon nuLm.

1. NoBopaunBanTe py4dKy nepeknoyeHns pexumon (1) 4o Tex nop, noka He MosBUTCA CUMBOS
pexvnma PASMOPAXXNBAHWE 1NO BPEMEHW. Ha gucnnee 3amuraet «10:00».

. YcTaHoBUTE OANUTENbHOCTbL MPUroTOBNEHNA, NOBopavmBas py4dky (3) B HYXXKHOM HanpasneHuu.

. MNogTrBepauTe HaxaTnem pydku (3).

. Haxkmute py4ky nepekntoyeHus pexmmos (1). Neyb HavyHeT paboTaTb. 2
. MoBepHuTe NuLLy, KOrAa NPO3BYYUT CUTHAM W Ha AMCInee 3amuraeT crniogo; & L& 1

abh wN

5.7. PASMOPAXWBAHUE NO BECY (ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte 3TOT peXxuMm Ans ObICTPOro pasMopaxmBaHusi Msca, NTUubl, PbiObl, PYKTOB U
xrneba.

1. lMNoBopauymBanTe py4dKy nepeknoyeHus pexmmon (1) 40 Tex nop, noka He MoSABUTCA CUMBOI
pexuma PASMOPAXMBAHWE MO BECY. Ha aucnnee 3amuraet tvn npoaykrta — «FO01».

2. [nsa 3agaHva TMnNa NpogykTa NoBEPHUTE MOBOPOTHYH PYYKY (3) B HY>KHOM HanpasneHun. Ecnn
He noBopa4mMBaTth py4Ky, Neyb bygeT pabotatb ¢ TMNOM «FO1».

3. MNoatBepaute Haxatmem pydkm (3). Ha agucnnee mwuraet Bec nuwn. HaumHaet mwuratb
nHOMKaTop Beca.
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5.7. PASMOPAXWBAHUE NO BECY (ABTOMATUYECKOE)

4. TloBepHWTE NOBOPOTHYIO PYYKy (3) B NtoGOM HanpaBneHun gnsi ycTaHOBKM Beca nuwn. Ecnu He
noBopayvmBaTh py4Ky, neyb 6yaeT padortatb ¢ Becom 200 T.

5. lNogTtBepante Haxatuem pydku (3).

6. Haxmute pyuky nepekntoveHns pexmmos (1). Nedb HayHeT paboTtaTb.

7. MNoBepHUTE NuLLY, Korga NPo3BYYUT CUrHamM U Ha Aucnree 3amuraeT CroBo: [Ewr .

B cnepytowen Tabnuvue nokasaHbl NporpaMMbl pa3mopaxvBaHusi No BECY, MHTepBaribl Beca u
BPEMSI pa3MopaXXmBaHus 1 BblAEPXKKN (4TOObI 06ecneunTb paBHOMEPHYIO TEMMNEPATYPY NULLIN).

FO1 Msco 100-2000 2-46’40 20-30

F02 MNTrnua 100-2500 2-17'23 20-30

FO3 Pbiba 100-2000 2-40 20-30

FO4 OpyKThI 100-500 2'36-13 10-20

FO5 XnebHble 100-800 2'25-9'20 10-20
ns3penus

BaxHoe npnMeYvyaHue: CM. «Obwwue YKa3aHuA Nno pasMmopaKnBaHUO».
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6. CMEUUAIIBbHBIE ®YHKLUWN (PANDO CHEF)

Ncnonb3yinte aTOT pexum Anst NpurotoBneHus 6ntog n3 pasnuyHbiX TMMNOB NPOAYKTOB.

1.MoBopaumBanTe py4dky pexuma (1) 4o Tex nop, Noka He NOABUTCA crieumanbHbI PEXNUM @

PANDO CHEF. Ha gucnnee muraet cumBson nporpammel «P1».

2. Bbibepute nporpammy, noBopaumsas pyyky (3) B HyXXHOM HanpasreHun. Ecnn He
noBopayvmBaTtb py4Ky, Nneyb byget pabotatb ¢ nporpammon «P1.S1».

3. Haxxmnte noBopoTHYO pyyKy (3) 1 BBEAUTE Kenaembin noapexum «Sy. Beibepute nporpammy
n noaTBepaunTe.

4. Haxxmute pyuky nepekntoveHuns pexmmos (1). Neyb HavyHeT paboTaTs.
5.MoBepHUTE NULLY, KOrAa NPO3BYYUT CUTHAM U Ha AMCTee 3aMuraeT crnoBo; (Eur i

B cnegytowen Tabnuue nokasaHbl nporpaMmbl cneuunansHoro pexnma ABTO.

P1.S1 250 7 100 HapesaHHbin nomTtukamu (15-20
MM) KapTodernb NoNoXuTe B
P1.52 K:f;;ﬁzj;b 500 10 150 TEPMOCTOWKYIO EMKOCTb C BOOOW,
HaKpOMWTE KPbILLKOW 1 NOMECTUTEe
P1.S3 1000 15 200 B MeYb Ha kKepamuyeckoe
OCHOBaHMe.
P2.51 PusoTTo 150 42 600
(nonydabpukar) WHrpegneHTbl Ans meaneHHoro
P2.S2 400 455 800 NPUroTOBIEHMS NOMIOXUTE B
TEPMOCTOWKY EMKOCTb,
TecTo Ans HaKpoWTe KPbILLIKOW 1 MOMeCcTUTe
P2.S3 AecepTHoiA 550 22 B MeYb Ha KepaMuyecKoe
Ll OCHOBaHVe.
(nonydabpukat)
P3.51 Priba 700 30 300 AT
3aMOpOXeHHas NPUroTOBIIEHMS U 3anekaHus
NonoXuTe B TEPMOCTONKYIO
P3.52 Pbi6a cBexas 800 30 300 €MKOCTb, HaKpoﬁTe KprLIJKOI7I 7]
NMOMecTUTE B NeYb Ha
KepamMmyeckoe OCHOBaHue.
WHrpegueHTsl ong
P3.53 OBoLumn 1000 30 300 I'IpVIFOTOBJ'ieHI/IFI nonoxuTe B
3aMOpPOXKEHHbIE TEPMOCTOWKYI0 EMKOCTb,
HaKpPOWTE KPbILLIKOW U MOMECTUTE
B NeYb Ha kepamuyeckoe
OCHOBaHMe.
BAXHO!

e[INA VCKNIOYEHMS MpOTEYEK BCerga MWCMonb3ynTte Mnocyay W KPbIWKY, pacCYMTaHHble Ha

NPUMEHeHNe B MUKPOBOJTHOBOW MeYu.

¢ Bo Bpemsi HarpeBaHUsl BCTPAXHUTE UMK NepemMellanTe 6o HECKONbKO pas, 0coGeHHO Koraa

3BYYMT CUTHan U3 Nevn 1 Ha gucnnee MuraeT crieqylowee: Eurn
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eBpems, Tpebyemoe Ons pasorpeBa MuLLM, 3aBUCUT OT €€ HavanbHon Temnepatypsbl. Nuwa,
B3sTas cpa3y M3 XonoawnbHuKa, OyaeT gonblle pasorpeBaTbCHd, YeM nuwa KOMHaTHOM
Temnepatypbl. ECcnn Temnepatypa nuwinM He Ta, KOTOPYH Bbl XOTUTE, Bblibepute 60nbLwLMIA Unn
MEHbLLMI BEC NPU ee crieayoLem pa3orpese.

e[locne pasorpesa nepemeluanTe 6MOA0 N OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BpeMs Af1si paBHOMEPHOro
pacnpegeneHus TemnepaTypbl.

e BHuMaHume! [Nocne pasorpeBa €MKOCTb MOXET ObITb OYeHb ropsyen. HecmoTps Ha To, YTO
OONbLUIMHCTBO €MKOCTEN He HarpeBalTCA B MUKPOBOSIHOBOW MeYn, OHM MOTyT HarpeTtbcs OT
LK.

7. NPU PABOTE MNEYA

7.1. NIPEPbIBAHUE UUKIA NPUITOTOBJIEHUA

MOXHO OCTaHOBMWTb NPOLIECC NPUIrOTOBMEHUS B Ntoboe BpeMsi, O4MH pa3 HaxaB py4Ky pexuma (1)
UNN OTKPbIB ABEpLY Nneyn.

B o6oux cny4yasx:
e MwuKpOBOMNHOBOE U3NyYeHne HemMeaneHHO npekpaLlaeTcs.
e [ pwnb BbIKMOYaAETCH, HO OCTAaeTCs 04eHb ropsymMmMm. OnacHOCTb OXOros!
e Tarnmep ocTaHaBnMBaeTCsa M Ha gucnnee otobpaxaeTca ocTaBLleecs BpeMs
paboThl.

Mo mepe HeOBXOAMMOCTY B 9TO BPEMSI MOXHO:
1. MoBepHyTb UNK nepemMeLlatb 61040 ANA PaBHOMEPHOIO NPUroTOBIEHNS.
2. N3ameHnTb NnapamMeTpbl Npouecca.
3. OTMeHuUTb npouecc, HaxaB pyyKy pexuma (1) Ha 3 cekyHAbI.

[ns BO306HOBNEHMS NpoLiecca NPUroTOBINEHMS 3aKponTe ABEPLY M HAXMUTE

pyuky (1).
7.2. A3BMEHEHUE NAPAMETPOB

Korga npouecc npuroToBneHus npepBaH, napameTpbl paboTbl (Bpemsi, BeC, MOLLHOCTb U Ap.)
MOXHO M3MEHUTb cneayoLmm obpasom:

1. Ans n3MeHeHusi BpeMeHU MOBEpHUTE MOBOPOTHYH Pyyky (3) u noarsepauTe, HaxaB pyuky
pexumoB (1). HemegneHHO akTMBMpPYeTCA HOBOE BPeEMS.

2. NS U3MEHeHUss MOLUHOCTU HaXMWUTE pPydKy pexumoB (1). 3amuraeT CcOOTBETCTBYOLLNI
nHaukatop. Ons namMeHeHus napameTpa HaXXMUTE NMOBOPOTHYIO PydKy (3), 3aTem NnoBepHUTE ee
N HaXXMUTE py4Ky pexxnmoB (1) ans noaTBePKaeHUs.

7.3. OTMEHA UUKIA NMPUITOTOBJIEHUA

Ecnn xoTute OTMEHUTb NPUroTOBMEHNE, HAXMUTE PY4YKy pexnmoB (1) Ha 3 cekyHabl. NMocne
3TOro NPO3BYYUT CUrHAN U Ha AUcsee NosABUTCA BPeEMS.

7.4. OKOHYAHUE LUUKNA NMPUTOTOBJIEHUA

B koHue npouecca npo3ByynT CUrHan n Ha gucrnnee noasmnTca CiioBo «End».

3BYyKOBOW curHan nostopseTcs kaxable 30 cekyH, noka OTKpbITa ABepLa Uin Haxarta pyyka
pexumos (1).
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B Tabnuue HWxe noKasaHO pasnuMyHOe BPeEMs pas3MopaXvBaHUS U BbIAEPXKKM (NS
paBHOMEPHOro pacnpefeneHnus TemnepaTypbl NPOAYKTa) AN PasfUYHbIX TUMNOB U BECcOoB
npoaykTa, a Takke npMMedaHus.

MpoAykTe! Bee paamc?pzmﬂaauuﬁ B:,g:;x?xu Mpumeuatme
Kycoukun msca, 100 r 3-4 MyH 5-10 MyH lMoBepHUTE OAMH pa3
TENATVHBI, FOBAAMHbI,

CBVHUHDI 200r 6—7 MUH 5-10 MyH lMoBepHuTE OAMH pa3
500r 14-15 muH 10-15 muH [NoBepHuTEe ABaXabl
700r 20-21 MyH 20-25 MuH [MoBepHuTe ABaXAbI
1000 r 29-30 MyH 25-30 MyH [MoBepHuTe ABaXabI
1500 r 42-45 MuH 30-35 MuH MoBepHuTe Tpu pasa

TyweHoe msco 500 r 12-14 mvH 10-15 MuH MoBepHWTE ABaxAabI
1000 r 24-25 MyH 25-30 MyH MoBepHuTe Tpu pasa

MscHon chapLu 100 r 4-5 MUH 5-6 MWH [NoBepHuTEe ABaXAabl
300r 8-9 MuH 8-10 MuH [NoBepHuTe TpU pasa
500 r 12-14 MuH 15-20 MuH MoBepHuTE OAMH pa3

Kon6aca/cocuckum 125r 3-4 MuH 5-10 MWH [MoBepHuTe ABaXAabI
250r 8-9 MuH 5-10 MyH MoBepHuTE OAMH pas3
500r 15-16 mMuH 10-15 muH [MoBepHuTe ABaXAbI

Mtuua, yactu Tywkn 200r 7—8 MUH 5-10 MuH MoBepHuTe Tpu pasa
500 r 17-18 MuH 10-15 mMuH [MoBepHuTE OAMH pa3

Kypuua 1000 r 34-35 MyH 15-20 MuH [MoBepHuTE OAMH pa3
1200 r 39-40 MyH 15-20 MuH [MoBepHuTE OAMH pa3
1500 r 48-50 MUH 15-20 mMuH [NoBepHuTE ABaXAabl

Pbiba 100 r 3—4 MUH 5-10 MuH lMoBepHUTE OAWH pa3
200r 6—7 MUH 5-10 MyH lMoBepHWTE OAWH pas3

dopenb 200 r 6—7 MUH 5-10 MWH [MoBepHuTE ABaXAbI

KpeseTkn 100 r 3-4 MmuH 5-10 MuH lMoBepHUTE OAWH pas3
500 r 12-15 MuH 10-15 MuH MoBepHuTE OAMH pas3

PpyKThI 200r 4-5 MWH 5-8 MuH [MoBepHWTE ABaXAabI
300r 8-9 MuH 10-15 MuH [MoBepHUTE OAWH pa3
500 r 12-14 muH 15-20 MuH [MoBepHuTE OAMH pa3

XnebHble nsgenus 100 r 2—3 MVH 2—3 MVH [NoBepHuTE ABaxabl
200r 4-5 MWH 5-6 MUH [NoBepHuTE ABaXabl
500r 10-12 muH 8-10 MuH [MoBepHWTE OBaXAbI
800 r 15-18 MuH 15-20 MuH MoBepHuTe Tpn pasa

Macno cnuso4yHoe 250 r 8-10 muH 10-15 mMuH MoBepHuTE O0AWH pas,

OEPXKUTE HaKpbITbIM

[omaluHun ceip 250r 6—8 MUH 5-10 MyH [NoBepHUTE 0aMH pas,

[LEepXUTE HaKPbITbIM
Cnueku 2501 7—8 MUH 10-15 mMuH CHMMUTE KpPbILLIKY
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8. PASMOPAXWUBAHUE

OBLLUWE PEKOMEHOALIMU MO PASMOPAXWUBAHUIO

1.

10.

11.

12.

13.

[ns pasamopanBaHus UCNonb3ynTe TONbKO nocyay, 6e3onacHyto Ans MUKPOBOSTHOBbLIX NeYei
(Kepammyeckyto, CTEKISIHHYIO, U3 NOAXOASLLEro Nonnuvepa).

B Tabnuuax nokasaHo pasMopaxxmBaHWe CbipbiX NPOAYKTOB.

Bpema pasmopaxmBaHua 3aBUCUT OT KonvMyecTBa WM TOMNWMHLI npoaykta. [MpoaykTbl
3amopaxuBanTe B ygoOHOM Ans pasmopaxuBaHus Buae. Pasgenamte npoaykT Ha 4actu no
pa3mepy eMKOCTW.

Kak MOXXHO paBHOMeEpHee pacnpenensnrte NpoaykT B MUKPOBOSHOBOW neyn. Camble TOMCTble
KYyCKM pblbbl UM KypuHble OKOopodka Kragute cBepxy. Camble HeXHble KyCOYKM MOXHO
3alWNTUTE antoMuHMeBon conbron. BaxHo: He gonyckanTe KacaHusa antoMUHUEBOW (POrbrom
CTEHOK MNeYu, Tak Kak 9TO MOXeT Bbl3BaTb UCKPEHME.

Camble NNoTHbIe KyCku NepeBopayvmBanTe HECKObKO pas.

Pacnpenensinte 3aMOpOXeHHbIN NPOAYKT Kak MOXHO Goree paBHOMEPHO, Tak Kak TOHKME U
y3Kre KyCOYKM pasMopaknealoTcsl GbICTpee, YeM caMble TONCTbIE CBEPXY.

Takne XupHble NpPoAyKTbl, KaKk CNMBOYHOE Macro, AOMAaLUHWA Cbip WU CNMBKW, He cnegyet
pasmopaxuBaTb MOMHOCTbID. ECnNnM OHM KOMHaTHOM TemnepaTypbl, TO OyayT roToBbl K
CEepBMPOBKE Yepe3 HEeCKONbKO MUHYT. Ecnn cnvMBKM CUNBHO 3aMOPOXEHbl U MOKPbITbI
yacTmykamu nbaa, B3benTte nx nepen eaon.

[ns nyywero ctekaHusa coka KrnaguTe NTULy Ha NnepeBepHyTYIO Tapernky.
YT106bI XNEb He CTaHOBUIICS CMAMLIKOM CyxvMM, obopaymBanTe ero B candeTky.
PerynsipHo noBopauvMBanTe nNpoaykKT.

N3Bnekante 3aMOPOXEHHbIN MNPOAYKT W3 YMNakoBKM W He 3abbiBante yaanutb Bce
MeTannmnyeckme ckpenku. Ecnu KoHTenHepbl, UCnonb3yemble ANA XpaHeHUs NpoAYKTOB B
XOSTIOAUNbHUKE, Takke MOryT UCMNONb30BaTbCA AS19 pa3orpeBa U MPUroToBrEHUSA, TO NPOCTO
CHUMUTE KpbIWKYy. B npoTMBHOM criyyae nepenoxute npoaykT B NOAXOAALWYK AnS
MWKPOBOSTHOBOW NeYvn eMKOCTb.

CnuBanTte XWOKOCTb, MOSABNAIOLWYOCA MNpU  pasMopaxunBaHum (OCOBEHHO NTUUbI) U He
AonyckanTe nonagaHus 3TOM XUOKOCTU Ha Apyrve NnpoayKTbl.

MOMHUTE, YTO B pexuMme pasmopaxmBaHUsi HEOOXOAMM MEepUo BbIAEPXKKM, YTOObI NPOAYKT
MONHOCTLIO pasmopo3nncs. OBbl4HO OH cocTaBnsAeT 15-20 MUHYT.
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9. MIPUTOTOBNEHUE B MUKPOBOJTHOBOW NEYA

BHumaHue! lMepen npurotoBrneHneMm B MMKPOBOJSIHOBOM Me4Yu npouuTauTe pasgen
«be3onacHOCTb MUKPOBONHOBOW NeYny».

I'IpM NPUroToBI1IEHNN B Ne4vYn CJ'IG,D,yI7IT€ OTUM peKoOMeHOaunAaM Huxe.

e Bo n3bexaHne BHe3anHoOro pasbpbi3rmBaHusa no paboyvern kamepe CoaepXMMOro NpPoAyKTOB C

KOXypon wunu obono4ykon (Hanpumep: A0M0OK, TOoMaTtoB, KapTodens, Konbacbl/COCUCOK)
npokanbiBauTe WX nepeg pas3orpeBoM wWnNu npurotoBneHnem. [lepeg npuroToBneHvem
paspesante NpoayKTbl HA KYCKU.

e [lepen ucnonb3oBaHMEM €eMKOCTM unu bnioga ybeamtecb B TOM, YTO OHO MNOAXOAUT Ans
MWKPOBOSTHOBOW neyun (CM. pa3gen o nocyae Afs MMKPOBOSHOBBLIX NeYen).

e [lp nNpUroToBNEHUM MPOAYKTOB C O4YEeHb ManbiM COAepXaHuem Bnarm (Hanpumep:
pasmMopaxuBaHum xneba, NpuUroToBMEHUN MOMKOPHa WU Ap.) UCNapeHWe MPOUCXOAUT OYEeHb
ObicTpo. B atom cnyyae neyb paboTaeT TakK, kak OyaTo OHa nyctasl, U NPOAYKT MOXeET
nogropetb. B Takom cuTyaumm BEPOSITHO MoBpeXaeHue nedm u nocygbl. [1oatomy npocTto
yCcTaHaBnuBanTe HeOOX0AMMOEe BpeMS NPUTOTOBIIEHNS U BHUMATENbHO CneanTe 3a NpoLecCoM.

e B MMKpOBOMHOBOW MEeYM HEBO3MOXHO HarpeTb OGOnbLUOE KONMMYECTBO PaCTUTENbHOrO Macna
(xapeHue).

e NMonydabpukaTbl M3BnekanTe n3 marasvHHOM YMakoOBKM — OHa He Bcerga TepMOCTOMKas.
CobnoganTte MHCTPYKUMM NPON3BOANTENS NPOAYKTA.

e lpu pasorpeBe B HECKONbKAX €MKOCTSAIX, TaKuMX KaK Yallku, paccTaBnanTe WX Ha
Kepammn4eckoM OCHOBaHNM paBHOMEPHO.

e He 3akpbiBaTe nNONMITUNEHOBbLIE MNaKeTbl MeETanNM4YeCKUMMN 3axumamu. BmecTo Hux
NCNonNb3ynTe NMnacTUKoBble 3aXuMMmbl. [1pokanbiBanWTe MNakeTbl B HECKONbKUMX MecTax, 4ToObl
obecneunTb cBOOOAHLIN BbIXOA Napa.

e [1pn pasorpese U1 NPUroToBNeHNN NUmM ybeantecb B TOM, YTO OHa AOCTUINa TeMnepaTypbl
He MmeHee 70 °C.

e Bo Bpemsi MpUroToBEHUS Ha CMOTPOBOM OKHE Meyn MoXeT oOpas3oBbiBaTbCA U CTekaTb
KOHAeHcaT. JTO HopMarbHO, U YeM HWkKe TemnepaTypa B MNOMELLEHMM, TEM KOHAeHcaT
3ameTHee. OT aToro pabota neun He yxyawaetcs. 10 OKOHYaHWM MPUTOTOBMEHUS yaAansanTe
KOHAOeHcaT.

e [1pn HarpeBe XMAKOCTEN UCMNOSb3YNTE @eMKOCTU O0nbLIOK nnowaamn, 4Tobbl 06nerynTb BbIXOA
napa mns npoaykra.

MoaroTaBnuBanTe NPOAYKT B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN U C y4ETOM BPEMEHU NPUFOTOBINEHMUS U
MOLLIHOCTM, YKa3aHHbIX B Tabnuuax.

MoMHWTE, YTO NpPUBEAEHHbIE LUMPbl HOCAT TOMNbKO CNPaBOYHbIN XapaKkTep M MOryT OTM4aTbCs B
3aBMCUMOCTW OT HayanbHOrO COCTOSIHUS, TemnepaTypbl, BMaXHOCTM U TuMa nNpoaykKTa.
XenatenbHo HacTpavBaTb BpeMsi U MOLIHOCTb AN KaXOOW cuTyauum uHamMeuayarnbHo. B
3aBMCMMOCTW OT TOYHbIX XapaKTepWUCTMK npoaykTa MOXeT noTpebGoBaTbCA YBENUYUTL WK
COKpaTUTb NPOAOIIKUTENBHOCTL NPUFOTOBNEHUS UM NOBBLICUTL/MOHMU3UTL MOLLHOCTb.
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9. MIPUTOTOBNEHUE B MUKPOBOJIHOBOW MNMEYUX

MpurotoBneHume B pexume MUKPOBOJIHbI

1. Yewm Gonblue konuyecTBa NpoaykTa, Tem 6ornblue BpemMs NpUrotosneHus. NMomHuTte:
¢ [1B0OIHOM 0ObEM » OBOMHOE BPEMS.
e [lonoBnHa o6bema » NONOBUHA BPEMEHMN.

2. Yem HmXe TemnepaTypa, TEM J0SbLUE BPEMS NPUrOTOBIIEHMS.

MpoayKTbl, coaepKallime MHOMO XUOKOCTU, HarpeBatTCa OYeHb ObICTPO.

4. TMpurotoBneHne 6yaeT paBHOMEpPHee, €ecnv MNPOAYKT pacnpefenutb Ha KepamMuyeckom
OCHOBaHWUM paBHOMEpPHO. Ecnn nonoXuTb NNOTHbIE NPOAYKTbI BNXKe K KpasiM KepamMmnyeckoro
OCHOBaHMsl, a MeHee MNNOoTHble — K €ero LUEeHTpYy, TO pasHble NpoayKTbl HarperTcs
OOHOBPEMEHHO.

5. MoxHO OTKpbiBaTb [ABepLy neyn B nwoboe Bpems. [lpy 3TOM neyb BbIKNOYAETCA
aBToMaTMyeckn. Ee pabGoTa BO30GHOBNSETCA TONbKO MOCME 3aKpbiTUS ABEPLbl U HaxaTus
KnaBuLwu nycka.

6. HakpbiTble NpoayKkTbl TPeOYHT MeHblle BPEMEHM MPUIrOTOBIIEHUS U fyYlle COXPaHSItOT CBOM
cBoycTBa. Vcnonb3ayinTe TOMbKO KPbILWKK, Yepes KOTopble NPOXOAST MUKPOBOJSIHbI, U MMetoLmne
Merkue OTBEPCTUS A4S BbixoAda napa.

w

9}

TABJIULIA C PEKOMEHOOBAHHbLIMU NMAPAMETPAMMW NMPUTOTOBNEHUA OBOLLIEWU

LiBeTHas kanycTa. 500 100 mn 850 9-11 2-3 MopexbTe Ha
KyCOYKM.
Bpokkonu. 300 50 mn 850 6-8 2-3
rpl/l6bl. 250 25 mn 850 6-8 2-3 ﬂep){(wre
HaKpbITbIMU.
[lOpox 1 MOpKOBb. 300 100 mn 850 7-9 2-3 HapexbTe Ha
KpynHble nnm
3amMopoxeHHasa 250 25 mMn 850 8-10 2-3 MEeITKMe KYyCOUYKHU.
MOPKOBb. Oepxute
HaKpbITbIMU.
KapTodhens. 250 25 mn 850 5-7 2-3 OuncTuTte oT
KOXYpbl U1

HapexbTe Ha
paBHbIE KYCOUKM.

Hepxute
HaKpbITbIMU.
KpacHbin 250 25 mMn 850 5-7 2-3 HapexbTe
nepeu,. KPYMHbIMK
KyCOYKaMm
Nyk-nopeit 250 50 mn 850 5-7 2-3 WAV MENKO.
Oepxute
HaKpPbITbIMU.
3amMopoxeHHas 300 50 mn 850 6-8 2-3 Hepxute
Optoccenbckas HaKPbITbIMU.
Kanycra.
KeaweHas 250 25 mn 850 8-10 2-3 Oepxute

Kanycrta. HaKpPbITbIMW.
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9. MIPUTOTOBNEHUE B MUKPOBOJIHOBOW MNMEYUX

TABJIMLUA C PEKOMEHOOBAHHbBIMU MTAPAMETPAMMW NPUITOTOBJIEHUA PbIBbl

MpoaykTbi KonuuectBo, r MowHoctb, | Bpewms, CraHpapTHoe YKazaHus
Bt MWHYT BpPEeMS, MUH
Pbi6Hoe cune 500 600 10-12 3 [OTOBbTE MULLY HAKPLITON.
MepeBepHute,
Korga nporgeT NonoBMHa BPEMEHU
NPUrOTOBMEHUSI.
LlenbHasi pbiba 800 850 2-3 2-3 TOTOBLTE NULLY HAKPbITOVA.
360 7-9 [NepeBepHuTe, KOrga nponaet

nonoBnHa BpeMeHN NPpUroToBneHnA.
,uOI'IyCKaeTCﬂ HaKpbliBaTb
MenKue 4actu pbl6bl.
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9. NIPUTOTOBJIEHUE B MMKPOBOJIHOBOM NEYMU

IBAXHO!

ObpatuTte ocoboe BHUMaHWE Ha HwxKenpeBeaEHHY nHdopmaumo. HenpasunbHoe
obpalleHne ¢ annapaToMm MOXET NPUBECTM K 3HAYUTENbHLIM NOBPEXAEHUSAM,

Ha
KOTOpble He pacnpocTpaHsaeTcs [apaHTus.

* MpurotoBneHune nonkopHa: HE ncnonb3oBartb peweTky!

* PacnonoxeHune peLleTKun: HE kacaeTtcs cTeHOK MMKpOBOﬂHOﬁ ne4yun

— e e e e e e e
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10. MPUITOTOBJIEHUE B PEXXUME TPUNA

,D,J'IFI OOCTUXKEeHUA XOopowunx pe3yrnbTaTtoB B pexume rpund I/ICI'IOJ'Ib3yIzTe NoJiKy, BXOOALLYH B
KOMMNNeKTauunto neyu.

YcTtaHoOBUTE NOJNKYy TakuM ob6pa3om, 4TOObI OHa He Kacanacb MeTanM4ecknx NoBepxXHOCTEN
Kamepbl Ne4n, B NPOTUBHOM crly4yae neyb MOXeT ObIiTb NOBpeXAeHa OT MCKPEHUSA.

BAXHO!

1.

Mpw NnepBoM BKItOYEHMM rpUns ByaeT HEMHOro AbiMa U 3anaxa oT Maces, UCMOoMb3yeMbIX Npu
NMpon3BoACTBE MeYn.

Bo Bpems paboTbl rpunsg CMOTPOBOE OKHO ABepLbl CUMbHO HarpeBaeTcsd. He noanyckante
[AeTeu K neym.

lMpenBapuTenbHO NporpenTe rpurb B TedeHne 2 MuHyT. Ecnn He ykasaHo MHoe, MCNoNb3ynTe
noJsiky.

Bo Bpemsa paboTbl rpyna CTEHKM Kamepbl M MOfKa CUNbHO HarpesalTca. Mcnonb3ynte
nepyaTkm ans neyu.

Ecnn rpunb pgonro pabotaer, TO 3aWMUTHbIM TepMoCTaT NEepUoaunyYecKn BbIKNHOYaeT
HarpeBaTerlbHble 3NIeMEHTbI; 3TO HOPMasibHO.

BaxHo! Ecnu ons npuroToBrneHus B pexume rpuns Heobxogmma emKocTb, ybeamtech, YTo
OHa NpurogHa Ans Ucnonb3oBaHNSA B MUKPOBOJSTHOBLIX nevax. CMoTpute pasgen o nocyae ons
MUKPOBOSIHOBOW neyu!

Mpwn ncnonb3oBaHUK rPUNs GPLI3TK KMpa MOryT NonagaTb Ha HarpeBaTerbHble 3IEMEHTbI U
npuropaTb. ATO HOPMarbHO U HE 03HAYaeT Kakoro-nNMbo HapyleHus B paboTe.

Mo okoH4YaHUK NpuUroToBJ1I€HNA O4YNCTUTE BHYTPEHHMNE NMOBEPXHOCTU N NPUHAANIEXHOCTU OT
OCTaTKOB NULLN.
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10. MIPUTOTOBIJIEHUE B PEXXUME NrPUNSA

TABJNLIA C PEKOMEHOALIMAMW ONA NPUTOTOBINEHUA B KOMBUHUPOBAHHOM
PEXWME MUKPOBOIJHbI+'PUIb

Pexum MUKPOBOIJMHbI+IPUJIb naeaneH gns ObICTPOro MNPUroTOBAIEHUSI U, B TO XE& BpeMs,
nogpymsiHmBanusa 6nioga. bonee Toro, Bol MOXeETE MOAXapuUTb M NPUroTOBUTL GNIOAO C CbIpHOM
KOPOYKOW.

"eHepaTop MuKpoBONH U TOH rpuna paboTaloT ogHOBpeMeHHO. MUKPOBOSIHbLI FTOTOBAT, a rpusb
nog)xapusaer.

MakapoHbI, MOKPbITbIE 500 Hu3skoe 6rtogo 180 17-20 3-5
ChIPOM

KapTtodens, 800 Huakoe 6nrono 600 24-28 3-5
NOKPbITbIN

CbIpOM

NasaHbs ok. 800 Huskoe Brtono 600 15-20 3-5
CrMBOYHBIN ChIP-rpUrb oK. 500 Huskoe 6niono 180 18-20 3-5
2 CBEXMX KyPUHbIX 200 Kaxg,. Huskoe 6ntono 360 15-20 3-5

OKOpOYKa (Ha rpune)

Kypuua ok. 1000 Hu3skoe u 360 40-45 3-5
LmMpokoe 6rrogo

JlykoBbIn cyn, [Be 200-rpammoBbie BynboHHbIE 360 4-8 3-5
MOKPbITBIA CbIPOM YaLlKu YaLlKku

MNMepea wucnonb3oBaHMEM nocyabl ybeoutecb B TOM, 4YTO e€e MaTepuan npurogeH Aans
NCNONb30BaHUSA B MUKPOBOJTHOBbLIX Nevax. Mcnonb3yinTe TOnbKO NOCyaQy U eMKOCTM M3 MaTepuana
Ansi MUKPOBOJSTHOBbIX NeYen.

MaTepuan nocyapbl, MCNosb3yemo B KOMOMHMPOBAHHOM peXxume, AOMKEeH NoaxoauTb Kak Ans
MWKPOBOJSTHOBOW neyn, Tak 1 gns rpuns. CMoTpuTe pasgen o nocyae As MAUKPOBOSTHOBOW neyn!

MoMHWTE, Y4TO NpUBEAEHHbIE LMEPbI HOCAT TOMbKO CMPaBOYHbIA XapaKkTep M MOTyT OTnnyaTbCs B
3aBMCMMOCTW OT HayanbHOro COCTOSIHUSA, TeMNepaTypbl, BIaXXHOCTM U TMNa NpoayKTa.

Ecnn BpemeHM HegoCTaTOYMHO ANS XOpowero nogpyMsHUBaHUSA, MOSIOXUTE MpuroTaBnmBaemMoe
6niopgo nog rpunbe ewe Ha 5-10 muHyT. CobntoganTte Bpems BblOEPXKM U He 3abbiBante
nepesopavnBaTb KyCOYKN Msca.

Ecnn He yka3aHO nHOe, ncnonb3ynte Ana NPUroToBNEHUS KepaMU4eCcKoe OCHOBaHME.

3HaveHns B Tabnuuax OEeWCTBUTENbHbI AN XOonogHon paboyen kamepbl (HET HeobxoammocTu
nporpesaTb Neyb).
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11. KAKYIO nocyay MmoO>xxHo UCIMNOJIb3OBATb?

PEXUM PABOTblI MUKPOBOIJIHbI
[MOMHWUTE, YTO MUKPOBOMHLI OTpaxarTcs MeTannnyeckumu nosepxHocTamun. CTtekno, dapdop,
rMWHa, NnacTuk n Gymara nponyckarT MUKPOBOJSTHBI.

MoaToMy MeTansiMyeckue KacTprOJiM, CKOBOPOAbI U Tapesriku, eMKOCTM C 4YacTsaMu WUnu
OTAEeNKOM U3 MeTanna 3anpelweHo UCNoNb30BaTb B MUKPOBONMHOBOMW Neuun. CTEKNSHHYIO U
Kepammyeckyto nocygy C MeTanfiM4eCKMMM YKpaleHUsIMA WU codepXXaHueMm MeTanna
(Hanpumep, XxpycTanb) 3anpeLaeTcs UCNoNb30BaTb B MUKPOBOSTHOBOW MEYN.

UpeanbHbIMKM MaTepuanamuv AnNd MUKPOBOSMHOBLIX NeYer SABMAITCHA CTEKNO, OrHeyrnopHbIn
dapdop, rmMHa unu TepmMocToMKUM nnactuk. O4YeHb TOHKOE, Xpynkoe cTekno wunu dapdop
cnegyeT ucnonb3oBaTb TOMbKO Ha KOpPOTKOe Bpems (Hanpumep, pasorpeB). [opsdas nuvwa
nepegaeTt Tenno nocyde, Kotopas MOXET CUIbHO HarpeTtbcs. [loaTomy XenatenbHO Bcerga
ncnonb3oBaTh NepyaTKy Ans neyu!

KAK NPOBEPWUTbL NMNOCyny. KOTOPYIO XOTUTE UCTIOJIb3OBATb

MocTaBbTe Mnocyady, KOTOPY XOTUTE MCMonb3oBaTb, B Nevb Ha 20 cekyHa npuv MakcumarnbHoW
MOLLIHOCTM MUKpOBONH. Ecnv nocyga octanacb XONMOAHOM MMM crnerka Harpenacb, TO OHa
noaxoauT ANs UcCnonb3oBaHMs. Ho ecnu oHa CUMbHO Harpenacb WNU Bbi3blBA€T WUCKPEHUE,
NCnonb3oBaTb €e B MUKPOBOJHOBOW Meyn 3anpeLaeTcs.

PEXUM PABOTbI 'PUIb
B pexume rpunga nocyna sobigepxmsaet temnepatypy He Huke 300 °C. MNMnactukoBasi nocyaa He

nogxoanT AnAa NcnoJyib30BaHUA B peXxXumMme rpuna.

MUKPOBOIJIHbI + TPUJIb
B pexxume MUKPOBOJTHbLI+I'PUIb nocyaa aomkHa nogxoauTb Kak Ans pexnma
MWKPOBOIJIHbI, Tak u ansa pexuma NPUTb.

ANIOMUHUEBBIE EMKOCTU U ®OJILIA
MNpenBapnTenbHO NPUTOTOBIEHHYIO €y B arntoMUHUEBbLIX €MKOCTAX UMK B antoMUHMEBON dornbre
MOXHO KNnacTb B MUKPOBOJSIHOBYIO MeYb, ecrnv cobniogarTcs cnegyowme ycnosus:

e CobnogainTe pekoMeHaauumn NponsBoanUTENS, Yka3aHHbIE Ha YNaKoBKe.
e ANOMNHMEBbBIE EMKOCTM J0IMKHA ObITh HE Bonee 3 cM BbICOTOM U HE KacaTbCs CTEHOK Kamepbl
(MMHMManbHoe paccTtosinne 3 cM). Jllobble antoMUHMEBBIE KPbILWKK crieayeT CHUMaTb.

e ANlOMUHMEBYIO €MKOCTb CrielyeT CTaBUTb HENOCPEeACTBEHHO Ha KepaMuyecKoe OCHOBaHMe.
Mpn ncnonb3oBaHUN peLLEeTKN CTaBbTe eMKOCTb Ha dhapcopoByto Tapenky. Hu B koem cnyyvae
He CTaBbTe EMKOCTb HEMOCPEACTBEHHO Ha peLueTky!

e [lMWwa roToBUTCA AOnblUe, TaK KaKk MWUKPOBOSHbI MPOHMKAT B Hee TONbKo cBepxy. Ecnu
COMHEeBaeTeCh, Nyylle NUCMorb3ynTe TOMNbKO NOCcyay, NOAXOASLLYH0 ANt MUKPOBOJTHOBOW NeyMn.

e ANIOMUHMEBYIO (POSbIYy MOXHO MCNOMb3oBaTh Afs OTPaXEHUS MUKPOBOMH BO BPEMS
pa3MopaxuBaHusl. Takne HexHble Groga, kak nNTuua Unn MsSICHOM dapll, MOXHO 3alUTUTb OT
YpEe3MEePHOro TeNna, HakpblB COOTBETCTBYHOLLME Kpasi.

e BaxHo! He gonyckanTte kacaHusa antoMUMHUEBOWN (POSNbIMM CTEHOK Kamepbl, B MPOTUBHOM Cryyae
BO3HMKAET PUCK UCKPEHUSI.
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11. KAKYIO nocyay MmO>XHO UCMNOJIb3OBATb?

KPbILLIKW
PekomeHayem ncnonb3oBaTtb CTEKNAHHbIE/NNACTUKOBbIE KPbILLKM UMW MULLIEBYIO MIIEHKY, TaK Kak:

(TONbKO AnA PEXXUMA « MUKPOBOIJTHbI»)

1. OHn npeaynpexgatT YpeamepHoe ncnapeHme (0Co6eHHO Npy ANUTENbHOM NPUIrOTOBMEHWN).
2. MNpouecc NpuroToBneHNs yCKoOpsieTCA.

3. NuLa He BbICbIXaeT.

4. CoxpaHseTcs apomMar.

YKenaTtenbHo, 4TOObLI B KpbIWKE ObINM OTBEPCTUS UNKU WEenn, YTobbl HE co3gaBaTh MOBLILLEHHOMO
AaBMeHNst BHYTPM eMKOCTU. nacTMkoBble NakeTbl Takke OOIMKHbI OblTb B OTKPLITOM COCTOSIHUW.
[eTckoe nuTaHue B ByTbINOYKaXx, KPYXKKax M NpoUMX NOAOOHbLIX €MKOCTSX MOXHO pas3orpeBaTb
TONbKO 6€e3 KpbILLEK, MHaYe CyLLeCTBYEeT PUCK BHE3anHOro pasbpbi3armBaHns npoaykra no paboyen
Kamepe.

B T1abnuue npuBegeHbl NULWb HEKOTOPble peKoMeHZ4auun O TOM, Kakou Tun nocyabl Ans
MWKPOBOSTHOBOW NeYu NOAXOANT B KaXKOou CUTyauunn.

TABJIULA — NMOCYOA

P 6 MWUKPOBOIJTHbI
€XXUM paboThbl rPUNb  MUKPOBOIJIHbI

Tun 6nroga PasmopaxuBaHue [purotoBneHue +PUNb
IpasorpeB

Ctekno u capcop 1)

XO035MNCTBEHHas!, He XXapoCcTonkas, NpurogHa aAns aa Aa HeT HeT
MbITbS1 B MOCYJOMOEYHOW MaLUnHe
Fna3ypoBaHHasn Kkepamuka na na na na

>KapocTtorikoe cTekno n dhapdop
KepamMmuueckas, rnuHsaiHas nocyaa
HernasypoBaHHas, aa aa HeT HeT
rnasypoBaHHasi 6e3 MeTannImM4eckon oTAenku
FMuHsiHas nocyaa

[masypoBaHHas na Aaa HeT HeT
HernasypoBaHHas HET HeT HeT HeT
MnacTukoBas nocyaa 2)

TepmocTonkoctb go 100 °C aa HeT HeT HeT
TepmocTonkocTb Ao 250 °C Aa Aaa HeT HeT
MonumepHble NneHKu 3)

[MneHka ons nuweBbIX NPOAYKTOB HeT HeT HEeT HeT
LlennodaHoBas nneHka Aa Aa HeT HeT
Bymara, KapToH, nepraMmeHT 4) ha HeT HeT HeT
MeTtannuyeckas

AntomuHueBas donsra Aa HeT Aa HeT
AnoMUHMEBbIE eMKOCTU 5) HeT Aa Aa Aa
MpuHagnexHocTu (rpunb) Aa Aa aa ha

1. Be3 3onoTon nnun cepebpsHON OKaHTOBKU, HE XpyCTarb.
. NMomMHMTEe 0 pekomeHgaunax nponssoanTens!

3. He ncnonb3ynte metannuyeckne 3axknmbl g4 3akpbiBaHUS NakeToB. [1poTbikanTe nakeThbl.
Mcnonb3ynte NNeHKn ToNbKo ANA HAKpbIBAHUS MULLM.

4. He ucnonb3yrite GyMaxHble Taperku.

5. TonbKo Merkue antoMUHUEBBIE KOHTENHePbI 6e3 KpbilLeK. AMOMUHUI He JOSMKEH KacaTbecs
CTEHOK Kamepbil.

N
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12. OMUCTKA U OBCNTYXUBAHUE

O6bI4HO TpebyeTcHa TONbKO oYMCTKa.

BHumaHue! MuKpOBONHOBYIO MeYb CriegyeT perynsipHo oyuwaTb, yaansas BCe OCTaTKM MULLN.
Ecnu He nogaepXmBaTtb YNCTOTY NeYn, ee NOBEPXHOCTM MOFYT UCNOPTUTBLCSH, YTO COKPaATUT CPOK
cnyxO6bl npnbéopa n MoXXeT NPMBECTU K ONAaCHOW CUTyaLuu.

BHumaHue! Ounctky npubopa cnegyeT NnpoBOAUTbL NMOCHe OTKMKOYEHUS ero oT UCTOYHMKA
anekTponutaHuA. BbiIHbTe BUIIKY U3 PO3eTKU UNK NpeaoxpaHUTeNb 3NEKTPUYECKON Lienu, K
KOTOPOM NOAKNIOYEeHa neyb.

He wucnonb3yiTe arpeccuBHble uUNM abGpasuBHble YUCTSLLME CPeAcTBa, MeTannuyeckue
ry6ku, KoTopble LlapanalT NOBEpPXHOCTU, UNN OCTpPble NpeaMeTbl, B NPOTUBHOM Crlyyae Ha
NOoBEepPXHOCTAX MOryT 06pa3oBaTbCA NATHA.

He ucnonb3ynte ycTtpomcTBa Ans OYUCTKU, paboTallme noa BbICOKUM AaBfieHUEM UMu ¢
napom.

12.1. ®POHTAJIbHAA NAHEJb

O6blyHO TpebyeTca nuWwb NpoTEPETb MeYb BNAXHOW TKaHbio. [1pyM  BLICOKOWM CTeneHu
3arpsA3HeHHOCTN AobaBbTe B BOAY ANSA OMUCTKN HECKOSBbKO Kanenb XUOKOCTU AN MbiTbA Nocyabl.
3aTem nNpoTpuTe NeYb CyXOW TKaHbHO.

HemeaneHHo ypansiite Genble NsiTHA OT OKUCK KanbUus, Xupa, kpaxmana vnu auy. MNog Humun
MOXET BO3HUNKHYTb KOPPO3WUsi.

12.2. BHYTPEHHEE NPOCTPAHCTBO NEYU

Mocne kaxgoro Ucnonb30BaHUS MeYn ouunlanTe BHYTPEHHNE CTEHKU BMT@XXHOW TKaHbO — Tak
nerye Bcero yaandrb 6pb|3r|/| Unn nAaTHa nuLlin, KOTopblie MOTryT NMPUCOXHYTb.

Ona ypaneHus TPygHOCMbIBAaeMbIX 3arpsi3HEHWA UCMOMb3yWTE HearpeccMBHOE YMUCTsLee
cpeactBo. He wucnonb3yute aspos3onu Ansa neyem WNUM  apyrMe arpeccuBHble Wnun
abpa3unBHble YUCTALWME cpencTBa.

Bcerna noppepxuBante u4YUCTOTY ABepubl U (PPOHTANbLHOW nNaHenu, 4YTobObl ABepua
OTKpbIBanachb 1 3aKpbiBanacb 6e3 3aTpyaHeHUMN.

He ponyckanmte nonagaHvsa BOAbl B BEHTUNSLUMOHHbLIE OTBEPCTUA nedun. PerynapHo ouuwiante
OCHOBaHue paboyen kamepbl, 0COBEHHO Mocre Nponuea NPoayKTa.

Mpn cunbHOM 3arpsi3HEHHOCTU paboyen Kamepbl NOCTaBbTe CTakaH C BOAOW Ha OCHOBaHuE U
BKMNIOYNTE NedYb Ha 2-3 MWHYTbl Ha MakcMmarnbHOM MowHocTW. [lap OT BoAbl pasMaryuT
3arpsisHeHue, KOTOpoe 3aTeM MOXHO Nerko yaanuTb MArkon TKaHbHo.

HenpuaTtHble 3anaxu (Hanpumep, nocrne npuroToBreHus pblbbl) MOXHO §erko YCTpaHuTb.
[obaBbTe HECKOMNbKO Kanenb FIMMOHHOrO coka B YalKy C BOAOW. [1OnOXWUTE YarHyk JTOXKY B
Yyalky, 4Tobbl He 6biNo BbIOpoca kunswen BoAbl. Harpenmte BoAy B TevyeHuMe 2—3 MUHYT Ha
MaKCMMarnbHON MOLLHOCTMU.

12.3. BEPXHSAA YACTb PABOYEN KAMEPDI

Ecnn BepxHss yacTb paboyen kamepbl rpssHas, ons obreryeHns O4UCTKM MOXHO onycTuTb TOH
rpunsi.

Utobbl He obxeuybcs, nepen onyckaHvem TOHa, nogoxawute, noka OoH oxnagutcs. BeinonHute
cnepyollee:
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12. OYUCTKA U OBCITYXXUBAHUE

1. lMNMoBepHute gepxatens rpunb-TAHa Ha 180° (1)
2. OctopoxHo onyctnte TAH (2). Bo nsbexaHne nosBpexaeHnsa He npunarante 6onbLioe ycunue.
3. Tocne ouncTkm BepxHen yactu kamepbl otBeante TOH (2) B ucxogHoe NonoxeHune, BbINONHUB

npeablayLLyto onepauuio.

BAXHO! lNpu noBopaumBaHun gepxatenb rpunb-TOHa (1) moxeT Bbinactb. B aTom cnyvae
BCTaBbTe AepxaTtenb (1) B Na3 B BepxHen 4Yactu pabodven kamepbl U nosepHuTe ero Ha 90° B
cTopoHy TOHa (2).

JY L il
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12.4. NIPUHAOANEXHOCTHU

OunwanTte NpUHaAANIEXHOCTU NOCE KaXaoro npuMeHeHns. CunbHble 3arpa3HeHmnst cHadvana
pasaMouunTe, 3aTeM yaanuTe LeTKOM 1 rydkon. NpruHaanexxHoCT MOXHO MbITb B NOCYLOMOEYHOWN
MaLLuHe.

Bcerga nogaepxuBanTte YNCTOTY KEpaMUYECKOro OCHOBaHUA 1 agepxatens TOHa. He BkntovanTte
neyb 6€3 kepamMmnyeckoro oCHoBaHua unu gepxatens TOHa.
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13. YCTPAHEHUE HEUCNMPABHOCTEHN

BHUMAHUE! Jlro6on BMA peMOHTa AOMMKEH BbINOJMHATLCA TOMbKO crneyuanucToMm. Jlroboun
PEeMOHT, BbIMOJIHEHHbIN JIULLOM, HEe YNONTHOMOY€HHbIM NPOU3BOAUTENEM, ONacCeH.

HeT HeobxogumocTu obpawiateca B CEepBUCHbIN LEHTP ANS peLleHns cnegyoLwmnx BOnpoCcoB:
e [ucnnen He noka3biBaeT! Yoeautech, 4TO:

- He BbIKMOYEHA NHAnKaumMs BpeMeHn (cM. pasgen « OCHOBHbIE HACTPOMKNY ).
e [lpu HaXXaTM KHOMOK HMU4Yero He npoucxoauTt! Yoeaurtechb, 4YTo:

- He BKNIoYeHa 3awmTHasa 6noknpoBka (cM. pasgen « OCHOBHbIE HACTPOMKNY ).
¢ [leyb He paboTaeT! Yoeaurtechb, 4ToO:

- Bunka npaBunbHO BCTaBfieHa B PO3ETKY.
- BkritoueHo anekTpuyeckoe nuTaHue nevu.
- [1Bepua nonHocTbIO 3akpbiTa. [iBepua AomMKHaA 3aKpblBaTbCA A0 Lenyka.
- Mexgy aBepuen 1 kpasamm paboyen Kamepbl HET HUKAKUX NpeaMeTOB.
e [lpu paboTe neum cnbileH cTpaHHbIN WyMm! YoeauTech, 4TO:

- HeT nckpeHusa BHyTpY neyn ns-3a NOCTOPOHHUX MeTanIn4yecknx npeameToB (CM. pasgen
«lMocyna ana MMKPOBOHOBOW MeYmn»).

- [Nlocyaa He KacaeTcs CTEHOK neyu.

- B neun HeT cTONoBbIX ﬂpI/I60pOB UM NHCTPYMEHTOB AJ1A TOTOBKW.
e [luwa He pa3orpeBaeTtcsa unu pasorpeBaeTcs o4eHb mMeaneHHo! Yoeaurtechb, YTo:

- Bbl He Mcnonb3oBanu MeTannMYeckyto nocyay.
- Bbl BbIGpanu npaBunbHoe Bpemsi paboTbl M YPOBEHb MOLLIHOCTMW.

- rlpO,El,yKTbI, KOTOpPbIE Bbl MOJIOXUITN B NeYb, HE KPpYyNnHee Uin xXorogHee 00bIYHOrO.

e [lnwa cnuwkom ropsiyas, noacyLwieHHasa nnum noaropesLuas!
Y6eautech, 4TO Bbl Bbl6paﬂl/l npaBuiibHOE BpeEMA pa60TbI N ypoBeHb MOLLHOCTMN.

e Sl cnbiWy Kakue-TO WyMbl NOCIie OKOHYaHUA npouecca NpUroToBreHus!
370 He npobnema. OxnaxaaroLUmii BEHTUNATOP NPOoAoKaeT paboTaTb HEKOTOPOE BPeEMS.
Korga TemnepaTypa OOCTaTOYHO ynaaeT, BEHTUNSATOP BbIKMHOYUTCS.

¢ [leub BKNKO4YaeTcs, HO OocBeLleHne paboyen Kamepbl He BKNoYaeTcs!
Ecnn neyb Bo Bcex pexnmax paboTaeT 4OmkHbLIM 06pa3oM, TO, BEPOATHO, YTO Neperopena
namnoyka. MoxeTe npoaomkaTb Nonb30BaTbCs NeYbHO.

e Ha gucnnee oto6paxaercs «CErr»!
BblHbTE BUNKY M3 PO3ETKN N NOOOXKAUTE OKONO 5 cekyHa. [locne aToro MOXXHO CHOBa BCTaBUTb
BUNKY B pO3eTKy — cooblueHne «CErr» ncyesHet n pabotocnocobHOCTb Nnprubopa NoMHOCTLIO
BOCCTaAHOBUTCS.

13.1. 3AMEHA JIAMINOYKUN

Ecnu namnouka Tpe6yeT 3adMeEHHbl, 06paT|/|Ter B CGpBI/ICHbII7I UEeHTP, 4YTOObI BblHYTb MNe4b WU
3aMEHUTb JTaMIMO4KYy.
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14. OXPAHA OKPY)KAI'OLI.I,E“ CPEODLI

YTUNU3ALINA YIAKOBKW @

YnakoBKka UMeeT MapKUpOBKY «3efieHasi Toukay.

YTunuanpynte Bce YNakoBOYHbIE MaTepuarnbl, TakMe Kak KapTOH, MEHOMOSIMCTUPON U NuLLeBas
nneHka, B COOTBETCTBYHOLIME MyCOpHble Gakn. B aTom cnydae Bbl MoxeTe ObiTb YBEpPEHbl, YTO
ynakoBOYHbIE MaTepuansl 0yayT nepepaboTaHbl.

YTUIU3ALINA HEUCTIONBL3YEMOIO OBOPYIOBAHUA E

B cootBetctBUM C eBponenckon [Oupektnson 2012/19/EU 06 oTxogax 3neKTpUYecKoro wu
anektpoHHoro obopyaosaHua (WEEE), 6biToBble anekTponpmnbopbl He cnefyet BblbpacbiBaTb B
0ObIYHbIE CUCTEMbI YTUNU3ALUN TBEPAbIX FOPOACKMX OTXOA0B.

Ycrapeswue npubopbl crnefyeT nepefasaTb B Mecta cbopa Ans pauuoHanbHOM yTunmsaumm
KOMMOHEHTOB M ONTUMAanbHOW CTeneHn nepepaboTky, a Takke ANs NpeaynpexaneHns BO3MOXHOMO
Bpeda oOKpyxawuwen cpene n 300poBbio. CumBon MycopHoro 6aka, nepedepkHyToro Kpect-
HaKpecCT, cnefyetT HaAHOCUTb Ha BCe Takme MpOAYyKTbl Afs HanOMUHaHWA 06 06s3aHHOCTH
oTAenbHOro cbopa Takmx NPoOAyKTOB.

MoTpebutensam cnegyeT ob6paTUTLCA K MECTHbIM BMAACTAM MMM B TOYKY MPOA4aXM M 3anpocuTb
MHOPMaUUIO O NOAXOAALWMX MeCcTax Ans YyTUnm3aumm CBoux cTapbiX 6bITOBbIX 3NeKTponpnbopos.
Mepea ytunusaumen npubopa npegoTBpaTUTE €ro  WUCNOMb30BaHME, BbIAEPHYB  LUHYP
3NEeKTPOnNUTaHus, nepepesas ero 1 yaanue B 0TX0OAbI.
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15. YCTAHOBKA NPUBOPA

9

NEPEN YCTAHOBKOW

Y6eautecb B TOM, 4TO HanpsbkeHWe MNUTaAHUA, YKa3aHHOe B MacropTHOM Tabnuuke,
COOTBETCTBYET HanpsiKEHWIO B PO3eTKe, KOTOPYH Bbl COBMpaeTech NCMONb30BaTh.

OTKpOIZTe asepuy neyun, BbiIHbTe BCe NpuUHaanexHoCTn n yoanute yI'IaKOBO‘-IHbIIZ mMatepuarn.

BHumaHue! OpoHTanbHaa naHenb MOXeT ObiTb 06epHyTa 3aWMTHOM NIeHKOW. [lepen nepBbiM
BKMOYEHNEM NMEeYn OCTOPOXKHO CHUMMUTE 3Ty MNEHKY, HAYMHAA U3HYTPW.

Yb6eantecb B TOM, YTO NeyYb He NoBpeXxaeHa Kakum-nnbo obpasom. Yb6eamtecb B TOM, 4TO
ABepua neym NoTHO 3aKpbliBAeTCH, a BHYTPEHHAS NOBEPXHOCTb ABEPLbI U Kpas paboyen kamepsbl
He noBpexaeHbl. [pn obHapyXeHUn Kakoro-nMbo noBpeXxaeHns obpaTuTecb B CEPBUCHbIV LIEHTP.

HE UCMONb3YWUTE MEYb, ecnu LWHYP 3MeKTPONUTaHWS UMW BUSKa NOBPEXOEHbI, €CMN NeYb He
paboTaeT OOMKHbIM 00Opa3oM, ecnn OHa noBpexaeHa unu ynana. ObpeTutecb B CEPBUCHbLIN
LEeHTp.

CTtaBbTe Meyvyb Ha POBHYK U YCTOMYMBYK NOBEpPXHOCTb. He gonyckaeTcs ycTaHaBnvBaTb Meydb
GNN3KO K UCTOMHMKY Tenna, pagno- Unu TeneBM3NOoHHOM annaparype.

Bo BpemMsa ycTaHOBKM y6eauTeCb, YTO LUHYP 3N1EKTPONMUTAHUA He HaxoauTCsl BO BRaXXHOM
MecTe W He KacaeTcsi OCTpbIX KpaeB no3aauM neun. Bbicokme Temnepatypbl MOryT
noBpeauTb LLHYP.

BHumaHue! NMocne yctaHOBKM neyn Heo6xoaumo y6eauThbes, YTO BUSIKa AOCTYMHA.

NOCIHE YCTAHOBKHW
[Meyb ocHalleHa LWHYPOM 1 BUNTKOW OAHOMA3HOro aneKTponuTaHus.

B crniyyae HeCbeMHOro MoHTaXa ne4dyun yCTaHOBKY OOJIXEH BbINOJIHATb KBanMuumpoBaHHbIn
cneynanuncrt. ﬂpm 9TOM ne4Yb cnenyeT nogkniyYatb K CeTu C AOBYXMNOJIIOCHbIM aBTOMaTU4€CKUM
BblKNKo4aTenemMm ¢ MMHMMalibHbIM paCCTOAHNEM MeXOY KOHTakTaMu 3 MMm.

BHUMAHMUE! NEYb OOIMKHA BblTb 3A3EMJIEHA.

NMpounssoguTenb n npoaasel He HeCyT OTBeTCTBEHHOCTb 3a Kakon-nnbo Bpend, HaHEeCEHHbIN
YyesnoBeKy, XMBOTHbIM UMM UMYLLIECTBY, €CIT 3TU YKa3aHuA Nno yCtaHOBKE He cobnoaeHsl.

Meub paGOTaeT TONbKO TOoraa, Korga asepua nrioTHO 3aKpbiTa.

lMepen nepBbIM UCMOMNBb30BaAHMEM OYUCTUTE BHYTPEHHNE NOBEPXHOCTU Nevn n npunHagiexHocTu,
coonogan ykasaHud no oO4NCTKe B pasgene «Ounctka n O6CJ'Iy)KVIBaHVIe».
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16. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

YCTAHOBKA U NOOKNIOYEHUE PHM-950
HanpsikeHne, B 220-230
Yacrora, Ny, 50
Kabenb anekTponutaHus, m 1,5 m + Wyko

YCTaHOBOYHbIE pa3Mepbl
(BbICOTA X LUMPUHA X FNYBUHA), MM

370-380 x 568 x 320-550

Paamepbl npubopa 6e3 nepeaHen naHenu
(BbICOTa X LWIMPWHA X rNYyBUHA), MM

355-365 x 555 x 312

NMHOOPMALUA ONA TPAHCINOPTUPOBKWU/YNAKOBbIBAHUA

Bec HeTTO, KI 33
Bec 6pyTTO (MMKpP. NeYb + ynak.), Kr 36
Pa3mep ynakoBku (BblcOTa X WMpUHA X rnybuHa), MM 435x640x440
NPUHAONEXHOCTU

PykoBoacTBo (Ha 5 A3bikax) ES/PT/UK/FR/IGE
PelueTka noBbILLEHHOM NPOYHOCTH 1
NAPAMETPbI

Oobwmn obbvem, n 22
XAPAKTEPUCTUKWN SNEKTPONMUTAHUA

rPUNb 1200 Bt
MOLLHOCTb MUKPOBOJTHOBOW MNEYM 800 Bt
Jlamna ocBelleHus pabo4ven kamepsbl 25 Bt
MAKCUMAIbHAA MOLWHOCTDb

MakcnmanbHas HoMMHanbHas MowHocTh (230 B) 2500 Bt
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17. CXEMbl YCTAHOBKW N PASMEPbDI

PHM 950

OTa MUKPOBOMHOBasA MeYyb paccynTaHa Ha BbICOTY ycTaHoBkum 850 MM OT ypoBHS nona. Bo
nsbexxaHne nOBPEXOEHUA M3-3a NPONMBA KMOAKOCTEW HEe [OMNYyCKAaeTcsl yCTaHaBnuBatb 3Ty
MMWKPOBOJSTHOBYIO NeYb MO CTOMELHNLY UK Nog ApYyryto nevb.

/\ NPUMEYAHUE

CBefeHUs1 0 BEHTUNSLUMOHHBbIX OTBEPCTUSIX B LIKAady CM. Ha YCTaHOBOYHbIX YepTexax. [pwu
OTCYTCTBUWN BEHTUMSLMOHHbBIX OTBEPCTUI NpMbop He ByaeT paboTaTb AOMKHbIM 06pa3om, Takke
CyLLECTBYET OMacHOCTb NOBpEeXaeHMI, Ha koTopble HE pacnpocTpaHsieTcs rapaHTus.

min.370 390

15
=
I i

«— min.320 — T

— |<— 100
[

e [ToNHOCTLIO BCTaBbTe MNeyvb B LKag WU
OTLEHTpYyWUTE ee.

e OTKponTe [OBepuy W 3adukcupynte
neyb, BKPYTMB 4YeTbIpe rpuraraemble
Wwypyna B CTEHKM KyXOHHOro Lkada.
Lypynbl BCTaBnsiMTe Yyepes OTBEPCTUS B
nepeaHen kpomMke npubopa.
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18. MOCNENPOOAXHOE OBCJTYXXUBAHUE U TAPAHTUA

Komnanusa INOXPAN S.L. 6narogapvt 3a BbIGOp HalLEN TOProBOW Mapky 1 goBepue K ObITOBOM TEXHUKE
Pando, koTopag asnsieTcs cTaH4apToOM KavyecTBa, AM3alHa U UHHOBALMW C NPUBEPXKEHHOCTBIO TpaaMuUmsmM
n chmnocodpum GpeHaa.

FAPAHTUUHLIE YCNOBUA

Ha Bce gedekTbl, Bnusitolme Ha paboTy aToro npubopa, NpefoCcTaBnseTcsi rapaHTUs CPoKoM 3 roaa co AHs
ero npuvobpeTteHus. [ns NOATBEPXKAEHUSI rapaHTUM HeobxoaMMmo npeaocTaBuTb npeactaBuTento Crnyxobi
NOAAEPXKKN KNMMEHTOB CYET Ha NPUOBPETEHHDLIN NPOAYKT U KACCOBbIN YEK.

B TeueHWe ykasaHHOro Bbilie Neproda KoMNaHus-NponsBoanTenb 06s13yeTcs GecnnaTHo
OTPEMOHTMPOBATLUIM 3aMEHUTL AeTarlb, NMPUYMHON HEMCMPaABHOCTM KOTOPOW SIBNSieTCA AedekT maTepuana
WM NPON3BOACTBA,a Takke MOHECTU HeobxoauMble 3aTpaTbl Ha onmnaTty Tpyda M pacxodbl, CBS3aHHble C
yKa3aHHbIM BbILLEPEMOHTOM UMK 3aMEHOW.

MCKNIOYEHNA TAPAHTUU PANDO

Ha nto6on 13 cnepyowyx cry4aes rapaHTUsi He pacrnpoCTpaHAETCs UM MOXET BbITb aHHYNMpOBaHa, TO eCTb
pacxofbl Ha Matepuansl, paboTy, a TalKe KOMaHANPOBOYHbIE pacxodbl npeacTasuTenein Cnyxbbl nogaepXKKu
KIMMEHTOB HeCeT UCKNIOYUTENBHO Nomnb3oBaTerb:

- YCcTaHoBKa, OCMOTpP, O4MCTKa U oBcnyxmBaHue.

- Ecnn ycraHoBka npubopa BbIMNOfIHEHA HE aBTOPM3OBaHHbLIMM Crieuuanuctamm u He oduumanbHbIMU
npeactaButensmMmn kKomnaHum Pando no TexHnyeckomMy oBCnyxmBaHuIo, KOTopble paboTaloT ¢ cobniogeHem
TpeboBaHui ctaHaapToB 6€30NacHOCTU U HOPM MO ANEKTPONUTAHUIO.

- Ecnu npubop ncnonb3yeTcs B KOMMEPYECKUX UM HEBLITOBBLIX LIENsX, Afsi KOTOPbIX OH HE NpeAHa3HaYeH.

- HeucnpaBHocTb npubopa B pesynbTate HeCOOMOAEHVS ykasaHui, pekoMeHdauunm wunu HopMaTUBOB,
npuBEAEHHbIX B PYKOBOACTBAX AN AaHHOro npubopa.

- HeucnpaBHOCTM nnu HepocTaTku B pesynbTate HenpaBWIibHOM YCTAHOBKM UMM HegocTatka HeobxoauMoro
Ansi HOpMarnbHOW BeHTUNsAUMM npubopa cBob6oAHOro NpocTpaHcTBa B Mebenu, ykazaHHOro B pyKOBOACTBE MO
yCTaHOBKe.

- [pobnembl 1 HeMcnpaBHOCTM B pesyrnbTare TPaHCNOPTUPOBKM UMK NepemMeLleHns npubopa cneumanuctamu,
He aBTOPM30BaHHLIMU KOMMaHWEN-Npon3BoauTeNeM Unn npeactaBmTenemM ToproBor mapkv Pando.

- HepoBHOCTW, BMATWHbI, LlapanuHbl v pa3butoe CTekso.

- Hannime nocTopoHHUX NpeaMeToB BHYTPU UK CHapY»u npubopa.

- Ecnn TexHudeckomy cneunanucty He npefocTtaBrneH yoobHbIM M Ge3onacHbii 4ocTyn K npubopy. KnueHt
0653aH NpeocTaBnTL aBTOPU30BaHHOMY MHXeHepy Pando Bce Heobxoaumoe Ania AocTyna K npubopy.

- HenpaBunbHoe obpalleHne co LWHYPOM MeKTPONUTaHUS.

- N3HoC pgekopaTuBHbLIX AeTanen, Hanpumep, CBETOUNbLTPOB, Namr, MPOTUBHEN, PELLETOK, HanpaBstoLLmX.

- PxaBuvHa, criegbl npuropaHus, NaTHa WM M3MEHeHWe uBeTa Kopryca, ABepubl, NPUHAANEXHOCTEN Unn
BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU paboyven Kamepbl B pesynbTaTe HenpaBWUIbHOTO  OBCMYXMBaHUSA  UNnu
ucrnons3oBaHua npubopa unn B pesynbTaTe HenpaBUNbHOrO MPUMEHEHUS UMW BO3OEWNCTBUS arpeCcCUBHBbIX
BELLECTB, HAaNpUMep, YUCTALLMX CPeacTB, He peKOMEeHA0BaHHbIX NPOU3BOAUTENEM.

- [pobnembl N Henonagku B pesyrnbTaTe KornebaHusa HanpsXkeHnsi B CETU NEKTPONUTaAHUA UK B pesyrnbTaTe
€CTECTBEHHbIX W CIy4anHbIX MOrOAHLIX MW NPUPOAHBLIX MPUYKH, Hanpumep, 6ypu, MOMHUK, 3eMneTpsaceHus,
HaBOOHEHMA U Ap.

- [MNpnbBopsbl cTaplwe ABYX NET C AaTbl U3roTOBMNEHUs], NPUOBPETEHHbIE B pe3yrbTaTe BTOPUYHOM Nepenpoaaxw,
ObIBLLME B ynoTpebneHun unv npnbopbl N3 4EMOHCTPALIMOHHbIX 3aroB.

Komnanusa INOXPAN, S.L. He HECET HUKaKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a NoOble BO3MOXKHbIE MPSMbIE U KOCBEHHbIE

yObITKWN, MOHECEHHbIE B pe3ynbTaTe HenpaBubHOro obpatleH1s 1 ncnonb3oBaHus npubopa.

OdmumnanbHble KOHTaKTHbIE AaHHble CnyX06bl noaaepXxku knueHtos PANDO

NCMNMAHWUA, NOPTYIANNA U AHOOPPA APYIME CTPAHDI

EN @ IE. _
https://www.pando.es/en/after-sales-services/ ji—mhs

ES
www.pando.es/asistencia-tecnica/

FR
https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/
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“Wir freuen uns sehr, dass Sie eines unserer Produkte erworben haben, sowie tiber
das Vertrauen, welche Sie damit der Marke Pando entgegen bringen.
Wir sind davon iiberzeugt, dass Sie die richtige Entscheidung getroffen haben.

Pando Produkte entsprechen nicht nur den hochsten Qualitatsanspriichen unserer
Kunden, sondern wir verfligen auch tiber ein Team von Experten, welches Ihnen fur
jegliche produktbezogene, technische Fragen, oder Anfragen bzgl. Installation und
Wartung etc., jederzeit zur Verfugung steht und Sie sehr gerne auch weiterfiihrend
berat.

Wir laden Sie ein, unsere Webseite (www.pando.es) zu besuchen, um uns besser
kennenzulernen. Dort erhalten Sie einen Uberblick (ber unser gesamtes
Produktportfolio,  inklusive  umfassender  verkaufs- und  technischer
Produktinformation.

Sie werden ein sehr umfangreiches Programm an designorientierten, dekorativen
Dunstabzugshauben finden, mit jeweils vielfaltigen Losungen fir alle 4
Installationsmdglichkeiten: Wand-, Insel-, Decken- und komplett in Kiichenmobel
integrierte Dunstabzugshauben, was es ermdglicht, dass Sie bei Pando fiir jede
Kiichensituation garantiert immer die passende Haube finden.

Desweiteren zeigen wir auf unserer Webseite auch das restliche Portfolio an Pando
Kiicheneinbauprodukten,  wie  z.B.  voll  integrierte  Spulmaschinen,
Multifunktionsofen und Einbau-Mikrowellengerate, sehr  hochwertige
Weinkihlschranke und Weinlagerschranke fur die perfekte, professionelle kurz-,
sowie langfristige Aufbewahrung Ihrer besten Weine, sowie diverse Induktions- und
Gaskochfelder.

All dies verbunden unter der Traditionsmarke PANDO, welche seit mehr als 40
Jahren von Barcelona (Spanien) aus, nicht nur fir eine ausgezeichnete
Produktqualitat steht, sondern auch immer bemiht ist, selbst besondere,
spezifische Anforderungen unsere Kunden zu erfullen.

An dieser Stelle bleibt uns nur noch, uns zu verabschieden, sowie uns nochmals
dafiir zu bedanken, dass Sie fur sich und Ihre Wohnung ein Pando Produkt
ausgewahlt haben, und lhnen viel Freude mit Pando zu wiinschen.

Das gesamte Pando Team”
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung.
Der Hersteller haftet nicht fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte Montage
entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

SICHERHEIT VON KINDERN UND SCHUTZBEDURFTIGEN PERSONEN

WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Verletzungen oder permanenten
Behinderungen.

Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Geraten bedient werden, wenn sie dabei
von einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

Kinder sollten wahrend der Benutzung beaufsichtigt sein, um sicher zu gehen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Elemente werden hei8, wahrend das Gerat
in Betrieb ist. Bitte achten Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu beriihren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn sie werden
durchgangig beaufsichtigt.

WARNUNG: Wenn das Gerat gerade in Betrieb ist, sollten Kinder es nur unter
Beaufsichtigung eines Erwachsenen benutzen.

Falls lhr Gerdat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir, diese
einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren dirfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des
Gerats aufhalten.

Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
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ALLGEMEINE SICHERHEIT

* Dieses Gerat ist fur den Haushaltsbedarf und nicht flr die Nutzung in Hotels, Geschaften, Buros
oder anderen, ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

* Der Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heil. Beruhren Sie nicht die Heizelemente im
Gerateinnern. Verwenden Sie zum anfassen des zubeho6rs und der Topfe warmeisolierende
Handschuhe.

* WARNUNG: Erwarmen Sie keine Flussigkeiten oder andere Lebensmittel in geschlossenen
Behaltern. Sie konnten explodieren.

* Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

* Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder Papier erwarmen, beobachten Sie das
Gerat aufmerksam, da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

* Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken vorgesehen. Das Trocknen von
Kleidungssticken und das Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Tiichern o.A. ist geféhrlich, da es zu Verletzungen, Entflammungen oder Bréanden fiihren kann.

» Achtung! Das Gerat darf nicht benutzt werden, falls
- die TUr nicht richtig schlief3t,

- die Scharniere der Tur beschadigt sind,

- die Kontaktflachen zwischen der Tlr und der Stirnseite beschadigt sind,

- die Glasscheibe der Tur beschadigt ist,

- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass irgendwelche metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

* Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem es von einem Kundendiensttechniker
repariert worden ist.

* Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Gerat aus oder trennen Sie es vom
Stromnetz, und halten Sie die Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw. bereits
bestehende Flammen zu ersticken.

- Das Erwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu einem verzégerten Uberkochen fiihren.
Seien Sie bei der Handhabung des Behalters vorsichtig.

M

* Vorsicht beim Erwarmen von Flussigkeiten!

* Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.) innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast
erreicht haben und plétzlich herausgezogen werden, koénnen sie Uberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

* Geben Sie einen Teeloffel oder ein Glasstabchen in das Gefald, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie FlUussigkeiten erhitzen.

* Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung muss vor dem Verzehr umgeruhrt
oder geschuttelt und die Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier durfen in dem Gerat nicht erwarmt werden, da sie
auch nach Abschluss der Erwarmung explodieren konnen.

* Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und keine alkoholischen Getranke in der
Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

* Vorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt wird oder sich entzlindet, ist es sehr
wichtig, weder lange Zeitraume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum Beispiel kann Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine
zu hohe Leistung eingestellt wird.

* Nutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie standig das Gerat. Falls Sie eine
kombinierte Betriebsart zum Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen Zeit
verbrennen.

* Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Gerate in die heiRe Geratetlr ein. Die
Isolierung des Kabels kann schmelzen. Kurzschlussgefahr!
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INSTALLATION

Die Elektronik muss mit einer Einrichtung zur Abschaltung ausgestattet sein, womit das Gerat
sich von jedem Pol vom Netz ausschalten lasst und die vollstandige Trennung unter der
Uberspannungskategorie Il bietet.

Wenn ein Stecker fur die elektrische Verbindung verwendet wird, dann muss er nach der
Installation zuganglich sein.

Die Installation des Gerates muss nach aktuellen Vorschriften erfolgen.
Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau gewahrleistet sein (Erdung).
Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

WARNUNG: Das Gerat ist fir den Einbau bestimmt. Bitte beziehen Sie sich auf die letzten Seiten
der Bedienungsanleitung, fur detaillierte Informationen und Mal3zeichnungen.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

e WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung das Gerat von der Stromversorgung.
e Das Gerat muss regelmallig gereinigt und Lebensmittelablagerungen entfernt werden.

Wird das Gerat nicht regelmafig gereinigt, kdnnen die Oberflachen beschadigt werden; dies kann
sich nachteilig auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen Situationen fuhren.

Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen zum Reinigen der Ofenglastir; sie
konnen die Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe fuhren.

® Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger.

Die Kontaktflachen der Tur (Stirnseite des Garraums und Innenseite der Tur) mussen sehr sauber
gehalten werden, um die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

Bitte beachten Sie die Hinweise bezuglich der Sauberkeit unter dem Punkt “Reinigung und
Wartung des Gerates”.

WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Gerat ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe
auswechseln, um einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen Sie sich auf das
Kapitel "Austauschen der Backofen Lampe".
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SERVICE UND REPARATUR

e WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das Gerat von der Stromversorgung.

e WARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei denen die Abdeckung, die vor der
Strahlungsenergie der Mikrowellen schuitzt, entfernt werden muss, durfen nur von Fachpersonal
durchgefuihrt werden.

e WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschadigt, darf das Gerat erst nach der
Reparatur durch autorisiertes Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

e Falls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller, von autorisierten Vertretern oder von
fur diese Aufgabe qualifizierten Technikern zu ersetzen, um gefahrliche Situationen zu
vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge notwendig.

® Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter Strom stehenden Teilen, durfen nur
durch vom Hersteller autorisierten Technikern ausgefuhrt werden.

WENN SIE DEN HINWEISEN GEMASS VORGEHEN, DANN VERMEIDEN SIE SCHADEN AM
GERAT UND SONSTIGE GEFAHRLICHE SITUATIONEN

® Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden, wenn
sich in ihr keine Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

e Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um dessen Programmierung zu testen. Das Wasser
absorbiert die Mikrowellen, und das Gerat wird nicht beschadigt.

e \erdecken oder verstopfen Sie die Beluftungslocher und -schlitze nicht.

® Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor Sie das Geschirr, oder Gefal} in der
Mikrowelle verwenden, Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

e Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckung verhindert, dass Fett und Speisereste den Mikrowellengenerator beschadigen.

® Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstande im Gerat auf, denn diese konnen sich
entzinden, wenn Sie das Gerat einschalten.

e Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Olbad zu frittieren, da es unméglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu kontrollieren.

® Der Keramikbodenplatte und die Roste halten einer Hochstbelastung von 8 kg stand.
Uberschreiten Sie diese Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.
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2. DIE VORTEILE EINES MIKROWELLENGERATES

In einem herkdmmlichen Gerat durchdringt die von Widerstanden oder Gasbrennern ausgestrahlte
Warme die Speisen langsam von aufen nach innen. Daher entstehen grol3e Energieverluste, weil
die Luft, Gerateteile und die Behaltnisse miterwarmt werden.

Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengerat die Warme in den Speisen selbst erzeugt, d.h. die
Warme breitet sich von innen nach auf3en aus. Es entstehen keine Energieverluste, denn die
Mikrowellen geben keine Energie an die Luft, die Garraumwande und die Behaltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten Elemente werden nicht miterhitzt.

Die Vorteile im Uberblick:

1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die Garzeit im Verhaltnis zur herkdmmlichen Zubereitung um
3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen. Dieses verringert die Gefahr von Bakterienbildung.
3. Energieeinsparung
4. Aufgrund der verklrzten Garzeit bleiben die Nahrstoffe in den Lebensmitteln erhalten.

FUNKTIONSWEISE DES MIKROWELLENGERATES

Im Mikrowellengerat befindet sich ein Hochspannungsgenerator, der als MAGNETRON bezeichnet
wird. Er wandelt elektrische Energie in Mikrowellen um. Die elektromagnetischen Wellen werden
durch einen Wellenleiter in den Garraum geleitet und breiten sich durch einen Metallverteiler oder
einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in alle Richtungen aus und werden von den Metallwanden
reflektiert. Dadurch wird das Gargut gleichmapig erhitzt.

WIE SICH DIE SPEISEN ERWARMEN

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser, dessen Molektle durch Einwirkung der

Mikrowellen in Schwingung geraten.

Die Reibung der Molekule erzeugt Warme, die fur das Ansteigen der Temperatur in den
Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder Warmhalten von
Speisen.

Aufgrund der Warmeverbreitung in den Lebensmitteln ergeben sich folgende Vorteile:

e die Speisen bendtigen fur den Garvorgang keine bzw. nur wenig Flussigkeit oder Fett;

e im Vergleich zum herkdmmlichen Herd: kiurzere Zeitvorgaben fur das Auftauen, Erwarmen und
Garen im Mikrowellengerat;

¢ Vitamine, Mineral- und Nahrstoffe bleiben weitgehend erhalten;

e die naturliche Farbe und das Aroma gehen nicht verloren.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein Metall. Benutzen
Sie daher keine Metallbehalter oder Behalter mit Metallkomponenten.

Die Mikrowellen werden ... durchdringen Glas ....und werden von den
vom Metall reflektiert... und Porzellan... Lebensmitteln absorbiert.
8 - ¢ *

i 0055 <~‘ T




INOXPAN S.L. Pando DE - 12

3. GERATEBESCHREIBUNG

—

1. Sicherheitsverriegelungen 4. Keramikbodenplatte
2. Tlrglass 5. Bedienfeld
3. Grill 6. Rost

3.1. BEDIENFELD

|\|”| @ .
O AV . . Y\

1. Drehknopf. 2. DISPLAY 3. Drehknopf.
Auswahl der FUNKTIONEN Auswahl der PARAMETER
Die  Bedienungsknopfe reagieren auf 2 |orucken < DREHEN () /\ orucken - oreven

verschiedenen Funktionen oder Programme.

2. Bestatigung: Durch Drucken des
Bedienungsknopfs wird das im Auswahlmenu
ausgewahlte Programm gestartet.

_—
)

|/
ACHTUNG: Bitte betatigen Sie NIEMALS gleichzeitig beide Funktionen des Bedienungsknopfs, d.h.
das Drehen des Auswahlmenls und das Bestatigung des ausgewahlten Programms, da es kein

Programm gibt, welche die gleichzeitige Bedienung beider Funktionen erfordert, und dies zu
unerwlnschten Fehlermeldungen und Beschadigungen des Gerats flihren kann

verschiedene Arten:
1. Auswahlmenii: Das kreisformige Drehen des > .
Bedienungsknopfs ermdglicht die Auswahl der C\ g
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3.2.

a  Uhr Anzeige

b Zeitanzeige

¢ Sicherheitsverriegelung Anzeige

d Dauer Anzeige

e Auftauen nach Gewicht

FUNKTIONSBESCHREIBUNG

|
g

f Auftauen nach Zeit

g Leistung Funktionsanzeige
h Spezial Funktionsanzeige (PANDO CHEF)

i Grill Funktionsanzeige

i Microwelle Funktionsanzeige

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen

0 W Warmbhalten
180 W Bei wenig Hitze garen, Reis dunsten
Schnelles Auftauen
360 W Butter zerlassen. Babynahrung aufwarmen
383 | [Mikrowelle - _ -
Gemiise und Speisen zubereiten
600 W Vorsichtig zubereiten und erhitzen
Kleine Mengen erhitzen und zubereiten
Empfindliche Speisen erwarmen
850 W Flussigkeiten und Fertiggerichte schnell zubereiten
und erhitzen
§§§ 90 W Toastbrot Uberbacken
N Mikrowelle 180 W Geflugel und Fleisch grillen
— + Grill
360 W Pasteten und Auflaufe zubereiten
|
SR
Grill — : ,
Speisen grillen
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4. BASISEINSTELLUNGEN

|l|”|
D AV AV

4.1. OFFNEN DER TUR

Zum Offnen der Tur Drehknopf (3) 2 Sekunden driicken.
4.2. SEKUNDARMENU

Sie kdnnen darauf zugreifen, indem Sie den Drehknopf (1) 3 Sekunden lang dricken und 3
Pieptone horen. Das Symbol © wird auf dem Bildschirm angezeigt.

Drucken Sie erneut 3 Sekunden lang und das Symbol © blinkt, 1 Piepton ist zu horen. Wir
werden dann im sekundaren Menu sein.
Durch Drehen des Knopfes (3) kdnnen Sie auf die Uhr® (zum Einstellen oder Ausblenden /

Anzeigen), den Timer("@), das Sicherheitsschlossﬁ und die Sho-Funktion (nur fur Belichtungen)
zugreifen.

EINMAL IM SEKUNDARMENU:

4.3. EINSTELLEN DER UHR

Das Blinken der Uhrzeit beim erstmaligen Einschalten des Gerats oder nach einem Stromausfall
zeigt an, dass die eingestellte Uhrzeit nicht korrekt ist. Gehen Sie folgendermalf3en vor, um die Uhr
einzustellen:

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) 3 Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch die Optionen des Sekundarmenus zu navigieren. Die
gewulnschte Option leuchtet auf.

. Dricken Sie den Drehknopf (3) einmal, wenn Sie das Uhr-Symbol sehen ©.

. Drehen Sie den Funktionsknopf (1), um den korrekten Stundenwert einzustellen.
. Drehen Sie den Drehknopf (3), um den korrekten Minutenwert einzustellen.

. AbschlieRend, drucken Sie den Drehknopf (3), um zu bestatigen

[=220% | I ~ R ¥ V)
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4.4. AUSBLENDEN/EINBLENDEN DER UHR

Wenn Sie die Uhr als stérend empfinden, kdnnen Sie sie wie folgt ausblenden:
1. Drlicken Sie den Funktionsknopf (1) 3 Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch die Optionen des Sekundarmendis zu navigieren. Die
gewulnschte Option leuchtet auf.

3. Drucken Sie den Drehknopf (3) einmal, wenn Sie das Uhr-Symbol sehen ©.

4. Drucken Sie den Drehknopf (3) fur 2 Sekunden.

5.\\/Nenn Sie die Zeitanzeige wieder einblenden mdchten, wiederholen Sie den oben beschriebenen
organg.

4.5. TIMER

Gehen Sie folgendermalen vor, um den Timer einzustellen:
1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) 3 Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch die Optionen des Sekundarmenus zu navigieren. Die
gewunschte Option leuchtet auf.

3. Druicken Sie den Drehknopf (3) einmal, wenn Sie das Timer -Symbol sehen (@
4. Drehen Sie den Drehknopf (3), um eine Alarmzeit einzustellen.
5. Abschlie3end, dricken Sie den Drehknopf (3), um zu bestatigen.

4.6. SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Sie konnen den Betrieb des Gerats sperren (zum Beispiel, um die Benutzung durch Kinder zu
verhindern).

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) 3 Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch die Optionen des Sekundarmenus zu navigieren. Die
gewulnschte Option leuchtet auf.

. Driicken Sie den Drehknopf (3) einmal, wenn Sie das Sicherheitsverriegelung -Symbol sehen [E'

. Drehen Sie den Drehknopf (3), um auszuwahlen, ob Sie die Option ein- oder ausschalten
wollen.(ON /OFF)

. Abschlief3end, drucken Sie den Drehknopf (3), um zu bestatigen.
. Um den Ofen zu entsperren, dricken Sie den Drehknopf (3) fur 2 Sekunden.

(203 | H W

4.7. AUSSTELLUNGS-MODUS

Der Ausstellungs-Modus wird in Ausstellungsraumen verwendet, wo den Kunden die Funktion der
Ofenktge_méB der Beschreibung von jeder Funktion prasentiert wird, ohne aber die Heizfunktionen
zu aktivieren.

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) 3 Sekunden.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3), um durch die Optionen des Sekundarmenis zu navigieren. Die
gewunschte Option leuchtet auf.

3. Drucken Sie den Drehknopf (3) einmal, wenn Sie das Symbol “Sho”.

4. Drehen Sie den Drehknopf (3), um auszuwahlen, ob Sie die Option ein- oder ausschalten
wollen.(ON /OFF)

. Abschliel3end, dricken Sie den Drehknopf (3), um zu bestatigen.
. Um den Ausstellungs-Modus zu deaktivieren, wiederholen Sie den oben beschriebenen Vorgang.

o O,

HINWEIS: Wenn die Showroom-Modus aktiviert ist, keine Anzeige auf dem Display erscheint.
Das Symbol ,Sho* wird nur in Minutenintervallen angezeigt, wenn der Backofen gestartet wird.
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5. GRUNDFUNKTIONEN

@® AV : N\

5.1. HAUPTMENU

Im Hauptmenl konnen Sie auf die Kochoptionen zugreifen, wie beispielsweise: Mikrowelle, Grill,
Mikrowelle + Grill, automatisches Kochen, Auftauen nach Zeit oder nach Gewicht.

HINWEIS: Wenn Sie eine Funktion nach dem Start des Vorgangs abbrechen moéchten,
driicken Sie den Drehknopf (1) 3 Sekunden lang. Die Funktion wird abgebrochen.

5.2. SCHNELLSTART

Verwenden Sie diese Funktion, um Nahrungsmittel mit hohem Flussigkeitsgehalt, wie Wasser,
Kaffee, Tee oder dunne Suppen, schnell zu erhitzen.

1. Dricken Sie den Funktionsknopf (1) einmal.

2. Dricken Sie den Drehknopf (3), wenn Sie die Ausschaltzeit erhohen mochten. Die Ausschaltzeit
wird bei jedem Drlicken dieses Knopfes in den ersten 10 Sekunden um 30 Sekunden erhdht.

5.3. MIKROWELLE

Verwenden Sie diese Funktion, um Gemduse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu garen bzw.
aufzuwarmen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis die Anzeige des Mikrowellenbetriebs zu blinken
beginnt. Auf der Anzeige blinkt nun 850 W.

Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Leistungsstufe
auszuwahlen.

Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3). Auf der Anzeige blinkt nun ,,01:00°.
Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Dauer einzustellen.
Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3).

Dricken Sie den Funktionswahlschalter (1). Die Mikrowelle wird automatisch gestartet.
HINWEIS: Die Starttaste kann jederzeit wahrend des oben beschriebenen Vorgangs

gedriickt werden. Der Ofen wird dann den Betrieb mit den eingestellten Werten
aufnehmen.

Sk N



INOXPAN S.L. Pando DE - 17

5.4. GRILL

Verwenden Sie diese Funktion, um die Nahrungsmittel von oben schnell zu braunen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), hasta seleccionar el indicador de la funcion Grill. Auf
der Anzeige blinkt nun ,15:00

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Dauer einzustellen.
3. Bestatigen Sie die Eingabe durch Drlcken der Drehknopf (3).
4. Dricken Sie den Funktionswahlschalter (1). Die ofen wird automatisch gestartet.

5.5. MIKROWELLE + GRILL

Verwenden Sie diese Funktion, um Lasagne, Gefligel, Ofenkartoffeln und Gberbackene Gerichte
zuzubereiten.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis Sie beide Anzeigen der Mikrowellen- und
Grillfunktionen auswahlen. Auf der Anzeige blinkt nun 360.

Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Leistungsstufe
auszuwahlen.

Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3). Auf der Anzeige blinkt nun ,,15:00°.
Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Dauer einzustellen.
Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3).

. Dricken Sie den Funktionswahlschalter (1). Die Mikrowelle wird automatisch gestartet.

HINWEIS:

Die Starttaste kann jederzeit wahrend des oben beschriebenen Vorgangs gedriickt werden.
Der Ofen wird dann den Betrieb mit den eingestellten Werten aufnehmen.

N

o0 pw

5.6. AUFTAUEN NACH ZEIT (MANUELL)

Verwenden Sie diese Funktion, um jegliche Art von Lebensmitteln schnell aufzutauen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis die Anzeige fur die Funktion Abtauung nach
Zeit ausgewahlt ist. Auf der Anzeige blinkt nun ,10:00%

Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Dauer einzustellen.
Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3).
Dricken Sie den Funktionswahlschalter (1). Die Mikrowelle wird automatisch gestartet.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der Ofen ein akustisches Signal gibt und das Wort lev-~
auf der Anzeige blinkt.

akobd
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5.7. AUFTAUEN NACH GEWICHT (AUTOMATISCH)

Verwenden Sie diese Funktion, um Fleisch, Gefllgel, Fisch, Obst und Brot schnell aufzutauen.

5.
6.
7.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis die Anzeige fur die Funktion Abtauen nach

Gewicht ausgewahlt ist. Auf der Anzeige blinkt nun das Symbol fur die Nahrungsmittelart
,FO1“

Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um die Nahrungsmittelart
einzustellen. Wenn Sie den Drehknopf nicht betatigen, wird der Ofen fur die Nahrungsmittelart
,F01“ betrieben.

Bestatigen Sie die Eingabe durch Dricken der Drehknopf (3). Nun blinkt der Gewichtswert auf
der Anzeige. Die Gewichtsanzeige beginnt zu blinken.

Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um das Gewicht einzustellen.
Wenn Sie den Drehknopf nicht betatigen, geht das Gerat von einem Gewicht von 200 g aus.

Bestatigen Sie die Eingabe durch Drucken der Drehknopf (3).
Drucken Sie den SFunktionswahlschalter (1). Die Mikrowelle wird automatisch gestartet.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der Ofen ein akustisches Signal gibt und das Wort [~
auf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion Auftauen nach Gewicht unter Angabe der
Intervalle bezuglich Gewicht sowie Auftau- und Ruhezeiten (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erreicht).

Pr 1 Fleisch 100 — 2000 2'20-46'40 20 - 30
Pr 2 Geflugel 100 — 2500 290-17'23 20 -30
Pr 3 Fisch 100 = 2000 240’ 20 -30
Pr 4 Obst 100 — 500 236 — 13’ 10 -20
Prs Brot 100 — 800 2251920 10-20

Wichtige Anmerkung: Siehe ,Allgemeine Hinweise flr das Auftauen®.
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6. SONDERFUNKTION (PANDO CHEF)

Verwenden Sie diese Funktion, um verschiedene Arten von Lebensmitteln zu kochen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (1), bis Sie die Sonderfunktion PANDO CHEF auswahlen

@. Auf der Anzeige blinkt nun das Programm ,P1*.

2. Drehen Sie den Drehknopf (3) in die entsprechende Richtung, um das Programm einzustellen.
Wenn Sie den Drehknopf nicht betatigen, wird das Gerat im Programm ,P1.S1“ betrieben.

3. estatigen Sie die Eingabe durch Dricken der Drehknopf (3) und geben Sie die gewlnschte
Unterfunktion "S" ein. Wahlen Sie das Programm aus und validieren Sie es.

4. Drucken Sie den Funktionswahlschalter (1). Die Mikrowelle wird automatisch gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn der Ofen ein akustisches Signal gibt und das Wort auf
der Anzeige blinkt.

6. Die folgende Tabelle zeigt die vorhandenen Programme der Sonderfunktion:

Hinzugefiigtes Wasser
(ml)

Prog. Nahrungs-mittel Gewicht (g) Dauer (Min.)

Anweisungen

P1.51 250 7 100 Setzen Sie die in Scheiben geschnittenen
Kartoffeln (15-20 mm) in einen
P1.82 500 10 150 hitzebestandigen Behalter mit Wasser mit
Kartoffeln kochen . .
inem Deckel bedeckt. Legen Sie den
P1.S3 1000 15 200 B(_ahélter auf die Keramikbodenplatte der
Mikrowelle.
P2.51 . 150 42 600
kRIE?t:' Setzen Sie die Zutaten zum Sanftgaren in
P2.52 eEiiEie) 400 455 800 einen hitzebesténdigen Behdlter mit
Deckel. Legen Sie den Behalter auf die
P2 83 Kuchenteig 550 22 Keramikbodenplatte der Mikrowelle.
(kochfertig)
P3.51 Fisch (gefroren) 700 30 300 Setzen Sie die Zutaten zum kochen und
Uberbacken in einen hitzebestandigen
Behalter mit Deckel. Legen Sie den
P3.52 Fisch (frisch) 800 30 300 Behalter auf die Keramikbodenplatte der
Mikrowelle.
Setzen Sie die Zutaten zum kochen in
Gemuse einen hitzebestandigen Behalter mit
P3.83 (gefroren) 1000 30 300 Deckel. Legen Sie den Behalter auf die
Keramikbodenplatte der Mikrowelle.
Wichtige Anmerkungen:

e Benutzen Sie stets mikrowellengeeignetes Geschirr und einen Deckel oder eine Abdeckung, um
Fllussigkeitsverluste zu vermeiden.

¢ Wenden Sie die Nahrungsmittel wahrend der Erhitziina mehrmals, insbesondere wenn das Gerat
ein akustisches Signal aussendet und das Symbol £+~ 7 auf dem Display erscheint.

e Die fur die Erwarmung der Speisen notwendige Zeit hangt von deren Ausgangstemperatur ab.
Direkt aus dem Kihlschrank enthommene Lebensmittel bendtigen mehr Zeit zur Erhitzung als
solche mit Raumtemﬁeratur. Falls die Temperatur des Essens nicht Ihren Wiinschen entspricht,
wahlen Sie beim nachsten Mal einen grolderen oder kleineren Wert als Gewicht.

¢ Ruhren Sie die Nahrungsmittel nach dem Erhitzen um und lassen Sie sie anschlieRend kurze Zeit
stehen, damit diese eine einheitliche Temperatur erreichen.

Achtung! Nach der Erwarmung kann das Gefalt sehr heil3 sein. Obgleich die Mikrowellen die

Mehrheit der Gefalde nicht erhitzen, kdnnen diese durch die Ubertragung der Warme durch die

Speise heild werden.
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7. WAHREND DES BETRIEBS...

7.1. KOCHVORGANG UNTERBRECHEN

Sie konnen den Kochvorgang jederzeit unterbrechen, indem Sie einmal die Stopptaste dricken
bzw. die Geratetur 6ffnen.

In jedem Falle:
ehort die Ausstrahlung von Mikrowellen auf,

ewird der Grill deaktiviert, hat aber weiterhin eine sehr hohe Temperatur,
Verbrennungsgefahr!

estoppt die Zeitschaltuhr und zeigt die restliche Garzeit an.

Falls Sie es winschen, kdnnen Sie:
1. die Lebensmittel wenden oder umrthren, um ein einheitlichen Kochvorgang zu erreichen,
2. die Prozessparameter andern,

SchlieBen Sie die Tur und dricken Sie die Taste Start/Stop, um den Vorgang wieder
aufzunehmen.

7.2. ANDERN VON EINSTELLUNGEN

Die Betriebseinstellungen (Zeit, Gewicht, Leistung etc.) konnen wie folgt gedndert werden, wenn
der Kochprozess unterbrochen wurde:

1. Fur die Anderung der Zeit drehen Sie den Drehknopf (3) und bestatigen durch Driicken des
Funktionsauswahlknopfes (1). Die neu definierte Zeit ist sofort gultig.

2. Um die Leistung zu andern, dricken Sie den Funktionsauswahlknopf (1). Das entsprechende
Licht beginnt zu blinken. Andern Sie die Einstellung, indem Sie den Drehknopf (3) driicken und
dann den Drehknopf (3) drehen, bestatigen Sie durch erneutes Drucken des
Funktionsauswahlknopfes (1).

7.3. KOCHVORGANG ABBRECHEN

Wenn Sie den Garvorgang abbrechen mochten, dricken Sie den Funktionsauswahlknopf (1) fur 3
Sekunden.

Sie hdren dann einen Signalton und die Uhrzeit wird im Display angezeigt.

7.4. ENDE DES KOCHVORGANGS

Am Ende des Kochvorgangs ertonen drei Signaltone, und auf der Anzeige kommt End vor.

Die Signaltone werden wiederholt alle 30 Sekunden, bis die Tur geotffnet wird oder die
Funktionsauswahlknopf (1) gedrickt wird.
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Die folgende Tabelle zeigt zusammenfassend die verschiedenen Auftau- und Ruhezeiten (um zu
gewabhrleisten, dass die Speisen eine gleichmalige Temperatur erlangen), in Abhangigkeit von Art
und Gewicht der Nahrungsmittel, sowie die entsprechenden Empfehlungen.

Fleisch am Stick, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
Kalb, Rind, Schwein 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 14-15 min 10-15 min 2 x wenden
700 g 20-21 min 20-25 min 2 x wenden
1000 g 29-30 min 25-30 min 3 x wenden
1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x wenden
Gulasch 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x wenden
1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x wenden
Hackfleisch 100 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden
300 g 8-9 min 8-10 min 2 x wenden
500 g 12-14 min 15-20 min 2 x wenden
Bratwurst 125¢g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
250 g 8-9 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 15-16 min 10-15 min 1 x wenden
Gefllgel, Geflugelteile 200 g 7-8 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 17-18 min 10-15 min 2 x wenden
Hahnchen, Poularde 1000 g 34-35 min 15-20 min 2 x wenden
1200 g 39-40 min 15-20 min 2 x wenden
1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x wenden
Fisch 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Forelle 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Krabben 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
500 g 12-15 min 10-15 min 2 x wenden
Obst 200 g 4-5 min 5-8 min 1 x wenden
300 g 8-9 min 10-15 min 2 x wenden
500 g 12-14 min 15-20 min 3 x wenden
Brot 100 g 2-3 min 2-3 min 1 x wenden
200 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden
500 g 10-12 min 8-10 min 2 x wenden
800 g 15-18 min 15-20 min 2 x wenden
Butter 250 g 8-10 min 10-15 min 1 x wenden, abgedeckt
Quark 250 g 6-8 min 5-10 min 1 x wenden, abgedeckt
Sahne 250 g 7-8 min 10-15 min Deckel abziehen
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ALLGEMEINE HINWEISE ZUM AUFTAUEN

1.

2.

8.
9.

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellen-taugliches Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete
Plastik).

Die Funktion Auftauen nach Gewicht und die Tabellen beziehen sich auf das Auftauen von rohen
Esswaren.

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Hohe des Nahrungsmittels ab. Wenn Sie Esswaren
einfrieren, dann berlcksichtigen Sie dabei den Auftauvorgang. Verteilen Sie die Speise zu
gleichen Teilen entsprechend der GrolRe des Gefaldes.

Verteilen Sie das Nahrungsmittel so gut wie mdglich auf die Keramikbodenplatte des Gerates.
Die dicksten Teile des Fisches oder der Hahnchenschenkel mussen nach aul3en zeigen. Sie
kénnen die dunneren Teile mit einer Alufolie schutzen. Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den
Wanden des Garraumes in Berihrung kommen, da dies einen Lichtbogen auslosen kann.

Die kompaktesten Stliicke mussen mehrfach gewendet werden.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten Nahrungsmittel so gleichmafig wie mdglich, denn die schmalsten
und dunnsten Teile tauen schneller auf als die dickeren und héheren Stellen.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weillkdse und Rahm, brauchen nicht vdllig aufgetaut
werden. Bei Raumtemperatur sind sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit. Tiefgekuhlte
Sahne sollte vor dem Verbrauch durchgerihrt werden.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller, damit der Fleischsaft leichter abflie3en kann.
Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um nicht all zu sehr auszutrocknen.

10.Wenden Sie die Speisen in regelmaldigen Abstanden.
11.Nehmen Sie tiefgekuhlte Nahrungsmittel aus der Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls

vorhanden, die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von Behaltnissen, welche dazu dienen,
die Lebensmittel im Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalien genutzt werden kénnen,
um diese zu erwarmen und zuzubereiten, brauchen Sie lediglich deren Deckel zu entfernen.
Geben Sie in allen Ubrigen Fallen die Speisen in mikrowellentaugliche Gefalie.

12.Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Geflligel anfallende Flussigkeit, muss weggegossen

werden und darf keinesfalls mit den Ubrigen Lebensmitteln in Beruhrung kommen.

13.Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel

vollig aufgetaut ist.
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9. KOCHEN MIT DER MIKROWELLE

Achtung! Lesen Sie den Abschnitt “Sicherheitshinweise” aufmerksam durch, bevor Sie mit
der Mikrowelle garen.

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen mit der Mikrowelle:

e Bevor Sie Esswaren mit einer Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln,
Wirstchen) warm machen oder kochen, stechen Sie diese an, damit sie nicht platzen.
Schneiden Sie die Lebensmittel in Stucke, bevor Sie mit deren Zubereitung im Gerat beginnen.

o Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob dieses fiir die Mikrowelle geeignet ist (siehe
Abschnitt Uber die Art des Geschirrs).

e Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot,
Zubereiten von Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf. Somit arbeitet das Gerat im
Leerlauf, und die Speise kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am Gerat und am
Geschirr hervorrufen. Stellen Sie deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und Uberwachen Sie
den Ablauf.

e Es ist nicht maglich, grole Mengen Ol (Frittieren) im Mikrowellengerat zu erhitzen.

e Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung, denn diese ist nicht immer
hitzebestandig. Befolgen Sie die vom Hersteller gegebene Anleitung.

e Haben Sie mehrere GefaRe, wie zum Beispiel Tassen, dann ordnen Sie diese gleichmalig auf
der Keramikbodenplatte an.

e VerschlieRen Sie die Plastiktiiten nicht mit Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchlochern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf leicht entweichen kann.

e Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten von Esswaren, dass diese eine
Mindesttemperatur von 70°C erreichen.

e Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an der Glasscheibe der Tur niederschlagen
und gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des Gerates wird nicht in Frage gestellt.
Wischen Sie nach Benutzung das Kondenswasser ab.

e Wenn Sie Flissigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie GefaRe mit groBen Offnungen, damit der
Dampf leicht entweichen kann.

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemafy Anleitung zu, und beachten Sie die in den Tabellen
angegebenen Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berucksichtigen Sie, dass die angefuhrten Werte lediglich der Orientierung dienen und, in
Abhangigkeit vom Ausgangszustand, von der Temperatur, Feuchtigkeit und Art des
Nahrungsmittels, abweichen konnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern oder zu verkurzen bzw. die Leistungsstufe zu erhohen oder zu
verringern.
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DIE ZUBEREITUNG IN DER MIKROWELLE...

1. Je grolder die Menge der Nahrungsmittel ist, desto langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:
e Doppelte Menge = doppelte Zeit
¢ Halbe Menge = halbe Zeit

2. Je geringer die Temperatur ist, desto langer ist die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

4. Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf der Keramikbodenplatteerleichtert die gleichmaRige
Zubereitung. Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den Rand des Tellers und die
weniger kompakten in die Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene Arten von
Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

5. Die Tur des Gerates kann zu jeder Zeit gedffnet werden. Das Gerat schaltet sich automatisch
ab. Er setzt sich erst wieder in Betrieb, wenn Sie die Tur schlieen und erneut die Starttaste
drucken.

6. Die meisten Lebensmittel mussen abgedeckt werden. Sie behalten dadurch ihre Feuchtigkeit
und ihren Eigengeschmack. Der Deckel muss fur Mikrowellen durchlassig sein und uber kleine
Offnungen verfugen, die das Entweichen des Dampfes gestatten.

o

TABELLE UND VORSCHLAGE — ZUBEREITUNG VON GEMUSE

Blumenkohl 500 100 ml 850 9-11 2-3 In Réschen teilen
Brokkoli 300 50 ml 850 6-8 2-3 In Scheiben schneiden
Pilze 250 25 ml 850 6-8 2-3 1 x wenden, Abdecken
Erbsen & 300 100 ml 850 7-9 2-3 In Wurfel oder Scheiben
Mohren, schneiden. Abdecken
Egﬁ‘;‘:}“h'te 250 25 ml 850 8-10 2-3 1 x wenden

Kartoffeln 250 25 mi 850 5-7 2-3 Schalen, in gleiche

Stiicke schneiden.
Abdecken, 1 x wenden

Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 In Stlicke oder

Porree 250 50 ml 850 5-7 2-3 Scheiben schneiden.
Abdecken, 1 x wenden

Rosenkonhl, 300 50 ml 850 6-8 2-3 Abdecken, 1 x wenden

tiefgekdhlt

Sauerkraut 250 25 ml 850 8-10 2-3 Abdecken, 1 x wenden

TABELLEN UND ANREGUNGEN - FISCH ZUBEREITEN

isChfi 500 600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der
Fischfilet Zeit umdrehen.
800 850 2-3 2-3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der
Ganzer Fisch 360 7-9 Zeit umdrehen. Gegebenenfalls die

dunneren Enden des Fisches bedecken.
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WICHTIGE WARNHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH!
A Bitte beachten Sie besonders diese Warnhinweise und Anweisungen, da die

NICHT-Beachtung zu schweren Sché&den am Produkt fiihren kann, die von der
Herstellergarantie nicht abgedeckt sind.

* Popcornkochen in der Mikrowelle: Bitte, verwenden Sie dafiir NICHT das beigefligte
Metallgestell.

* Bitte platzieren Sie das Metallgestells so, dass es NICHT die Innenwande des Gerats
berihrt.

Das beigeflgte

Metallgestell beriihrt

dic Hetafinnenand
NICHT
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10. ZUBEREITUNG MIT DEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost, um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die Metalloberflachen des Nutzraumes nicht beriihrt,
da die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens gegeben ist, der das Gerat beschadigen
kann.

WICHTIGE HINWEISE:

1. Beim ersten Einsatz des Gril_[s ist das Auftreten von etwas Rauch und Geruch festzustellen,
was auf den Gebrauch von Olen wahrend der Herstellung zurlckzuflhren ist.

2. Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend des Betriebs sehr hohe Temperaturen. Halten Sie
Kinder fern!

3. Heizen Sie vorher den Grill 2 Minuten vor. Falls kein gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen
Sie den Girillrost.

4. Wahrend der Nutzung des Grills erreichen die Wande des Innenraumes sehr hohe
Temperaturen. Es wird der Gebrauch von Kichenhandschuhen empfohlen.

5. Wird der Grill Uber einen langeren Zeitraum betrieben, ist es normal, dass die Heizelemente
durch das Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet werden.

. Wichtig! Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder gegart werden, ist es notwendig,
zu uberprufen, ob die Gefalle dazu geeignet sind oder nicht. Siehe Abschnitt uber die Art des
Geschirrs!

7. Beim Einsatz des Grills ist es moglich, dass Fettspritzer an das Heizelement gelangen und
verbrannt werden. Das ist normal und stellt keinerlei Art von Funktionsstorung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehor nach jeder Zubereitung, damit der Schmutz
nicht verkrustet.

(=2}

©
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TABELLE UND ANREGUNGEN - MIKROWELLE + GRILL

Die Funktion Mikrowelle mit Grill ist ideal, um Speisen schnell zuzubereiten und gleichzeitig zu braunen. AuRerdem kdnnen
Nahrungsmittel Giberbacken werden.

Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Nudelauflauf 500 flach 180 17-20 3-5

Kartoffelauflauf 800 flach 360 24-28 3-5
flach

Lasagne etwa 800 360 15-20 3-5
flach

Quarkauflauf etwa 500 180 18-20 3-5

2 Hahnchenkeulen, jeweils 200 flach 360 15-20 3.5

frisch (auf dem Rost)

Hahnchen etwa 1000 | nachesundbreites | 54 | 40 45 3.5
Gefal

Zwiebelsuppe 2 Tassen

iiberbacken 2u 200 Suppenschalen 360 4-8 3-5

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der Mikrowelle benutzen, ob diese geeignet sind. Verwenden Sie ausschlieRlich
mikrowellen-taugliches Geschirr.

Das Geschirr, das fiir die kombinierte Funktion eingesetzt werden soll, muss sowohl fir die Mikrowelle als auch fur den Grill geeignet
sein. Siehe Abschnitt Uber die Art des Geschirrs!

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich Orientierungswerte sind und je nach Ausgangszustand, Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das Nahrungsmittel entsprechend zu braunen, dann behandeln Sie es weitere 5 oder 10
min. mit der Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die Fleisch- und Geflligelstlicke

Benutzen Sie die Keramikbodenplatte zur Zubereitung, falls keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.
Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter Berlicksichtigung dessen, dass der Garraum Kkalt ist (es ist nicht nétig, ihn

vorzuheizen).
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11. WELCHE ART VON GESCHIRR KANN BENUTZT WERDEN?

FUNKTION MIKROWELLE

Beachten Sie bei der Funktion Mikrowelle, dass die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb durfen Metalltopfe und —geschirr bzw. GefaBe mit Metallteilen oder —dekor nicht in
der Mikrowelle benutzt werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und —teilen (z. B., Bleikristall)
sind nicht zu verwenden.

Das Ideale flr die Zubereitung im Mikrowellengerat ist es, feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut
sowie hitzebestandige Plastik einzusetzen. Sehr feines und zerbrechliches Glas und Porzellan sollte
nur kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu erwarmen.

Die heilRen Speisen Ubertragen die Warme auf das Geschirr, das sehr heil werden kann. Benutzen
Sie deshalb immer einen Topflappen!

GESCHIRRTEST

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das Geschirr 20 Sekunden lang in das Gerat. Falls
es kalt bleibt oder nur wenig erhitzt wird, ist es geeignet. Wenn es sich jedoch sehr erwarmt oder
einen Lichtbogen hervorruft, ist es ungeeignet.

FUNKTION GRILL

Im Falle der Grillfunktion muss das Geschirr eine Temperatur von zumindest 300°C aushalten.
Plastikgeschirr ist ungeeignet.

FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte Geschirr sowohl fur die Mikrowelle als auch
fur den Grill geeignet sein.

ALUMINIUMGEFASSE UND FOLIEN

Die in Aluminiumgefallen oder -folie befindlichen Fertiggerichte kdnnen unter Beachtung folgender
Aspekte in die Mikrowelle eingebracht werden:

eBeachten Sie die Empfehlungen des Herstellers auf der Verpackung.

eAluminiumgefale durfen nicht hdher als 3 cm sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Beruhrung kommen (Mindestabstand 3 cm). Aluminiumdeckel sind abzunehmen.

oStellen Sie das Aluminiumgefal direkt auf den Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden, dann
stellen Sie das Gefald auf einen Porzellanteller. Stellen Sie das Gefal} nie direkt auf den Rost!

eDie Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen Sie
im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches Geschirr.

eAluminiumfolie kann wahrend des Auftau-vorgangs benutzt werden, um die Mikrowellen zu
reflektieren. Empfindliche Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch, kdénnen gegen
ubermalige Hitze geschutzt werden, indem die entsprechenden Stellen damit abgedeckt werden.

eWichtig! Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wanden des Nutzraumes in Berihrung kommen,
da dies einen Lichtbogen hervorrufen kann.
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DECKEL

Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik oder Haftfolie empfohlen, denn auf diese Art
und Weise:

1. wird eine zu starke Verdampfung vermieden (hauptsachlich bei sehr langen Garzeiten),
2. geht der Zubereitungsvorgang schneller vonstatten,

3. werden die Speisen nicht ausgetrocknet,

4. wird das Aroma bewahrt.

Die Deckel durfen nicht luftdicht abschlielen, damit keinerlei Druck entsteht. Plastiktuten missen
gleichermalRen Offnungen haben. Sowohl Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
ahnliche GefalRe durfen nur ohne Deckel erwarmt werden, da sie platzen konnen.

Folgende Tabelle gibt Ihnen eine allgemeine Ubersicht, welcher Geschirrtyp fiir den jeweiligen Fall
geeignet ist.

TABELLE - GESCHIRR

Glas und Porzellan 1)

Fir den Haushalt bestimmt, nicht feuerfest, kann ja ja nein nein
im Geschirrspuler gereinigt werden.

Glasierte Keramik , , , ,
Feuerfestes Glas und Porzellan Ja Ja 1a Ja
Keramik, Steingutgeschirr 2) : ) , ,
Ohne Glasur bzw. Glasur ohne Metalldekors Ja Ja nein nemn
Tongeschirr 2)

Glasiert ja ja nein nein
Unglasiert nein nein nein nein
Plastikgeschirr 2)

Hitzebestandig bis 100°C ja nein nein nein
Hitzebestandig bis 250°C ja ja nein nein
Plastikfolien 3)

Plastikfolie fir Lebensmittel nein nein nein nein
Cellophan ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall

Aluminiumfolie ja nein ja nein
Aluminiumverpackungen 5) nein ja ja ja
Zubehor ja ja ja ja

1. Ohne Gold- oder Silberrand und ohne Bleikristall.
2. Hinweise des Herstellers beachten!

3. Benutzen Sie keine Metallklammern, um die Tuten zu verschlieRen. Durchlochern Sie die Tuten.
Nutzen Sie die Folien nur zum Abdecken.

4. Verwenden Sie keine Pappteller.

5. AusschlieB3lich flache Aluminiumverpackungen ohne Deckel. Das Aluminium darf mit den
Wanden des Garraumes nicht in Beruhrung kommen.
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12. REINIGUNG UND WARTUNG DER OFEN

Die Reinigung stellt die einzige, normalerweise erforderliche Wartung dar.

Achtung! Das Mikrowellengerat ist regelmaldig zu reinigen, wobei sadmtliche Essensreste entfernt
werden mussen. Wenn das Mikrowellengerat nicht ordnungsgemaf sauber gehalten wird, kann
seine Oberflache in Mitleidenschaft gezogen werden, was wiederum die Lebensdauer des
Gerates verringern und gegebenenfalls zu einer gefahrlichen Situation fiihren kann.

Achtung! Die Reinigung muss an dem von der Stromversorgung getrennten Gerat
durchgefiihrt werden. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose oder schalten Sie den
Stromversorgungskreis des Gerates ab.

Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel, keine kratzenden
Scheuertiicher noch spitze Gegenstande, denn es konnen Flecken entstehen.

Verwenden Sie keine Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigungsgerate.

12.1. STIRNSEITE

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu reinigen. Geben Sie, falls er sehr verschmutzt
sein sollte, einige Tropfen Geschirrspulmittel ins Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil3flecken umgehend. Unter diesen Flecken kann es
zur Korrosion kommen.

Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

12.2. GARRAUM

Reinigen Sie nach jeder Nutzung die Innenwande mit einem feuchten Lappen, so ist es leichter,
Spritzer und anhaftende Speisereste zu beseitigen.

Nutzen Sie ein nicht aggressives Reinigungs-Mittel, um hartnackigere Verunreinigungen zu
entfernen. Verwenden Sie weder Backofensprays noch sonstige aggressive bzw. scheuernde
Reinigungsmittel.

Halten Sie die Tur und die Vorderseite des Gerates stets sehr sauber, um dessen
einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

Verhindern Sie das Eindringen von Wasser in die Beluftungslocher und —schlitze der Mikrowelle.

Nehmen Sie regelmafig die Keramikbodenplatte und den entsprechenden Trager (Kupplungsstick
+ Rollring) ab und reinigen Sie den Boden des Innenraumes, besonders wenn Flussigkeiten
verschuttet worden sind.

Schalten Sie das Gerat ohne Keramikbodenplatte und dazugehaorigen Trager nicht ein.

Falls der Garraum des Gerates sehr verschmutzt ist, dann stellen Sie ein Glas Wasser auf deie
Keramikbodenplatte und schalten Sie die Mikrowelle mit maximaler Leistung 2 oder 3 Minuten lang
ein. Der freigesetzte Dampf weicht die Verschmutzung auf, welche mit einem weichen Tuch leicht
abgewischt werden kann.

Unangenehme Geruche (z. B., nach der Zubereitung von Fisch) kdnnen mit Leichtigkeit beseitigt
werden. Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft in eine Tasse Wasser. Geben Sie einen Teeldffel in
die Tasse, um einen Siedeverzug zu vermeiden. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3 Minuten lang bei
Maximallleistung der Mikrowelle.
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12.3. DECKE DER OFEN

Wenn die Decke des Gerates verunreinigt ist, dann kann der Grill heruntergeklappt werden, um die
Reinigung zu erleichtern.

Warten Sie, bis der Grill erkaltet ist, bevor Sie ihn herunterklappen, um eine
Verbrennungsgefahr auszuschlieBen.

Gehen Sie folgendermalden vor:
1. Drehen Sie den Halter de Grills um 180° (1).

2. Klappen Sie den Grill vorsichtig herunter (2). Wenden Sie keine libermaRige Kraft an, da
diese Schaden verursachen kann.
3. Bringen Sie nach Reinigung der Decke den Grill (2) wieder in seine Lage, indem Sie umgekehrt

vorgehen.
WICHTIGER HINWEIS: Die Halterung des Grills (1) kann herunterfallen, wenn sie gedreht wird.
Sollte dies passieren, schieben Sie die Halterung des Grills (1) in das vorhandene Loch in der Decke
?ée)s Bach|>_ ehntinnenraumes und drehen Sie sie um 90° bis zu der Position, die ein Halten des Grills

ermaoglicht.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder scharfen Gegenstande.

12.4. ZUBEHOR

Reinigen Sie das Zubehor nach jeder Benutzung. Falls es sehr verschmutzt ist, weichen Sie es
zuerst ein, und benutzen Sie dann eine Blrste und einen Schwamm. Das Zubehor kann in einer
Geschirrspulmaschine gereinigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Keramikbodenplatte und sein entsprechender Trager immer sauber
sind. Schalten Sie das Gerat ohne Keramikbodenplatte und entsprechenden Trager nicht ein.
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13. WAS IST IM FALLE EINER FUNKTIONSSTORUNG ZU TUN?

ACHTUNG! Jegliche Art von Reparatur darf nur von spezialisierten Fachleuten ausgefiihrt
werden. Jeder Eingriff, der durch nicht vom Hersteller autorisierte Personen vorgenommen
wird, ist gefahrlich.

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne den Kundendienst zu benachrichtigen:

Die Anzeige ist aus! Uberprifen, ob:

- die Stundenanzeige ausgeschaltet wurde (siehe Abschnitt zu den Grundeinstellungen).
Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedriickt werden! Uberpriifen, ob:

- die Sicherheitsverriegelung aktiviert ist (siehe Abschnitt zu den Grundeinstellungen).
Das Gerit funktioniert nicht! Uberpriifen, ob:

- der Stecker richtig an die Steckdose angeschlossen ist,
- der Stromversorgungskreis des Ofens eingeschaltet ist,
- die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss horbar einrasten.

- Fremdkdrper zwischen Tur und Stirnseite des Innenraumes vorhanden sind.
Wihrend des Betriebs sind eigenartige Gerausche zu héren! Uberpriifen, ob:

- Lichtbégen im Inneren des Gerates auftreten, welche durch metallische Fremdkdorper
hervorgerufen werden (siehe Abschnitt Uber die Art des Geschirrs),

- das Geschirr mit den Wanden des Gerates Beruhrung hat,

- im Gerateinneren lose Spiele oder Loffel vorhanden sind.
Die Nahrungsmittel werden nicht heiR oder werden sehr langsam heiB! Uberpriifen, ob:

- Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt haben,
- Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw. Leistungsstufe gewahlt haben,

- Sie eine groRere oder kaltere Nahrungsmittelmenge als gewohnlich in das Innere des Gerates
getan haben.

Das Nahrungsmittel ist iibermiRig heiB, ausgetrocknet oder verbrannt! Uberpriifen, ob Sie
eine geeignete Betriebsdauer bzw. Leistungsstufe gewahlt haben.

Nach Beendigung eines Kochvorgangs ist ein Gerausch zu horen! Das ist kein Problem. Der
Kdhlventilator lauft eine gewisse Zeit lang nach. Wenn die Temperatur genugend
zuruckgegangen ist, schaltet sich der Ventilator ab.

Der Ofen funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber nicht an! Falls alle Funktionen richtig
ablaufen, ist wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kdnnen das Gerat weiterhin benutzen.

Die Anzeige zeigt ,,cErr* an!
Das Gerat vom Stromnetz ausschalten und zirka 5 Sekunden warten. Das Gerat wieder am Netz
Anschalten. Die Anzeige ,,cErr* erloscht und das Gerat ist wieder Betrieb bereit.

13.1. LAMPENWECHSEL

Falls ein Lampenwechsel notig ist, Service Dienst Anrufen.
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14. PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

ENTSORGUNG DER VERPACKUNG @
Die Verpackung ist mit einem Grinen Punkt gekennzeichnet.

Benutzen Sie geeignete Behaltnisse, um alle Verpackungsmaterialien, wie Pappe, Styropor und
Folien, zu entsorgen. Auf diese Weise wird die Wiederverwertung der Verpackungsmaterialien
gewahrleistet.

ENTSORGUNG VON STILLGELEGTEN GERATEN E

Die europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor,
dass die elektrischen Haushaltgerate nicht im normalen Abfallfluss des festen Stadtmulls entsorgt
werden durfen.

Die aulier Betrieb gesetzten Gerate mussen getrennt abgeholt werden, um den Anteil der
Ruckgewinnung und Wiederverwendung der Werkstoffe, aus denen sie bestehen, zu optimieren
und um potentielle Schaden fur die Gesundheit der Menschen und die Umwelt zu vermeiden. Das
Symbol, welches aus einem mit einem Kreuz durchgestrichenen Mullcontainer besteht, ist auf
samtlichen Erzeugnissen anzubringen, um so an die Verpflichtung der separaten Abholung zu
erinnern.

Die Verbraucher haben sich mit den lokalen Behdrden bzw. den Verkaufsstellen in Verbindung zu
setzen, um Informationen Uber den Ort einzuholen, der zur Lagerung der alten elektrischen
Haushaltsgerate geeignet ist.

Machen Sie Ihr Gerat unbrauchbar, bevor Sie es entsorgen. Ziehen Sie das Netzkabel heraus,
schneiden Sie es ab und entsorgen Sie es.
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15. INSTALLATIONSANLEITUNG

VOR DER INSTALLATION

Uberpriifen Sie, dass die Versorgungsspannung, die auf dem Typenschild angegeben ist, mit
Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle Zubehérteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Die Vorderseite des Gerates kann mit einer Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese
Folie vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig ab, indem Sie an deren Unterseite beginnen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht beschidigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tir richtig
schliet und ob die Innenseite der Tur sowie die Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt sind.
Benachrichtigen Sie den Kundendienst im Falle von vorhandenen Schaden.

BENUTZEN SIE DAS GERAT NICHT, falls das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, falls das
Gerat nicht richtig funktioniert bzw. wenn es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist. Setzen
Sie sich gegebenenfalls mit dem Kundendienst in Verbindung.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der Nahe von
Heizelementen, Radios und Fernsehgeraten aufgestellt werden.

Vergewissern Sie sich wahrend der Installation, dass das Netzkabel nicht mit

Feuchtigkeit, scharfkantigen Gegenstanden und der Riickseite des Gerates in Beriuihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen konnen das Kabel beschadigen.

Achtung: Nach der Aufstellung des Gerates ist der Zugang zum Stecker zu gewahrleisten.

NACH DER INSTALLATION

Das Gerat ist mit einem Netzkabel und einem Stecker fur Einphasenstrom ausgestattet.

Zur dauerhaften Installation der Mikrowelle sollte ein qualifizierter Techniker herangezogen werden.
In diesem Fall sollte das Gerat an einen Schaltkreis mit allpoligem Sicherheitsschalter und
mindestens 3 mm Abstand zwischen den Kontakten angeschlossen werden.

ACHTUNG: DAS GERAT MUSS UNBEDINGT GEERDET WERDEN.

Der Hersteller und die Wiederverkaufer lehnen jegliche Haftung fur eventuelle Schaden ab, die
Personen, Tieren oder Sachen zugeflgt werden, falls die Nichtbeachtung der vorliegenden
Installationsanleitung festgestellt wird.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tur richtig geschlossen ist.

Saubern Sie vor der ersten Benutzung das Gerateinnere und die Zubehorteile gemald den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Gerates”.
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16. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

INSTALLATION PHM-950
Spannung (V) 220-230
Freq. (Hz) 50

Zuflihrungskabel (m)

1,5 m + schuko

Abmessungen anpassen (HOhe x Breite x Tiefe) (mm)

370-380 x 568 x 320-550

Produktabmessungen ohne Frontplatte (HOhe x Breite x Tiefe)
(mm)

355-365 x 555 x 312

LOGISTIK / VERPACKUNG

Nettogewicht (K
gewicht (Kg) 23
Bruttogewicht (Ofen + Verpackung) (Kg) 36
Verpackungsabmessungen (HOhe x Breite x Tiefe) (mm)
435x640x440
ZUBEHOR
Bedienungsanleitung - Sprachen (2)
ES/PT/UK/FR/GE
Tiefes Fach 30 1
LEISTUNGEN
Bruttokapazitat (L
p (L) 22
ELEKTRISCHE LEISTUNGSWERTE
Grill
1200 W
Mikrowelle
800 W
Lichtleistung
25W

MAXIMALE LEISTUNGSFUNKTION

Maximale Ofenleistung (230 V)

2500 W
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17. INSTALLATION SCHEMES UND ABMESSUNGEN

PHM 950

Diese Mikrowelle ist darauf ausgelegt, auf mehr als 85 cm Hohe uber dem Boden installiert zu
werden. Diese Mikrowelle darf nicht unter einer Arbeitsplatte oder unter einem anderen Ofen
installiert werden, damit keine Flussigkeiten darauf auslaufen konnen.

/\ WICHTIG

Beachten Sie die Luftungsoffnungen im Schrank, siehe Installationszeichnungen. Wenn diese
Laftungsschlitze nicht verfigbar sind, kann das Produkt Schaden erleiden, die NICHT durch die
Garantie abgedeckt sind.
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18. CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO

INOXPAN S.L. bedankt sich fur den Kauf und fur das Vertrauen, das Sie in ein Produkt unserer Marke Pando gesetzt
haben. Dieses Produkt ist aufgrund von Qualitat, Design und Innovation herausragend und seinem Ursprung und seiner
Verpflichtung treu geblieben.

GARANTIEBEDINGUNGEN PANDO:

Wir gewahren auf dieses Gerdt eine Garantie von 3 Jahren ab dem Kaufdatum. Diese deckt samtliche
Herstellungsfehler ab, welche ein gutes Funktionieren beeintrachtigen kénnte. Fir die Giiltigkeit dieser Garantie ist es
unabdingbar, die Rechnung oder das Einkaufsticket dem offiziell autorisierten Pando-Kundendienst vorzulegen.
Wahrend dieser Zeit verpflichtet das Unternehmen sich, kostenlos jedes Teil, das aufgrund eines Mangels oder
Schadens defekt ist, auszutauschen oder zu reparieren, bis dass ein korrektes Funktionieren erreicht worden ist, sowie
den dazu notwendigen Arbeitsaufwand und die infolge dieses Austausches oder der Reparatur entstandenen
Aufwendungen zu Gbernehmen.

AUSSCHLUSSE AUS DER GARANTIELEISTUNG PANDO:

Die folgenden Félle werden von der Garantie nicht abgedeckt oder kdnnen zu deren Erléschen fiuhren, wonach der
Nutzer die Aufwendungen fur Material, Arbeitskraft und Fahrten des technischen Kundendienstes Gbernehmen muss:

- Uberpriifung der Installation oder deren Funktionstiichtigkeit, Reinigung oder Wartung.

- Stérungen oder Betriebsausfalle, die aufgrund eines Nicht-Respektierens oder einer Nicht-Befolgung der
Sicherheitshinweise oder der Betriebs- und Wartungsempfehlungen aus dem Manual des Gerats hervorgerufen
worden sind.

- Wenn die Installation des Gerats nicht von autorisiertem professionellem Fachpersonal oder Personal des technischen
Kundendienstes von Pando durchgefiihrt worden ist, welches die Anforderungen an die Sicherheitsstandards und die
Vorschriften fur elektrische Installationen erfullt.

- Wenn das Gerat nicht fur den hauslichen Gebrauch verwendet wird, sondern fiir einen kommerziellen, fir den es nicht
vorgesehen ist.

- Schlechtes Funktionieren des Produkts aufgrund einer Nicht-Einhaltung der Vorschriften, Anweisungen und
Empfehlungen aus den Manualen des Geréats.

- Stérungen oder Probleme, verursacht durch eine nicht sachgemale Installation, oder weil die erforderlichen und in
der Installationsanleitung genannten freien Rdume flr eine adaquate Liftung des Produkts in dem Mébel nicht
vorhanden sind.

- Stérungen oder Beschadigungen, hervorgerufen auf dem Transport oder beim Umsetzen des Gerats, und dessen
Manipulation durch nicht autorisiertes Personal ohne Bezug zu diesem Unternehmen oder zur Marke Pando.

- Schlage, Beulen, Schrammen oder Kratzer, Glasbruch.

- Vorhandensein von Fremdkdrpern, die nicht aus dem Gerét stammen, im Inneren oder AuReren des Produkts.

- Wenn der Techniker keinen leichten Zugang zum Produkt hat, weil Elemente seinen einfachen und sicheren Zugang
verwehren. Die Mittel, die von dem von Pando autorisierten Techniker fiir den Zugang bendétigt werden, miissen vom
Nutzer unter seiner Verantwortlichkeit zur Verfliigung gestellt werden.

- Unsachgemalie Handhabung der dulReren elektrischen Verkabelung.

- Asthetische, Verbrauchs- und VerschleiBelemente wie Leuchtenabdeckungen, Leuchten, Tabletts, Gitter, Fiihrungen.

- Rost, Brandspuren, Flecken oder veranderter Farbton an Gehause, Tir, Zubehdr oder Innenraum, hervorgerufen
durch inadaquate Wartung oder Nutzung, oder durch den ungeschitzten Kontakt mit atzenden Elementen wie zum
Beispiel nicht vom Hersteller empfohlene und inadaquate Reinigungsmittel.

- Stérungen oder Beschadigungen, hervorgerufen durch Anderungen bei der elektrischen Versorgung, oder durch
ungewollte und natirliche atmospharische oder geologische Ereignisse wie Gewitter, Blitzeinschlag, Erdbeben,
Uberschwemmungen usw.

- Geradte aus Wiederverkauf, zweiter Hand, Anderung des urspriinglichen Eigentiimers des Gerats oder von
Ausstellungen, ab deren Herstellungsdatum mehr als zwei Jahre vergangen sind.

INOXPAN, S.L. ist ausdrucklich befreit von jeder Haftung bei eventuellen direkten oder indirekten Personen- oder
Sachschaden, die durch eine nicht sachgemalie Handhabung des Gerats verursacht worden sind.

Kontaktdaten des autorisierten offiziellen technischen Kundendienstes Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN (@] g )
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ = pu:
www.pando.es/asistencia-tecnica/ FR Ay

https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/
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INOXPAN S.L.

Pol. Ind. El Cros

Av. El Moli de les Mateves, 11
Apdo. Correos n° 21

08310 ARGENTONA
(BapcenoHa, VicnaHus)

Ten.: +34 93 757 94 11

dakc: +34 93 757 96 53
www.pando.es
com.pando@pando.es

Pando www.pando.es

SERVICE APRES VENTE
AFTER SALES SERVICE

Otros paises

Autres pays / Other countries
www.pando.es/en/after-sales-services/

UNE-EN ISO 14001:2015 F@,

Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
CepTI/ICbI/IKaLLVISl CUCTEM IKOJIOrM4YeCKOro MeHegXKMeHTa
ES20/208675 % SGS

Y“-\.,
Sistema de Gestion de la Calidad
Cuctema MeHeAXXMeHTa KayecTBa
UNE-EN ISO 9001:2015 %o

ES19/86566 4 SGS

www.pando.es
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