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VOR DEM ERSTEN

GEBRAUCH DES GERATS

Lesen Sie diese Anweisungen sorg-
faltig durch - so konnen Sie die maxima-
le Effizienz des Ofens gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Rickstande von
Fett und anderen Substanzen auf seinen
Teilen befinden. Gehen Sie folgenderma-
3en vor um Fremdkorper zu entfernen:

9 Leeren Sie das Gerat vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,
einschliefilich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.

> Wahlen Sie den I=loder [21,stel-
len Sie die Temperatur auf 200 ° C ein
und schalten Sie sie fur eine Stunde ein.
Weitere Informationen finden Sie in der
Beschreibung der Modi in diesem Hand-
buch.

o Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tir, und der Lufter wird eingeschal-
tet, wodurch der Innenraum mit Luft ge-
kahlt wird.

< Reinigen Sie nach dem Abkihlen
den Backofen und das Zubehdr.

Beim ersten Gebrauch kdnnen Geru-
che und Rauch freigesetzt werden. Stel-
len Sie daher sicher, dass die Kiiche gut
bellftet ist.

VAN
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/\ UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien, die
wiederverwendbar sind. Informationen
zum Recycling erhalten Sie von lhrer ort-
lichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist
darauf hin, dass dieses
Produkt nicht mit dem
Hausmull entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte
Gerat ist an der entspre-
chenden  Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikgerate abzu-
geben.

Durch die ordnungsgemafle Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmullentsorgungsdienst oder
dem Geschaft,in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

/\ GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSAN
FORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit
> Reparaturen dirfen nur von

Fachleuten einer autorisierten Ser-

vicestelle und nur mit Original-

ersatzteilen  durchgefuhrt  werden.
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9 Das Durchfiihren von Repara-
turen durch andere Personen kann zur
Beschadigung des Gerats und seiner
Funktionsstérung sowie zur Entstehung
gefahrlicher Situationen fur Sie fuhren.
Trennen Sie im Falle einer Fehlfunktion
den Backofen von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

< Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nahern, da Teile
davon hei® werden kénnen.

9 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgefihrt wird,
konnen die Aufienflachen heiRer wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

2 Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Tiurtemperatur nicht
Uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, kdnnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tur kau-
fen,die fur die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewabhrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

> Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die auftreten konnen, wenn der
Ofen fiir andere Zwecke als fiir den Haus-
gebrauch verwendet wird.

> Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kichenset
vorgesehen.

2 Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien
im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entziinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fur Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

S Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

> Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfir
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

< Lassen Sie kein Wasser in den Bo-
den der Kammer eines Arbeitsofens ein-
dringen,da dies den Emaille beschadigen
kann. Um den Energieverbrauch zu sen-
ken, benutzen Sie den Ofen so wenig wie
maoglich, um die Tur zu o6ffnen.

< Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heifien Ofen aus-
flhren.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tir,und der Lufter wird eingeschaltet,
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wodurch der Innenraum mit Luft gekihlt
wird.

9 Beim Garen von Speisen mit ho-
hem  Flussigkeitsgehalt kondensiert
Feuchtigkeit an der Ofentur - dies ist nor-
mal.

WARNUNG

Wahrend des Betriebs erwarmen sich
das Gerat und seine Teile, die berlhrt
werden konnen.

Heizelemente nicht beriihren!

Kinder unter 8 Jahren duirfen sich nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen in der
Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstorungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung iber
mogliche Gefahren benutzen. Lassen Sie
nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Kin-
der dirfen das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen reinigen und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heif. Berlihren Sie nicht die Heizelemen-
te im Inneren des Ofens!

WARNUNG

Teile des Gerats, die zum Beriihren zu-
ganglich sind, kdnnen wahrend des Be-
triebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
durfen die Glastir des Ofens nicht reini-

gen,da sie die Oberflache zerkratzen und
Schaden verursachen kénnen.

Die Blechhorden im Backofen sollten
korrekt installiert sein.

WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden,
trennen Sie das Gerat unbedingt vom
Stromnetz, bevor Sie die Lampe austau-
schen.
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1. Modusschalter
2. Multi-timer
3. Temperaturschalter

1. Modusschalter
2. Multi-timer
3. Temperaturschalter

Monsther

. Bedienfeld

. Ofentirdichtung

. Grill Heizelement
. Chromhalterung

. Gitter

. Bratpfanne

. Scharnier

. Die Tur

. Luftaustritt

10.

Gehauseschrank Ofen

MOE 6061

2

W

MOE 5063

11. Grillrost

12. Verdunstungsloch

13. Hintergrundbeleuchtung
14. Back Panel

15. Lufter

16. Backblech fir Kuchen (%).
17. Seitenwand

18. Internes gehartetes Glas (%)
OPTIONALE AUSSTATTUNG
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N\ TIMER

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige 1l iber dem Symbol blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
~ die Zeit ein, zu der der Ton erklingen
soll.

3. Das Lichtsignal erinnert Sie
daran, dass die Funktion ,Tonsignal®
programmiert ist.

4. Wenn die programmierte Zeit
erreicht ist, ertont ein Piepton und das
Licht blinkt.

5. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

Garzeitprogrammierung

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
sich die Anzeige (iber dem i befindet

wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten ,+“und ,-“ein

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet.

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewunschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7. Dricken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Programmierung der Garendzeit

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige iiber dem Symbol M blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
- die genaue Uhrzeit fiir das Ende des
Garvorgangs ein.

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewlnschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7 Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Sie konnen diese Funktion auch
dann aktivieren, wenn Sie bereits mit
dem Garen im Backofen begonnen
haben. Befolgen Sie dazu alle obigen
Empfehlungen mit Ausnahme von
Absatz 5.
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Programmierung der Garzeit und
automatische Abschaltung

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis

sich die Anzeige iiber dem
befindet wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den

Tasten , + “und , - “ ein 3. Die vorher
blinkende Anzeige leuchtet konstant.

4. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige iiber dem Symbol A wird
nicht blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten .+ “und
.- die Zeit ein,zu der sich der Backofen
ausschalten soll.

6. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant.

7. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewiinschte
Position.

8. Der Ofen bleibt ausgeschaltet.

Indikatoren iiber den Zeichen HA
und —> Aufforderung, dass der Ofen
programmiert ist.

9. Basierend auf den eingegebenen
Daten schaltet sich der Ofen
automatisch ein und arbeitet fir die
programmierte Zeit.

10. Bei Erreichen der eingestellten
Garendezeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertont ein Piepton
und das Licht tiber dem Symbol = wird
blinken.

11. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

12. Stellen Sie zum Ausschalten

des Ofens die Programm- und

Monsther 9

Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Achtung:

Durch Driicken der MODE-Taste
konnen Sie im Display sehen, welche
Timer-Funktion programmiert ist.

Anderungen kénnen mit den Tasten
»2* und ,-“vorgenommen werden. Wenn
Sie die gewilnschte Timerfunktion
uswahlen, leuchtet die entsprechende
Anzeige auf.

Bei einem plotzlichen Stromausfall
werden die zuvor programmierten
Funktionen und die elektronische
Uhr zuruckgesetzt. Stellen Sie nach
Wiederherstellung der Stromversorgung
die aktuelle Uhrzeit auf der Uhr ein und
programmieren Sie die gewilnschte
Funktion neu.

o oy i
Ly R s
fom MODE +




AKTIVIERUNG / DEAKTIVIERUNG

DER KINDERSICHERUNG:

Wenn kein Einstellmodus aktiv ist,
halten Sie die Taste 3 etwa 3 Sekunden
lang gedruckt, um die Kindersicherung
zu aktivieren/deaktivieren.

erscheint/verschwindet
im Display, wahrend die Taste gedriickt
wird. Bei aktivierter Tastensperre, nach
einem automatischen Garprogramm Bei
aktivierter Tastensperre sind die Tasten
nach Aktivierung eines automatischen
Garprogramms gesperrt.Das Driicken der

Tasten hat keine Wirkung -

wird auf dem Display angezeigt, wahrend
eine beliebige Taste gedriickt wird. Damit
soll verhindert werden, dass lhr Kind ein
laufendes Kochprogramm unterbricht oder
stort. Wenn die Kindersicherung aktiviert
ist, da kein automatisches Garprogramm
(auto) lauft, werden die Tasten wieder
gesperrt, aber zusatzlich wird der Ofen
auller Betrieb gesetzt (Ofen kann nicht
manuell verwendet werden). Dies soll
verhindern, dass lhr Kind den Backofen
versehentlich ~ aktiviert.  Wenn  ein
Garprogramm (Auto) eingestellt ist, sind
nur die Tasten gesperrt. Beachten! : Bei
einem kurzzeitigen Stromausfall (ca. 45
Sekunden) behalt der Timer seinen Status
bei. Der Kindersicherungsstatus wird
unabhdangig von der Dauer des
Stromausfalls gespeichert.

BESCHREIBUNG DER
GARMODI

Backofen mit 5 Garmodi:

O Schalten Sie den Backofen aus
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EI Grill.

Der Modus ist praktisch fir die Zu-
bereitung von Gerichten mit knuspriger
Kruste. Ideal zum Kochen von Steaks,
Fisch, Rippchen, Croutons.

Q Unteres

Heizelement

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschlieBlich Geback

I:I Grill und

Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschliefien kénnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fur Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewunschte
Temperatur vorgeheizt werden.

Defrost.

Ein Regime, das zum vorsichtigen
Auftauen von kalten oder gefrorenen
Lebensmitteln geeignet ist.

Grill und unteres Heizelement
mit Ventilator.

Ideal zum Kochen von knusprigen
und gefullten Kuchen.

‘% ACHTUNG!

Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill*
oder ,Maxi-Grill mit Gebldse® verwen-
den, muss die Backofentir geschlossen
sein.

Backofen mit 9 Garmodi
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I:I Traditionelle Heizung.
Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig

Traditionelle Heizung mit
Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwarmte Luft gleichmdfig im Ofen
verteilt.

I:I Grill und Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlief?en konnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fur Braten. Daruber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewlnschte
Temperatur vorgeheizt werden

IEI Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkurzt die Garzeit Ihres
Geschirrs erheblich

Maxi Grill mit Liifter.

So konnen Sie grofBe Fleischstuicke
innen gleichmdBig anbraten und
gleichzeitig aufen eine knusprige
Kruste bilden. Legen Sie den Rost auf
das Backblech und das Stuck Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flief3t
in ein Backblech.

Monsther

Turbo-Modus.

Dank des Lifters wird die vom
Ringheizelement an der Ruckwand
kommende Warme gleichmafiig im
Backofen verteilt. Auf diese Weise
konnenSiemehrere Gerichtegleichzeitig
zubereiten, die sich auf verschiedenen
Ebenen im Ofen befinden. Dariber
hinaus konnen Sie diesen Modus
zum Auftauen von Lebensmitteln wie
Fleisch verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf Q (Nullstellung
des Programmiergerats).

I;I Unteres Heizelement

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschlieBlich Geback

Unteres Heizelement

mit Liifter.

In diesem Modus wird die vom
unteren Heizelement kommende
Warme gleichmatf3ig Gber den gesamten
Bereich des Ofens verteilt. Aus diesem
Grund ist dieser Modus ideal zum
Backen von Kuchen mit Marmelade oder
mit verschiedenen Fruchtfillungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

EI Grill.

Der Modus ist praktisch fur die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste. Ideal zum Kochen
von Steaks, Fisch, Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &hnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.
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& VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den

verwendeten Temperaturbereich

und die

ungefahre

Deutsch

Zubereitungsdauer

verschiedener Produkte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu
verbessern,empfehlen wir,den Backofen im [=l oder I£1. Modus vorzuheizen. Nach
Ablauf der Vorheizzeit erlischt die Heizungsanzeige.

Die .
VORSPEISEN Gewicht | Position | Koch | Temperatur | Dauer, | Behalter/
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne
. =l 180-200 45-50 Flache
Gebackener Reis 0,35 1 Auflaufform
I=]1[2] [170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Gebackene Pasteten | 1,5 Backblech
2 I=]1[@] [160-180 30-35
=l 190-210 35-40
Gemiusekuchen 1 2 Flache Form
I=]1[@] [170-190 30-35
=1 190-210 55-60
Gemiusekuchen 1,5 2 =1 170-190 45-50 Flache Form
[2] 170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
I=]1[2] [180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 [@] 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Kuche mit Belag 1,5 2 Backform
I=]1[@] [160-180 45-50
3 =l 170-190 10-15
Gefiillte Tomaten 0,75 Backblech
I=]1[®] [160-180 10-15
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Die .
FISCH Gewicht Position Koch Tempoeratur Daqer, Behaltgr/
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne

=1 180-200 | 30-35

Goldbarsch 1,5 3 Backblech
I=]1[@] |170-1%0 25-30
=l 190-210 25-30

Salziges Dorade 1 3 Backblech
I=]11[2] |180-200 25-30
=l 190-210 |30-35

Fisch im Teig 1 2 Back form
I=]1[©] |180-200 30-35
=l 170-190 | 15-20

Seezunge 1 3 Backblech
I=]1[2] |160-180 10-15
=l 190-210 20-25

Seebarsch 1 3 Backblech
I=]1[©] |180-200 15-20
1=l 190-210 25-30

Seehecht 1,5 3 =] 180-200 |20-25 Backblech
[2] 180-200 20-25
) B =l 180-200 20-25

tz;:‘esr in  gedltem | 3 Backblech
I=]1[2] |170-190 15-20
=l 190-210 | 20-25

Forelle 1 2 Backblech
180-200 15-20
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FLEISCH Gewicht Position po S .
modus C (min) Geschirr
der Pfanne

1=l 190-210 75-85

Saugferkel 2 3 =] 170-190 65-75 Backblech
[2] 180-200 80-85
=l 180-200 60-65

Kaninchen 1,5 3 | | 160-180 45-50 Backblech
[©] 170-190 45-50
=l 190-210 50-55

Lammfleisch 1,5 3 =] 170-190 45-50 Backblech
[2] 180-200 50-55
=l 170-190 35-40

Schinken 1,5 3 |- 160-180 30-35 Backform
[@] 170-190 30-35
=l 170-190 40-45

Gesalzene 1 3 = 160-180 | 30-35 Backblech

Schweinelende

[@] 170-190 30-35
=l 190-210 50-55

Huhn 1,5 3 Backblech
I=] [@] | 170-190 45-50
=l 190-210 35-40

Roastbeef 1 3 = 170-190 30-35 Backblech
[2] 180-200 35-40
=l 180-200 35-40

Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Muffins, Kuchen und . D.'? Koch Temperatur Dauer, Behalter/
Gewicht Position A - )
Desserts modus C (min) Geschirr
der Pfanne
o =l 170-190 35-40 Cupcake-
Biskuit 0.5 2 Auflaufform
[@] 160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
[®@] 160-180 10-15
Offener Obstkuchen 1 =l 160-170 60-65 Form zum
(Flan) 0,5 _ Backen von
2 [@] 160-170 55-60 Brot
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
[@] 150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
2] 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
[@] 150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
[@] 170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Gebackene Bananen | 0,5 3 Backform
[@] 170-190 10-15
| 180-200 20-25
Blatterteigbrotchen |0,25 2 Backblech
[@] 170-190 20-25
Kuchen mit Rosinen =l 170-190 60-65 Cupcake-
und kandierten | 0,5 2 Aoflafform
Friichten [@] 160-180 50-55 utiau
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
[@] 160-180 45-50
=l 180-200 45-50 Form zum
Kasekuchen 1 2 Backen von
170-190 35-40 Kasekuchen
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/\ ZUBEHOR

(VERFUGBARKEIT ' @

VARIIERT JE NACH : |

MODELL) 2 |
1

> Chrome Pfannenfiihrungen

Der Backofen ist mit Chromschienen
ausgestattet, mit denen Sie Zubehor auf
vier verschiedenen Ebenen installieren
kénnen (siehe Abb. 1).

Dricken Sie zum Entfernen der
verchromten Fihrungen auf das Gitter im
Bereich «E» und entfernen Sie es aus den
Befestigungslochern (siehe Abb. 2).

o Standard Rost

Es wird zum Grillen verwendet
(z. B. gebratenes Fleisch, Fisch, Huhn,
Rindfleisch) (siehe Abb. 3). In der Mitte des
Standardgitters befinden sich Punkte zur
sicheren Befestigung.

Dieses Zubehdr kann auch ohne
Verwendung von Chromschienen auf die
Auflageflache am Boden des Ofens gestellt
werden, wenn Sie beispielsweise grofie
Mengen von Lebensmitteln zubereiten
oder Lebensmittel trocknen mdissen (siehe
Abb. 4).

2 Universalpfanne

Es wird zum Kochen von Fleisch,Kuchen
und Keksen verwendet (siehe Abb. 5).

Dieses Zubehdr kann auch direkt auf der
Unterseite des Garraums platziert und in
dieser Position verwendet werden,um beim
Garen freigesetzte Flissigkeiten auf einem
Standardgrill aufzufangen (siehe Abb. 6).
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/N REINIGUNG UND

.. WARTUNG

"9 ACHTUNG!

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
muss das Gerat vom Stromnetz ge-
trennt werden.

Ofenraum reinigen

> Der Garraum sollte von Lebens-
mittel- und Fettresten gereinigt werden,
die sich ansammeln und Rauch, Gerd-
che sowie Flecken verursachen kénnen.

9 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkuhlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflachen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien, die
den Emaille zerkratzen kénnten.

2 boDie meisten Modelle sind mit
einem katalytischen Selbstreinigungs-
system ausgestattet. Dieses System
entfernt kleine Fettablagerungen beim
Garen bei hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen
auf 200 ° Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.
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Verwendung des Klappgrills (je nach
Modell)

2 So reinigen Sie die Oberseite
des Ofens: Warten Sie, bis der Ofen ab-
gekuhlt ist. Drehen Sie die Schraube (A)
und senken Sie das Grillheizelement so
tief wie moglich ab.

< Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine urspringliche Position

gl

Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhingig

Wenn  Speisereste  nach  der
normalen Reinigung nicht entfernt
werden, missen Sie:

1. Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
klarem Wasser ab.
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Anweisungen zum Entfernen 4. Entfernen Sie zum Entfernen der
von Haltern und Platten Rickwand die Flachkopfschraube (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Schraube (C) entfernen und flache
katalytische Platten entfernen.

-~ IP
Iilm “" "IIII

5. In umgekehrter Reihenfolge zu-

sammenbauen.

:'!‘:Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-

boten, den Backofen ohne die Lifter-
haube an der Riickseite einzuschalten.




Deutsch

AuReres und Zubehér Reinigung

Zur Reinigung der Aufienfldche
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

2 3 Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflache des Gerats
beschadigen konnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der Aufienseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu miussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Mobelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

:'—?\:Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

9 Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

2 Die Ersatzlampe muss einer
Hitze von bis zu 300 ° Cstandhalten.Die
Lampe kann uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

Monsther

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, missen
Sie:

1. Offnen die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips bis
zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

3. Schliefen Sie die Tiir und setzen
Sie sie in die beiden Clips ein.

Halten Sie die Tur mit beiden
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).



Um die Tiir zu installieren, fihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch

4. Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentir miteinem Schraubendreher
die Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise geoffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen  zum Entfernen/
Installieren des Innenglases

1. Backofentur offnen.

2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).

3.Das innere Glas ist jetzt frei.

Deutsch

£ 3 Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schliefdt sich
die Backofentir.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentlr von innen.

5. Setzen Sie das Glas in die
Flhrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Drucken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D) und
driicken Sie dabei auf das Glas in
Richtung der Tur (E). Dadurch wird das
Glas wieder in der Tur fixiert.

®
, 3“@

9.
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VAN

FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberpriifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Position
und des

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemaft den Anforderungen der
Betriebsanleitung durchgefihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet nicht

Stellen Sie die gewunschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen
regelmafig. Reduzieren Sie die Menge
an Ol oder Fett, die in die Pfanne
gegeben wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
Uber den in den Tabellen mit
Empfehlungen fur die Zubereitung
angegebenen Werten.

Monsther
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Unbefriedigendes von
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

® Hinweis

Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an den technischen Support und das
Servicecenter.

Ergebnis

/N TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten missen Sie
angegeben werden:

1. Seriennummer

2. Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tur sichtbar ist.

C'E Das von lhnen erworbene
Gerat entspricht den europdischen
Richtlinien zur elektrischen Sicherheit
von Materialien (73/23 / CEE) und zur
elektromagnetischen  Vertraglichkeit
(89 /336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir
Normen und Zertifizierungen (AENOR)
bestatigt die Eignung des Gerats die
angegebenen Funktionen und die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen
Eigenschaften durchzufiihren.
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Beachten Sie!
Produktstdrungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend
Gasofen der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

TECHNISCHE ZEICHNUNG

TECHNICAL DRAWINGS ..
Raum fir

Gerateanschluss
320x115

u0 406 s
S
N
P I\
550 Raum fir
Gerateanschluss
Py 320x115
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Z;ngsraum
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INSTALLATION

VAN

Die Informationen in  diesem
Abschnitt  richten  sich  nur an
qualifizierte  Gerateinstallateure, die

Uber die erforderlichen Kenntnisse und
Erfahrungen verfiigen, um die Montage
und den Anschluss an das Stromnetz
durchzufiihren. Wenn Sie den Ofen selbst
installieren, Ubernimmt der Hersteller
keine Verantwortung fiir eventuelle
Schaden.

Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

9 Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden
der Schachtel. Wenn Sie den Backofen
bewegen, sollten Sie ihn nur an den
Seitengriffen anfassen, das Tragen am
Turgriff ist nicht gestattet.

2 Im Maébelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen
Maften vorzusehen. Die Mindesttiefe
sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

O Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Ruckseite
des Mobelsets, die in der technischen
Zeichnung als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen,Rohre, Muffen usw.)
aufweisen (siehe Seite 30).

S Der zur Fixierung der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85°C
standhalten.

Monsther

23

/N ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes Uberprifen:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

9 Ubereinstimmung
elektrischen Installation mit der aufdem
Typenschild des Gerats angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

9 Beim Anschlielen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

S Der Netzanschluss muss Uber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen Grofle dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverldssige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter trennen. Vergewissern
Sie sich nach dem Anschlief?en
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf? funktionieren.

der
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Ofeninstallation

Fir alle Ofen nach Anschluss an das Stromnetz:

1.  Setzen Sie den Ofen in das Mdobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2.  Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Maobelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentur sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3. Stellen Sie sicher, dass die AuRenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Maobelsets in Berlihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.
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Serial Number Chart:
*Monat: 1 Ziffer

SCXX |f(}{}{){}{

—= 5-stellige Seriennummer
\L ] > **Tag 1 Ziffer

Jahr 2 Ziffern
* Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B,
Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle)

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 V
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 0]

7 7 16 G 25 R

8 8 17 H 26 S

9 9 18 J 27 T
Hersteller:

SIMEKO ISI YEKIPMANLARI VE KALIP SANAI AS
Ege Serbest Bolorzhi Akau StrafRe Nr. 144/1 Gaziemir, Izmir, Turkei

Importeure:

LLC «MG Rusland», 141400
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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English

VAN BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE
FIRST TIME

Carefully read this Instruction Manu-
al to achieve the best results from your
oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

< Remove all the packaging mate-
rial, including the protective plastic, if
included.

2 Select the =1 or (&1, function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

2 To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

< After cooling, clean the oven and
the accessories.

2 During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen

should therefore be well ventilated.
[\  ECOLOGICAL PACKAGING
The packaging materials are com-
pletely recyclable and can be used again.

Check with your local authority on the
regulations for disposing of this material.

CAUTION

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household

_+" waste. lnstead it shall be handed

—a~_over to the applicable collection
I
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point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
wich could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product. Please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Electrical Safety

< Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

< Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

< Do not allow children to approach
the oven while it is in use, as high tem-
peratures can be reached.

< During the catalytic selfcleaning
process, which is carried out at a high
temperature, the outer surfaces may be-
come hotter than normal and children
should be kept away from the oven.

S Most models have a door tem-
perature of below 60°C. If your oven has
a higher temperature, you can obtain a
special door from the Technical Service
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Department that will stabilise the door
temperature. Refer to the features list.

Oven Safety in Use

S The manufacturer wil L not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is in-
stalled within kitchen units.

< Do not store oils, fats or inflamma-
ble materials inside the oven, as it could
be dangerous if the oven is switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

S Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could af-
fect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray or
rack supplied onto the side guides inside
the oven. The trays and racks are fitted
with a system to facilitate partial extrac-
tion and make handling easier.

<2 Do not put containers or food on
the floor of the oven. Always use the trays
and grids.

2 Do not spill water on the floor of
the oven while it is working as this could
damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce elec-
tricity consumption.

< Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.
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2 In recipes with a high liquid con-
tent, it is normal for condensation to form
on the oven door.

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.
Children should not tamper with the
device. Cleaning and user maintenance
should not be carried out by children
without supervision.

The device is hot during use.

Touching the heating elements nside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.
Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays.

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.

elements
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1. Control Panel. 11. Grill Screen.
2.0ven Seal. 12. Smoke Outlet.
3. Grill element. 13. Light

4.Chrome Support. /ot Panel.

5. Grid.

6. Roasting Tray. 15.Fan.

7.Hinge. 16. Cake Tray (%).

8. Door. 17.Side Panel.

9. Air Outlet. 18. Tempered Inner Glass.

10. Fixing to Unit.  (*) OPTIONAL

MOE 6061

1. Operating mode switcher
2. Multi-timer
3. Temperature switcher 1

N —

MOE E063

1. Operating mode switcher . 2
2. Multi-timer
3. Temperature switcher
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& TIMER

1. Press the «<xMODE» button un-
til the indicator above the symbol 1l
CMMBOJIOM

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the time when you want the signal
to sound.

3. A light signal will remind you
that the «sound signal» function has
been programmed.

4. When the programmed time is
reached, a signal sounds and the light
starts flashing.

5. Press any button to deactivate
the sound signal. The current time is
then displayed.

Programming the cooking time

1. Press the «MODE» button until the
indicator above the symbol 1 begins
to flash.

2.  Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4. The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has elapsed,
the oven switches off automatically.

After that, a signal will sound and
the light starts flashing.
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7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8.  To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

Programming the cooking end time

1.Press the «MODE» button until the
indicator above the symbol Fbegins to
flash.

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the exact cooking end time.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4. The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has passed,
the oven switches off automatically.
After that, a signal will sound and the
light starts flashing.

7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8.  To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

You can activate this function even
if you have already started cooking food
in the oven.To do this, follow all the rec-
ommendations above except point 5.
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Programming the cooking time and
automatic switch-off

1.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol 1 be-
gins to flash.

2. Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

4.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol 1 be-
gins to flash.

5. Use the + and - buttons to set
the time by which you would like the
oven to switch off.

6. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

7. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

8. The oven will remain switched
off. The indicators above the symbols
FA and > show that the oven has
been programmed.

9. Based on the data entered, the
oven switches on automatically and
runs for the programmed time.

10. After the set cooking end time
has passed, the oven switches off auto-
matically.

After that, a signal will sound and
the light above the symbol — starts
flashing.

11. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

12. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

Monsther

31

Caution!

By pressing the «MODE» button,
you can see on the display which timer
function is programmed. You can make
changes with the «+» and «-» buttons.
When the desired timer function is
selected, the corresponding indicator
lights up.

In the event of a sudden power fail-
ure, the previously programmed func-
tions and the electronic clock will be
reset. After the power supply has been
restored, set the current time on the
clock and re-program the desired func-
tion.

Switching off the clock backlight

To switch off the clock backlight,
press the two buttons at the same time
and after a few seconds the backlight
turns off. Press any button to switch the
backlight on afterwards.

This function can only be used if the
clock shows the current time and the
oven has not been programmed with a
function (no symbols are shown on the
display).

o oy i
Ly R s
fom MODE +




CHILD LOCK ACTIVATION /
DEACTIVATION:

When any adjustment mode is not
active, press and hold button 3 about
3 seconds, to activate / deactivate the
child lock.

appears/disappears
on the display during the button
pressed.

When the key lock is activated,
after an automatic cooking program
was activated the buttons get
locked. Pressing the buttons will

have no effect; will

be shown on the display during
any  button pressed. This is
to prevent your child interrupting
or disturbing a  cooking program
which is in progress. When the
child lock is activated as no
automatic cooking program (auto) is
in  progress, again the buttons
are locked but in addition, the
oven gets inoperative (Oven cannot
be used manual). This is to prevent
your child to activate the oven
accidentally. If cooking program
(quto) is set, only buttons are
locked. Notice! In case of main
power loss for a short time (about
45 seconds), timer maintains its
status. Child lock  status is
memorized independent of the power
loss duration.
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/\ OVENS WITH 5 COOKING
MODES.

Ovens with 5 cooking modes.

O Turning off the oven

EI Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

IZI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Defrosting

Mode suitable for cautious thawing
of cold or frozen products

Grill and base heating with
with fan

Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.
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¥ ATTENTION:

When using the «Grill», «<Maxi Grill»
or «Maxi Grill with Fan» modes, the
oven door must be closed.

OVENS WITH 9 COOKING MODES.

I:I Regular heating
Is used for making cakes, biscuits
and other bakery.

Regular heating with fan

Is used to make a roast and cakes.
The fan spreads the heating evenly
inside the oven.

IZI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

IEI Maxi-grill

All the grill heating elements are
used. High power capacity reduces the
time of cooking.

Maxi-grill with fan

Allows to roast evenly big pieces
of meat from within and at the same
time with crispy crust. If you put a grill
grid on a baking tray and then a piece
of meat on the grill grid - meat grease
and juice will be going to the baking
tray.
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Turbo mode

Due to fan the heating from circular
rear element is Spread evenly inside the
oven. It allows to cook several dishes at
the same time at different levels in the
oven. Besides this mode can be used for
defrosting (meat, for example). For this
function turn the temperature knob to
the “0” position (zero position)

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Base heating with fan

Heating by the lower heating
element is spread evenly inside the
oven. That is why this mode is perfect
for cakes with jam or with other fruit
fillings.

NB - warm up the oven before
cooking.

EI Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

While using one of the oven cooking

modes the indicator light will be on.
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VAN

COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function Elor[@] The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

; Tray . Temperat., | .
STARTERS | Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
=l 180-200 | 45-50
Baked rice | 0,35 1 1 Shalldqwh
170-190 | 35-40 | Ovendis
3 =l 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
Vegetable 1 5 gl 190-210 | 35-40 Shallow
Pastry 170-190 | 30-35 | dish
=l 190-210 | 55-60
Vegsit:ble 15 2 170-190 | 45-50 Sh;lslr?w
170-190 | 50-55
Baked =l 180-200 | 60-65
tat 1 E Tray
potatoes 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
ouiche | 15 , =l 180-200 | 45-50 | (iche
) ’ 160-180 | 45-50 | Mould
Stuffed 3 =l | 170190 | 10415
t t 0,75 Tray
omatoes 2 160-180 | 10-15
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COOKING TABLES
FISH | Weight| "2 Cookin Temperat., | r; e, m | Receptacle
9™ | position 9 °oC ’ P
=l 180-200 | 30-35
Red Bream| 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30
Salted ) 3 =l 190-210 | 25-30 oy
porado 180-200 | 25-30
=l 190-210 | 30-35 |
Fish Pastry 1 2 ok
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20
=l 190-210 | 25-30
Hake 1,5 3 180-200 | 20-25 Tray
180-200 | 20-25
Salmon in =l 180-200 | 20-25
greased 1 3 Tray
paper 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20




36 MC English
COOKING TABLES
MEAT |Weight Po.I:iii);n Cooking Temfgrat., Time, m | Receptacle
=l 190-210 | 75-85
S“CP'?S”Q 2 3 170-190 | 65-75 | Tray
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65
Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40
oot s |3 160-180 | 3035 | “¥Serole
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45
Saltf(ﬂ:”" 1 3 160-180 | 30-35 | Tray
170-190 | 30-35
. = 190-210 | 50-55
Chicken 1,5 3 170190 | 4550 Tray
=l 190-210 | 35-40
Roast-beef | 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40
Fillet Steak| 5 =l 180-200 | 35-40 Tray
Pastry 160-180 | 30-35
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COOKING TABLES
CAKESAND |, . Tray . Temperat., | .
pEsserTs | Weight| b ition|  COOKiNg oC Time, m | Receptacle
170-190 | 35-40
Sponge 0,5 2 == Cake
Cake = | 160180 | 30-35 | Mould
=l 170-190 | 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 | 60-65 | Bread
Flan 0,5
2 160-170 | 55-60 | Mould
=l 160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
Vol-au- IZI 170-190 | 15-20
0,25 2 Tra
vents 170-180 | 15-20 y
Cup Cak 05 ; =l 160-180 | 25-30 .
up Cakes , o
P 150-170 | 25-30 y
Baked . X =l 180-200 | 3540 |
ra
Apples 170-190 | 30-35 y
Baked | oo | 4 =] | 170190 | 15-20 | casserole
bananas ' 170-190 | 10-15 dish
- 180-200 | 20-25
Puff pa.stry 0,25 2 IZI Tray
biscuits 170-190 | 20-25
170-190 | 60-65
Plum-Cake | 0,5 2 IZI Cake
160-180 | 50-55 | Mould
Aoble P . , =l 170-190 | 50-55 ;
pple Fie ra
160-180 | 45-50 Y
180-200 | 45-50
Cheesecake | 1 2 IZI Cheescake
170-190 | 35-40 | Mould
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/\ ACCESSORIES (MODEL

BASED) ' | ®
: |
< Chrome Tray Supports 3 |
Oven is equipped with chrome tray 2 |
supports for inserting the accessories in 1

four different level (Picture-1).

For removing chrome tray supports,
press down on the demonstration section
with “E” and pull from their upport holes
(Picture-2).

< Standard Grid

It is used for grilling food (example:
roasted meat, fishes, chicken, beef)
(Picture-3). Security point is located at
middleside of standard grid.

This accessory can be also placed to
the support on the bottom of the cavity
without using chrome tray supports to use
big content or to dry food (Picture-4).,

S Multicook Tray

It is used for cooking meal, cake, biscuits
(Picture-5). This accessory can be also
placed to the support on the bottom of
the cavity and this application will let you
regain food juice of baking while standard
grid is using (Picture-6).

)
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/N CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution
Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the

Oven

< The inside of the oven should
be cleaned to remove food and grease
deposits, which can give off smoke or
odours and cause stains to appear.

S With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor of
the oven) use a nylon brushe or sponge
with warm soapy water. If using special
oven cleaning products, use only on
enamelled surfaces and follow the
manufacturer’s instructions.

Caution
Do not clean the inside of your oven with
a steam or pressurised water jet. Do not
use either metallic scouring pads or any
material that could scratch the enamel.

S Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning). This
system eliminates small grease residues
during cooking at high temperatures.

2 If grease residues remain after
cooking, these can be eliminated by
operating the oven empty at 200°C for
one hour.

Monsther

Use of the Fold-down Grill
(Depending on Model)

To clean the upper part of the oven,
2 Wait until the oven is cold.

2 Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the
oven and return the grill element to its
original position.

ife =L T
1 WL [
G | Y L

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1. Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to
soften the food deposits.

2.  Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3. Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4. Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.
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Instructions for Removing the
Supports and Panels.
1. Remove the accessories from in-
side the oven.
2. Ease out the supports (B), releas-

ing them from the bolt (C)

3. Undo the bolt (C), which releases
the flat catalytic panels.

Monsther
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4. To disassemble the back panel,
remove the Flat screw (D).

reverse order to
reassemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior and

Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
steel surfaces, proceed with care and
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only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure

that the oven is disconnected from
the power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

S Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

Monsther

3. Close the door until it inserts into
the two clips.

Wil

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is

).

4. For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven
is open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats,
as the mechanism is opened partially.
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Cleaning of the door including a big & TROUBLE SHOOTING

glass

The Inner Glass Disassembly/

Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

N

L I
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Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4. Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).
7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.
WPe
s

LD

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the oven is
working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are not
achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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Please note!

The following shall not be considered as defects of the Product

Electric and gas
ovens

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during
the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

TECHNICAL DRAWINGS
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A

TECHNICAL
INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (5-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

€ The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and  electromagnetic  compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

/\  INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.

If you install the oven yourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

< To unpack the oven, pull the tab
located on the lower part of the box and
to move it, hold by the lateral handles
and never by the oven door handle.

2 Aniche is required in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth
of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

Monsther
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2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

< The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical

Requirements

The installer must check that:

S The voltage and cycles of
the mains supply correspond to that
indicated on the rating plate.

2 The electrical installation can
stand the maximum power indicated on
the rating plate.

S The connection diagram is
shown in the following figure.

< The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

2 The connection must be carried
out with an omnipolar switch, of an
adequate size for the current drawn.
There must be a minimum aperture
between contacts of 3 mm to enable
disconnection in the case of emergency,
cleaning or bulb exchange. Under no
circumstances must the earth wire pass
through this switch.

After connecting the electricity,
check that all the electrical parts of the
oven are working.

Connection. Legal
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400V 2N -

3% 1,5mm*

5 1,5mm"
4 x 2, 5mm’
Installing the Oven
For all ovens and after carrying out the electrical connection,
1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and
not to put it on the upper part of the oven.
2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that
can be seen when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and
that there is at least 2 mm separating the neighbouring units.
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SERIAL NUMBER CHART:
*Month:1 Digit

SCXXXX XXXXX
(| =>Serial Number 5 digit

**Day 1 Digit
Year 2 Digit
* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)

Day Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 u

2 2 11 B 20 L 29 Vv

3 3 12 C 21 M 30 W

4 4 13 D 22 N 31 X

5 5 14 E 23 P

6 6 15 F 24 Q

7 7 16 G 25 R

8 8 17 H 26 S

9 9 18 J 27 T

** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Manufacturers:

SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI A.S.
Ege Serbest Bolgesi Akgay Cad. No: 144/1 Gaziemir, |zmir, Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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NMEPEL NEPBbIM
NCNnoJb30BAHUEM
MPUBOPA

BHMMaTENBHO M3yuMTE [OAHHYIO WH-
CTPYKUMO — 3T0 no3sonuT Bam obecne-
YUTb MAaKCUMaNbHY0 3P HEKTUBHOCTb NpU
MCNosb30BaHMM AyX0BOrO LWKada.

Mocne m3rotoBneHns u cbopku npw-
6opa Ha ero getansix MoryT COXpaHATbCS
OCTaTKM CMa3Kku M gpyrux seuects. Yto-
6bl yaanuTb NOCTOPOHHME BELLECTBA, Bbl-
nonHuTe CneayloLme 0encTeus:

2 [onHoctblo ocBoboauTe npu-
60p OT BCEro ynakoBOYHOro Matepuana,
BKJ/IOYAS 3aLUMTHbIE MIACTUKOBbLIE AeTa-
S (NpY Hannuum).

> Bbibepute pexxum 1=l unm 21, ycTa-
HoBuTe Temnepatypy 200°C u BkauuTE
ero Ha oauH 4ac. [ina nonyyeHus noa-
pobHOM MHOOpPMAUMM O3HAKOMbTECH C
NPUBEAEHHBIM B [AHHOW MWHCTPyKLUM
OMUCAHNEM PEXMMOB.

2 Urtobbl 0XnaguTb AyX0BOM LWKad,
OTKpOKMTE ABEpLYy, MPU 3TOM BKJIHOUMTCS
BEHTUNATOP, KOTOPbIA 06ecneynt BO3-
[OylWHOe OXNaXAaeHne BHYTPEeHHEero npo-
CTpaHCTBa.

O llocne oCTbIBaHWSA  BbIMOAHWTE
YMCTKY AYyX0BOTO WKada 1 AONONHNUTENb-
HbIX MPUHALNEXHOCTEN.

Bo Bpems nmepBoro ucnonb3oBaHus
MOryT BbIAENSTbCS MNOCTOPOHHME 3ana-
XV U AblM, MO3TOMY cnieayeT obecneuntb
3OPEKTUBHYIO BEHTUAALMIO KYXOHHOMO
NoMeLLEeHus.

OKOJIOTMYECKASA
YMAKOBKA

[leTann ynakoBKM MW3roTOBNEHbI W3
MONMHOCTbIO NepepabaTbiBaeMbiX MaTe-
pYanoB, KOTopble [OMYCKAT NOBTOPHOE
ucnonb3oBaHue. 11 nonyyeHus uHbop-
MauMu No yTUAU3ALMKM STUX MaTepuasoB
06paT1TECh B MECTHbIE OpraHbl BACTY.

VAN

BHUMAHME!

HaHeceHHbIn Ha wu3-
[lenve WM ero ynakoBKy
CMMBOJT 03HAYaET, YTO [aH-
Hoe u3fenve He MOoXeT
I .7 y7yM3MPOBAHO BMe-

cTe ¢ ObITOBbIMM 0OTXOAA-
mMu. OTpaboTaBLUMIM CPOK CYKObl Nprbop
cnepyeT CAaTb B COOTBETCTBYHOLWMI NpU-
€MHBIA MYHKT, 3aHUMMAIOLLMICA nepepa-
6OTKOM 3NEKTPUYECKOrO U INEKTPOHHOIO
o0bopynoBaHus.

ObecneunBasi nNpaBU/IbHYID  YTUIU-
3aUMI0 [AHHOMO M34enus, Bbl NoMorae-
Te NpenoTBpaTUTb BO3MOXHOE BpeaHOe
BO3AENCTBME HA OKPYXaloLy cpeny u
3[10pOBbe Yenoseka. [1ng nonyyeHus He-
obxoammon uHdopmaummn obpatuTtech B
MYHULMNANbHbIE OpraHbl, Cyx6by ytmam-
3aumm BbITOBBIX OTXOA0B MW MaraswH, B
KOTOPOM Bbl Mpuobpenu faHHOe u3aenve
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OCHOBHbIE
TPEBOBAHUA
BE3OMNACHOCTU

dneKkTpuyeckaa 6e3o0nacHOCTb

S  PeMOHT A0MyKHbI BbINOSHSATH TOSb-
KO CneunanncTbl 0PUUMANbHOro CEpBUC-
HOTO LLeHTPA M TONIbKO C MCNO/b30BaHWEM
OpUIMHANbHbIX 3aMacHbIX YacTeit. Boinon-
HeHWe PeMOHTa MHbIMM NULAMM MOXET
NpUBECTU K MOBPEXAEHMID npubopa u
HapylleHUo ero paboTbl, 3 KpOMEe TOro
K CO34aHMI0 OMACHbIX A4Jis BaC CUTyauMi.

S B ciyyae BO3HMKHOBEHMSI HeMC-
NPaBHOCTM OTCOeAMHUTE AYXOBOW LWKad
OT CETU NUTaHUS.

O6ecneyeHne 6e3onacHOCTU peTei

2 He paspewarite oetam noaxoamTb
K paboTatowemMy OyxoBOMy LWwKady, Tak
Kak ero 4acti MOryT HarpeBaTbCs A0 Bbl-
COKOM Temnepartypebl.

> Bo Bpems nmpouecca katanutuue-
CKOM CaMOOQYMCTKM, KOTOpbIA OCyLecT-
BNSIETCS MPW BLICOKOM TeMmnepaType, Ha-
PY>XHble MOBEPXHOCTU MOTYT CTaHOBUTHCS
ropsyee, YeM Mpu HOPMaNbHOM peEXuUMe
paboTbl, MO3TOMY B TaKMUX C1y4asix Takxe
He cnenyeT NOAMYCKaTb AeTert BaM3KO K
LyX0oBOMy LiKady.

S Y 6onbluMHCTBA Mofenei Temne-
patypa ABepubl He HarpeBaeTcs Bbille
60°C. Ecwm pyxoBoi wkad nmeet bonee
BbICOKYIO TEMMNepaTypy, Bbl MOXeTe Mnpu-
obpecTn B oTaene TeXHUMYEeCKoro obcny-
XMBAHUS CrneumanbHyo ABepLy, KoTopas
obecneuunt cTtabunusauuo TemMnepaTtypebl.

Monsther
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Cm. nepevyeHb AOMNOJIHUTENbHbIX KOMMNO-
HEHTOB.

O6ecneueHue 6e3onacHOCTU NpuU
3KCnyaTauumn AyXoBoro wkaga

S KoMnaHuS-M3roToBuTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 Nitobble noBpexae-
HUS1, KOTOPble MOTYT BO3HUKHYTb B CJly4ae
MCMONb30BaHUS AyX0BOro LWwkada B Le-
NAX, OTNIMYHBIX OT ObITOBbIX.

< [lyxoBoli Wwkad npegHasHaveH ans
YCTAaHOBKM W WUCNO/b30BaHWS B COCTaBe
KYXOHHOrO rapHuUTypa.

2 He XxpaHute BHYTpM [OyXOBOIO
wkada mMacna, Xnpbl 1 Apyrue nerkoBoc-
nnameHsoWmecs Matepuanbl, Tak Kak no-
e ero BK/IOYEHMUS OHU MOTYT 3aropeThbCs.

2 He onupaiitech n He cagutech Ha
OTKpPbITYI0 ABepLy Ayx0oBoro wkada, TakK
Kak OHa MOXeT MoBpeauTbCs U C034aTb
OMaCHYH A1 BaC CUTyaLMHo.

2 He 3akpbiBaiiTe [HO [AyxOBOro
wkada antoMmHMEBON HOIbroM, MOCKOSb-
KY 3TO MOXET MOB/IUATb HA PEXUM MPUTo-
TOB/IEHUS NULLX U NOBPEAUTb BHYTPEHHEE
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE KaMepbl.

O [llpotvBeHb WAM peLleTKa, BXO-
[slpe B KOMNAEKT MOCTaBKM OYyXOBOrO
WKada, BCTaBMSKOTCA B Masbl OOKOBbIX
HaMpaBnsOWMX BHYTPU Kamepbl LWKada.
MpOTMBHM U peLleTKM OCHALLAKTCA cre-
LManbHOM CUCTEMOM, KOTOpas ynpoLuaeT
MX YACTMYHOE WU3BJIEYEHME U TEM CaMbIM
obner4yaet  MCNosb30BaHWE  [LyXOBOrO
wkada.

2 He nomewarite nocygy vnm npo-
LyKTbl HENOCPEACTBEHHO HAa AHO AyXOBO-
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ro wkada. O6a3aTenbHO UCNoNb3yiTe Ans
3TOW LeNn NPOTUBHU UK PELLETKM.

S He ponyckaiite nonagaHus Bogpl
Ha OHO KaMepbl paboTatowero oyxoBoro
WKada, TaK KaK 3T0 MOXET MpUBECTU K
NOBPEXAEHMIO 3Mann. YTobbl YMEHbLINTD
notpebneHne sneKTpoO3Hepruu, Npu MUC-
Nnosb30BaHUMM OyXOBOro LWKada CTapau-
TeCb KaK MOXHO pexe OTKpbIBaTb ABEPLLY.

2 llepen BbINOAHEHUEM KaKUX-NN-
60 onepauuit BHYTpU ropsvero AyxoBoro
WwKada HageBanTe 3alMTHbIE NEepYATKM.

S Ytobbl 0XN1aguTh LyxOBOM LKA,
OTKpOWTe [ABepLy, Npy 3TOM BKIOYUTCS
BEHTUNATOP, KOTOPbIA 06ecneunT BO3-
[OyLIHOEe OXNAXAEHWE BHYTPEHHEro npo-
CTPaHCTBa.

< [pu npurotoBneHUu Hat0A, C BbICO-
KMM COLEPXKAHMEM XMIOKOCTU HA [BepLe
[lyXOBOro WKada KOHAEHCMPYEeTCs Bnara—
3TO HOPMaNbHOE SBNEHME.

NPEOYNPEXOEHUE:

B npouecce paboTbl npnbop 1 ero ya-
CTU, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPUKOCHOBE-
HWe, HarpeBatoTCs.

He npukacaitecb K HarpeBaTesibHbIM
3neMeHTam!

[etn B BO3pacTe Ao 8 neT MOryT Ha-
XOOMTbCS PSaoOM C npubopoM, TOMBKO
HaxXo4ACh Mo NOCTOSIHHbIM MPUCMOTPOM
B3pOUIbIX.

[etam B Bo3pacte 8 net u crapwe u
NOJAM € PU3MYECKUMM UM NICUXMYe-
CKMMMU HApYLIEHUSIMU, MU HapYLUEHMS-
MW CIyXa, @ TAKXKE He MMEKLWMM [0CTa-
TOYHOMO OMbITa M 3HAHWM, paspeLlaeTcs
MCNonb30BaTb NpUBOpP TONLKO MoA npwu-
CMOTPOM M/IM MOC/IE MHCTPYKTUPOBAHUS

Monsther

0 HaAM4YMM BO3MOXHBIX OnacHocten. He
paspellanTe AeTaM UrpaTb C NpubopoM.
[eTn MOryT BbINOMHATL YUCTKY U YXO[
3a nNpubBOPOM TOMLKO MOA, NPUCMOTPOM
B3pOCbIX.

MNpnbop cTaHOBUTCS ropsiunM BO Bpe-
M8 paboTbl. He npukacaitech K HarpeBa-
TeNbHbIM  3/IEMEHTAM, PacCroOXKEHHbIM
BHYTPM AyX0BOro Wwkada!

NPEAYNPEXAEHUE

LocTynHble ons NpuMKOCHOBEHMUS Ya-
ct1 npubopa B npouecce ero paboTbl Mo-
ryT CUABHO HarpeBaTbCs.

He paspelwaite ManeHbKUMM [ETIM
nogxoautb 6am3Kko K npnbopy. Ans ymcr-
KM CTEKJITHHOM ABepLbl AYX0BOro WwKada
He A,0MYCKAETCA MCMOb30BaATh XKECTKMUE U
abpasuMBHble YMCTSLWME CPeacTBa, a Tak-
e XeCTKne MeTaninyeckmne ckpebku,Tak
KaK OHM MOTYT nouapanaTb NOBEPXHOCTb
W MPUBECTM K ee NOBPEXAEHUIO.

CnepyeT npaBuIbHO YCTAHABAMBATH
NPOTMBHMW BHYTPU AYyXOBOrO LUKada.

NPEAYNPEXAEHUE

Yto6bl M36eXaTb MOPaXKEHMs 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, Nepes, 3aMeHON naMm-
nbl 0693aTeNbHO OTK/IKUUTE Mpubop OT
3NEKTPUYECKON CETU.

Pycckuti



Pycckuti

1.MaHenb ynpasneHus

2.YNnoTHUTE b ABEP-Libl AyX0BOro LWKada
3.HarpeBaTtenbHbli1 31eMeHT rpuns

4. XpomunpoBaHHas onopa

5.Pewertka

6.MpoTnBEHDb ANA XKapKu

7.WapHup

8.[Bepua

9.BbinyckHoOe oTBepCcTUE A/1A BO3AyXa
10.Kopnyc wkada

11.PeweTKa rpuna

12.0TBepcTHE ANA OTBOAA MCNAPEHMIA
13.MopcseTka

14.3apHAA NnaHenb

15.BeHTUNATOP

16.MpoTnBeHb ANA Bbineyku TopTos (*).
17.bokoBas naHesb

18.BHyTpeHHee 3a-KaneHHoe CTeK/10

(*) AONONHWUTE/IbHOE OCHALLIE-

MOE 6061
1. [epexntoyatenb pexnMMoB paboTbl
2.  MHOrodyHKUMOHaNbHbIN TaiiMep
3. Tepekntouatenn TeMnepaTypbl
2 3

1

1. Tepekntoyatenb pexxnMos paboTbl
2. MHorodbyHKUMOHaNbHbIN TaiiMep MOE 6063
3. [epekntoyaTens TeMnepaTtypbl
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& TAWUMEP

1. Haxxmute kHonky «MODE» noka He
HauHeT MuraTb Hamkatop Hag 'l cumeo-
noMm

2. cnonb3ys KHOMKM «+» U «-» yCTa-
HOBUTE BpeMs, Korga Bbl xoTuTe, 4TobbI
Npo3BYyYan 3ByKOBOW CUrHa.

3. CBETOBOWM CUrHan HanoMHUT Bam,
4TO QYHKLMS «3BYKOBOWM CUTHaN» 3anpo-
rpaMMUpOBaHa.

4. o AOCTUXKEHMM 3anNporpaMMmnpo-
BAHHOIO BPEMEHMU, NPO3BYYUT 3BYKOBOM
CUrHan, U CBETOBOWM CUrHAaN HaYyHeT Mu-
raTb.

5.Y4706bI OTKNHOYNTL 3BYKOBOM CHHAN,
HaxXmMuTe nbyto kHonky. Ha aucnnee
BbICBETUTCS TeKyLlee Bpems.

MporpamMmmupoBaHne BpeMeHU

NpUroToBNEHUS

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
MHAMKATOP Haf CMMBONOM 1 He HauHeT
MuraTb.

2. YcTaHOBWUTE NPOAOMKUTENBHOCTD
NMPUroTOBNEHUS C NMOMOLLbI0 KHOMOK «+»
L=»

3. Muraswmn o 3TOMO0 MHAMKATOP,
3aropuTCs pOBHbIM CBETOM, MOACKa3bl-
Bas, YTO AyXOBKa BbIK/IOYMUTCS aBTOMa-
TUYECKMU.

4. IneKTPOHHbIE Yacbl BbICBETST TEKY-
Lwee Bpems.

5. YcraHoBuTE nepekntoyaTenu npo-
rpamMMm M TeMnepaTypbl B HeOb6XxoaMMble
Bam nonoxeHus.

6. o npowecTBMM 3afaHHOrO Bpe-
MEHW, lyXOBKA aBTOMATUYECKM BbIKHO-
yumTCS.

Monsther

Paspactca 38yKOBOM CUrHanN, u CBETO-
BOW CUFHaN HayHeT MUraTb.

7. YUToObl OTKNIOUYMUTL 3BYKOBOM CUT-
Han, HaXMUTE NBY KHOMKY. yxoBka
NPy 3TOM BKJIOYMUTCS.

8. UTo6bl BbIKNHOUMTDL BYXOBKY, yCTa-
HOBMTE Nepek/yaTenM nporpaMMm wu
Temnepatypsl B nonoxerne O (Hynesoe
MofoXeHWe NporpamMMaTopa).

MporpaMMupoBaH1e BpeMeHU OKOH-
YaHUSA NPUTOTOBNIEHUS

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
WHAMKATOP Haf CMMBONOM 1 He HauHeT
MUraTb.

2. icnonb3ys KHOMKK «+» U «-» yCTa-
HOBWTE TOYHOE BPEMS OKOHYAHMS Mpo-
Llecca NpuroToBieHus.

3. Muraswmin o 3TOr0 WMHAMKATOP,
3aropuTcs pOBHbIM CBETOM, MOACKA3bI-
Basl, YTO OYXOBKa BbIK/IOYUTCS aBTOMA-
TUYECKM.

4. IneKTPOHHbIE Yacbl BbICBETST TEKY-
wee Bpems.

5. YctaHoBWTE nepeknoyatenu npo-
rpamMm 1 TemMnepaTypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxeHus.

6. o DOCTUXEHUU YCTAHOBNEHHOMO
BPEMEHM, lyXOBKA aBTOMATUYECKM Bbl-
KnounTcs. Pasgactcs 3BYKOBOM CUrHan,
W CBETOBOWM CUTHAN Ha4YHET MUraThb.

7. YToObl OTKMOUMTL 3BYKOBOW CMTI-
Han, HaXMuTe NbY KHOMKY. yxoBka
NpY 3TOM BKIHOUUTCS.

8. UTo6bl BbIKTHOUMTL BYXOBKY, yCTa-
HOBWTE nepekoyaTenM MporpamMM u
Temnepatypbl B nonoxenne O (Hynesoe
NOIOXeHMe NporpaMMaTopa).

Pycckuti



Pycckuti

HaHHyo dyHKuMo Bbl MoxeTe ak-
TUBUPOBATb, AaXe ecn Bbl yxe Havanu
YTO-TO rOTOBWUTbL B AyxoBke. [lng 3toro
cnepyvite BCEM BbIWEU3NOXEHHBIM pe-
KOMeHAaLMsAM, KpOMe NyHKTa 5.

MporpammupoBaHue

AJUTENbHOCTU NPUTOTOB/IEHUS U

ABTOMATMUYECKOro OTKJIIOUEeHUSs

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
MHAMKaTop Haa cumsonoM 1 ve Hau-
HeT MUraTb.

2. YCTaHOBWTE NPOAOMKUTENBHOCTD
NPUroTOBNEHUS C NMOMOLLbH KHOMOK «+»
N «-».

3. Muraswuin oo 3TOr0 MHAMKATOP,
3aropuTCst POBHbIM CBETOM.

4. Haxxmunte kHonky «MODE», noka
MHAMKaTOp Haa cumeonoM >l He Hau-
HeT MUraTb.

5. Ucnonb3ys KHOMKKM «+» U «-» yCTa-
HOBWTE BpeMms, K KOTopoMy Bbl 6b1 xoTe-
N1, 4TOObI AYXOBKA OTK/OYMNACS.

6. MuraBwuin oo 3TOro MHAMKATOP,
3aropuTCst POBHbIM CBETOM.

7. YcTaHOBUTE nepeknoyaTenu npo-
rpamMMm u TemMnepaTypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxeHwus.

8.[lyxoBka 6yneT 0cTaBaThCs BbIK/H0O-
YeHHOMW. MHAauMKaTopbl Hag CMMBONAMM
FA u > noackaxyr, uto ayxoska 3a-
nporpaMmMmnpoBaHa.

9. C yyeTOM BBEAEHHbIX AAHHBIX, AY-
XOBKa aBTOMAaTUYeCKM BKIKUUTCA U By-
[net paboTaTtb B TeyeHue 3anporpammu-
POBaHHOIO BPEMEHM.

10. Mo [OCTMXKEHUWU YCTAaHOBNEHHO-
ro BpEMEHM OKOHYaHWUS NPUrOTOBNEHMS,
[lyXOBKa aBTOMAaTUYECKM BbIK/THOUMUTCS.
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Paspactca 3ByKOBOM CUrHan, u cee-
TOBOV CMrHan Haj CMMBOMOM —1 HauHeT
MUraTb.

11. Y106bI OTKNHOYNTL 3BYKOBOM CUT-
Han, HaXXMUTe NBY0 KHOMKY. yxoBka
NpY 3TOM BKIHOUUTCS.

12. Y100bl BBIKNHOUYUTL  [YXOBKY,
YCTAHOBUTE NepeknyaTeny nporpamm
utemnepatypbl B nonoxerune O (Hyne-
BOE MOJIOXKEeHWe nporpammaTopa).

BHumaHue:

Haxwumas kHonky «MODE» Bbl MOXe-
Te yBMAETb HA AMCNee, Kakas QyHKLMS
TaliMepa 3anporpamMMupoBaHa. M3me-
HEHUS MOXHO BHECTM KHOMKaMM «+» u
«-». Mpu BbIGOpE >Xenaemown QyHKLUK
TariMepa, 3aropuTcs COOTBETCTBYHOLLMM
WHAMKATOP.

B cnyyae BHe3anHOro OTKAKOYEHMS
3N1eKTPO3HEprMM, 3anporpaMMMpoOBaH-
Hble 00 3TOro yHKLMU, U INEKTPOHHbIE
yacbl 6yayT cobpouweHsbl. MMocne BoccTa-
HOBNEHMS  MOJAYM  3EKTPOIHEpruu,
YCTAHOBUTE TeKyllee BpeMs Ha Yacax u
3anporpaMmupyiiTe 3aHoBO Heobxoau-
Myto Bam dyHKLUMIO.

BbiknoueHne NoacBeTKM YacoB

[ina BbIKNOYEHUS NOLCBETKU YaCoB,
HaXMUTE OJHOBPEMEHHO [ABE KHOIMKM,
M 4yepes HEeCKONbKO CeKyHa noacBeT-
Ka 4YacoB noracHet. Ytobel nocne 3Toro
BK/IIOUYUTb MOACBETKY, HAXMUTE N0OYI0
KHOMKY.

[aHHas @yHKUMS MOXeT ObiTb MC-
Nnonb30BaHa TONbKO B TOM CAy4vae, eciu
Yacbl MOKa3blBAOT TEKYLLEe BpeMs U Ay-
XOBKa He 3anporpaMMmMpoBaHa KaKoM-
b0 pyHKuMeit (Ha akpaHe He oTobpa-
YXEHbl COOTBETCTBYHOLLME CUMBOJIbI).
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AKTUBALIUA / OTKJTKOHEHUE

LAETCKOro 3AMKA:
Korpga kakon-nMbo pexxmm HacTponku He
aKTUBEH, HAXMUTE U  yaepxusanTe
KHOMKY 3 0KONMo 3  cekyHa, 4Tobbl
aKTUBMPOBATb / LEeaKTUBMPOBATb

6/10KMPOBKY OT JeTen.

noseaseTca / ucyesaer
Ha AMCNIee BO BPEMS HAXKATUS KHOMKMU.

Korgpa aKTMBMPOBaHA 610KMpOBKa
KnaBuL, nocne aBTOMAaTMYECKOM
nporpaMmsl MpUroTOB/IEHUS Obin

aKTUBMPOBAH KHOMKM GIOKUPYHOTCS.

Ha)kaTve KHOMOK He AaCT HUKAKOro

0TOGPaXKaeTCs Ha AuCMee NpU HAXATUM
NoboM KHOMKKW. JTO caenaHo Ansg Toro,
4yToObl Bal pebeHOK He npepBan UK He
HapyWWn  BbIMONHAEMYKD  MpoOrpammy
rotoBkn.Korga 6GnokuMpoBka oOT petent
AKTUBMPOBAHA,NMOCKObKY

aBTOMaTMUyeckas nporpamma
NpuroTosneHus (aBToMaTuMyeckas) He
BbINO/HAETCS, KHOMKM CHOBa

H610KMPYIOTCA, HO, KPOME TOro, AyXOBKa
nepectaet pabotatb (OYXOBKY HENb3s
MCNob30BaTb B PYYHOM pexume).

310 HeobxoauMMO ANis NpefoTBpaLLeHUs
C/TY4aHOrO BK/IOYEHUS AYXOBKM BaLLUM
pebeHkoM.Ecnm ycTaHoBneHa nporpamMma
npurotoBneHus  (aBTo), GNOKMpYOTCS
TONIbKO KHOMKW. YBepomnenue! : B
C/lyyae KpaTKOBPEMEHHOrO OTKIHYEHUS
OCHOBHOrO nuTaHus (okono 45 cekyHp)
TaliMep COXpaHseT CBOe COCTOSIHME.
CocTosiHMe  6GMOKMpPOBKM  OT  AeTen
3anoMuHaeTcs He3aBMCUMO ot
NPOAOMKUTENBHOCTU OTK/IHOYEHMUS
nUTaHuMs.

/N ONWCAHME PEXMMOB
MPUrOTOBNAEHUS

AyxoBbie wkadbl ¢ 5 pexxumamu
NPUroTOBNEHUSA:

() Boikntouenme ayxosku

EI lpune.

Pexxum ypobeH ans npurotoBneHus
61104, C noaxapucTon Kopoukoii. Maoea-
NeH NS NpUroToBIEHUS CTEMKOB, pblbbl,
Msca Ha pebpax, rpeHoK.

I;I HukHuii Harpes.

Tenno nocTynaeTt TONbKO OT HMXKHE-
r0 HarpeBaTeNbHOro 3MeMeHTa. Pexum
MPUroAeH AN NPUroTOBMEHUS Pa3HOO-
6pa3Hbix 671104, BK/IKOYAS BbIMEYKY.

lpunb n HWXXHKIA Harpes.

Tenno nNocTynaeTt OT HWXHEro Harpe-
BaTENbHOMO 3MEMEHTa, 4YTO Mo3BoAseT
HbICTPO 3aBepLWKTL NPOLECC NPUrOTOB-
neHus 6104, a TakKe OT rpuns, rapaH-
TUPYIOWEro  MojslyYeHue  anneTUTHOM
XPYCTALLEN KOpPOUKW. [aHHbIA pexum
naeaneH ansa xapkoro. Kpome T0ro, oH
MOXET CNYyXWTb ANst BbICTporo



Pycckuti

npeLBapuTeNbHOIO HarpeBaHus
[yX0BOro wka-oda o HY>KHOM
TeMmnepaTtypsl

Pa3smoposka.

PexxuM, npurogHbIi 4is OCTOPOXKHOM
pa3MOpPO3KM XONOAHBIX MAWM 3aMOpO-
YKEHHbIX NPOAYKTOB.

lpunb m

HuXHuMI1 HarpeB ¢ KOHBEKLMEN.
MoeanbHO nogxomuT Ans MpUroToB-

neHus 6104 C KOPOYKOW M MUPOroB C
HaYUHKOM.

‘9: BHUMAHME:

Korpa Bbl ucnonb3yete pexuMbl
«punb», «Makeu-fpunb» mnn «Maken-
lpunb C BEHTUASTOPOM» ABEpLA AYXOB-
KM [,OMKHA ObITb 3aKpbITa.

[yxoBble WwKadbi ¢ 9 pexxumamm

NpUrOTOBNEHUSA:

I:I TpaauLMOHHDIN Harpes.

Mcnonb3yeTcs ons NpuUroToBNEHMS
nuporos, 6BUCKBUTOB M Apyrux xneboby-
JIOYHbIX U34ENUI U3 TecTa.

—— TpaAULIMOHHDIN Harpes ¢

KOHBEKLMe.

MopaxoauTt ong NpUroTOBAEHUS Xap-
Koro u nuporoB. bnarogaps BeHTUNATOPY
NpOUCXOAMUT paBHOMEpPHOE pacnpeaene-
HMEe HarpeToro Bo3ayxa BHYTPU AYXOBKM.

IZI lpunb n HUXXHKUI Harpes.

Tenno nocTynaeT oT HUXKHErO Harpe-
BaTE/IbHOMO 3/IEMEHTA, YTO MO3BONSIET
ObICTPO 3aBEPLUMTL MPOLLECC NPUrOTOB-
NeHus 61104, a TakXKe OT rpuns, rapat-

TUPYIOLLErO  MOJYYEeHME  anMeTUTHOM
XPYCTAWENn KOPOYKM.
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[aHHbIA  pexuM uaeaneH 4N apkoro.
KpoMe TOro, oH MOXET CAYXWTb AJis
BbicTporo npeaBa-pUTENbHOIO
HarpeBaHus [OyxoBOro wWka-ba Ao
HY>KHOI TeMnepaTypbl.

IEI Makcun-lpunb.

B 3TOM pexunMe byaeT 3a4eMCTBOBAH
BECb HArpeBaTesIbHbIA 3NEMEHT rpuns.
bonbwas MOLWHOCTb MNO3BOMMUT 3HAYM-
TENIbHO YMEHbLIWUTb BPEMSI MPUrOTOBIIE-
Husa Bawwx 6ntog,

Makcu-Ipunb ¢ KoHBEKUME.

[o3BonsieT paBHOMEPHO MPOXapuTb
Honblune KyCcKM Msica BHYTPU, U B TO Xe
BpeMsl, CO34aTb MM XPYCTALLYH KOPOUKY
cHapyxw. NMomecTuTe peleTky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msica Ha peleTky. Cok ¢
MSICa M XXMp ByayT CTeKaTb B NPOTUBEHD.

Typ60o pexxum.

Bnarogaps BeHTUNATOpY Tenno, uc-
X0Aslllee OT KOJbLEBOro HarpeBaTtesib-
HOro 3/1eMeHTa Ha 3afHel cTeHke byneT
pPaBHOMEPHO pPACNpeaensTbC BHYTPU
AYXOBKM. 3TO no3BoiuT BaM rotoBuThb
O[HOBPEMEHHO HecKosbko 6ntoA, pac-
MOJIOXEHHbIX HA pasHbIX MO BbICOTE
YPOBHSAX BHYTpM [OyxoBKW. Kpome Toro,
3TOT pexuM Bbl MoXeTe MCNONb30BaTh U
AN1S pa3MOpPO3KK MPOAYKTOB, HanpuMep
Msica. s 3TOro noctaBbTe Mepektoya-
Te/lb TEMNepaTypbl B NONOXKEHUE (Hyne-
BOE MOIOXKeHWe NporpamMmaropa).
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I;I HwxHui Harpes.

Tenno MocTynaet TONbKO OT HUXKHE-
r0O HarpeBaTe/bHOro 3MeMeHTa. PexuMm
NPUrofeH AN MPUroTOBNEHMA Pa3HOO-
BpasHbIX 61104, BKAOUASA BbIMEUKY.

HwxHMIA HarpeB ¢ KOHBEKLMEN.

Mpu ncnonb3oBaHWM JAHHOTO pexu-
Ma Tenno, NoCTynaloLLee OT HUXKHEro Ha-
rpeBaTeNbHOro 3MeMeHTa, pacnpocTpa-
HSeTC paBHOMEPHO MO BCEM MOLWaam
AyxoBoro wkada. bnarogaps stomy, oaH-
HbIi peXWM MAeaneH ONs BbIMeYKU Nu-
poroB C [AXEMOM MWAM C PasInYHbIMU
(PYKTOBLIMU HAUMHKAMM.

MNporperite oyxoBKy nepep TeMm, Kak
NOCTaBUTb B HEE NUPOT.

EI lpunb.

Pexxum ynobeH ons npurotoBneHus
651104, C nogKapucTon kopoukon. Naoea-
NeH ANns NPUroTOBNEHUS CTEMKOB, pblbbl,
MSica Ha pebpax, rPeHOK.

O pabote pyxoBku B nt0boM u3 pe-
XMMOB HaMOMHWUT CBET WHAMKATOPHOM
NaMMOYKM.
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TABNINLLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHNIO

B Tabnuuax C peKOMEHAALMAMM MO MPUrOTOBIEHUIO MPMBOAATCS AdHHbIE MO
[ManasoHy UCMoJb3yEMbIX TEMMNEPATYP M MPUMEPHONM L/IMTENIbHOCTM NMPUrOTOB/IEHNS
pasfiMyHbIX NPOAYKTOB. PEXMM NPUrOTOBIEHWUS 3aBUCUT OT MoLENM. [N ynydweHus
pesy/bTaTa Mbl PEKOMEHAYEM NpeABaAPUTENBHO Pa3orpeTb AyXOBOW Wkad C NoMo-
wpto pexxuma I=1 unun 121, Mo ucteuernn BpeMenn npepBapuTenbHOro pasorpesa
KOHTPOJIbHbIM MHAMKATOP HarpeBa racHer.

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onutens- KoHTeiiHep/
3AKYCKM Bec Hue npo- | npuroTos- Typa, HOCTb, noc ap
TUBHS neHus °C MUH A
=l 180-200 | 45-50 Herny6okas
3aneyeHHbI puc 0,35 dopma  and
I=1[@] |170-190 |35-40 3anekaHms
=l 170-190 45-50
MeyeHble nupoxkn | 1,5 MpoTuBeHb
[=]1[®] |160-180 30-35
MUPOXKM C OBOLLHOW 1 =l 190-210 35-40 Hernyb6okas
HaumHKom [=1[®] |170-190 |30-35 bopma
=l 190-210 55-60
. " . ) Herny6okas
OBoLLHOI nupor 1,5 | | 170-190 | 45-50 bopma
[@] 170-190 50-55
| 180-200 60-65
MeyeHbIi kKapTodens | 1 MpotvBeHb
[=]1[@] |180-200 50-55
=l 190-210 | 20-25
Muuua 0,65 PeweTtka
[@] 170-190 15-20
Mupor ¢ 3aBapHbiM | 4 1=l 180-200  ]45-50 ®GopMa  ans
KPEMOM U HauuHKoM | = [=1[3] |160-180 45-50 nupora
=l 170-190 10-15
:)Oiﬁ/‘m: F::IOBaHHb'e 0,75 MpoTnBeHb
Aop I=1[@] |160-180 |10-15
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Monoxe-

Pexxum

Temnepa-

Onvtens-

PbIBA Bec HWe Npo- | NpUroToB- Typa, HOCTb, Konreitnep/
° nocyaa
TUBHA nexHus C MWH
=1 180-200 | 30-35
3010TUCTDIN OKYHb | 1,5 3 MpotBeHb
I=1[2] |170-190 25-30
=l 190-210 25-30
ConeHas popaga 1 3 MpotuBeHb
[=]1[@] |180-200 25-30
=l 190-210 30-35
Pbiba B knsipe 1 2 ®opma  ana
3anekaHus
[=]1[@] |180-200 30-35
=l 170-190 |15-20
Mopcko#t g3bIK 1 3 MpotunBeHb
[=]1[®] |160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Mopckoit okyHb 1 3 MpotunBeHb
[=]1[®2] |180-200 15-20
1=l 190-210 25-30
Xek 1,5 3 1=l 180-200 | 20-25 MpoTuBeHb
[@] 180-200 20-25
=l 180-200 20-25
JNocock B cMa3zaHHOM 1
3 MpotunBeHb
macnom bymare
[=]1[@] |170-1%0 15-20
=l 190-210  |20-25
@openb 1 2 MpotunBeHb
[=]1[@] |180-200 15-20
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[Monoxe- Pexxum Temnepa- Onutenb- KokTeiinep/
MACO Bec HuWe Npo- | NpUroToB- Typa, HOCTb, P
A nocyna
TUBHSI neHus C MUH
1=l 190-210 75-85
To";o‘*”"'“ nopoce- | =1 170-190  |65-75 Mpotuerb
[®2] 180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kponuk 1,5 [=1 160-180  |45-50 MpoT1BeHb
[@] 170-190 [45-50
=l 190-210 50-55
BapaHuHa 1,5 [=1 170-190 | 45-50 MpoT1BeHb
[@] 180-200 50-55
=l 170-190 [ 35-40
Okopok,nonatka | 1,5 = 160-180 |30-35 Popma  Ans
3anekaHus
2] 170-190 30-35
=l 170-190  |40-45
Conenan cauHas ko- | 4 = 160-180 [ 30-35 MpoTuBeHb
peiika
[@] 170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kypuua 1,5 MpoTnBeHb
[=]1[@] |170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Poctbud 1 [— 170-190 [ 30-35 MpoT1BeHb
[@] 180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Bbipeska B knsipe 1 MpotueeHb
[=]1[@] |160-180 30-35
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KEKCbI, TOPTbI 1 sec | monower | Pexum | Tewnepa- | MMTe: | opreinep/
OECEPTbI p P ):p ’ > nocyaa
TUBHS neHus C MUH
=l 170-190 | 35-40 ®Mopma  ans
bucksut 0,5 2 BbINEYKM Kek-
[©] 160-180 | 30-35 ca
=l 170-190 10-15
Pynet c BapeHbeM 0,3 3 MNpoTuBeHb
[@] 160-180 10-15
OTKpbITBIA AMpOr ¢ 1 =l 160-170 [ 60-65 Mopma  ans
dpyKTaM¥ (GnaH 0,5 BbINEYKU Xxne-
Py (bnaw) 2 @1 160-170 | 55-60 6a
=l 160-180 20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpoTuBeHb
[2] 150-170 [15-20
BonosaHbl (cnoeHble 1=l 170-190  |15-20
0,25 3 MpoTtuBeHbL
nMpOXKkM) @1 170-180 | 15-20
=l 160-180 25-30
Kankevikn 0,5 2 MpoTuBeHb
[@] 150-170 25-30
=l 180-200 35-40
MeyeHble 5610KM 1 3 MpoTuBeHb
[®] 170-190 30-35
=l 170-190 [15-20
3aneyeHHble H6aHaHbl | 0,5 3 ®opma  ans
@1 170-190 [10-15 3aneKanus
| 180-200 20-25
Cnoiikun 0,25 2 MpoTuseHb
[@] 170-190  [20-25
KeKc ¢ M310MOM 1 Ly- =l 170-190 | 60-65 Mopma  ans
KaTamMu 0,5 2 BbINEYKU KEK-
[@] 160-180 50-55 ca
=l 170-190 50-55
S16n0YHbIV NUpor 1 2 MpoTnBeHb
[@] 160-180 45-50
=l 180-200 | 45-50 ®Mopma  ans
Yuskenk 1 2 BbINEYKM Yn3-
[©] 170-190 | 35-40 Keiika
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/\ DONOJIHUTENbHbIE

MPUHABNEXHOCTH ' | ®
(HANTMYME 3ABUCUT OT MOLENN) . |
2 XpoMupoBaHHble Hanpasnsowue 3 |
AN NPOTHBHEIH 2 b
[yxoBon wWwkKad oOCHaWeH XpoMupo- 1

BaHHbIMW HAMpPaBASIOWMUMUK, KOTOPble MO-
3BONIAIKOT YCTaHaBAMBaTb OOMONIHUTENbHbIE
NPUHAAJIEXXHOCTU Ha YeTblpexX pasfIMYHbIX
YPOBHSX (CM. puc. 1).

[nsa cHATUS XpPOMUPOBAHHBIX HAMpaBns-
IOLLMX HAXMUTE Ha pelleTky B obnactu «E»
W U3BNIEKUTE €e U3 YCTaHOBOYHbIX OTBEp-
cTui (cMm. puc. 2).

2 CranpapTHas peweTka

Mcnonb3yeTcsa Ang NpuroToBNEHUS MULLK
Ha rpune (Hanpumep, XapeHoro Msca, pbibbl,
KypwLibl, FOBSAMHBbI) (CM. puc. 3). B cpenHent
YacTM CTaHAAPTHOW pelweTku npenycMmo-
TpeHbl TOYKM ans 6es3onacHoi Qukcauuu.
[aHHas NpUHAONEXHOCTb TaKKe MOXeT
6bITb MOMELLEHa HA OMOPHYH MOBEPXHOCTb
B HMXXHEM 4YacTU KaMepbl AyXOBOro wwkada
6e3 MCnonb30BaHMUS XPOMWMPOBAHHbLIX Ha-
npaBnsoLWMX, HANpUMep , B Clydyae Heob-
XOOMMOCTU MPUrOTOBAEHUS BONbLIOr0 KO-
NIMYecTBa efbl WAW ANS CYLWKW NPOAYKTOB
(cm. puc. 4).

> B YHuBepcanbHblii NPOTMBEHD

Mcnonb3yeTcs ong npurotoBneHus msca,
NMPOroB 1 NeveHbs (CM. puc. 5).

[aHHas pononHuTenbHas MpUHaLNex-
HOCTb TaKXXe MOXeT ObITb NMoMeLLeHa Hemno-
CPenCTBEHHO Ha HMXXHIOK MOBEPXHOCTb Ka-
Mepbl [yX0BOro wkada M MCnoib30BaThCs
B 3TOM MONOXeHun ansg cbopa Xuakocren,
BbIAENSIOLLMXCS B MPOLLECCe NPUrOTOBNEHMS
6ntoa Ha CTaHAAPTHOM pelleTke (CM. puc. 6).
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/\ OUYMCTKA U
OBCNYXUBAHUE

‘¥ Buumanmue!
MNepepn npoBeneHneM nobbix paboT, cesi-
3aHHbIX C OYMCTKOM UM OBCNYXMBAHU-
eM, Npubop [OMKEH ObiTb OTK/IOYEH OT
3N1eKTPOCETH.

OuucTKOM Kamepbl AYXOBOIrO
wkada

> Kamepy neuu cnenyet o4mLLaTh OT
OCTaTKOB MWLM U XMpa, KOTOPble MOFyT
HaKannMBaTbCs M NPUBOAMTL K NosiBie-
HWIO AbIMa UM NMOCTOPOHHMX 3aNaxos., a
TakKe 06pa3oBbIBATH NATHA.

S Oumuctka 3ManMpoBaHHbBIX MO-
BEPXHOCTEN (Hanpumep, AHA Kamepbl)
NpOBOAMTCS MOC/Ie OCTbIBAHUS AYXOBO-
ro wkada, C 3TOM Lenb UCNOob3YHTCS
HeMNOHOBbIE LWeTKU UAK TyBKKU 1 Tennas
MblibHast Boaa. CneumanbHble CpeacTea
[NS YUCTKM SyXOBOK CliefyeT NPUMEHATb
TOMIbKO B OTHOLIEHUM 3MANIMPOBAHHBIX
NOBepXHOCTEN, NpuaepXKunBasch Tpebo-
BaHWW MHCTPYKLMKU U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He ponyckaeTcs ouMwatb Kamepy
LLyX0BOrO LWKada C NOMOLLbI BOASHOIO
napa unu CTpyi BOAbl NOA AABNEHUEM.
He ucnonb3yinte Ons O4YMCTKM MeTan-
nmyeckne rybkum unu nwboi  pgpyron
MaTepuan, KOTopbliA MOXeT nouapanaTtb
3Manb.

S bonbliMHCTBO Mogenei ocHale-
HO KaTa/IMTUYECKOW CUCTEMOM CaMo-
ouncTku. [laHHasg cucteMa ypanset He-
bonbluMe OTNOXEHWUS XUpa BO BpeMms

Monsther

Pycckuti

MPUrOTOBNEHUS MPU BbICOKUX TeMMNepa-
Typax.

2 Eciv nocne npurotoBneHUs ocTa-
JMCb Cefbl XXMPa, UX MOXHO YOANWTb,
pasorpes nyctyto ayxosky ao 200 °C u
OCTaBWB €€ BK/OYEHHON B TEYEHME Of-
HOro yaca.

Mcnonb3oBaHue OTKMAHOIO
rpuns (B 3aBUCMMOCTHU OT
Moaenu)

YT00blI OYUCTUTL BEPXHIOK YaCTb Oy-
XOBKMU:

S [oxautecb NoKa AyXOBOM LKad
OCTbIHET.

< TlloBepHuTe BUHT (A) 1 KaK MOX-
HO HUXe OMYCTUTE HarpeBaTeNbHbIN Jne-
MEeHT rpuns.

S OuucTuTe BEPXHIOK YacTb AyXO-
BOro wkada U NoBepHWTE HarpeeaTesb-
HbI 3NEMEHT rpuns B UCXOAHOE MNono-
XeHue.

OuucTKa KaTaIUTUYEeCKUX
naHenem

B 3aBucmMmMocTn ot Mmogenm

Ecnm ocTtaTku nuwm He yaansorcs no-
cne 06bIYHOM OYMCTKM, TO HEOOXOAMMO:

1. CHaTb naHenn M 3aMO4YUTb UX B
BOAE, AOXAABLWIMCL NOKA OCTAaTKWU MULLM
He pasMmsryaTcs.

2. BbIMbITb NAHENM C MOMOLLbLIO ryBKuM
M ONONOCHYTb UX YNCTON BOLOM.



Pycckud Mﬂ

3. MNpocywunTb NaHenu u yCcTaHOBUTb
UX B LyX0BOM WKad.

4. BknoynTb Byx0BOM LWKad Ha OaMH
yac npw temneparype 200 °C.

! BHumaHue!

[N OUMCTKM MOBEPXHOCTU KaTasu-
TUYECKMX MaHenei He AONycKaeTcs Wc-
Mo/b30BaTb OObIYHbIE YMCTAWME Cpen-
CTBa MM abpasuBHbIE NMOPOLLKM.

UHCTPYKUMSA NO CHATUIO
AepXarenen u naHeneu

1. N3BneknTe M3 Kamepbl OyXOBOrO
wkada BCe MMeloLMecs NpUHAANEXHO-
cTu.

2. Ocnabebte pepxatenu (B) u cHumm-
Te ux c bonTa (C).

4. YT0bbI CHATb 33A4HIOK0 NAHENb, Bbl-
KpYTUTE BMHT C NIOCKOM ronoekoM (D).

' Jine
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3. OTkpytute 60nT (C) M CHUMUTE i
NAOCKME KaTa/IMTUYECKME NAHENN. =
d-‘

5.C6opka npon3BoamTCca B 06paTHOM
noCneaoBaTeNbHOCTY.

Ly

".!"Bl-mmal-me!

B uenax 6esonacHocTM 3anpeLiaeTcs
BKJ/IOYaTb AyXOBOM Wwkad 6e3 3awmnTHOM

NaHENN BEHTUNATOPA B 3afHen yacTu.
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Ounctka BHellHei NOBEPXHOCTH
M [ONO/IHUTENbHBIX
NPUHaANEXHOCTEN

19 04nMCTKM BHELWHEN NOBEPXHOCTH
M OONOMHUTENbHbIX MPUHAANEXHOCTEN
nyxoBoro wkada cnegyeT MCNONb30BaTh
TENAbIA MbIfbHBIM pacTBOp MM ntoboe
MSITKOe MotoLliee CpeacTBo.

! BHumaHue!

3anpeLlaetcs MCNonb30BaTb MeTas-
nmyeckne rybku, a Takke abpasuBHble
NMOPOLUKM, MOCKONbKY OHU MOTYT NoBpe-
OnTb 3Manb. [py 04MCTKE NOBEPXHOCTEN
U3 HepxaBeloLLel CTanu cneayeT nposs-
NaTb 0COBYH OCTOPOXHOCTb, UCMOSb3Y$
TONBbKO TYOKM WMAW TKaHW, KOTOpble He
LapanalT noBepxHOCTb. pu ouuncTke
BHeELUHEeW NOBEPXHOCTU AYXOBOrO LUKa-
¢da He ceayeT NbITaTbCs CHUMATb PYYKM
perynsTopos, T.K. 41 3T0ro Heob6xoaMmo
npenBapuTeNnbHO M3BEYb OYXOBKY U3
mMebenbHoro wkada.

3aMeHa naMnbl NOACBETKU
AyxoBoro wkada

s

”:'\'BHumaHue!

Y106bl NPUCTYNUTL K 3aMEHe NaMnbl,
HeobX0oMMO npeaBapuUTenbHO OTKK-
YWUTb AYXOBOM WKad OT INEeKTPOCeTH.

> BbikpyTtuTe paccemBatenb U3 aep-
Xarens namnsi.

S 3aMeHuTe naMny M yCTaHOBMUTE Ha
MeCTo paccemBaTeb.

3aMeHsieMas namna [LoMXHa Bblaep-
XMBaTb Harpes Ao Temnepatypbl 300°C.
Jlamna MoxeT 6bITb NpuobpeTeHa B OT-
[lene TeXHUYECKOro 0b6cnyxmnBaHums.

Monsther

Pycckuti

OuucTKa gBepubl AYXOBOro

wkada

B HekoTOpbIXx Mogensx OyxoBOro
wkada ans obieryeHns o4MCTKM ABepLa
MOXeET BbITb CHATA. [Ins 3T0r0 Heob6xoam-
MO:

1. MoNHOCTbIO OTKPbITb ABEPLLY.

2. NoBepHyTb [0 yrnopa ABEe KAUMChI
WX BCTaBUTb HEGOMbLUME WITbIPU B OT-
Bepctus (E).

3. 33KprTb aBepuy U BCTaBUTb €€ B
ABe KAnnchol.

YoepxxuBas nBepuy 0beMMu pykamu
3a GOKOBblE CTOPOHbI, MOTSIHYTb €e Ha
cebs M MOMHOCTbIO M3BNEYb M3 LIAPHU-

pos (F).



Pycckuti

Monsther

[lns ycTaHOBKM ABepLUbl CNeayeT Bbi-
NOMHUTbL TE e onepauuuM B 0BpaTHOM
noc/se0BaTeNIbHOCTH.

4. [ing WapHUpOB C KNUNCaMMU:

Mocne OTKpbITUS ABepLbl AyXOBOro
wkada C MOMOLUBb0 OTBEPTKM MaKCH-
MaibHO pPacKpoiTe KAWUNCbI.

Yoepxxuag kKnuncbl C60Ky pyKow, us-
Bnekute wapHupsl (F), nocne Toro Kak
MexaHu3M ByaeT YaCTUYHO PaCKpbIT.

[lns yCTaHOBKM KpbIWKKW Ha MeCTo
BbIMO/IHWUTE OENCTBMS B 0OpaTHOM no-
CnenoBaTeNnbHOCTU.

Ounctka aBepubl CO CTEK/IOM
6onbworo pasmepa

MHCTpYKLMS NO U3BNEYEHUIO / yCTa-
HOBKE BHYTPEHHEro CTeKNa

1. OTkpoiiTe ABepLY AYyXOBOro LIKada.

2. [MoTaHMTE 3a CTeKno, yaepXmBas
€ro 33 HWXHIOK YacTb (A).

3. BHyTpeHHee cTekno Tenepb CBO-
60pnH0. M3BnekuTe ero.

- g
.""’“\\
W

! BHumaHue!

MNoxanyicra, 6yasTe BHUMATENbHDI,
T.K. MOC/Ie U3BMEYEHUS CTekna ABepua
[yX0BOro wkada 3akpoeTcs.

4. Ounctute BHYTPEHHEE CTEKNO M
ABepLy AyxoBoro wkada UsHyTpu.

5. BcTaBbTe CTEKNO B HaNpaBasloLme
B BEPXHEeM YaCTu ABepLbl AYXOBOrO LIKa-

da. (B).

6. [loBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
asepupbi (C).

7. HaxxmMuTe ob6emMMm pykamu Ha ABa
BHYyTpeHHUX pepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO HaAaBMMBas Ha CTEKNO B HaNpaB-
nexuu aeepupl (E). Takum obpasom, cTek-
No cHoBa ByneT 3aKpenneHo B ABepLe.

®
, 3“@

9.
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VAN

MOUCK U YCTPAHEHUE
HEMCNPABHOCTEW

[yxoBoii wkad He paboTaer

[poBepbTe NOAKNHOYEHUE K 3INEK-
Tpuyeckon cetu. [NpoBepbTe coCTOsSIHME

HPED,OXpaHMTEHEﬁ N OrpaHNYUTENA TOKa.

YbeonTtecb B TOM, YTO TaMep Haxo-
ONTCS B PYYHOM WM 3anporpamMMmpo-
BaHHOM pexume.

lpoBepbTe MONOXEHWE Mepeksya-
TENa pexxuma u perynatopa TemnepaTypbl.

He BknouvaeTca noacseTka
BHYTPM AYyXOBOro wkada

3aMeHuTe namny.

Y6enntecb B TOM, 4to cbopka 6bina
BbIMOJIHEHA B COOTBETCTBUM C TpeboBa-
HUSMM MHCTPYKLMM MO SKCMTyaTaumu.

He roput uHaukarop Harpesa

3apariTe HeO6XOAMMYH TeMMepaTypy.

BbibepuTe pexum paboTbl.

MHpnkaTop CBETUTCA TONMBKO B TOM
C1yyae, ey MAeT NpoLecc Harpesa oyXo-
BOro wWkada A0 3a4aHHON TeMnepaTypbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMs
paboTbl gyxoBoro wkadga

3T0 HOpMasbHOEe SB/IEHWE NpU nep-
BOM BKJO4YeHun. Heobxoammo pery-
NFpHO ouMwaTb ayxoson wkad. Cneny-
€T YMEeHbLUIUTb KONMYeCTBO Macia Wau
XUpa, KOTopoe A0b6aBnseTcs Ha NpoTU-
BEHb.

He ncnonb3oBatb TeMnepaTypsl, npe-
BblLUAIOLWME 3HAYEHMS, YKa3aHHble B
Tabnmuax ¢ pekoMeHZauMsMu no npu-
rOTOBNEHMIO.

Monsther

Pycckuti

HeynosneTsoputenbHbIi
pesynbTaT NpUroToBNEHUS NMULLU
B AYXOBOM LWKady

PyKOBOACTBYHTECh [AHHbIMM, YKa-
3aHHbIMK B TabaMLax C peKoMeHAaums-
MM MO MPUrOTOB/IEHMIO B lyXOBOM LUKady.

® Mpumeuanune

Ecnu, HecMOTpa Ha AaHHble COBETHI,
npobnemMa OCTaeTcs HepeleHHOM, cre-
ayet 06patUTbCa B LEHTP TEXHWUYECKOM
NOLAEPXKKN U 0OCTYKMBAHMSI.

TEXHUYECKAA
MHOOPMALKA

Ecam npubop He pabortaert, cnepyet
0bpaTuTbCs B OTAEN TEXHWYECKOro 06-
CNY>XXMBAHUS U COOBLMTb O BO3HMKLLEN
HencnpaBHOCTH, MPU 3TOM HeO6XO0AMMO
yKas3aTb Cieayolme JaHHble:

1. CepuitHbin Homep (S-No)

2.Mogenb npubopa (Model)

JTW [aHHble yKa3aHbl HA 3aBOLCKOM
Tabnuyke, KOTOpasi HAXOAMTCS B HUXKHEW
YyacTu oyxoBoro Lwkada v BUAHa npu oT-
KpbITUK ABEPLpI.

MNpunobpeTeHHbI BaMu nNpubop
COOTBETCTBYET €BPOMNENCKUM AUPEKTU-
BaM MO 3/1eKkTpuuyeckon BHesonacHocTu
matepuanos (73/23/CEE) n anekTpomar-
HWTHOM coBMecTumocTyn (89/336/CEE).

McnaHckas accoumaums HOpMaTMBOB
n ceptupukaumn (AENOR) noarsepx-
AAeT NpUroaHoCcTb npubopa ANA Bbl-
NONHEHUSI YKa3aHHbIX (YHKUMA U po-
CTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aHHbIX
Ha 3TUKETKe C 3MeKTPUYECKMMM Xapak-
TEPUCTUKAMMU.



Pycckuti

Monsther

O6patute Bawe BHuMaHue!
TaK)Ke, HEencnpaBHOCTAMMU V|3D,EJ'IM$I He ABNAKTCA:

[lyxoBkwu anek-
TpUYeckue u
rasoBble

MN3MeHeHWe LBETA MaTEPUANOB M3LENMS B MPOLLECCE IKCMY-
araumm

HesHauutenbHble TEXHUYECKME 3anaxu B HOBOM U3LeNnK B
HayaNbHbI Nepuog aKCnIyaTaumm

HOTyCKHEHMe NOBEPXHOCTU Y 3MA/IMPOBAHHbIX I'IpOTMBHEﬁ

TEXHUYECKUWN YEPTEX
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YCTAHOBKA

N

NpuBeneHHas B 3TOM pasaene MHdop-
Maums npefHasHayeHa TONbKO AN KBa-
NMOULMPOBAHHBIX YCTAHOBLUMKOB 060-
pYLOBaHMS, 06Magatomx HeobXxoauMbl-
MU 3HAHMSAMU U OMbITOM [N BbINONHE-
HUs1 COOPKM M MOLKIIHYEHUS K 3MEeKTpo-
cetn. B cnyyae ecm Bbl CaMOCTOSITENBHO
yCTaHaBNMBAETE AyXOBOM LWKad, KOMMa-
HUS-U3rOTOBUTENb HE HECET HUKAKOW OT-
BETCTBEHHOCTY 3a /1t00ble BO3MOXHbIE NOo-
BPEXAEHUS.

Mepepn ycTaHOBKOM. 3aMeuaHus

S [Ins pacnakoBKM AyXOBOrO LIKa-
da cnepyeT NOTAHYTb 32 S3bIYOK, pac-
NMONOXEHHbIA B HUXKHEN YAaCTU KOPOOKMU.
lNpn nepeMeweHun ApyxoBoro wkada
cnepyeT YAEPXKUBATb ero Tonbko 3a 6o-
KOBblE PYYKM, HE [OMYCKAETCS MepeHo-
CUTb AyX0BOW Wwkad, yaepxuneas ero 3a
PYYKy ABEpLbI.

2 B MebenbHOM rapHuTtype cne-
[AyeT npepycMoTpeTb cBobogHoe npo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBUM C Pa3Mepamy,
YKa3aHHbIMU Ha pUCYHKe. MUHUManbHas
rnybuHa JomkHa coctaBnstb 550 MM (cMm.
Ha cTp. 30)

2 lpu ycTaHOBKE MHOTOMYHKLMO-
HaNbHOMO AyXOBOTO WKada 3a8HAs 4acTb
MebenbHOro rapHuTypa, u3obpaxeHHas
B BUJE 3aTEMHEHHOM 30Hbl HA TEXHUYe-
CKOM yepTexe, He AO0/KHA UMETb BbICTY-
natowmx yacren (pebep ecTkocTu, Tpyo,
poseTok 1 T.4.) (cM. cTp. 30).

S Knei, ucnonb3yeMblt ang Kpe-
NAeHUs NNacTMKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, AOMKEH BbIAEPXKU-
BaTb TeMnepaTypy He meHee 85 °C.

Monsther

Pycckuti

dneKTpuueckoe NOAKIYEHME.
Tpe6oBaHug HOpPM U NpaBun

YCTaHOBLUMK JOMKEH NPOBEPUTH Cle-
ayloulee:

> CoOTBETCTBME HAMPSKEHUS U Ya-
CTOTbl 3EKTPOCETU AAHHBIM, YKA3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

S CooTBETCTBME 3NEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMMANbHOM MOLHOCTH, YKA3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

S (xeMa noAknYeHUs npencras-
NeHa Ha CneayLWwmnx pUCyHKax.

2 [lpu nopkntoyeHnn 0693aTeNibHO
LOMKHO ObITb MpeayCMOTPEHO 3a3eM-
NeHue, COOTBeTCTBYlOWEee TpeboBaHUAM
LEeNCTBYIOLWMX HOPM M NpaBui.

<2 TlooknoyeHne K 3NEKTPOCETH
[LOJIXHO ObITb BbINOHEHO Yepes3 MHOro-
MONIOCHbIM  BbIK/IKOYaTeNb, TMNOpPA3Mep
KOTOPOro COOTBETCTBYET noTpebnsemo-
My TOKY. MWHMManNbHbIA 3330p Mexay
KOHTaKTaMM [0/MKEH COCTaBAATb 3 MM,
4TO NO3BONMUT ObecneynTb HaAEexXHoe
pasbegMHeHMEe B Clly4yae BO3HMKHOBE-
HWS aBapUMHOM CUTYaLMK, @ TaKxKe npu
BbINOIHEHUWM YUCTKM UM 3aMEHbI NlaM-
nbl. [py 3TOM AaHHbIV BbIKNHOYATENb HU
Npu Kakux 06CTOATENBCTBAX Ha AOMKEH
pa3beauHATb 3a3eMNAIOLLMI NPOBOLHMK.
Mocne noaknYeHns K CETU 3NeKTPOonu-
TaHWs yoeanTeCh B TOM, YTO BCE INEKTPU-
yeckue y3bl 4yXoBoro Wwkada paboTatoT
B HOPMaJIbHOM pexuMme.



Pycckuti

3 x 1,5mam”

8 1 1.8mm’

YcraHoBKa ayxosoro wkada

[lns Bcex pyxoBbIX WKAQOB NocIe NOAKIOUYEHNS K 3NEKTPOCETH:

1 BcraBbte ayxoBoii Wwkad B MeOenbHbIN rapHUTYp, yoeamBLIMCh, YTO Kabenb NUTaHus
He Nepexar U He COMNPUKACAETCS C BEPXHEN YacTbto AYXOBOTO LUKada.

2 3aKpenuTe OyX0BOM LWKad B MeEOENbHOM rapHUTYpe C MOMOLLBHO 4-X 60NTOB, KOTOPbIE
BXOLST B KOMMNEKT NOCTaBKW. bonTbl cnemyet BCTaBWUTbL B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHbBI MPU
OTKPbITON ABEpLIE AYXOBOrO LKada.

3 YbenuTech B TOM, YTO BHELLHSIS MOBEPXHOCTb AYXOBOTO LKada He CONpPUKACAETCa CO
CTEHKaMM MeBeNbHOro rapHUTYpa 1 Npu 3TOM MMEETCs 3a30p HE MeHee 2 MM.



7 0 MC Pycckuti

CEPUAHbBIA HOMEP:
+Mecau;: 1 undpa

SCHX | }{}{}{K__} CepuitHbit HoMmep 5 undp

L - ++HeHb 1 undpa

lof 2 undpbl

*Mocne umdp nocnepoBaTenbHOCTb NpoaomkatoT Bykebl. (OkTabpb: A, Hos6pb: B, Lekabpsb: C)
**Mocne undp nocenoBaTeENbHOCTb NPOLOMKAOT BykBbl (CMOTpUTE Ha TabnuLy, NpuBeseH-

HYI0 HUXE.)

HeHb | Cumeon [eHb Cumeon | [eHb CumBon HeHb | Cumson
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

MNpoussoautenu:

CUMEKO MCK EKUTIMAHTIAPU BE KAJTUIM CAHAN A.C.
Ere Cepbect bonopxu Akcay ynuua N2: 144/1 Tasmemup, N3amup, Typums

Umnoprep:

000 «2M-[xun Pycnana»,
141400, r. XuMmku, yn. bytakoso, 4. 4

®dupMa-npousBoOAUTENb OCTABASIET 32 CO6OK NpPaBO Ha BHECEHME WU3MEHEHMI
B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTaLMIO M Au3aitH npubopos.



CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJENb

TN U34ENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

OATA NMPOAAXKN

YBaxkaembinn MMokynartenb !

Bbnaropgapwvm Bac 3a Bbibop npoaykumm komnaHum Monsher.

Hactosawwum, komnaHma Monsher nogTeepkaaeT, 4to NprobpeTéHHan Bamu
TEXHUKA N3rOTOBJIEHA N3 BbICOKOKAYE€CTBEHHbIX MaTePUanoB Npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KayecTBa NPoAyKLUN 1 OTBEYaeT BCEM TEXHUYECKNM
TEXHUYECKMM U SKONTOrNYECKUM KPUTEPUAM, NPeabABAEMbIM K JOMALLIHEN
ObITOBOW TEXHUKE.

[aHHbIn TOBap cepTudULMpoBaH Ha TeppuTopun Poccunckon Gegepavmn.
MpounssoanTenb 06a3yeTca obecneunTtb GecnnaTHbIA rAPAHTUAHBIA PEMOHT B
TeUyeHue BCEro rapaHTUNHOIo CPoKa.

TpeboBaHMA NoTpebuTens, COOTBETCTBYIOLME 3aKoHoAaTeNnbCTBY PO, MoryT
ObITb NpeabaBneHbl B TeueHne 24 Mmecaues ¢ [laTbl Npoaaku ngenusi npu
YCNOBWW, YTO HELOCTATKM B NPOAYKLMMN HE BO3HUKWN BCNIeACTBME HapyLLIeHNA
nokynaTenem npaswi NOb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKU, XPaHEHUA N UHbIX
AeNCTBWI NONb30BATENA UK TPETLUX NINL, N OOCTOATENBCTB
HEeNpPeoAoIMMON cUnbl (NoXKap, NPUPoAHas KaTacTpoda 1 T.4.).

FapaHTUHOE 0BCYXNBaHNE OCYLLECTBAAETCA B YNOAHOMOYEHHbIX Monsher
ABTOPU30BAHHbIX CEPBUCHbIX LleHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a KAUeCTBO, CPOKMU
pEMOHTa HECYT YNONMHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI. HencnpasHble geTanu
W y37bl TEXHWUKN B FapaHTUIHBIN Nepuof 3aMeHAOTCS NOTPebunTenio Ha HoBble
6e3B03Me3HO.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NocsierapaHTUInHoOe 06CcnyXnBaHne, Npogaxa
3anacHbIX yacten no Mockse 1 MockoBckon obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayeir nuHum Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKMU ANa Bcex permoHoB PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropaYyen MMHUN:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNCOK aBTOPU3OBaHHbIX CEPBUCHBIX LeHTpoB Monsher Bbl moxeTe
HalTK Ha odumLManbHOM canTe www.monsherrus.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata o6paluerua [aTa pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ata obpatueHna [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHaA yacTb

PemoHT N23

[lata obpatueHna [ata pemoHTa HewncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas yacTb




FTAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnosusa rapaHTu perynunpytotca feiicteytowmum 3akoHoaaTtenbctsom PO.

lapaHTWiiHble 06A3aTeNbCTBa He PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHIKY C HEMCMPaBHOCTAMM, BO3HUKLLMMI BCIeACTBME

HapyLeHNA TEXHONOrMYEeCKNX TPebOBaHMM, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMK NO 3KCMyaTauum, B TOM Yncne:

— HeCTabuNbHOCTV NAapaMeTPOB 3NeKTPOCeTH, ycTaHoBNEHHbIX TOCT 13109-87, a Takxke HeCTabUnbHOCTU YPOBHSA
naBneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HeCcTabunbHOCTY BOAOMNPOBOAHON CETY, yCTaHOBNEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVKY, NCMOMb3yeMyto OT LieNelt, OTINYHbIX OT GbITOBOrO MOJIb30BaHUSA, a TAKKe TEXHVIKY, YCTaHOB/EHHYI0 B
opraHm3aLmaAx N1toboro Tvina co6CTBEHHOCTY;

- NPV HaNMYUN CNeOB MeXaHNYECKUX NMOBPEXAEHNI (TPELLVHBI, CKOSbl, LLapPaniHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYNHOWA
obpatyeHus;

- NPU HaNNuMK CNefoB HeCaHKLMOHVPOBAHHOTO BCKPLITUA UK HEKBaIMGULIMPOBAaHHOTO PEMOHTa TPETLUMM NNLaMM
(33 McKNoueHrem ocobbix Cnyyaes, NPeayCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWIMM 3aKkoHoAaTeNnbCcTBOM PO);

- NPV HECOOTBETCTBUM JaHHbIX O TexHMKe B CepBUCHOW KHIXKKE 1 Ha OPUrMHANbHO Haknelike (Wunbae) Ha nsgennu;

- NPV HENPaBUIbHOM NOAKIIIOYEHNI N3AENNA, NONafaHNK BHYTPb N3AeNnA NOCTOPOHHNX NPeaMeTOB, MeNKNX
Aetaneit 1 GparMeHTOB OAEXAbl U OCTaTKOB NULLW;

- NPV NonagaHUm Ha BHYTPEHHWE y3/ibl 1 AeTanun U3fenna NOCTOPOHHUX XUAKOCTEN, HaCeKOMbIX UM MPU HaNNYnn
CNeAoB UX XKN3He[eATeNbHOCTY;

- BCIeACTBME 06pa30BaHNA Ha dNeMeHTax U3fenua N3ObITOYHOTO CIOA HAKUMU UN UHbIX OTIIOXKEHWIA, BbI3BaHHbIX
NOBbILLIEHHON XECTKOCTbIO BOfbI;

- Npu 06HaPYXeHUN BO3[ENCTBMA Ha BHYTPEHHME 1 BHELLHWE NIeMeHTbl U3AeNnaA arpeccrBHbIX XUMUYECKNX
BELLECTB, a TakxKe TePMMYECKOro BO3AeNCTBIUA ;

- B C/lyyae, /v U3fenme Ha MOMEHT BU3MTa YMOSHOMOYEHHO CepBMCHOI Cly»K6bl Monsher 6bi510 B TeXHUYECKN
NCNpaBHOM COCTOAHUN
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Tosap nony4yun 6e3 nospem,qumﬁ y I'IpeTeH3I/IIh K BHELWHeMY BUAYy N KOMMJIEKTHOCTU HE UMEID

(®amunus, uma v noanucs MoTpebutens)

C ycnoBuAMM rapaHTUIAHbIX 06A3aTenbcTB Monsher 03HakomieH 1 cornaceH. lMonHas, Heo6xoanMmas,
pocToBepHasa nHoopmauus o Toeape, V3rotosutene, MpoaasLe MHOLO NosyyeHa

(®amunus, uma n nognuce MoTtpebutens)

CBEJEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA MLOM, OCYLLeCTBUBLLIEM NOAKMIOYeHKe (YCTaHOBKY)

[ata nogknioyeHnsa Oamunus, Vima cneyuranncra, HanmeHoBaHwve opraHusauumy, Moanuck cneunanucra,
(ycTaHOBKWM) NpPOBOAMBLLErO NOAK/OYEHNEe BbINOMHUBLUEN MOAKIOUYEHNE NPOBOAMBLLErO NOAKNIYEHNE

BHumanue: Monsher HacToATenbHO pekomMeHAyeT AOBePATb MOAKMIoYeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro Tosapa cneuvanicTam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro ueHTpa KUPPERSBERG. Mpu noakniouenunn nsgenus yepes ACL| KUPPERSBERG, rapaHTUiHbIN CPOK ucuncnaeTca ¢ [laTbl noaknoyeHnsa
(ycTaHoBKM) U3zenus, Ho He Gonee 3 mecaues ¢ AaTtbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPI-CEPBUC» gna Mocksbl u MockoBcKoi obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 fo 18-00. Onnata paboT Mo NOAKMIOYEHMIO N HACTPOWKE N3[EeNUA OCYILECTBAACTCA Ha OCHOBAHUM NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCIyr opraHusaumum,
OCyLL[ECTBI'IRIOLLleI;I noakniyeHune. W3rotoButenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a yll.lepﬁ UMyLLLEeCTBY 1 340POBbIO rpaxkaaH, BO3HUKLUNIA B CBA3N C
HeKBBﬂM¢MuMpOBaHHbIM NOAKNOYeHMEeM n3genna TpeTbuMn nnyamn. B cnyyae BO3HUKHOBEHMA NONIOMKU U34enna BCeACTBUE ONUCAaHHbIX Bbllle NPUYnH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a I'IpIA‘-II/IHéHHbIﬁ ylLLEp6 noTpeﬁvlTemo, QA TaKXKe 3a BOCCTaHOBNEHNe pa6OTOCnO(O6H0(TVI usgenusa, HecéT nnuo, ocylwecTenaABLlee
noaknyeHune. lasoBble BapOYHble NaHenun n AyxoBKuU MoryT 6bITb YCTaHOBEHbI TONbKO (EpTVId)VIuVIpOBaHHbIM cneymanncTom, umeowmm (OOTBGTCTBleLuVIVI
[ONYCK Ha YCTaHOBKY v NpoBeeHne paboT no ra3oBomy 060pyaoBaHuio. lapaHTuitHoe 06CnyKuBaHNe OCYLIECTBACTCA TONbKO NPY HANNYNN OTMETKN
OpraHu3auum, ynoiHOMOUEHHOI Ha NPOBE/IEHIE TaKoro poaa paboT.
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